
STAUNING KAOS

STAUNINGS SIGNATURWHISKY: CITRUSFRUGT, 
MILD RØG OG VARME KRYDDERIER.

Et ægteskab mellem Stauning Rye, Stauning 
Barley og Stauning Smoke. Lavet med gulvmaltet, 
lokalt korn, dobbeltdestilleret over åben ild i pot stills 
og lagret på både nye fade af amerikansk hvideg og på 
Maker’s Mark Bourbon 1st-fill-fade, andre spiritus og 
hedvins-fade.

Smagsnoter: Korn, æbler, kanel, appelsin og et hint af 
bålrøg på næsen og afrundet med søde frugter, citrus 
og vanilje på ganen. Afslutningen har noter af chokolade, 
eg og dejlig sød røg.

TRIPLE MALT WHISKY — 46% ALC./VOL.



Rent, med lidt is eller i en cocktail
såsom Stauning Horse’s neck.

6.cl Stauning KAOS
Ginger Ale

Tilføj Stauning KAOS til et glas
fyldt med is. Fyld op med Ginger
Ale og rør blidt. Pynt med en
lang strimmel citronskal.
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