
Tenuta la Nocellara Località Galardo • Roccamena (Pa)
Tel. 348.2996288 • www.lanocellara.it •  Tenuta “La Nocellara”

Descrizione
Dopo l’essicamento al sole si procede con la 
sterilizzazione per immersione in acqua e aceto. Si 
procede manualmente ad invasettare il prodotto e a 
colmare i vasi con l’olio.
Si procede poi alla chiusura con tappo ermetico in metallo 
e pastorizzati con metodo ad immersione. Prodotto con 
ingredienti tipici di Roccamena (PA).
Il Capuliato ha un odore stuzzicante e gradevole, un 
sapore appetitoso e squisito.

Come utilizzare il Capuliato
Ideale come antipasto su bruschette o come condimento 
per la pasta.

Ingredienti
Pomodoro secco 68%, olio di semi di girasole, olio EVO, 
mandorle tritate. Allergeni: mandorle

strica e mancia
Peso Netto 190 gr. 

Informazioni Nutrizionali
Valori Medi
per 100 g 
di prodotto

Valore energetico 258 kcal 
1063 kJ

Grassi 4 g

- di cui saturi 1,0 g

Carboidrati 23 g

- di cui zuccheri - g

Proteine 6 g

Sale 1 g

Colesterolo - mg

Fibre alimentari 6 g


