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Peso Netto 190 gr.

Descrizione

Originale complemento per bruschette, tartine,

toasts e crépes salate. In questo pate di olive nere troverai
tutta la polpa matura delle nostre olive - con l'aggiunta di

olio extravergine di oliva. Un pate pastoso e deliziosamente
sapido, dal colore intenso e dal carattere unico. Le olive
vengono lavate deamarizzate in acqua e sale per circa 6 mesi
attraverso un metodo che quindi € naturale e legato alla nostra
tradizione. Le olive vengono poi lavorate per estrarne la polpa
che costituisce questo paté e per dare un perfetto equilibrio
di gusto e colore. 1l paté viene invasato, usando ovviamente
olio extravergine di oliva. E un paté ottimo per le bruschette
ma anche per farcire panini e tramezzini. Delizioso in
abbinamento ai formaggi stagionati, ma anche salato con la
pasta. Un prodotto immancabile nella vostra dispensa.

Ingredienti
Olive nere 60%, Olio EVO, olio di semi di girasole, Aglio,
sale, pepe. Possibili tracce di nocciolo.

Informazioni Nutrizionali

Valori Medi
per100g
di prodotto
Valore energetico 3316 é«fgl
Grassi 60 g
- di cui saturi 2,681 g
Carboidrati 0,544
- di cui zuccheri 0,03 g
Proteine 2,39
Fibre alimentari 6,41 ¢
Sale 1,84
Colesterolo 8,91 mg
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