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VINHO DO PORTO
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"N. DE GAIA Product of Portugal
—

e oM VIVHO NATURAL, SUJEITO A CRIAR DEPOS
e '\-LSE QUE SEJASERVIDO COM O CUIDADO INDISPENSAVELP!

PORTUGA:

PORTO QUINTA DO CACHAO
VINTAGE 1982

Produtor

Soc. Agric. Com. Vinhos Messias, SA

Regido Demarcada do Douro | Pais Portugal
DOC Vinho do Porto

Ano 1982

Solo Xistoso

Graduacao Alcodélica 20,0 % vol.

Acidez Total 3,14 g/l em &cido tartarico
Acucar Residual 99,2 g/I

Enélogo Ana Urbano

Processo de Vinificagdo Vinho fermentado
com desengace parcial a uma temperatura
controlada (24-28°C) quando o mosto atinge o
valor de docura pretendido, a fermentagdo é
interrompida pela adicdo de aguardente (77%),
estagiando posteriormente em madeira de
carvalho, nos armazéns em Vila Nova de Gaia até
ser engarrafado, entre 0 2° e 0 3° ano, depois de
aprovado.

Notas de Prova Vinho com uma boa evolucao
dos aromas de redugdo, com toques de frutos
do bosque e nuances achocolatadas. Os aromas
a frutos secos estdo presentes com destaque
para a noz. Na boca confirmam-se todos os
predicados revelados no aroma
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Castas Potencial de Temperatura
Touriga Nacional Envelhecimento a servir
Touriga Franca Guardar 16-18 °C
Tinta Barroca

Tinta Roriz
Tinto Céo



