
 

VINHO DO 

PORTO MESSIAS 

SPECIAL RESERVE 

 

Produtor  

Soc. Agric. Com. Vinhos Messias, SA  

Região Demarcada do Douro | País Portugal 

DOP Vinho do Porto 

Solo Xistoso 

Graduação Alcoólica 20,0 % vol.  

Acidez Total 4,0 g/l em ácido tartárico 

Açúcar Residual 102,0 g/l  

Enólogo Ana Urbano 

Processo de Vinificação Fermentação Alcoólica 

interrompida pela adição de aguardente, 

envelhecido cerca de 7 anos em madeira, até ser 

engarrafado. 

Notas de Prova Vinho tinto alourado. No nariz 

sobressaem os aromas a figos secos e a especiarias 

e toques de baunilha, começando a surgir uma 

bouquet evoluído. Na boca é doce e delicado, 

sentem-se uns taninos suaves e arredondados. 

Final longo e persistente. 
 

 

 

Castas 

Touriga Nacional 

Touriga Franca 

Tinta Roriz 

Tinta Barroca 

 

 

 

Potencial de 

Envelhecimento 

Beber agora 

 

 

 

 

Temperatura 

a servir 

12-16 C 

 

 

 

PORTO 


