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ESPANOL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
Leadetenidamente este manualantesdelusoy
consérvelo para referenciafutura

DIRECTRICES IMPORTANTES

DE SEGURIDAD:

Antesde usarelaparato eléctrico, se deben seguir

siempre las precauciones basicas:

1. Leatodas lasinstrucciones.

2. Antesdeusarlocompruebe que latensionde
latomade pared se corresponde con la que
aparece en la placa identificativa.

3. No ponga en funcionamiento ningin aparato
conuncable o enchufe dafiados, o después de
que el aparato con funcione correctamente, o
si se ha caido o presenta dafios de cualquier
manera. Devuelva el aparato al fabricante o
al agente del serviciotécnico autorizado mas
cercano parasuexamen, reparacionoajuste
mecanico o eléctrico.

4. Notoquelassuperficiescalientes. Utiliceasas
0 pomos.

5. Para protegerse frente a descargas eléctricas,
no sumerja el cable, enchufes o carcasa en
agua u otros liquidos.

6. Desenchufelode latomaeléctricacuandono
esté enuso antes de colocar o extraer piezasy
antes de limpiarlo.

7. No deje que el cable cuelgue por el borde
de unamesao que esté colocado sobre una
superficie caliente.

8. Elusodeaccesorios norecomendados porel
fabricante del aparato puede causarlesiones.

9. Esteaparatonoestadisefiado paraque lousen
personas (incluidos nifios) con capacidades
fisicas, sensorialesomentalesreducidas,ocon
falta de conocimientos o experiencia, amenos
que hayan recibido supervision o formacion en
lo referente al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

10. Debesupervisarse alos nifios paraasegurarse

que no jueguen con el aparato.

.Nolocoloque encimao cercade un quemador

de gas o eléctrico caliente, o en un horno
calentado.

.Notoque las piezas méviles o giratorias de la

maquinacuando estérealizando lacoccion.

13. Nuncaconecte el aparato sin colocar bienla
bandeja del pan con ingredientes.

14. Nuncagolpee labandeja del pan enla parte
superior o enelborde pararetirarlabandeja,
yaque esto puede dafarla bandeja del pan.

15. Nodebeninsertarse papelde aluminio u otros
materiales en la panificadora ya que esto
puede producir el riesgo de incendio o de un
cortocircuito.

16. Nunca cobra la panificadora con una toalla o
cualquier otromaterial; el calory el vapor deben
poder escapar de forma libre. Se puede
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provocar unincendio sise cubre o sientraen
contacto con materialcombustible.

17. Nopongaenfuncionamientoel aparato para
otro uso que no sea el previsto.

18. No lo use en elexterior.

19. Los aparatos no estan disefiados para
accionarse por medio de untemporizador
externo o unsistemade mando adistancia
separado.

20. Conserve estas instrucciones.

Max. cantidad: 800g deharinay 6g delevadura!

SOLO PARA USO DOMESTICO

VISTA GENERAL DEL APARATO
(véase figura 1)

1. Tapadel aparato

Ventana de visionado

2 paletas de amasado

Molde de coccién

Panel de control

Carcasa

Retirador de paleta de amasado
Vaso de medida

Cuchara de medir

CoNoGarwN

INTRODUCCION AL USO ADECUADO:

PROPIEDADES

Puede usar la panificadora automatica para realizar

su coccion de pan segun sus gustos.

+ Puedeelegirentre 12 programasdiferentesde
coccion.

* Puedeusarmezclasde coccionlistas parasu
uso.

* Puedeamasar pastadefideos o pastade
rollitos o hacer mermelada.

+ Cuando use el programa de coccién “gluten-
free” (sin gluten), puede realizar exitosas
mezclas de coccidn y recetas con harina sin
gluten, como harinade maiz, harinade alforfon
y harina de patata.

PANEL DE CONTROL (véase figura 2)

A. Pantalla

1. Pantallaparalaselecciéndelpeso(750g,
10009, 12509)

2. Eltiempode cocciénrestante enminutosyel
tiempo programado

3. Elgradoseleccionado de aditamento (Lower
(Inferior) —Medium (Medio) — Dark (Oscuro)
— Rapid (Rapido))

4. El nimero de programaseleccionado

5. Lasecuencia de procesamiento del programa

B. MENU

Cargue el programade coccion que desee. El

numero del programay el tiempo de coccion

correspondiente aparecen en la pantalla.



Importante:

Cuando se pulsacualquier boton tactil, se debe oir
unasefial acUstica, salvo que el aparato esté en
funcionamiento.

C. TAMARNO DE LA REBANADA
Seleccioneelpesobruto(750g,1,000g, 1,250g).
Pulse el bot6n hasta que el marcador aparezca
bajo el peso que desee.

Nota:

La configuracion por defecto tras laactivacion del
aparato es 1,250g. Los programas 6, 7, 11y 12 no
pueden ajustar el tamafio de la rebanada.

D. TEMPORIZADOR DE RETARDO
Coccién con tiempo de retardo.

E. COLOR

Seleccione el grado de aditamento (Lower
(Inferior) — Medium (Medio) — Dark (Oscuro)

— Rapid (Rapido)). Pulse el botén Colour hasta
gue elmarcador aparezca por encima del grado
de aditamento que desee. El tiempo de coccién
cambia dependiendo del nivel de aditamento
seleccionado. Paralos programas de coccion 1-4
puede activar el modo rapido pulsando el bot6n
hasta que el triangulo indique el programarapido.
Los programas 6, 7,y 11 no pueden seleccionar la
configuracion de color.

F. INICIO/PARADA

Se usaparainiciar o detener el funcionamiento

o para eliminar un temporizador fijado. Para
interrumpir el funcionamiento, pulse brevemente
el boton Start/Stop hasta que se oiga una sefial
acustica y la hora parpadee en la pantalla. Se
puede reiniciar la operacion volviendo a pulsar

el bot6n Start/Stop. Sino pulsamanualmente el
botén Start/Stop, la maquina reiniciara el programa
autométicamente después de 10 minutos.

Para finalizar el funcionamiento y eliminar la
configuracion, mantenga pulsado el botén Start/
Stop durante 3segundos hasta que oigaunalarga
sefial acustica.

Nota:

No pulseelbotén Start/Stop cuandosimplemente
desee comprobar el estado del pan.

FUNCION DE MEMORIA

Cuando se vuelve a conectar debido a una fallo
de alimentacionde hasta 10minutos,, el programa
continuara desde el mismo punto. Esto no se
aplica, no obstante, cuando termine / cancele el
procesode cocciénmanteniendopulsadoelbotén
Start/Stop durante 3 segundos.

VISOR

Puede comprobar el procesode coccion através
del visor.

PROGRAMAS DE COCCION

Seleccione el programa que desee pulsando
elboténde mend. Enlapantallase muestrael
numero del programa correspondiente. El tiempo
de coccién depende de las combinaciones

del programa seleccionado. Véase el capitulo
“Secuencia de programas”.

PROGRAMA DE COCCION 1: BASICO
Esparapanblanco o mezclaconsistente en harina
Blanca o harina de centeno. El pan presenta una
consistenciacompacta. Puede ajustar elgradode
aditamento del pan mediante el botén Colour.

PROGRAMA DE COCCION 2: FRANCES
Es para pan ligero hecho de harina fina.
Normalmente el pan es esponjoso y tiene una
corteza crujiente. No es apto para recetas de
coccion que requieran mantequilla, margarina o
leche.

PROGRAMA DE COCCION 3: TRIGO INTEGRAL
Esparapanconvariedades pesadas de harinaque
requieren unafase de amasadoy subidamaslarga
(por ejemplo, harina de trigo integral o harina de
centeno). El pan ser&d méas compacto y pesado.

PROGRAMA DE COCCION 4: DULCE

Es parapan con aditivos como zumos de fruta,
cocorallado, frutos secos, chocolate o azlicar
afiadido. Debido a su fase de subida mas
prolongada el pan sera ligero y liviano.

PROGRAMA DE COCCION 5: SUPER RAPIDO
Amasado, subida y coccion muy rapidas. Pero el
pan cocido es elmas aspero entre todos los menis
de pan.

PROGRAMA DE COCCION 6: MASA
Esparalapreparacionde pastaconlevadurapara
bolos, pizza o trenzas. En este programa no se
realiza coccion.

PROGRAMA DE COCCION 7: MASA PARA
PASTA

Es parapreparar pastadefideos. En este
programa no se realiza coccion.

PROGRAMA DE COCCION 8: LECHE AGRIA
Es para pan hecho con leche agria o yogur.
PROGRAMA 9: SIN GLUTEN

Es para pan que usaharinasin gluteny mezclas
decoccion. Las harinassinglutenrequierenmas
tiempo para la absorcion de liquidos y tienen
diferentes propiedades de subida.
PROGRAMA DE COCCION 10: PASTEL
Amasado, subiday coccion, perolasubidatambién
se realiza con levadura y bicarbonato
PROGRAMA 11: MERMELADA

Es para realizar mermeladas.
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ESPANOL

PROGRAMA 12: COCCION

Es paralacoccién adicional de pan que es muy

ligero o no esta suficientemente cocido. En este

programano existe nielamasado ni el reposo. El
pan se mantiene caliente durante casiunahora
tras finalizar la operacion de coccion. Esto evita
que el pan se quede demasiado himedo.

+ Paraterminar prematuramente esta funcion,
mantengapulsado elbotén Start/Stopdurante
tres segundos, hasta que se oiga una larga
sefial acustica. Para apagar el aparato,
desconecteelaparatodelacorrienteeléctrica.

En los programas 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 y 9 se oyen

sefiales acUsticas rapidas durante lasecuenciadel

programa. Después de esto, afiada los ingredientes
como las frutas o frutos secos. Y aparecera laletra

“ADD” (ANADIR). La paleta de amasar no corta los

ingredientes.

Si ha fijado el temporizador de retardo, puede

colocar todos los ingredientes en el molde de

coccion al principio. En este caso, sinembargo,
se debe cortar la frutay los frutos secos entrozos
pequefios.

FIJAR EL TEMPORIZADOR

Lafuncién deltemporizador permite unacoccion
con retardo. Usando las teclas de flecha <y >,
fije la hora de finalizacion que desee para la
operacionde coccion. Seleccione unprograma.
Lapantallaindicaeltiempo de cocciénnecesario.
Usando latecla de flecha <y >puede aumentar el
tiempo de finalizacion de la operacién de coccion
enintervalos de 10 minutos. Mantenga pulsada
la tecla de la flecha para realizar esta funcion
masrapido. Lapantallamuestraladuraciontotal
del tiempo de coccion y el tiempo de retardo.

Si se sobrepasa mientras cambia el tiempo,
puede corregirlos usando lateclade flecha<y >.
Confirme la configuracion del temporizador por
medio del botdn Start/Stop. El punto de la pantalla
parpadea y el tiempo programado empieza a
correr. Cuando se haya completado el proceso
decoccion, seoyendiez sefiales acusticasyla
pantalla indica 0:00.

Ejemplo:

Son las 8 a.m. y le gustaria tener pan fresco en

7 horas y 15 minutos a las 3.15 p.m. Primero
seleccione el programa 1, y posteriormentepulse
elbotondeltemporizador hastaque aparezca7:15
enlapantalla, yaque lahoraala que el pan esté
finalizado es de 7 horas y 15 minutos. Tenga en
cuenta que la funcién del temporizador puede no
estar disponible en el programa de mermelada.
Nota

No use la funcién del temporizador cuando esté
funcionando con ingredientes que se estropeen
rapidamente, como huevos, leche, crema o queso.

ANTES DE LA COCCION
Paraun procesode coccién con éxito, por favor,
tenga en cuenta los siguientes factores:

INGREDIENTES

« Extraiga el molde de coccion de la carcasa
antes de colocar los ingredientes. Si los
ingredientes alcanzan la zona de coccion,
puedenprovocarunincendioprovocado porsu
calentamiento en los elementos de calor.

* Coloquesiemprelosingredientesenelorden
mencionado en el molde de coccion.

* Todos los ingredientes deben estar a
temperatura ambiente para mantener el
resultado 6ptimo de subida que se derivade la
levadura.

+ Midalosingredientes con precision. Incluso
las desviaciones mas imperceptibles de las
cantidades especificadas en la receta pueden
afectar los resultados de la coccion.

Nota

Nunca use cantidades més grandes que las

especificadas. Puede sobresalirdemasiadamasa

delmolde de cocciény caerse enlos elementos de
calor calientes, provocando un incendio. Max. 800g
de harina y 6g delevadura!

PREPARACION DE LA COCCION DEL PAN
Mantenga las instrucciones de seguridad en
estemanual. Coloque lapanificadorasobreuna
superficie firme y estable.

1. Tirehaciaarribadelmoldede cocciénpara
extraerlo del aparato.

2. Empujelaspaletas de amasado sobrelos ejes
propulsoresdelmolde decoccion. Aseglrese
que estan colocados firmemente en su lugar.

3. Coloque los ingredientes de su receta en el
orden mencionado en el molde de coccion.
Primero afiada los liquidos, azucar y sal,
despuéselharina, afiadiendolalevaduracomo
el ultimo ingrediente.

Nota: Asegurese quelalevaduranoentreen

contacto con la sal o liquidos.

Para obtener informacion acerca de lascantidades

maximas de harinay levadura que pueden usarse,

remitase a la receta.

4. Vuelvaa colocar el molde de coccién en

el aparato. AsegUrese que esté colocado

correctamente.

Cierre la tapa del aparato.

Coloque el enchufe en la toma de alimentacion.

SuenaunasefialacUsticaylapantallaindica

el nimero del programa y la duracion del

programa normal 1.

7. Seleccione el programa con el botén de mena.
Cadapulsaciénseconfirmamedianteunasefial
acustica.
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8. Seleccioneelcolordel pan. Losmarcadores
de lapantallamostraran sihaelegido suave,
mediouoscuro. Asimismopuede seleccionarla
configuracion “Rapid” (Rapida) paraacortar el
tiempo de coccién.

Nota

Paralos programas 6, 7y 11, no estandisponibles

las funciones “grado de aditamento” y “Rapido”.

9. Ahora tiene la posibilidad de configurar la
horadefinalizacion del programamediante
la funcién temporizador. Puede introducirun
retardo méximo de hasta 15 horas.

Nota

Estafuncion de retardo no esta disponible parael

programa 11.

INICIAR UN PROGRAMA

Ahorainicie el programausando el bot6n Start/
Stop.

El programa realizara de forma automatica varias
operaciones. Puedeverlasecuenciadel programa
mediante el visor de la panificadora. De forma
ocasional, se puede producir condensacién enel
visordurante lacoccion. Latapadel aparato puede
abrirse durante elamasado.

Nota
No abralatapadel aparato durante lacoccion. El
pan puede desmoronarse.

Consejo: Tras 5 minutos de amasado, compruebe
la consistencia de la masa. Debe ser una masa
suave y pegajosa. Si esta demasiado seca,
afadala algo de liquido. Si esta demasiado
humeda, afiadaharina (1/2 a1 cucharaditaunao
mas veces, segln seanecesario).

FINALIZAR UN PROGRAMA

Cuandose hayacompletado el procesode coccion,
se oyendiez sefiales acUsticas y la pantallaindica
0:00. Al final del programa, el aparato cambia
automaticamente a modo calentamiento durante
hasta 60 minutos. En este modo, el aire caliente
circula dentro del aparato. Puede terminar de
forma prematura la funcién de calentamiento
manteniendo pulsado el botdn Start/Stop hasta que
se oigan dos sefiales acusticas.

ADVERTENCIA

Antes de abrir latapa de aparato, retire el enchufe
de la toma de alimentaciéon. Cuando no vaya a
usarse, jnunca debe enchufarse el aparato!

SACAR EL PAN

Cuando saque elmolde de coccién, use siempre
pinzas o guantes para horno. Sujete el molde

de coccion inclinado sobre una rejilla y agitelo
ligeramente hasta que el pan de deslice fuera del
molde de coccién. Si el pan no se desliza fuera
delas paletas de amasado, retire con cuidado las
paletasdeamasadousandoelretirador de paletas
de amasado.

Nota

No use ninglin objeto metalico que pueda provocar
arafiazos en la superficie antiadherente. Tras retirar
el pan, limpie inmediatamente elmolde de coccion
con agua caliente. Esto evita que las paletas de
amasado se peguen al eje propulsor.

Consejo: Si retira las paletas de amasado
después del Ultimo amasado de la masa, el pan
permaneceraintacto cuando loretire delmolde de
coccion.

+ Pulse brevemente el boton Start/Stop para
interrumpir el proceso de coccidnoretire el
enchufe de la toma de alimentacion.

+ Abralatapadelaparatoy extraiga el molde de
coccion. Puede extraer lamasacon las manos
enharinadas y retire las paletas de amasado.

* Vuelvaacolocarlamasay cierrelatapadel
aparato.

* Vuelva a colocar el enchufe en la toma de
alimentacion y pulse el botén Start/Stop.
Continuarael programade coccion. Deje queel
pan se enfrie durante 15-30 minutos antes de
comer. Antes de cortar el pan, asegurese que
ya no haya ninguna paleta de amasado en el
molde de coccion.

Advertencia

No intente poner en funcionamiento la panificadora

antes de que bien se haya enfriado o se haya

calentado. Si la pantalla muestra “HHH” una
vez que se hainiciado el programa, indica que
latemperaturadentro de labandeja de pan es
demasiado elevada. Debe detener el programa

y retirar el enchufe de latomade alimentacién

inmediatamente. Posteriormente, abra la tapay

deje que lamaquina se enfrie completamente
antes de volver a usarla (excepto en el programa
de COCCION y MERMELADA). Si la pantalla
muestra “LLL” una vez que se ha iniciado el
programa, indica que latemperatura dentro de la
bandeja de pan es demasiado baja. Debe colocar
la panificadora a una temperatura més elevada
parasu uso (excepto en el programade COCCION
yMERMELADA). Silapantallamuestra“EE0” una
vez que se ha pulsado el botdn Start/Stop, indica
un circuito abierto del sensor de temperatura; por
favor, hagaque unexperto autorizado compruebe
detenidamente el sensor. Si la pantalla muestra

“EE1”, indica un cortocircuito del sensor de

temperatura.
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LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO
Desconectelamaquinadelaalimentaciony deje
gue se enfrie antes de limpiarla.

IMPORTANTE
Laspiezasyaccesorios delaparatonodeben
lavarse en un lavavajillas.

1. Bandejadelpan: Frote el interiory exterior con
un pafiohtimedo. No use ninguin objeto afilado
0 abrasivo para proteger el revestimiento
antiadherente. La bandeja debe secarse
completamente antes deinstalarla.

2. Cuchilla de amasar: Si la barra de amasado
es dificil de retirar del eje, llene el recipiente
conaguacalientey deje que empape durante
aproximadamente 30 minutos. El amasador
debe posteriormente retirarse facilmente para
su limpieza. Asimismo limpie la cuchilla con
cuidado con un pafio de algodén himedo. Por
favor, tenga en cuenta que tanto la bandeja
del pan como la cuchilla de amasado son
componentes seguros para lavarlos en el
lavavajillas.

3. Tapayvisor: limpie elinteriory exterior de la
tapa con un pafio ligeramente himedo.

4. Carcasa: limpie suavemente la superficie
exterior de lacarcasacon un pafiohimedo.

No use ningun limpiador abrasivo ya que esto
degradara la superficie altamente pulida. Nunca
sumerja la carcasa en agua para su limpieza.

5. Antes de embalar la panificadora para su
almacenamiento, asegurese de que se ha
enfriadocompletamente, estalimpiayseca, y
que la tapa estacerrada.

DATOS TECNICOS:
220-240V ~ 50Hz * 850W

E Eliminacion respetuosa con el
medioambiente:

=mm ;Puede ayudar a proteger el medioambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa local:
entregue el equipo eléctrico que nofuncionaenun
centro de recogida de residuos apropiado.



HORARIOS DE LOS PROGRAMAS
Tiempo de calentamiento 60 min, tiempo de pre-programable hasta 15 horas

Programa 1.BASIC 2.FRENC 3.WHOLE WHEAT
H
Corteza | Light/medium/d RAPID Light/medium/d RAPID Light/medium/d RAPID
ark ark ark
Tamafiodel | 1250|1000 750g | 1250| 1000|750g | 1250{1000(750g | 1250| 1000|750g|1250| 1000| 750g| 1250| 1000| 750g
pan g(9 g |9 g g g g g g g9 |9

Horas de | 03:1|03:0(02:58|02:25( 02:2 | 02:1| 03:2{03:18| 03:1 | 02:3| 02:2]02:18|03:35(03:25(03:18|02:35| 02:3 |02:24|

trabajo 5|5 0 4|5 3 0 5 0
Calentarse | 20 | 15| 15 | 0 0 0 [ 15| 10| 10| - - - |2 | 15|15 0 0 0

Amasar 1 | 13 13| 12 | 13 13 | 12 15| 12 12 | 13 | 13 12 12 | 12 | 11 | 13 13| 11
Subir 1 25 25| 25| 10 10 | 10 201 20 | 20| 10 (10 | 10 [ 30 | 30 | 30 | 10 10 | 10
Amasar 2 | 12 12 | 10 9 9 8 15| 15| 13 9 9 8 15 | 15 | 13 9 9 9
Subir 2 30 30| 30 | 18 18 | 18 35| 41| 43| 18 | 18 18 | 38 | 38 | 38 | 23 23 | 23
Subir 3 30 30| 30 | 30 | 30| 30 353 | 35|30 |30 |30|3 |3 |3 |3 | 3] 3
Coccion 65 60| 56 | 65 | 60 [ 56 70| 65| 60| 70 | 65 | 60 | 65 | 60 | 56 | 65 60 | 56
Agregar 02:1] 02:0(02:01|01:58| 01:5| 01:4 | 02:2]02:29( 02:2| 02:0 | 01:5|01:53(02:26|02:21|02:17|02:08) 02:0 [01:59

frutas 0|5 3 9|8 6| 3| 8 3
Programa 4.SWEET 5.SUPER 8.BUTTER 9.GLUTEN
RAPID MILK FREE
Corteza | Light/medium/d RAPID Light/medium/d| Light/medium/d| Light/medium/d
ark ark ark ark
Tamafiodel | 1250{ 1000| 750g | 1250| 1000|750g | 1250{1000|750g| 1250| 1000|750g|1250| 1000| 750g
pan 919 9 |9 9 9 9 g 9 9
Horas de 03:1{03:002:56|02:20( 02:1| 02:1 1:20 |01:18|01:15| 03:3| 03:2|03:17/02:25/02:20|02:14;
trabajo 0|1 6 0 0 1
Calentarse | 15 10 | 10 0 0 0 - - - 30 | 25 | 25 0 0 0
Amasarl | 12 | 12| 12 | 12| 12|11 | 8 8 8 [10 |10 | 10 | 13 | 13 | 12
Subir 1 25 25| 25| 10 10 | 10 - - - 20 | 20 | 20 | 10 | 10 | 10

Amasar 2 | 13 13112 (10 | 10| 8 7 7 7 15 | 15 | 15 9 9 8
Subir 2 35 | 35| 35| 18 | 18| 18 0 0 O |45 | 45 | 45 | 18 | 18 | 18
Subir 3 30 [ 30| 30 [ 30 | 30| 30 - - - 30 [ 30 [ 30 | 30 | 30 | 30
Coccion 60 | 56 | 52 | 60 | 56| 52 | 45| 43 | 40 | 60 | 56 | 52 | 65 | 60 | 56

Agregar | 02:1]02:0(02:03|01:54f 01:5| 01:4 | 01:1]01:08)01:05( 02:2| 02:1 (02:15/01:58/01:53/01:49
frutas 1|7 0 6 0 3 9

Programas de masa

Programa | 6.DOUG | 7.PASTA| Programa 10.CAKE 11. JAM 12. BAKE
H DOUGH Corteza | Light/medium/d - Light/medium/d
Tamarfiodel | 750-1250 | 750-1250 ark ark
pan 9 9 Tamafiodel | 1250{1000| 750g - -
Horas de 01:50 00:15 pan [¢] g
trabajo Horasde |01:4[01:35/01:30]  01:2 01:00
Calentarse 10 - trabajo 0 0
Amasar 1 12 15 Amasar1l | 15| 15 | 15 45 0
Subir 1 10 - Coccion 70 | 65 | 60 20 60
Amasar 2 8 0 Mantener | 60 | 60 | 60 - 60
Subir 2 25 0 o
Subir 3 45
Agregar 01:15
frutas
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INSTRUCTION MANUAL

Readthis bookletthoroughly before usingandsave
it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS:

Before using the electrical appliance, the following

basic precautions should always be followed:

1. Read all instructions.

2. Before using check that the voltage of wall
outletcorresponds tothe one shown onthe
rating plate.

3. Donotoperate any appliance with adamaged
cordor plug or afterthe appliance malfunctions,
or is dropped or damaged in any manner.
Returnappliancetomanufacturerorthe nearest
authorized service agent for examination, repair
or electrical or mechanical adjustment.

4. Donottouchhotsurfaces. Use handlesorknobs.

5. Toprotectagainstelectricshockdonotimmerse
cord, plugs, or housing in water or other liquid.

6. Unplugfromoutletwhen notinuse, before
putting on or taking off parts, and before
cleaning.

7. Do notletcord hang over edge of table or hot
surface.

8. The use of accessory attachments not
recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
ofexperienceandknowledge, unlessthey have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliances by a person responsible
for their safety.

10. Childrenshould be supervisedto ensurethat
they do not play with the appliance.

11. Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

12. Do nottouch any moving or spinning parts of
the machine when baking.

13. Neverswitchonthe appliance withoutproperly
placed bread pan filled ingredients.

14. Never beat the bread pan on the top or edge
toremove the pan, this may damage the bread
pan.

. Metal foils or other materials must not be
inserted into the bread maker as this can give
rise to the risk of a fire or short circuit.

16. Never cover the bread maker with atowel or
any other material, heatand steam mustbe
able to escape freely. Afire can be caused
ifitis covered by, or comes into contact with
combustible material.

17. Do not operate the appliance for otherthanits
intended use.

18. Do not use outdoors.

19. Appliances are notintended to be operated by
means of an externaltimer or separate remote-
control system.

20.

1
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Save these instructions.

Max. quantity: 800g flour and 6g yeast!
HOUSEHOLD USE ONLY

DEVICE OVERVIEW
(see fig. 1)

1. Appliance lid
Viewing window

2 kneading paddles
Baking mould

Control panel
Housing

Kneading paddle remover
Measuring cup
Measuring spoon

©OoNog A~ wWN

PROPER USE INTRODUCTION

PROPERTIES

Youcanuse the automatic bread maker to bake

according to your taste.

+ Youcanchoosefromamong 12 differentbaking
programs.

* You can use ready-to-use bakingmixtures.

* Youcanknead noodle dough orrolldough and
make jam.

* Withthe ,gluten-free” baking program, you can
successfully make gluten-free baking mixtures
andrecipes with gluten-free flours, suchascorn
flour, buckwheat flour and potato flour.

CONTROL PANEL (see fig. 2)

A. Display

Display for selection of the weight

(750g, 1000g, 12509)

2. Theremaining bakingtime in minutes andthe
programmed time

3. The selected degree of browning
(Lower O Medium [ Dark [ @)

4. The selected program number

5. The program processing sequence

B. MENU

Load the desired baking program. The program
number and the corresponding baking time appear
on the display.

Important:

When pressing all touch buttons an acoustic
signalmustbe audible, unless the appliance isin
operation.

C. LOAF SIZE

Selectthe gross weight (750g, 10009, 1250g).
Pressthe button enough times untilthe marking
appears beneath the desired weight.

Note:

The defaultsettinguponactivation of the appliance
is 1250g. The program 6, 7, 11 and 12 can not
adjust the loaf size.

D. DELAY TIMER

Time-delayed baking.
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E. COLOR

Selectthe degree of browning (Lower [J Medium C
Dark [0 Rapid). Press the button of Color enough
times until a marking appears above the desired
degree of browning. The baking time changes
depending on the selected level of browning. For
baking programs 1-4 you can activate rapid mode
by pressing the button until the triangle indicates
the rapid program. The program 6, 7, and 11 can
not select the color setting.

F. START/STOP

To start and stop the operation or to delete a set
timer. Tointerruptoperation, briefly pressthe Start/
Stop button, until an acoustic signal is heard and
the time flashes on the display. By pressing the
Start/Stopbuttonagainoperationcanberesumed.
If you do not pressing the Start/Stop manually,
the machine will resume to process program
automatically after LO0minutes. Tofinish operation
and deletethe settings, pressthe Start/Stop button
for 3 seconds until one long acoustic signals are
audible.

Note:
Do not press the Start/Stop button, if you only want
to check the state of your bread.

MEMORY FUNCTION

When being switched on again after a power
failure of up to approx. 10 minutes, the program will
continue from the same point. This does not apply,
however, when you cancel/terminate the baking
process by pressing the Start/Stop button for 3
seconds.

WINDOW
Youcan checkthe baking processthroughthe
window.

BAKING PROGRAMS

You select the desired program by pressing the
buttonmenu. The corresponding program number
is showed onthe display. The baking time depends
on the selected Program combinations. See
chapter ,Program sequence”.

BAKING PROGRAM 1: BASIC

For white and mixed breads mainly consisting of
wheat flour or rye flour. The bread has a compact
consistency. Youcanadjustthe degree of browning
of the bread via the button Color.

BAKING PROGRAM 2: FRENCH

Forlight breads made from fine flour. Normally

the bread is fluffy and has a crispy crust. This is
notsuitable for baking recipes requiring butter,

margarine or milk.
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BAKING PROGRAM 3: WHOLE WHEAT

For breads with heavy varieties of flour that require
alonger phase ofkneading andrising (forexample,
whole wheat flour and rye flour). The bread will be
more compact and heavy.

BAKING PROGRAM 4: SWEET

For breads with additives such as fruit juices,

grated coconut, raisins, dry fruits, chocolate or

added sugar. Dueto alonger phase ofrising the
bread will be light andairy.

BAKING PROGRAM 5: SUPER RAPID
Kneading, rise and baking in a very fast way. But
the baked bread is the most rough among all bread
menus.

BAKING PROGRAM 6: DOUGH
For preparing the yeast dough for buns, pizza or
plaits. In this program no baking is done.

BAKING PROGRAM 7: PASTE DOUGH
Forpreparing noodle dough. Inthis program no
baking is done.

BAKING PROGRAM 8: BUTTERMILK BREAD
For breads made with buttermilk or yoghurt.

PROGRAM 9: GLUTEN FREE

For breads of gluten-free flours and baking
mixtures. Gluten-free flours require longer for
the uptake of liquids and have differentrising
properties.

BAKING PROGRAM 10: CAKE
Kneading, rise and baking, but rise with soda or
baking powder

PROGRAM 11: JAM
For making jams.

PROGRAM 12: BAKE

For additional baking of breads that are too light

or not baked through. In this program there is no

kneading or resting. The bread will be kept warm
for nearly an hour after the end of the baking
operation. This prevents the bread from becoming
too moist.

+ Toprematurelyterminatethisfunctionpressthe
Start/Stop button for three seconds, until one
long acoustic signals are heard. To switch off
the appliance, disconnect the appliance from
the power supply.

Inprograms 1, 2,3, 4,5, 6, 8and 9 hurried acoustic

signal sounds during the program sequence.

Soon thereafter, add the ingredients such as

fruits or nuts. And the “ADD” letter will appear.

Theingredients are notchopped by the kneading

paddle.

Ifyou have setthe delayed timer, you can putall

the ingredients into the baking mould

atthe beginning. Inthis case, however, fruitsand

nuts should be cut into smaller pieces.

ENGLISH
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SETTING THE TIMER
Thetimerfunctionenablesdelayedbaking. Using
the arrow keys< and >, set the desired end time
forthe baking operation. Select a program. The
displayindicatesthe required bakingtime. Using
the arrow key < and > you can change the end
time of baking operation in steps of 10 minutes to
alater point of time. Keep the arrow key pressed to
carry outthisfunction faster. The display shows the
total duration of baking time and the delayed time.
If you overshoot while changing the time, you can
correctitusing the arrow key <and >. Confirm the
timer setting by means of the Start/Stop button. The
colon onthe display flashes and the programmed
time starts to run. When the baking process has
been completed, ten acoustic signals are issued
and the display indicates 0:00.

Example:

Itis 8 a.m. and you would like fresh bread in 7
hours 15 minutes at 3.15 p.m. First select program
1,then pressthe timer button until 7:15 appears on
the display, as the time until the bread is finished

is 7 hours 15 minutes. Note that the Timer function
may not be available in jam program.

Note

Do notuse the timer function when working with
quickly spoilingingredients such as eggs, milk,
cream or cheese.

BEFORE BAKING
Forasuccessfulbakingprocess, please consider
the following factors:

INGREDIENTS

* Takethe baking mould out of the housing,
before putting in the ingredients.
Ifingredients reach the baking area, afire may
be caused by them heating up on the heating
elements.

+ Always puttheingredients inthe stated order
into the baking mould.

+ Allingredientsshould have roomtemperatureto
maintain an optimal rising result of the yeast.

* Measure the ingredients precisely. Even
negligible deviations from the quantities
specifiedinthe recipe may affectthe baking
results.

Note

Never use larger quantities than those specified.

Toomuch dough can rise out of the baking mould

and drop ontothe hot heating elements, causinga

fire. Max. 800g flour and 6g yeast!

BAKING BREAD

PREPARATION

Observe the safety instructions in this manual.

Place the bread machine on an even and firm base.

1. Pullthe baking mould upward out of the
appliance.
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Pushthekneading paddles ontothe drive shafts
in the baking mould. Make sure they are firmly
in place.

3. Puttheingredients for your recipe inthe stated
order into the baking mould. First add the
liquids, sugar and salt, thenthe flour, adding the
yeast as the lastingredient.

Note: Make certainthat yeast does notcome into
contact with salt orliquids.

The maximum quantities of the flour and yeast
which may be used refer to the recipe.

4. Placethebakingmouldbackinthe appliance.
Make sure that it is positioned properly.

5. Close the appliance lid.

6. Plugthe power plugintothe socket. Anacoustic
signal sounds and the display indicates the
program number and the duration of the normal
program 1.

7. Selectyourprogramwiththe menubutton. Each
input is confirmed by an acoustic signal.

8. Selectthe color of your bread. The marking on
the display shows whether you have chosen
light, medium or dark. You can also select the
setting ,Rapid“ to shorten the baking time.

Note

Forprograms6,7,11,thefunctions,,browning

degree” and ,Rapid” are not available.

9. Younow have the possibility of setting the finish
time of your program via the timer function. You
can enter amaximum delay of up to 15 hours.

Note
Thisdelayed functionis notavailable for
program11.

STARTING A PROGRAM

Nowstartthe programusing the Start/Stop button.
The program will automatically run various
operations. Youcanwatchthe programsequence
via the window of your bread baking machine.
Occasionally, condensationmay occurduring
bakinginthe window. The appliancelid canbe
opened during kneading.

Note

Do notopenthe appliance lid during baking. The
bread can collapse.

Tip: After 5 minutes of kneading, check the
consistency of the dough. It should be a soft, sticky
lump. Ifitis too dry, add some liquid to it. If it is too
moist, add some flour (1/2 to 1 teaspoon one or
more times, as needed).

ENDING A PROGRAM

When the baking process has been completed,
ten acoustic signals are issued and the display
indicates 0:00. At the end of the program the
appliance automatically changes to a warming
mode for up to 60 minutes. In this mode, warm air



circulates inside the appliance. You canprematurely
terminate the warming function by keeping the
Start/Stop button pressed untiltwo acousitc signals
are heard.

WARNING

Before opening the appliance lid, pull the power
plug out of the wall socket. When not in use, the
appliance should never be plugged in!

TAKING OUT THE BREAD

When taking out the baking mould, always use
potholders or oven gloves. Hold the baking mould
tilted over a grid and shake lightly until the bread
slides out of the baking mould. If the bread does
notslipoffthe kneading paddles, carefully remove
the kneading paddles using the enclosed kneading
paddle remover.

Note

Do not use any metal objects that may lead to
scratches onthe non-stick coating. After removing
thebread,immediately rinse the baking mould with
warm water. This prevents the kneading paddles
from sticking to the drivingshaft.

Tip: If youremove the kneading paddles after the
last kneading of the dough, the bread will remain
intact when you remove it from the baking mould.

« Briefly pressthe Start/Stop button, to interrupt
the baking process or pull the power plug out of
the wall socket.

+ Openthe appliance lid and take out the baking
mould. You can take the dough out with floured
hands and remove the kneading paddles.

* Replacethe dough and close the appliance lid.

* Push the plug back into the wall socket and
pressthe Start/Stop button. The baking program
is continued. Let the bread cool for 15-30
minutes before eating. Before cutting bread,
make sure that no kneading paddle is stillin the
baking mould.

Warning

Do notattemptto start operating the bread maker,
before it has either cooled down or warmed up.

If the display shows “HHH” after the program
hasbeenstarted, itmeansthatthe temperature
inside of bread pan is too high. You should stop

the program and unplugged the power outlet
immediately. Thenopenthelidandletthe machine
cooldown completely before using again (except
the program of BAKE and JAM). If the display
shows “LLL" after the program has been started,
itmeans thatthe temperature inside of bread pan
istoolow. Youshould place the bread maker ona
higherenvironmentforusing(exceptthe program
of BAKE and JAM). Ifthe display shows “EEQ” after
you have pressed Start/Stop button, it means the
temperature sensor open circuit, please checkthe
sensor carefully by Authorized expert. Ifthe display
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shows “EE1”,itmeansthetemperature sensor
short circuit.

CLEANING AND MAINTENANCE
Disconnectthe machine fromthe power and letit
cool down prior tocleaning.

IMPORTANT
The partsand accessories ofthe appliance should
not be washed in a dish washing machine.

1. bread pan: Rub inside and outside with adamp
cloth. Do not use any sharp or abrasive agents
for the consideration of protecting the non-stick
coating. The pan mustbe dried completely prior
to installing.

2. kneadingblade: If the kneading bar is difficult to
remove from the axle, In such an event fill the
Container with warm water and allow it to soak
for approx. 30 minutes.The kneader can then
be easily removed for cleaning. Also wipe the
blade carefully with acotton damp cloth, Please
note boththe bread pan and kneading blade are
dishwashing safe components.

3. lidandwindow: cleanthe lid inside and outside
with a slightly damp cloth.

4. Housing: gently wipe the outer surface of
housing with a wet cloth. Do not use any
abrasive cleanertocleanasthiswould degrade
the high polish of the surface. Neverimmerse
the housing into water for cleaning.

5. Before the bread maker is packed away for
storage, ensure thatithas completely cooled
down, is clean and dry, and the lid is closed.

TECHNICAL DATA:
220-240V ~ 50Hz + 850W

EEnvironment friendly disposal: You can
help protect the environment! Please

=mm remembertorespectthelocalregulations:
handinthe non-working electricalequipmentstoan
appropriate waste disposalcenter.

ENGLISH
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WORKING TIME
Keep warm time 60 min, pre-programmable time up to 15 hours
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Program 1.BASIC 2.FRENC 3.WHOLE WHEAT
H
Crust color | Light/medium/d RAPID Light/medium/d RAPID Light/medium/d RAPID
ark ark ark
Loaf size |1250(1000|750g|1250|1000(750g |1250|1000|750g | 1250{ 1000 |750g|1250|1000|750g|1250| 1000| 750g
919 g |9 ] 9 9 g ] 9 g 19
Working time | 03:1| 03:0(02:58|02:25| 02:2 | 02:1| 03:2|03:18| 03:1 | 02:3| 02:2]02:18|03:35|03:25(03:18|02:35| 02:3 |02:24]
5|5 0 4|5 3 0 5 0
Preheat |20 | 15| 15| 0 0 0 [ 15| 10| 10| - 20| 15| 15| 0 0 0
Knead1 |13 | 13| 12 | 13 | 13|12 | 15| 12 | 12| 13 | 13 | 12 | 12 | 12 | 11 | 13 | 13| 11
Rise 1 25 | 25| 25| 10| 10|10 | 20| 20 | 20| 10 | 10 | 10 | 30 | 30 | 30 | 10 | 10| 10
Knead2 |12 | 12| 10 | 9 9 8 | 15| 15| 13| 9 9 8 [ 15| 15| 13| 9 9 9
Rise 2 30 | 30|30 | 18| 18|18 | 35| 41 | 43| 18 | 18 | 18 | 38 | 38 | 38 | 23 | 23| 23
Rise 3 30 | 30|30 | 30| 30|30 | 35|35 3|30 |30 |30]|3|3|3|3]| 35| 35
Bake 65 | 60| 56 | 65 | 60|56 | 70| 65 | 60 | 70 | 65 | 60 | 65 | 60 | 56 | 65 | 60 | 56
Add fruit | 02:1{02:0[02:01{01:58| 01:5| 01:4 | 02:2 [02:29| 02:2 | 02:0| 01:5|01:53(02:26|02:21/02:17|02:08| 02:0 [01:59
0|5 3 9|8 6 3 8 3
Program 4.SWEET 5.SUPER 8.BUTTER 9.GLUTEN
RAPID MILK FREE
Crust color | Light/medium/d RAPID Light/medium/d| Light/medium/d| Light/medium/d
ark ark ark ark
Loaf size |1250(1000|750g|1250|1000(750g | 1250|1000|750g| 1250 1000 | 750g| 1250| 1000| 750g
919 g 19 9] 9 9 g ] 9
Working time | 03:1| 03:0(02:56|02:20| 02:1 | 02:1 | 1:20 |01:18|01:15| 03:3 | 03:2]03:17|02:25(02:20|02:14
0|1 6 0 0 1
Preheat | 15| 10| 10 | © 0 0 - 30|25 | 25| 0 0 0
Kneadl |12 | 12|12 | 12| 12|11 | 8 8 8 [10 |10 | 10 | 13 | 13 | 12
Rise 1 25| 25| 25| 10| 10| 10 | - 20 | 20 | 20 | 10 | 10 | 10
Knead2 |13 | 13| 12| 10 | 10| 8 7 7 7 15|15 15]| 9 9 8
Rise 2 35 | 3|3 | 18| 18|18 | 0 0 0 |45 | 45 | 45| 18 | 18 | 18
Rise 3 30 | 30|30 |30 3|3 | - 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
Bake 60 | 56| 52 | 60 | 56 | 52 | 45| 43 | 40 | 60 | 56 | 52 | 65 | 60 | 56
Add fruit | 02:1|02:0(02:03|01:54| 01:5| 01:4 | 01:1|01:08|01:05| 02:2 | 02:1|02:15/01:58/01:53|01:49
1|7 0 6 0 3 9
Dough programs
Program | 6.DOUG | 7.PASTA| Program 10.CAKE 11. JAM 12. BAKE
H DOUGH Crust color | Light/medium/d - Light/medium/d
Loaf size | 750-1250 | 750-1250 ark ark
— 9 g Loaf size |1250(1000{750g - -
Working time 01:50 00:15 g g
Preheat 10 Working time | 01:4 |01:35|01:30] 01:2 01:00
0 0
Knead 1 2 15 Kneadl | 15| 15 | 15 5 0
Rise 1 10 Bake 70 | 65 | 60 20 60
Knead 2 8 0 Keenwarm| 60 [ 60 | 60 - 60
Rise 2 25 0
Rise 3 45
Add fruit 01:15
Delav time | 15 hour 15hour



BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor
Inbetriebnahme des Geréts sorgféaltig durch und
bewahren sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:
Beim Gebrauch des Geréts sollten nachstehende
Sicherheitshinweise stets befolgt werden:

1. Bitte lesen Sie alleBedienungshinweise.

2. SchlieRen Sie den Brotbackautomat
nur an eine vorschriftsmagig installierte
Schutzkontaktsteckdose an. Die Netzspannung
muss der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entsprechen.

3. Betreiben Sie das Gerat nicht mit
beschadigtem Neztkabel oder -stecker,
wenn es herunter gefallen oder anderweitig
beschadigt ist. Wenden Sie sich mit
Uberpriifung, Einstellung und Reparatur an
einen autorisierten Kundendienst.

4. Die Gehauseoberflachen und die
Dampfaustrittséffnung sind im Betrieb heif3.
Beruhren Sie keine heil3en Geréteteile und
benutzen Sie unbedingt Topflappen oder
Ofenhandschuhe bei der Brotentnahme!

5. Tauchen Sie Gerét, Netzkabel oder -stecker
nichtin Wasser oder sonstige Flussigkeiten
ein, um einen Stromschlag zu vermeiden.

6. BeiNichtbenutzung, vordemAnsetzen oder
Abnehmen von Zubehdrteilen und vor dem
Reinigen ziehen Sie bitte den Netzstecker.

7. Lassen Sie das Netzkabel nicht herunter
héngen oder heiRe Oberflachen beruihren.

8. Die Benutzungvon nicht Original Zubehorteilen
kann zu Verletzungen fihren.

9. Benutzung nicht durch unbeaufsichtigte
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder unerfahren im
Umgang mit diesem Gerat.

10. Kinder erkennen nicht die Gefahren, die
beim Umgang mit Elektrogeréten entstehen
kénnen. Deshalbdas Geratnurauf3erhalbder
Reichweite von Kindernbenutzen.

11. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der
Né&hevonheil3en Kochplatten oder in einem
vorgewarmten Ofen auf.

12. Beriihren Sie wahrend des Betriebs keine
beweglichen Teile.

13. Schalten Sie das Gerét nicht ohne eingesetzte
und mit Teig geflllte Brotform ein.

14. Schlagen Sie die Brotform nicht auf und schlagen
Sie auch nicht auf die Brotform, das kann zu
Schéden fuhren.

15. Bringen Sie keine metallischen Gegenstéande
oder Folie in das Gerét ein, um Feuer und
Kurzschluss zu vermeiden.

16. Decken Sie den Brotbackautomat nicht ab,
Hitze und Dampf missen frei entweichen
kénnen. Nichtbeachtung kann zu Feuer fihren.

17.

14

Benutzen Sie das Gerat nur fir seinen
Bestimmungszweck.

18. Nicht im Freien benutzen.

19. Steuern Sie das Gerat nicht Uber eine
externe Zeitschaltuhr oder ein ahnliches
Fernwirksystem.

20.Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisungauf.

Maximale Menge: 800g Mehl und 6g Hefe!
NUR FUR DEN HEIMGEBRAUCH

IHR BROTBACKAUTOMAT (siehe Abb. 1)
Deckel

Sichtfenster

2 Knethaken

Backform

Bedienfeld

Gerategehause

Haken fir Knethaken

Messbecher

Messloffel
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BEDIENUNGSHINWEISE

FUNKTIONEN

Mit diesem Brotbackautomaten backen Sie Brot

ganz nach lhrem Geschmack.

+ Siehabendie Auswahlzwischen 12
Backprogrammen.
Sie kénnen Fertigteig benutzen.
Nudelteig oder Brotchenteig oder Marmelade
kochen.
Mit dem ,GLUTEN FREE” Backprogramm
backen Sie glutenfreie Backmischungen
und Rezepte mit glutenfreiem Mehl, wie
beispielsweise Maismehl, Buchweizen- oder
Kartoffelmehl.

BEDIENFELD (siehe Abb. 2)
A. DISPLAY
1. Auswahl des Gewichts
(7509, 1000g, 12509)
2. Verbleibende Backzeit in Minutenund
programmierte Zeit
3. Braunungsgrad
(Lower [0 Medium O Dark [J Rapid)
4. Gewahltes Backprogramm
5. Backfortschritt

B. MENU

Stellen Sie das gewtlinschte Backprogramm ein.
Die Programmnummer und die entsprechende
Backzeit werden angezeigt.

Wichtiger Hinweis:

Die TastengebenbeiBerihrung einen Signalton
ab, es seidenn, das Gerét ist in Betrieb.

C. LAIBGROSSE

Waéhlen Siedas Bruttogewicht (750g, 1000g oder
12509). Druicken Sie mehrfach die Taste, bis die
Markierung unter dem gewtinschten Gewicht
angezeigt wird.
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Hinweis:

Die Standardeinstellung nach dem Einschalten des
Gerats ist 1250g. Im Programm 6, 7, 11 und 12
kann das Gewicht nicht eingestellt werden.

D. VERZOGERUNGS-TIMER
Zeitverzbgertes Backen.

E. BRAUNUNG

Waéhlen Sie die Braunung (Lower 0 Medium

0 Dark O Rapid). Driicken Sie mehrfach die
Taste, bisdie Markierung unterdergewiinschten
Braunung angezeigt wird. Die Backzeit andert
sich entsprechend der Braunung. Fur die
Backprogramme 1-4 kdnnen Sie den Schnellmodus
durch Tastendruck aktivieren, bis die Markierung
dasSchnellprogrammanzeigt. DieProgramme6, 7
und 11 haben keine Auswahl der Braunung.

F. START/STOPP

Starten und unterbrechen der Programme oder
|6schen eines eingestellten Timers. Driicken Sie
zur Unterbrechung des Backprogramms kurz
Start/Stop, bis Sie einen Signalton héren und die
Zeitanzeige blinkt. Miterneutem Tastendruck auf
Start/Stop wird das Backprogramm fortgesetzt.
Driicken Sie Start/Stop nicht, so setzt der
Brotbackautomat das Programm automatisch
nach 10 Minutenfort. Nach dem Backen oder zum
Loéschenaller Einstellungen halten Sie Start/Stop
fur 3 Sekunden gedriickt, bis Sie einen langen
Signalton horen.

Hinweis:

Driicken Sie nicht Start/Stop, wenn Sie nurden
Fortschrittdes Backprogramms prufenwollen.

SPEICHER

Schalten Sie das Geratinnerhalb von 10 Minuten
nach einem Stromausfall wieder ein, so wird das
Backprogramm von gleicher Stelle aus fortgesetzt.
Das giltjedoch nicht, wenn Sie das Programm mit
3 Sekunden Tastendruck auf Start/Stop beenden/
unterbrechen.

SICHTFENSTER
Uberpriifen Sie hier den Fortschritt des
Backprogramms.

BACKPROGRAMME

Wabhlen Sie das gewuinschte Programm mit der
Menlitaste. Die entsprechende Programmnummer
wird angezeigt. Die Backzeitistvon den gewahlten
Programmkombinationen abhéangig, siehe Abschnitt
,Programmablauf”.

BACKPROGRAMM 1: REGULAR (BASIC)
Far WeiRbrot und Mischbrot hauptséchlich mit
Weizen- oder Roggenmehl. Das Brot ist kompakt.
Sie kdnnen die Braunung mit der Taste Color
einstellen.
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BACKPROGRAMM 2: FRENCH

Fir leichtes Brot aus feinem Mehl. Das Brot ist
lockerundknusprig. Nichtgeeignetfir Rezepte mit
Butter, Margarine oder Milch.

BACKPROGRAMM 3: WHOLE WHEAT
FurBrotmitschwerem Mehl, das langer geknetet
werden und aufgehen muss (beispielsweise
Vollweizen- oder Roggenmehl). Das Brot ist
kompakt und schwerer.

BACKPROGRAMM 4: SWEET
FlrBrotmitZusatzenwie Fruchtsaft, gemahlener
Kokosnuss, Rosinen, getrockneten Frichten,
Schokolade oder zusatzlichem Zucker. Aufgrund
der langeren Aufgehzeit ist das Brot leicht und
locker.

BACKPROGRAMM 5: SUPER RAPID
Kneten, aufgehen und backen mit
Hochgeschwindigkeit. Das Brot ist recht grob.

BACKPROGRAMM 6: DOUGH

Zur Vorbereitung des Hefeteigs fir Brotchen,
Pizzaoder Zopfe. Indiesem Pprogrammwird nicht
gebacken.

BACKPROGRAMM 7: PASTE DOUGH
Zur Vorbereitung von Nudelteig. In diesem
Programm wird nicht gebacken.

BACKPROGRAMM 8: BUTTERMILK BREAD
Fur Brot mit Zusatz von Buttermilch oder Joghurt.

PROGRAMM 9: GLUTEN FREE

Fir Brot aus glutenfreiem Mehl und
Backmischungen. Glutenfreies Mehl benétigt langer
zur Aufnahme der Flussigkeiten und geht anders
auf.

BACKPROGRAMM 10: CAKE
Kneten, aufgehenundbacken, jedochmit Soda
oder Backpulver.

PROGRAMM 11: JAM
Zubereitung von Marmelade.

PROGRAMM 12: BAKE

Fir weiteres Backen von Brot, das zu hell oder

nicht durchgebacken ist. In diesem Programm

wird nicht geknetet, kein Aufgehen. Das Brot wird
fur knapp eine Stunde nach dem Backen warm
gehalten. Hiermitwird verhindert, dass das Brot zu
feucht wird.

« ZurvorzeitigenUnterbrechungdieser Funktion
halten Sie Start/Stop fiir 3 Sekunden gedruickt,
bis Sie einen langen Signalton héren. Zum
Ausschalten des Brotbackautomaten ziehen Sie
bitte den Netzstecker.

In den Programmen 1, 2, 3,4, 5,6,8und 9

erfolgen kurze Signaltdne wahrend des Programm-

ablaufs. Kurz danach fugen Sie die Zutaten

wie Fruchte oder Nusse hinzu. Im Display wird

,ADD”angezeigt. Die Zutatenwerdendurchdie

Knethaken nicht zerkleinert.



Nutzen Sie den Verzdgerungs-Timer, so geben Sie
alle Zutaten sofort in die Backform. Indiesem Fall
sollten Sie jedoch Fruchte und Nusse in kleinere
Stiicke schneiden.

EINSTELLEN DES TIMERS

Mit dem Timer kdnnen Sie das Backen verzdgert
starten. Mit den Pfeiltasten <und > stellen Sie das
gewunschte Ende der Backzeit ein, zu der Sie das
Brot herausnehmen mdéchten. Wéahlen Sie das
Backprogramm, das Display zeigt die bendtigte
Backzeit an. Mit der Pfeiltaste < und > stellen Sie
die Endzeit des Backen in 10-Minuten-Schritten ein.
Halten Sie die Taste gedriickt, um die Einstellung
schneller vorzunehmen. Im Display wird die
Gesamtdauer und die Verzdgerungszeit angezeigt.
Bei Fehleingaben korrigieren Sie die Zeiteinstellung
mit < und >. Bestétigen Sie die Timer-Einstellung
mit Start/Stop. Der Doppelpunkt der Zeit blinkt
und die Programmzeit lauft. Nach Beendigung
desBackvorgangshdren Siezehn Signaltdne, die
Zeitanzeige ist 0:00.

Beispiel:

Es istjetzt 08:00 Uhr und Sie wollen das Brot

in 7 Stunden und 15 Minuten um 15:15 Uhr
fertig haben. Wéhlen Sie Programm 1, dann
stellen Sie den Timer als Fertigstellungszeit
nach 7 Stunden und 15 Minuten auf 7:15 ein.

Fur das Marmeladeprogramm haben Sie keine
Timerfunktion.

Hinweis

Bei Verwendung der Timerfunktion keine
verderblichen Zutaten wie frische Milch, Eier,
Sahne oder Kése einfillen.

VOR DEM BACKEN
Fur erfolgreiches Backen beachten Sie bitte
nachstehende Hinweise:

ZUTATEN

+ NehmenSiedie Backform aus dem Gerat,
bevor Sie die Zutateneinfullen.
SolltenZutatendas heil3e Heizelement
beriihren, sokanndas zu Feuerfiihren.

« FlllenSiedie Zutatenstetsinderangegebenen
Reihenfolge ein.

« Alle Zutaten sollten Zimmertemperatur haben,
um ein optimales Aufgehen der Hefe zu
gewabhrleisten.

* MessenSiedie Zutatengenau ab. Selbstkleine
Abweichungen von den Rezepten kénnen zu
negativen Backergebnissen fihren.

Hinweis

Benutzen Sie keine grofReren Mengen als

angegeben. Zu viel Teig kann Uber die Backform

hinaus aufgehen, das heil3e Heizelement beriihren
und zu Feuer fiihren. Max. 800g Mehlund 6g Hefe!
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BROT BACKEN

VORBEREITUNG

Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise in
dieser Bedienungsanleitung. Stellen Sie den
Brotbackautomaten eben auf einer festen

Arbeitsplatte auf.

1. Nehmen Siedie Backformnach obenausdem
Gerat heraus.

2. Setzen Siedie Knethaken aufdenAntriebinder
Backform. Vergewissern Sie sich, dass sie fest
ansitzen.

3. Geben Sie die Zutaten fir Ihr Rezept in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform.
Fillen Sie zuné&chst die fliissigen Zutaten,
Zuckerund Salz ein, danach das Mehl. Geben
Sie die Hefe zum Schluss hinzu.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Hefe weder
mit dem Salz noch mit den Flissigkeiten in
Bertihrung kommt.

Firdie Hochstmengen Mehlund Hefe beziehen Sie
sich bitte auf Ihr Rezept.

4. Setzen Siedie Backformindas Geratzuriick

und vergewissern Sie sich, dass sie korrekt

einsitzt.

SchlieRBen Sie den Deckel.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Ein Signalton ertént und im Display wird das

Backprogramm 1 mit seiner Backzeit angezeigt.

7. WaéhlenSielhrgewiinschtesBackprogramm
mitderMenutaste, jeder Tastendruck wird mit
einem Signalton bestatigt.

8. Wahlen Sie den Braunungsgrad des Brotes,
die Markierungwird mit Tastendruck aufleicht,
mittel oderdunkeleingestellt. Zur Verkiirzung

o u

der Backzeit wahlen Sie ,Rapid” als Einstellung.

Hinweis:
Fir die Programme 6, 7 und 11 haben Sie die
Braunungseinstellung und ,Rapid” nicht.

9. Nunkénnen Sie das Ende der Backzeitmitdem
Timereinstellen. Siekénneneine Verzégerung
von bis zu 15 Stunden einstellen.

Hinweis:

Die Verzdgerungsfunktion haben Sie nicht fiir

Programm 11.

STARTEN DES PROGRAMMS

Mit Start/Stop starten Sie das Programm.

Das Programm fiihrt die notwendigen Schritte
automatischaus. Siekénnenden Programmablauf
im Sichtfenster lhres Brotbackautomaten
beobachten. Gelegentlich kann es zu Kondensation
im Sichtfenster kommen. Wahrend des Knetens
kann der Deckel getffnetwerden.

Hinweis:

Offnen Sieden Deckel nichtwahrend des Backens,
das Brot fallt dann in sich zusammen.

DEUTSCH
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Tipp: Nach 5-minitigem Kneten tiberprifen Sie die
Beschaffenheit des Teigs. Es sollte ein weicher,
klebriger Klumpen sein. Ist der Teig zu trocken, so
fugen Sie etwas Flussigkeit hinzu. Ister zu feucht,
so fugen Sie etwas Mehl hinzu (jeweils 1/2 bis 1
Teeldffel, je nach Bedarf).

PROGRAMMENDE

Nach Beendigung des Backvorgangs ertdnen zehn
Signalténe und im Display wird 0:00 angezeigt.
Am Ende des Programms schaltet sich das
Gerat automatisch fir bis zu 60 Minuten in den
Warmhaltemodus um. In diesem Modus zirkuliert
warme Luft innerhalb des Geréts. Sie kdnnen
die Warmbhaltefunktion vorzeitig mit Start/Stop
ausschalten, halten Sie die Tastegedriickt, bis Sie
zwei Signaltone horen.

WARNHINWEIS

Vordem Offnen des Deckels ziehen Sie bitte den
Netzstecker. BeiNichtgebrauch solltedas Geréat
niemals angeschlossen sein!

BROT ENTNEHMEN

Benutzen Sie beim Herausnehmen der Backform
stets Ofenhandschuhe. Halten Sie die Backform
Uiber ein Gitterrost und schitteln Sie die Backform
leicht, bis das Brot herausgleitet. Léstsich das Brot
nicht von den Knethakten, so entnehmen Sie die
Knethaken vorsichtig mit dem mitgelieferten Haken.
Hinweis:

Benutzen Sie keine Metallgegenstande, das kann
zu Kratzern auf der Anti-Haftbeschichtung fiihren.
Nach dem Herausnehmen des Brotes spilen
Siedie Backformbitte unverziglichmitwarmem
Wasser ab. Hiermit vermeiden Sie, dass die
Knethaken am Antriebfestkleben.

Tipp: Entfernen Sie die Knethaken nach dem
letzten Knetvorgang, sobleibtdas Brotintakt, wenn
Sie es aus der Backform nehmen.

« Drucken Sie kurz Start/Stop, um den
Backvorgang zu unterbrechen oder ziehen Sie
den Netzstecker.

«  Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie die
Backform heraus. Mit Mehl bestaubten Handen
kénnen Sie den Teig herausnehmen und die
Knethaken entfernen.

* GebenSieden Teig zurtick und schliel3en Sie
den Deckel.

» Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Steckdose und druicken Sie Start/Stop, das
Backprogramm wird fortgesetzt. Lassen Sie
das Brot fur 15-30 Minuten abkuhlen, bevor
Sie es essen. Vergewissern Sie sich vor dem
SchneidendesBrotes, dass Sie die Knethaken
entfernt haben.

Warnhinweis

Nehen Sie den Brotbackautomaten nicht in Betrieb,
wenn er sich entweder noch nicht abgekihlt oder
aufgeheizt hat. Wird im Programm nach dem
Start,HHH” angezeigt, soistdie Temperaturin

der Backform zu hoch. Unterbrechen Sie das
Programm und ziehen Sie den Netzstecker.
Offnen Sie den Deckel und lassen Sie das Gerét
vollstandig abkiihlen, bevor Sie eserneutbenutzen
(auBerProgramm BAKE und JAM). Wirdim Display
,LLL” nach dem Programmstart angezeigt, so ist
die Temperaturin der Backform zu niedrig. Stellen
Sie den Brotbackautomaten hdher ein (auf3er
Programm BAKE und JAM). Wirdim Display ,EEQ”
nachdemProgrammstartangezeigt, sohaben Sie
eine Fehlfunktion im Temperatursensor. Wenden
Siesichbitte aneinenautorisierten Kundendienst.
Wird im Display ,EE1” angezeigt, so ist der
Temperatursensor kurzgeschlossen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie stets den Netzstecker und warten ab,
bis das Geratvollstéandig abgekuhltist, bevor Sie
es reinigen.

WICHTIGER HINWEIS:
DieTeileunddas Zubehor des Brotbackautomaten
sind nicht splilmaschinenfest.

1. Backform: Innen und auf3en mit einem
feuchtem Tuch abwischen. Keine Scheuermittel
verwenden. Verwenden Sie keine scharfkantigen
oder scheuernden Mittel, diese kénnen die
Teflon-Beschichtung beschadigen. Vor den
Einsetzen muss die Backform vollkommen
trocken sein.

2. Knethaken: Sitzt der Knethaken fest, so fullen
Siedie Backform fiir 30 Minuten mitlauwarmem
Wasser. In lauwarmem Wasser abseifen und
gut abspulen, keine Scheuermittel und kein
heiBesWasserverwenden. Vorden Einsetzen
gut abtrocknen.

3. DeckelundSichtfenster: GeratinnenundaufRen
mit einem weichem Tuch abwischen.

4. Gerategehause: Geratinnen undauf3en mit
einem weichen, feuchten Tuch abwischen.
Benutzen Sie keine Scheuermittel. Das Gerét
zum Reinigen nichtin Wasser eintauchen.

5. Vordem Aufbewahren achten Sie bitte darauf,
dass Ihr Brotbackautomat vollstandig abgekiihlt,
sauber und trocken ist. Der Deckel sollte
geschlossen sein.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V ~ 50Hz - 850W

EEntsorgung: Helfen Sie mit beim
Umweltschutz! Entsorgen Sie

= Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmull.
Geben Sie dieses Gerat an einer Sammelstelle fur
Elektroaltgeréte ab.
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PROGRAMMZEITEN
Warmhaltezeit 60 min, vorprogrammierbare Zeit bis zu 15 Stunden

Programm 1.BASIC 2.FRENC 3.WHOLE WHEAT
H
Kruste Light/medium/d RAPID Light/medium/d RAPID Light/medium/d RAPID
ark ark ark
LeibgréRe |1250|1000( 7509|1250 1000|7509 |1250(1000|750g | 1250| 1000 750g|1250| 1000|750g| 1250| 1000| 7509
gl9 g 19 ¢] [¢] 9 [¢] g ¢] g |9
Programmdau| 03:1| 03:0(02:58(02:25| 02:2 | 02:1 | 03:2|03:18f 03:1| 02:3| 02:2 [02:18|03:35|03:25(03:18|02:35| 02:3 |02:24]
er 5|5 0 415 3 0 5 0
Aufheizen | 20 15| 15 0 0 0 15| 10 10 - - 20 | 15 | 15 0 0 0
Kneten 1 13 13| 12 | 13 13| 12 15| 12 12 | 13 13 12 | 12 | 12 | 11 | 13 13| 11
Gehen 1 25 25| 25| 10 10| 10 20| 20 20 | 10 | 10 10 | 30 | 30 | 30 | 10 10 | 10
Kneten 2 12 12 | 10 9 9 8 15| 15 13 9 9 8 15| 15 | 13 9 9 9
Gehen 2 30 30| 30 | 18 18 | 18 35| 41 | 43| 18 18 18 | 38 | 38 | 38 | 23 23| 23
Gehen 3 30 30| 30 | 30 30| 30 35| 35 35|30 [ 30 |30 |3 ]| 3|3 ] 35 35| 35
Backen 65 | 60| 56 | 65| 60| 56 | 70| 65 | 60| 70 | 65 | 60 | 65 | 60 | 56 | 65 | 60 | 56
Friichtezuga| 02:1| 02:0{02:01|01:58 01:5| 01:4 | 02:2|02:29| 02:2 | 02:0| 01:5|01:53|02:26/02:21/02:17|02:08| 02:0 (01:59
be 0[5 3 9|8 6 3 8 3
Programm 4. SWEET 5.SUPER 8.BUTTER 9.GLUTEN
RAPID MILK FREE
Kruste Light/medium/d RAPID Light/medium/d | Light/medium/d| Light/medium/d
ark ark ark ark
LeibgroRRe |1250|1000f750g|1250(1000|750g | 1250|1000|750g| 1250| 1000| 750g| 1250( 1000|7509
919 g |9 9] 9 g 9 9 ]
Programmdau| 03:1 | 03:0|02:56/02:20( 02:1 | 02:1 | 1:20 |01:18|01:15| 03:3 | 03:2|03:17/02:25/02:20{02:14
er 01 6 0 0 1
Aufheizen | 15 10 | 10 0 0 0 - - 30 | 25 | 25 0 0 0
Kneten1 | 12 | 12| 12 | 12 | 12|11 | 8 8 8 [10 | 10 | 10 | 13 | 13 | 12
Gehen 1 25 251 25 | 10 10 | 10 - - 20 | 20 | 20 | 10 | 10 | 10
Kneten2 | 13 | 13| 12 | 10 | 10| 8 7 7 7 15|15 | 15| 9 9 8
Gehen 2 35 35| 35 | 18 18 | 18 0 0 0 45 | 45 | 45 | 18 | 18 | 18
Gehen 3 30 30| 30 | 30 30 | 30 - - 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
Backen 60 56 | 52 | 60 56 | 52 45| 43 | 40 | 60 | 56 | 52 | 65 | 60 | 56
Friichtezuga| 02:1| 02:0 (02:03|01:54| 01:5| 01:4| 01:1(01:0801:05( 02:2| 02:1|02:15/01:58)01:53({01:49
be 1 0 6| 0 3l 9
Teigprogramme
Program | 6.DOUG | 7.PASTA Programm 10.CAKE | 11.JAM| 12 BAKE
m H DOUGH - - - -
— Kruste | Light/medium/d Light/medium/d
LeibgroRe| 750-1250 | 750-1250 ark ark
[¢] [¢] P
Programmdau 01:50 00:15 Leibgrofe ;250 10900 7509 )
er
N Programmdau | 01:4 (01:35|01:30 01:2 01:00
Aufheizen 10 - 9 erlo 0
Kneten 1 12 15 Kneten1 | 15| 15 | 15 45 0
Gehen 1 10 - Backen 70 | 65 | 60 20 60
Kneten 2 8 0 Warmhalte | 60 | 60 | 60 60
Gehen 2 25 0
Gehen 3 45 -
Frichtezuga| 01:15 -
hn
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