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Tipo de Produto / Product Type 
Extra Virgin Olive Oil 

Marca / Brand 
ARRIBAS DO DOURO®
 
Denominação / Name 
Azeite Virgem Extra Arribas do Douro 
- Grande Escolha / Arribas do Douro  
Extra Virgin Olive Oil - Great Selection 

Origem / Provenance 
Douro Superior 

Solo / Soil 
Predominantemente Xistoso / Shale 
based soil 

Apanha / Harvesting 
Feita de forma manual em zonas de 
olival de inclinações acentuadas. / 
Manual Harvesting in olive groves located 
in steep inclination zones

Parâmetros Técnicos de Qualidade / Technical 
Notes

Acidez Máxima / Maximum Oleic Acidity < 0,2%
3 < Índice de Peróxidos / Peroxid < 15
K232 < 2
K270 < 0,2 
K < 0,01 Ceras / Waxes < 150
 
Embalamento / Packaging 
Código de Barras 500ml / EAN Code 500ml:
5600264814266

Código de Barras 250ml / EAN Code 250ml:
5600264814273

Caixas de Cartão com 6 garrafas de 500ml. 
Euro-palete com 128 caixas de cartão dispostas 
em 8 níveis (1,55m de altura) / Cardboard box 
with six 500ml bottles. Europalette with 128 boxes 
disposed in 8 layers (1,65m height)

Caixas de Cartão com 12 garrafas de 250ml. 
Euro-palete com 132 caixas de cartão dispostas 
em 11 níveis (1,55m de altura) / Cardboard box 
with twelve 250ml bottles. Europalette with 132 
boxes disposed in 11 layers (1,65m height)

Peso Bruto da Palete / Gross Weight Palette: 
700kg

Produzido e engarrafado por / Produced and bottled by AZEITEDOURO S.A. 
Comercializado por / Commercialized by PORTTABLE, Produtos Alimentares, Lda. 

Caraterísticas / Characteristics

Sabor fresco e verde intenso, numa perfeita 
harmonia entre o amargo e o picante. / Fresh 
and intense green fruity taste, perfectly balanced 
between bitter and spicy.

Transformação / Transformation Process 

Prensagem a frio em lagar ecológico, sem 
adição de água ou conservantes.
Decantação natural a temperatura controlada 
em depósitos de aço inoxidável 
hermeticamente fechados.

Cold pressed at an ecologic press, with no added 
water nor preservatives.
Natural decantation in hermetically sealed 
temperature controled stainless steel tanks.

Notas de Prova / Tasting Notes

Intenso e complexo na boca, este azeite 
dá notas de banana verde, folha de 
tomate e um ligeiro sabor a frutos secos.
Complex in the mouth, this olive oil has notes 
of green banana, tomato leaf and a light taste 
of dried fruits.

Variedades de Azeitona / Olives Varieties:

Cobrançosa / Verdeal Transmontana / 
Madural / Negrinha de Freixo


