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Pioneros en Tecnología de Chocolate Artesanal
CocoaT

Macro - Tostadora & Enfriadora 
comercial

InnoWinno
Descascarilladora

Configuración de tiempo y 
temperatura.
Fácil de cargar y descargar.
Enfriador – Enfría granos tostados 
en < 5 minutos.
Capacidad: 10 kg por lote.

Descascarilladora patentada, compacta y de acero 
inoxidable.
Separación de la cascarilla en una  sola pasada –
máximo rendimiento.
Sistema cerrado – operación libre de 
polvo.
Craquelador de energía incorporado
Sistema de transferencia de granos –
llenado de la tolva sin esfuerzo.
Capacidad: 100 kg por hora.

Molino Alpha100
Pionero de todos los molinos 
Adecuado para la preparación de 
mantequilla de nueces, leche de 
nueces, humus y otras comidas 
gourmet.
Refina partículas hasta 15 µm (micras)
Equipo de trabajo desde 2007 - alto
retorno de inversión (ROI).
Accesorios opcionales- Piedra de granito
Levantador, Alimentador de granos,
Conchadora de 45 kg por lote.

Mesa superior, temperador
continuo.
Mesa de vibración.
Accesorio de dosificación 
opcional.
Capacidad: tanque contenedor 
de 6 kg.

Taller Intensivo Bean to Bar
Educación: Campo de entrenamiento “Bean to Bar”

Desde la selección del grano hasta el empaquetado 
del chocolate.
Aprende todo para empezar tu negocio “Bean to Bar”
manos a la obra en taller intensivo de 3 días.
Curso dictado por expertos en la industria alrededor del 
mundo.

N Máquina Temperadora:
E
W Temperador SAGA5:

Pionero e Innovador de maquinaria para
pequeños lotes “Bean to Bar”

Utilizado por 
galardonados 

fabricantes de chocolate 
alrededor

del mundo desde
2007



CocoaT jr
Micro enfriador & Tostador PI

CocoaT jr
Micro enfriador & Tostador PI

Kit de Entrada
Explora – Prepara Chocolate

por diversión o ganancia

Kit Profesional
Exhibe – Muestra el proceso de 
Bean to Bar

Uso por más de 10 años.
Piedras cónicas de granito – preserva los nutrientes.
Amplia gama de accesorios.
Refina partículas hasta 15 µm (micras).
Adecuado para la preparación de mantequilla 
de nueces, leche de nueces, tahini, masa, 
comidas gourmet y más.
Capacidad: 4.5 kg por lote.

Cinturón + mecanismo de  transmisión por 
engranaje.
Piedras cónicas de granito – preserva los nutrientes.
Amplia gama de accesorios.
Refina partículas hasta 15 µm (micras).
Adecuado para la preparación de mantequilla de 
nueces, leche de nueces, tahini, masa, comidas 
gourmet y más.
Capacidad: 5 kg por lote.

Mezcladora 
12SLTA

Mezcladora 
Alpha12

Mecanismo patentado
Compacto.
Capacidad: 15 kg por hora.

CocoaT
Craqueladora

manual
CocoaT 

power Cracker

Temperatura y tiempo ajustable.
Micro bandeja enfriadora –
Enfría granos en <5 minutos.
Capacidad: 1.7 kg por lote.

Temperatura y tiempo ajustable.
Micro bandeja enfriadora –
Enfría granos en <5 minutos.
Capacidad: 1.7 kg por lote.

Separación de la cascarilla en 
una sola pasada.
Máximo rendimiento.
Libre de polvo – contenedor 
cerrado para recolectar la 
cascarilla.
Capacidad: 10 kg por hour.

Mecanismo patentado.
Motor DC de 0.25HP.
Capacidad: 30 kg por hora.

CocoaT
Descascarilladora

básica

CocoaT
Descascarilladora

Deluxe
Separación de la cascarilla en 
una sola pasada.
Demuestra el proceso frente a 
los clientes.
Máximo rendimiento.
Libre de polvo – contenedor 
cerrado para recolectar la 
cascarilla.
Capacidad: 20 kg por hora.


