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A CAUTION
avoid possible
injury and/or property damage

A WARNING
avoid possible
injury or death

FOR YOUR SAFETY
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE OPERATING APPLIANCE

Provide these instructions to the consumer.
Keep documents for future reference.

Installer:
Consumer:

A WARNING
EXPLOSION OR FIRE

Directions in this manual must be followed exactly for proper installation,
adjustment, service and maintenance.
» Do not store or use gasoline or other flammable vapors and
liquids in the vicinity of this or any other appliance.
» WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS —
» Evacuate all persons from the vehicle.
e Shut off the gas supply at the gas container or source.
¢ Do not touch any electrical switch, or use any phone or radio in
the vehicle.
e Do not start the vehicle’s engine or electric generator.
e Contact the nearest gas supplier or qualified service technician
for repairs.
s If you cannot reach a gas supplier or qualified service technician,
contact the nearest fire department.
e Do not turn on the gas supply until the gas leak(s) has been repaired.
» Installation and service must be performed by a qualified installer,
service center or.gas supplier.

Effective 1/17/2000
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INSTALLATION
Installation must conform with local codes or in the absence of local
codes, with the American National Standard for Recreational Vehicles,
ANSI/A119.2 and Article 551, ANSI/NFPA 70. In Canada, instaliation
must conform with CSA Z240.4,2-M.

WARNING

FIRE, EXPLOSION, BURN INJURY
CARBON MONOXIDE POISONING

A WARNING
EXPLOSION OR FIRE

¢ Shut off all gas appliances and pilot lights when refueling gasoline
tanks, LP tanks or when vehicle is in motion.

e Atwood/Wedgewood gas operated cooking appliances are for use
with LP gas only, and for instailation in recreational vehicles only
(e.g. travel trailers, motor homes, tent campers, etc.).

= The cooking appliance must be completely separated and/or
sealed from other air moving or air consuming devices such as,
but not limited to, furnaces, microwave ovens, clothes dryers,
cooling fans and doors or drawers in common cabinets. Failure
to do so will affect the appliance(s) combustion air supply by
creating either a negative or positive draft.

° NEGATIVE DRAFT caused by air moving appliances may draw
the top burner flame down into or toward the cooktop resulting
in cooktop damage, burn hazard, explosion possibility and/or
carbon monoxide buildup.

e POSITIVE DRAFT may blow out the top burner flame during use
resulting in an explosion and/or fire hazard and/or injury to the
occupants of the vehicle.

¢ Do not operate the appliance in excessive windy conditions as
this may cause a negative or positive draft.

A WARNING
CARBON MONOXIDE POISONING

* Do not use any cooking appliance for space heating because of
potential danger to occupants of the vehicle and damage to
operating components of the cooktop.

e A window or air vent should be open slightly while using any
cooking appliance. Gas flame consumes oxygen which must be
replaced to assure proper combustion.

1. For proper operation of your cooking appliance:
THE CABINET MUST BE
® properly constructed.
» squared to the countertop and cabinet face
THE OPENING IN CABINET MUST BE
= level from side to side and front to rear

2. The cabinet opening must be constructed so that no combustible

material can be placed next to the cooktop sides. If there is a gap
between the cookiop and an adjacent cabinet, the gap must be closed
prior to installing the cooktop.

& CAUTION
FIRE

NOTE TO CONSUMER:
Have the installer or dealer show you where the main gas shut off
valve is located so that you will know how and where to turn off the
gas supply when necessary.

¢ 30 inches is the minimum vertical distance to combustible
material above the cooktop stove. This distance may be reduced
by using non-combustible construction in accordance with Table
2-6.7.2 in ANSIA119.2.




3. Cabinet dimensions needed for each model are shown in CABINET & b. Drop-In: Remove the cooktop top and burner grates from
COUNTER CUT OUT CHART. The cabinet cut-out must be located packaging and install grates:

with respect to the minimum clearances to combustible materials as 11. a. SINGLE & DUAL RECTANGULAR WIRE grate models
noted. When planning the location consider curtains or other 3 burner Install the rubber feet on corner grate legs, and install

combustible materials installed around the cooktop. the grates on the stove top. From the underside of the cooktop,

4. When the cabinet has been prepared according to the dimensions install the spring clips over the protruding grate legs. Squeeze
given and the gas line is in place, remove the cooktop from its the edges of the clips together and slip over the ends of the
packaging and position the cooktop in the opening. burner grate as needed.

5. Verify that the cooktop is level from side to side and front to rear. 2 burner Install rubber feet on corner grate legs. From the top,

6. Drop-In: Secure the burner box assembly in place with wood press spring clips into holes of cooktop. Install grate onto

screws (not supplied). cooktop, engaging middle legs into spring clips.
b. ROUND WIRE grate models -

D-268V: Slip right hand of unit under counter so that the valve
shafts protrude through the two 1” diameter holes in the counter. -
Secure to the counter with (4) sheet metal screws (not supplied).

D-268G: Drop unit into cutout, secure to counter with (4) #6 flat
head wood screws (not supplied).

squeeze opposite sides of the grate together and insert the

legs into the holes in the stove top from above the stove top.
c. STAMPED STEEL grate models -

place one side of the grate in the burner well, ensuring that the

clip engages the emboss in the side. Gently press the other end

7. Make the gas connection. All openings in the cabinetry around the of the grate downward to “snap” the grate into place.

gas line must be closed at time of installation. RA, CA series with 12. REPLACE THE COOKTOP TOP
electronic ignition: Complete the electrical connections as shown in Drop-in: Position the cooktop top in place; install the thumb
the WIRING DIAGRAM. For galley slide-out applications, it is highly screws (supplied) through the cooktop top. Tighten securely. On
recommended that the negative 12 volt connection be connected DAS models, press the top downward until it “snaps” in place
directly to the battery. Voitage supply must be between 9 and 13 on both sides. Slide the knobs over the valve stems to complete
VDC. Appliance electrical rating is 12VDC, 0.6A during sparking. the installation. Your cooktop is now ready for operation.

A NOTE: For DA 20 and DAS 20 models, knob shields are first slid over

CAUTION valve stems so that the “D” engages with knobs.
PRODUCT DAMAGE HAZARD

e Connect to 12VDC service only. . BURNER OPERAT|ON
» Do not connect to a circuit fused for more than 3 amps.
¢ Do not hi-pot cooktop unless electronic ignition system has A WARNING

been disconnected,
8. Turn on the gas supply.

BURN INJURY, FIRE AND/OR EXPLOSION
e Do not heat unopened containers. They could explode. The hot contents

A may cause burns and container particles may cause injury.
WARNING ¢ Do not use the cooktop for warming or heating the vehicle. You could be
EXPLOSION OR FIRE burned or injured, or a fire could start.
e Do not use matches, candles or other sources of ignition to test ¢ Do not store flammable materials on, in, or near cooktop. Any fumes can
fittings and gas lines for leaks. create an explosion and/or fire hazard.

e Do not operate cooktop if it is damaged or not working properly.

9. Check all connections for gas leaks using a non-corrosive leak s Know where your vehicle's main LP gas shutoff is located.

detection fluid. Do not use a soap and water solution. Leak test in

: . . . * Verify sufficient gas supply before attempting to light any top burner. Air in
,exce_ss of 8 oz. per square inch (1/2 psi) of air pressure wil the gas supply line will significantly delay burner ignition, and a burner may
invalidate warranty. light unexpectedly as the air in the fine clears out and is replaced by LP
10. a. D-268V: Attach cam lock fastener (supplied) to a bracket gas; this unexpected ignition may burn you. Air may be introduced into the
constructed by the manufacturer (not supplied). Determine area to supply line when the vehicle gas bottle is replaced, during servicing of
mount bracket in upper portion of van that is secure and other gas appliances, etc.
unobstructed. Unfold the cover and guards to determine the location e If any burner should extinguish tafter initially lighting or due to accidental
of the keyhole shaped slot in the upper guard. Attach assembly. blow-out), turn all burner knobs clockwise . to OFF and WAIT FIVE (5)
Apply control label to counter before installing burner knobs. MINUTES before again attempting to light the burner.
CABINET &
COUNTER
CUT OUT
CHART
CUT OUT DIMENSIONS A B c D I J
D, DA Models_-_2 Burners 11-5/8° | 16-3/8° | 2-1/4"e | 3-1/8" b .
D, DA Models - 3 Bumers 16-1/16" | 19-3/16" 3-1/8" »
bas2 | 158 | 16-3/8 b ]
basso | 16116 | 19-3/ L .
B-ZBSG_‘ L 3 ) 19" 14-1/8 ] I
D-268V 11-5/8" 16-3/8" 4-3/8" & 3-1/8" % 4-3/4" 2-1/4"
@Minimum dimension & Overall depth of cooktop 5




A WARNING
BURN INJURY, FIRE AND/OR EXPLOSION

A WARNING
BURN INJURY, FIRE AND/OR EXPLOSION

* Do not touch top burners, burner grates, or areas near top burners during
and after use. Do not let clothing or other flammable materials contact top
burners or areas near top burners until they have sufficient time to cool.

e Pans must be large enough to contain food. Heavy splattering or spillovers
left on the cooktop can ignite and burn you.

* Be sure that glass cooking utensils are safe for use on the cooktop. Only
certain kinds of glass utensils are suitable for surface or top burner use
without breaking due to sudden changes in temperature.

* Never leave top burners unattended. A boil over may result, causing smoke
or grease spillovers that may ignite.

e Turn pan handles inward, but not over other top burners. This reduces the
chance of burns due to bumping pan.

* Grease is flammable. Never allow grease to collect around top burners or
on cooktop surface. Wipe spillovers immediately.

¢ Do not use water on grease fires. Never pick up a flaming pan. Smother a
flaming pan with a tight-fitting lid or cookie sheet. Flaming grease outside
of the pan can be extinguished with baking soda or a multipurpose dry
chemical or foam-type fire extinguisher.

¢ Use care when lighting a top burner by hand. If the burner lights
unexpectedly, or your hand is close to burner, you may be burned.

° Burner flame should not extend beyond the edge of the cooking
utensil. The flame could burn you and cause poor cooking results.

¢ Control knobs must be turned OFF when not cooking. Someone
could be burned or a fire may start if a burner is accidentally left ON.

1. Check that gas is on at shutoff valve.

2. LIGHTING Top Burners:

a. All burner controls operate counter-clockwise (, and must be

. pressed inward (toward the cooktop) to turn ON or LITE. Do not
attempt to light more than one burner at a time.

b. IMMEDIATELY light the burner by holding a lit match or a hand-
held spark igniter designed for this purpose near the burner ports.

¢. To extinguish the top burner flame, turn the appropriate burner
knob clockwise o to OFF

LIGHTING Top Burners with electronic ignition:

a. Turn the appropriate burner knob counterclockwise (., to ON or
LITE. This will automatically activate the ignition system, and alt
burners will begin to spark repeatedly. This is the “clicking” sound
you will hear. The burner will light within five (5) seconds.

b. To extinguish the top burner flame, turn the appropriate burner
knob clockwise . to OFF.

¢. If 12 VDC power is not available to the ignition module for any
reason, the top burners may be lit manually. See instructions in
“Lighting Top Burners”.

A CAUTION
PRODUCT DAMAGE HAZARD

¢ Do not cook with the control knob set in the LITE position.
Damage to the ignition module and burner electrodes may result.

¢ Do not use oversized cookware, The pan should not be more than
one inch larger than the burner grate. The maximum pan size is a
10-inch skillet. Oversized cookware will cause excessive heat
build-up in the stove top and will result in damage to the burner
grate, burner and cooktop.

* Do not use a broiler pan, griddle, or any other large utensil which
covers more than one (1) top burner at a time. This will create
excessive heat which may cause melting, sooting or discoloration
damage to the burner grates, cooktop top, or utensils.

* Do not leave an empty utensil, or one which has boiled dry, on a
hot top burner. The utensil could overheat and damage the utensil
or the cooking appliance.

e All controls must be OFF, the cooktop cool before cleaning.

e All cooktop surfaces, burner grates and burners must be cool
before cleaning or disassembling cooktop.

¢ Do not use oven cleaners, bleach, or rust removers on the
cooktop or burner grates.

e Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air.

e Keep appliance area clear of combustible materials, gasoline
and other flammable vapors and liquids.

A CAUTION
PRODUCT DAMAGE HAZARD

¢ Clean all surfaces quickly after boil overs or spillovers.

e Use warm soapy water only to clean the burner grates,
cooktops, painted surfaces, porcelain surfaces, stainless steel
surfaces and plastic items on your cooktop. Do not use grit or
acid-type cleaners.

¢ Do not use steel wool or abrasive cleaners, they will damage
your cooktop. Use only non-abrasive plastic scrubbing pads.

e Do not allow foods containing acids (such as lemon or tomato
juice, or vinegar) to remain on porcelain or painted surfaces.
Acids may remove the glossy finish. Wipe up egg spills when
cooktop is cool.

¢ Do not wash warm porcelain surfaces. Allow porcelain to cool
before cleaning. You may burn yourself, or porcelain may crack.

e Pitting and discoloration will result if spills are allowed to remain
for any length of time on stainless steel.

e Do not allow spiliovers to remain on burner caps. Caps could
be permanently stained if spillovers are not cleaned up promptly.

DROP-IN COOKTOPS:
1. To remove the stove top:
a. Remove the two (2) side screws, if provided, from the cooktop.
Lift the cooktop clear of the burner box. Replacement is a
reversal of this procedure.
b. On DA models, pull the knobs straight up, removing them from
the valve stemns, before removing the stove top.
¢. On DAS models, remove knobs, then "unsnap” top by
inserting finger(s) in valve stem openings and pulling up.

2. To remove the burner grates:

a. On models with round wire grates, squeeze opposite sides of
the grate together and lift free of the cooktop top.

b. On 2 burner models with rectangular wire grates, pull grate
straight up releasing them from spring clips.

¢. On 3 burner models with rectangular wire grates, remove the
cooktop top (see Step 1 above). From the underside of the
cooktop top, remove the clips from the grates by squeezing the
ends of the clips together to release the tension on the grate.

d. On models with stamped steel grates, pull up on one end of
grate to “unsnap” it from cooktop.

e. Replacement is a reversal of the above procedure.

ALL COOKTOPS

If any of the burner ports or the orifices are clogged, carefully clean
with a toothpick. Never use a wire brush or metallic item for cleaning
burner ports or orifices. Never use any brush which may “shed”
bristles, which may become lodged in the orifice or burner ports and
cause a fire or explosion.

STORAGE

Dry all surfaces and burner box, then spray surfaces with PAM or oil
base substance to preserve the surface from rusting during storage.

MAINTENANCE
The owner's cooking habits and cleanliness will affect the operation
of the cooktop. Proper installation and care will help keep your
cooktop looking and operating like new. Most cleaning can be
performed using normal household items.

CONNECTION DIAGRAM FOR ELECTRONIC IGNITION MODELS

it
é§l¥:W R Burner Valve Switches

R = RED Wire
o .@J_ KO) & = GREEN Wire
e A R R W = WHITE Wire
o - =Wire Connection
~Connector |- - = Wired by Installer

- Ignition
Module

Top Burners




DAS-20F
DAS-328

DAS-20

DAS-30 / DAS-32

DA-31PE




D-21 / D-26

D-26 SG

D-21 / D-26

D-26 8V D-268G

D-31 / D-36
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DROP-IN COOKTOP PARTS IDENTIFICATION
PIECES DETACHEES TABLE DE CUISSON ENCASTRABLE

ITEM - D-21 D-268V D-268G D-31 DA-21 DA-31 DA-31PE DAS-20 DAS-30 DAS-32E DESCRIPTION
D-26 D-36 DAS-20E
....COVER
COUVERCLE

52294
51062

....DESIGNER GRATE
GRILLE DESIGN
....DESIGNER GRATE, REAR
GRILLE DESIGN, ARRIERE
....ESIGNER GRATE, FRONT
GRILLE DESIGN, AVANT
....MEDALLION GRATE
GRILLE EN MEDAILLON
....STAMPED STEEL GRATE
GRILLE EN TOLE
....STAMPED STEEL GRATE, REAR
GRILLE EN TOLE, ARRIERE
....STAMPED STEEL GRATE, FRONT
GRILLE EN TOLE, AVANT
....GRATE BOOT
EMBOUT DE GRILLE
....GRATE CLIP
ETRIER DE GRILLE
....THUMB SCREW (22
VIS A PAPILLON (2)
... WASHER, NYLON (2)
RONDELLE EN NYLON {2)
....COOK TOP
TABLE DE CUISSON
....COOKTOP & COVER ASBLY
TABLE DE CUISSON AVEC COUVERCLE
....BURNER KNOB
BOUTON DE COMMANDE DE BROLEUR
....CONTROL LABEL (BLACK)
ETIQUETTE DE COMMANDE (NOIR)
....CONTROL LABEL (WHITE)
ETIQUETTE DE COMMANDE (BLARC)
....MANIFOLD COVER
COUVRE-SOUPAPE
....BURNER, LEFT
BROLEUR, GAUGHE
....BURNER, RIGHT
BROLEUR, DROIT
....BURNER, LEFT REAR
BROLEUR, ARRIERE GAUCHE
....BURNER, LEFT FRONT
BROLEUR, AVANT GAUCHE
....BURNER, RIGHT REAR
BROLEUR, ARRIERE DROIT
....BRASS FITTING
RACCORD EN LAITON
....REGULATOR

REGULATEUR
26.....56080 (2)......56090 (2).cviecirrrnnes 56000 (1) .{...56090 (2) ..56090 (1) ..56090 (1) Lo, ....VALVE, 6500 8TUH
: SOUPAPE, 6500 8TUH
27 e 56089 (2)...56089 (2) 4o 56089 (2) ..56089 (2) ... VALVE, 5200 Brun
SOUPAPE, 5200 8TUH
28....56079........... 56079 56079 ... 56080 ....... 56079........ 50160........ 50160...... . ... MANIFOLD PIPE
TUYAU DE COLLEGTEUR
29.....56091 (2)......58091 (2}...56091 (2)....56091 (3) .1...56091 (2) ..56091 (3)..56091 (3) §..56091 (2} ..5609% (33 .56091 (3)..1....B0LT FOR VALVE
BOULON DE SOUPAPE
B0 e B8 e i e e e e s ...FRAME
CHASSIS
B e s 56307 ... 56307 ... 56307 ... ....BURNER, SEALED (PLAIN)
BULEUR, HERMETIQUE (NATURE)
B e B e 56208 ... 56208 ... 56208 ....1... .BURNER, SEALED (BLACK)
BRULEUR, HERMETIQUE (NOIR)
B et B e e 56207 56207 ... 56207 ... ...BURNER, ELECT. i6 (PLAIN)
BROLEUR, ELECTRONIQUE (NATURE)
B e e f e 56325 ... 56325 ... 56325 ... ....BURNER, ELECT. 16 (BLACK)
BROLEUR, ELECTROMIQUE {NOIR)
B2A . oo e e 56302 e ... VALVE/TUBE ASBLY, LEFT
SOUPAPE AVEC TUYAU, GAUGHE
1724 = OO OO U USSP P ORURUURUIN SUURRUSPRRPRURRTUPTURIVPTPUUPUTORUOTRUPITRIRORS: I 56303 ....VALVE/TUBE ASBLY, RIGHT
SOUPAPE AVEC TUYAU, DROIT
BBA i e b 56305 ........ 56509 ... ... VALVE/TUBE ASBLY, LEFT FRONT
SOUPAPE AVEC TUYAU, AVANT GAUCHE
8B e e e 56304 ........ 56508 ...... ... VALVE/TUBE ASBLY, LEFT REAR
SOUPAPE AVEC TUYAU, ARRIERE GAUCHE
£ 21 2 OO OSSO TOU SO TUURRSE ST U ORUOTOTEUTIUUOVUTUPPPRURUTUIUOE SUTUTOIPOPRIUN 56306 ........ 56510 ... ....VALVE/TUBE ASBLY, RIGHT REAR
SOUPAPE AVEC TUYAU, ARRIERE DROIT
B et b 51410 (4) §.51410 (2) .ol 51410 (4)..1....cup, ToP
ETRIER, SUPERIEUR
11 OSSO SR URPUDISUUPUUUPIUR SO PO ORISR ROTIUR PRSP 56162......, 57636 i 56162 ... ... 12V IGNITION MODULE
MODULE D'ALLUMAGE
B0 ettt bttt enen et s e e 56145 (3) .1..56145 (2} .o, 57055 (3)..1....VALVE IGNITION SWITCH
COMMUTATELRS DE LA VALVE
T T OO UURURT O URUUIUUTITN FOUTUSTOURUUTUIOUREURUST T ORUOOT 57522....... 57634 . 57522 ... ... WIRING RARNESS
CABLE AVEC CONNEXION
NS ettt ea e ettt b 56184 ko 56184 ... ....FLECT. 1G GROUND LEAD
ELECTRONIQUE FIL DE MASSE
N/S e e e 57621......4. SBT621 e 57621 ... ....ELECT. 1G ELECTRODES LFAD
ELECTRONIGUE CABLE
5 & ‘order by color /indiguer couiet

N/S not shown in ’i‘HVUStration / nor};représééié

an
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TABLES DE CUISSON ENCASTRABLES

Modéles D, DA, DAS DAS-E excepté HP
BREVETS DEPOSES

FRANCAIS

A ATTENTION

évite les blessures corporelles
et/ou les dommages matériels

A AVERTISSEMENT

évite les blessures corporelles ou
les accidents mortels

POUR VOTRE SECURITE LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER CE MATERIEL
Installateur:  fournir ces instructions a 'utilisateur.
Utilisateur:  conserver ces documents pour utilisation ultérieure.

A AVERTISSEMENT
EXPLOSION OU INCENDIE

Les instructions contenues dans ce manuel doivent étre suivies a la

lettre en ce qui concerne I'installation, le réglage, les réparations et

'entretien du matériel.

> Ne pas stocker ni utiliser d’essence, de gaz ou de liquide
inflammable a proximité de cet appareil ou de tout autre apparsii
électro-ménager.

> QUE FAIRE Sl VOUS SENTEZ LE GAZ —

e Faire sortir toutes les personnes du véhicule.

¢ Couper I'alimentation en gaz au niveau de la bouteille ou & sa scurce.

¢ Ne pas toucher les interrupteurs électriques, et n’utiliser ni t }
ni radio dans le véhicule. ‘

¢ Ne pas metire en marche le moteur du véhicule ni celui d’un groupe
électrogéne.

e Faire réparer par le fournisseur de gaz le plus proche ou par un
technicien qualifié.

¢ §'il n'est pas possible de contacter un fournisseur de gaz ou un
technicien qualifié, appeler les pompiers les plus proches.

¢ Ne pas ouvrir le robinet d’alimentation en gaz avant d’avoir réparé la
(les) fuite(s).

> Linstallation et les réparations doivent étre faites par un installatsur, un
centre de réparations ou un fournisseur de gaz qualifiés.

s Arrétez tous les appareils électro-ménagers et veilleuses lors du
remplissage de réservoirs d’essence, de réservoirs pour gaz propane
liguide (PL), ou lorsque le véhicule se déplace.

¢ Les appareils de cuisson & gaz Atwood & Wedgewood sont congus
que pour ne fonctionner qu’avec du gaz propane liquide (PL), et
uniquement dans des véhicules de plaisance {(c.a.d. roulottes,
camping-car, roulottes pliantes, etc.).

einstallation Fonctionnement <Entretien
En vigueur & dater du 17/1/00
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Note a Putilisateur: Demander a I'installateur ou au marchand de
vous montrer ou se trouve fa vanne principale d’arrivée de gaz de fagon
a ce que vous sachiez comment couper alimentation en gaz lorsque
cela est nécessaire.

INSTALLATION

Linstallation doit étre conforme aux codes locaux, ou, en Pabsence de
codes locaux, a 'American National Standard for Recreational Vehicles
(standard américain pour les véhicules de plaisance) ANSI/A119.2 et
Article 551, ANSI/NFPA 70. Au Canada, l'installation doit &tre conforme
au code CSA Z240.4.2-M.

A AVERTISSEMENT
RISQUE D'EXPLOSION, D'INCENDIE, DE BRULURE ET
D'INTOXICATION A L'OXYDE DE CARBONE

¢ Eloigner ou isoler complétement la table de cuisson des appareils
aétauliques ou a consommation d'air comme les appareils de
chauffage a air chaud, les fours & microondes, les sécheuses, les
ventilateurs de refroidissement, ou encore les portes et les tiroirs des
armoires, car ils peuvent perturber I'alimentaion en air de combustion
de la table de cuisson et créer ainsi un tirage négatif ou positif.

o |e TIRAGE NEGATIF peut aspirer la flamme du brileur supérieur vers
la surface ou !'intérieur de la table de cuisson et ainsi I'endommager,
en plus de risquer de provoquer une explosion, un incendie, des
brilures ou une accumulation de monoxyde de carbone.

e Le TIRAGE POSITIF risque de souffler la flamme du brileur supérieur
en cours d'utilisation et de provoquer une explosion, un incendie ou
des blessures aux occupants du véhicule.

¢ Ne pas utiliser la table de cuisson par forts vents en raison du

risque de tirage négatif ou postif.

A AVERTISSEMENT
INTOXICATION A L'OXYDE DE CARBONE

* Ne pas utiliser les appareils de cuisson comme source de chauffage afin
d'eviter tout danger pour les passagers du véhicule et tous dommages
aux composants de la cuisiniére ou de la table de cuisson.

e |l est nécessaire d’entrouvrir une fenétre ou une bouche d’aération
durant 'utilisation des appareils de cuisson. Le gaz qui est brilé
consomime de 'oxygéne qu'il est nécessaire de remplacer afin
d’assurer une bonne combustion.

1. Pour un fonctionnement adapté de votre apparsii de cuisson
L'ELEMENT DOIT ETRE
e construit convenablement.
¢ a I'équerre avec le comptoir ot la fagade de I'élément.
L'OUVERTURE DANS L'ELEMENT DOIT ETRE
¢ d'aplomb de droite & gauche et de 'avant vers I'arriére
2. L'ouverture de I'élément doit étre congue de fagon & ce qu’aucun
matériau combustible ne se trouve & proximité des parois de la table
de cuisson. Si il y a un espace entre la cuisiniére et I'élément adjacent,
cet espace doit étre bouché avant I'installation de la table de cuisson.

A ATTENTION
INCENDIE

® Prévoir un degagement vertical d'au moins 76 cm (30 po) entre la table
de cuisson et tout matériau combustibler placé au-dessus. Cette
distance peut é&tre réduite en utilisant des matériaux incombustibles
conformément au tableau | sitrué dans CSA 2240.4-2-99.

R




i

- Les di i s
mensions de Pélément correspondant 4 chaque modeéle se

g%‘méﬁ? Sgeépntre TABLEAU DE DECOUPE DES ELEMENTS ET DU

respectant les deSINE. La dech_:pe de tout élément doit étre faite en

combustibles & ‘egéjgegnen’wts minimaux entre Pappareil et les matériaux

de Papparel el quindiqué sur le tableau. Lors du choix de Pemplacement

até] ) prGHQre en compte la présence de rideauix ou de tout auire
au combustible installé a proximité de la table de cuisson

. Lorsque 1"élé b e
que I'élément a été préparé selon les dimensions données et que

em!t?;l? degaz a e’(et installée, retirer la table de cuisson de son
age et la positionner dans I"ouverture prévue a cet effet

Veri _
érifier que la table de cuisson est d’aplomb de gauche & droite et de

Pavant vers I'arriere.

- En . . N
castrable: monter la bolte des brileurs avec des vis a bois (non-fourni).

Eoﬁistg;rfg'fi passe?r le c6té droi? de la table de cuisson sous le

trous do 2 g a(;on"a Ce' que les tiges de soupape dépassent des deux

cuisson aL; CCm (1 ) qui se trquvgn? dans le comptoir. Fixer la table de

D-268G: laOmptonr avec 4 vis a téle (non-fourni).

otla f : placer la .tak‘Jle C§e cuisson dans I'ouverture prévue a cet effet
ixer avec 4 vis & bois a téte plate n°6 {(non-fourni)

- Faire )
le raccordement avec la ligne de gaz. Toutes les ouvertures se

;;?;‘;’2;‘; g?;lz les sléments adjacents 3 la ligne de gaz doivent &tre
faire los bron ;3 son mstgllatpn. Séries RA et CA a allumage électronique:
CABLAGE EEEgments électriques tel 'qlu’Aindiqué sur LE SCHEMA DE
consaile aue | TRlQUEl. PO'UI‘ les cuisinidres encastrées, il est fortement
I batter eq © ? que negghve c‘ie”12 volts soit connectée directement a
nomined =8 GHSIOQ fournie doit &tre de 9 & 13 V.c.c. La tension

ale de I'appareil est de 12 V.c.c., 0.6A lors de I'allumage.

A ATTENTION
RISQUE D'ENDOMMAGER L'APPAREIL

kfzbranoher pniquement sur du 12 V.c.c.

Nleg:;ferzeher a \Im cir_cu}t, protégé par un fusible de plus de 3 A.

Syots ; pas d essal dle!egtnque sur la cuisiniere sans que le
me d‘allumage électronique ait été déconnecté.

Ouvrir alimentation en gaz.

A AVERTISSEMENT
Ne pas Tiiser T EXPLOSION OU' INCENDIE
géndratri T d allumettes, de bougte; ou toute autre source
rice d’étincelle pour tester la présence potentielle de fuites au

o :
Vtveau des raccords ou de la ligne de gaz
érifi it iqui
Corrolerfchaque raccord en utilisant un liquide de détection non-
% fui‘ . Ne pas utiliser de solution & base d’eau et de savon. Un test
si ite avec une pression d'air excédant 8 oz. par pouce carré (0,5
psi) annulera la garantie.

10 a D- 1 oo
. D-26SV: ffixer Fattache verroullable du distributeur & la patte congue par le

Tabricant (non-fourrd. Tro
partie supériewre de
couvercle et les parcis de
correspondant ala fente en
protection supérieure. Effe
des brileurs avant d'en inst
b. Enf:astrable: Retirer le dessus
bru!egrs de leur emballage et ies
. 3:; l;\:g:srLSE? SIMPLE ET DOUBLE A GRILLE RECTANGULAIRE EXN ACIER
: : Installer les embouts en caoutct 50 s griees, &
mste}llgr les grilles sur le dessus de la tabée de S
les étriers sur les pattes qui dépassent des
aux extrémités des grilles de briileurs coms e

e un point d'attache solide et dégagé dans la
i et y monter la patte. Dépier le

de datermin .

EUV‘::IA. (t)agk\a de Cugsson en insérant les pattes du rieu Gans ¢
S.e . ELEAS’A GRILLES EN ACIER ROND
rrer les cotés opposés de la grille 'un vers l'autre &
pattes dans les orifices de la table de cuisson depuis
g.l MODELES A GRILLE EN TOLE
lléat;:li ;l;\ Cé‘(éT de la gril!e dans 'orifice du briileur en s'assurant
Ot d |rre bxen la partie emboutie. Enfoncer doucement I'autre
‘ REMPLAann”e vers le bas pour bloguer la grille en place.
Eracastraiy EMENT DE LA TABLE DE CUISSON
2 teblo c?e e:_p!acer ja table de cuisson. Monter les vis a papiton {fournies) s
o dlesas dcunsson etles sener fermement. Sur les modeles DAS, appuyer sur
et b Eg(l)a table de cuxsgon afin de la bloquer en place des detix obtés.
Votret S utqns sur les t}ges des soupapes pour terminer linstallation.
e table dle cuisson est désormais préte a étre utilsée.

Remarque: pour les modéles DA 20 et DAS 20, les protége-boutons Sont passees
fes prermiers sur les tiges de soupapes afin que le "D s'dligne avec les boutons

BRULEUR FONCTIONNEMENT

A AVERTISSEMENT
RISQUE DE BRULURE, INCENDIE OU EXPLOSION

= Ne pas faire chaulffer les hores de conserves qui ne sont pas ouvertes. Elles
risquent d’exploser. Le contenu d’'une boite chauffée risque de briler et les
fragments de la boite risquent de provoquer des blessures.

o Ne pas utiiser la table de cuisson comme instrument de chauffage du véhicule.
Cela risquerait cl'entrainer un risque de briiure, de blessure et dincendie.
« Ne pas stocker de matériaux inflammables sur, dans, ou a proximité dela
1able de cuisson. Toute émanation de gaz peut entrainer une explosion
et/ou un risque d'incendie.

» Ne pas utiliser la table de cuisson si elle est endommagée ou si elle ne

fonctionne pas corrsctement
e Savoir ou se trouve la vanne darrét principale du gaz propane liquide (PLyde

votre véhicule.
o Vérifier qu'il v a suffisamment de gaz avant de tenter daliumer nimporte
lequel des brilleurs du dessus. La présence d'alr dans la ligne de gaz ralentit

pallumage des briieurs qui peuvent s'allumer spontanément au moment ol
arrvant, Cet

Pair qui 'y frouve est remplacé par le gaz propane liquide (PL)
allumage spo . rrésente un risque de braiure. De lair risque de
dalimentation lorsque la bouteille de gaz du véhicule
+t l'entretien d'autres apparells a gaz, efc.

(aprés allumage ou du fait d’un soufflement

sus les boutons de commandes des brileurs dans le
o montre sur OFF (ARRET) et ATTENDRE CINQ ()
ter de raliumer le brileur. :

Lrs clu dessus, aux grilles recouvrant les brileurs, ou
proximité des brlleurs durant et aprés leur utilisation.
ts ou tout autre matériau inflammable en contact
ou avec les environs des brileurs du dessus

41 le temps de refroidir )
on utilisés sont assez grands pour conterntt
4 e qu'ls ne débordent pas lors de Fehulition et
s éciaboussements el renversements importants
« s'erfiammer et de vous braler

sens des
MINUTES av
e Ne pas touc!

avant que ces &
o SPassurer que s ust
les aliments préparés <8

e S'assurer que son en verre utilisés sont congus pour
étre utilisés suria s -~ Seuls certains types de verres son
adaptés & la cui un brileur sans qu'ils risquent de €
briser du fait d brusque de la température.

is s'at he. Un

o5 brileurs du dessus en marc

e Ne jamais s’ab:
or of causer de la fumée et des

St
5 qui risquerait de prendre feu.
i et casseroles vers Pntérieur, mals pas aul dessus des
ies risques de blessures occasionnées par th
ies poignées des ustensiles de cuisson.

bles. Ne jamais laisser de graisse g'accumuier
1a surface de cuisson. Esstyer immédiatement
nversée.
ur &teindre des graisses en feu. Ne jamais prendre
s le manche. Etoufier la poéle en feu avec un GO{JVGVG‘e
ou avec une plaque & gateaux. De la graisse gul
de la poéle peut &tre éteinte avec du bicarbonate A&
<tincteur a poudre ou & mousse.
s de l'allumage manuel ¢’un brileur. Vous fisque
s'allume inopinément et que votre main en est pro

s Toumer les mand
brileurs. Cela perry

autour des B>
toute graisse
= Ne pas uli
une poéle

7 de vOous
che

briter si
+ La flamme du brileur ne doit pas dépasser e rebord de la casserole- Cela
résulterait en mauvaise cuisson et un risque de bralure. OFF

tous les boutons de commande sont placés sur
(ARRET) lorsque 'appareil n'est pas en service. Quelgu’'un pourrait 8¢
brafer ou un incendie pourrait 56 déclencher si un brileur &tait 1aisse
accidentellement sur ON (MARCHE).

e Vous assurer g

1. Vérifier que la vanne dralimentation en gaz est ouverte.

2. ALLUMAGE des brileurs du dessus:
a. Tous les boutons de commande des brileurs fonctionnent dans le

sens inverse des aiguilles d’'une montre (et doivent étre enfoncés
(vers la table de cuisson) pour étre mis sur ON (MARCHE) ou sur L
{ALLUMAGE). Ne pas tenter d’allumer plus d'un prdeur a fa fois.

b, Aliumer IMMEDIATEMENT le braleur en tenant une aliumette
allumée ou un allume-gaz a étincelle congu spéciﬁquemem pour ¢
type d'usage prés de la hase du brileur.

¢. Pour éteindre la flamme d'un brileur du dess
de commande correspondant dans le sens des aiguilles
montre . sur OFF (ARRET).

us, tourner e bouton
d'une



2. Pour retirer les tiges de brileurs:

a. Sur les modeles a grilles en acier rond, serrer les cotés opposés de
la grille I'un vers l'autre et lever la table de cuisson.

b. Sur les modeles & 2 brlleurs avec grilles métalliques rectangulaires: tirer
la grille vers le haut pour la libérer des étriers de blocage.

¢. Sur les modéles & 3 briieurs avec grilles métalliques rectangulaires,
retirer la table de cuisson {voir étape 1 ¢i dessus). Par dessous,
retirer les étriers fixés aux grilles en serrant leurs extrémités afin de
relacher la tension qu'ils exercent sur la grille.

d. Sur les modéles a grille en tdle, tirer sur un des cétés de la grille
pour la débloquer de la table de cuisson.

e. Pour les remetire en place, effectuer la démarche inverse a celle
expliquée ci-dessus.

TOUS LES MODELES DE TABLE DE CUISSON:

Au cas ol les briques ou gicleurs des briileurs sont obstrués, les nettoyer
soigneusement avec un cure-dents. Ne jamais utiliser de brosse métallique ou
un quelconque objet métallique a cet effet. Ne jamais utiliser de brosse qui
pourrait perdre ses poils, ces derniers risquant d’obstruer les gicleurs ou les
‘brigues des brileurs et occasionner un incendie ou une explosion.

STOCKAGE
Faire sécher toute les surfaces ainsi que le compartiment des brlleurs, puis
vaporiser les surfaces avec une huile du type PAM (huile alimentaire fine
vaporisée) pour les empécher de rouiller durant un stockage de long terme.
Essuyer I'huile avant de réutiliser I'appareil.

DIAGRAMME DE RACCORDEMENT POUR LES MODELES A ALLUMAGE ELECTRONIQUE

12 volt
Batterie Commutateurs de fa valve du Brlleurs R = Cable ROUGE
- G = Cable VERT
B B R W = Céble BLANC

Connecteur « = Connexion par cable
Module - - =(éblage réalisé par

d'allumage Pinstallateur

Briieurs supérieurs

WEDGEWOOD LIMITED WARRANTY

Atwood Mobile Products warrants to the original owner of Wedgewood

products that Atwood will repair or replace any part of this product that is

defective in material or workmanship under the following conditions:

1. For two years from the date of purchase, Atwood will repair or replace
any part defective in material or workmanship. This warranty includes
reasonable labor charges, required to remove and replace the part.
Service calls to customer’s location are not considered part of these
charges and are, therefore, the responsibility of the owner.

2. This warranty does not cover the following items classified as normal
maintenance:

a. adjustment of gas pressure

b. cleaning or replacement of burner orifice

c. cleaning or adjustment of burner and/or pilot and thermocouple
d. damage to glass and/or porcelain tops from misuse

3. In the event of a warranty claim, the owner must contact, in advance,
either an authorized Atwood Service Station or the Atwood Service
Department. Warranty claim service must be performed at an
authorized Atwood Service station (a list will be provided at no
charge) or as approved by the Consumer Service Department,
Atwood Mobile Products, 4750 Hiawatha Drive, Rockford, IL. 61103-
1298 USA. Phone: (815-877-5700).

4. Return parts must be shipped to Atwood “Prepaid”. Credit for shipping
costs will be included with the warranty claim. The defective parts
become the property of Atwood Mobile Products and must be returned to
the Consumer Service Department, Atwood Mobile Products, Greenbrier
Operations, 6320 Kelly Willis Road, Greenbrier, TN 37073 USA.

5. This warranty applies only if the unit is installed according to the
installation instructions provided and complies with local and state
codes.

6. The warranty period on replacement parts is the unused portion of the
original warranty period.

7. Damage or failure resulting from misuse (including failure to seek proper
repair service), misapplication, alterations, water damage, or freezing are
the owner’s responsibility.

8. Atwood does not assume responsibility for any loss of use of vehicle,
loss of time, inconvenience, expense for gasoline, telephone, travel,
lodging, loss or damage to personal property or revenues. Some states
do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential
damages, so the above limitations or exclusions may not apply to you.

9. Any implied warranties are limited to two (2) year. Some states do not
allow limitations on how long an implied warranty lasts, so the above
limitation may not apply to you. This warranty gives you specific legal
rights and you may also have other rights which vary from state to state.

10. Replacement parts purchased outside of the original cooking warranty

carry a 90 day warranty. This includes the part at no charge and
reasonable labor charges to replace it.

This Atwood Wedgewood product is designed for use in recreational

vehicles for the purpose as stated in the “data plate”. Any other use, uniess

authorized in writing by the Atwood Engineering Department, voids this
warranty.

Wedgewood Products include Range/Oven, Drop-in, and High Press%r/eg_]

Stoves.

GARANTIE LIMITEE WEDGEWOOD

Atwood Mobile Products garantit a 'acheteur initial des produits
Atwood/Wedgewood qu'Atwood remplacera ou réparera tout piéce présentant
des défauts de matériau ou de main d’oeuvre, selon les modalités suivantes,

1. Pendant une période de deux (2) ans & compter de la date d'achat, Atwood
remplacera ou réparera toute piéce présentant des defauts de matériau ou de
main d’oeuvre. Cette garantie comprend des frais de main d’oeuvre
raisonnables correspondant a la dépose et la repose des piéces. Les frais de
déplacement sur place ne sont pas considérés comme faisant partie de ces
frais et sont donc a la charge du propriétaire.

2. Cette garantie ne couvre pas les articles suivants considérés comme faisant
partie de I'entretien normal.

a. Réglage de la pression du gaz

b. Nettoyage ou remplacement du gicleur du brileur

c. Nettoyage ou réglage du brileur la veilleuse ou du thermocouple

d. Surfaces émaillées ou en verres endommagées suite a une utilisation
inappropriée ’

3. EEn cas de réclamation au titre de la garantie, le propriétaire doit
contacter & Pavance un centre de réparation agréé Atwood ou le service
aprés-vente d’Atwood. La réparation sous garantie doit étre faite par un
centre de réparation agréé Atwood (une liste est fournie gracieusement)
ou selon les instructions du service aprés vente, Consumer Service
Department, Atwood Mobile Products, 4750 Hiawatha Drive, Rockford,
illinois, 61103-1298, USA , Téléphone: 815-887-5700.

4. Les piéces doivent étre renvoyées a Atwood port payé. Un crédit pour les frais
d’expédition est inclus pour une réclamation au titre de la garantie. Les piéces
défectueuses deviennent la propriété d'Atwood Mobile Products et doivent étre
renvoyées au Consumer Service Department, Atwood Mobile Products,
Greenbrier Operations, 6320 Kelly Willis Road, Greenbrier TN 37073, USA

5. Cette garantie n’est valide que si 'appareil est installé en conformité avec les
instructions d'installation fournies et avec les réglements locaux et
provinciaux

6. La période de garantie des piéces remplacées s’exerce jusqu’a la fin de la
période de garantie initiale.

7. Les dégéts et les défaillances résultant d’une mauvaise utilisation {y compris
Pabsence d’une réparation appropriée), d'une utilisation inappropriée, de
modifications, de clégats par les eaux ou le gel sont & la charge du propriétaire.

8. Atwood n'est pas responsable de I'immobilisation du véhicule, de la perte de
temps, des inconvénients, des frais de carburant, de téléphone, des frais de
déplacement, de logement, de la perte ou de 'endommagement de biens
personnels ou de revenus. Certains états ou provinces ne permettent pas
Pexclusion ni les limitations des dégats connexes ou secondaires, il se peut
donc que les limitations ou exclusions ci-dessus ne s'appliquent pas.

9. Toute garantie implicite est limitée 4 deux (2) ans. Certains états ou provinces
ne permettent pas les limitations de durée de la garantie implicite, il est donc
possible que cette limitation ne s’applique pas. Cette garantie donne des droits
spécifiques & 'acheteur et il est possible que d’autres droits variant d’un état
ou province & 'autre soient applicable.

10. Les pieces de remplacement achetées en dehors de la garantie initiale ont
une garantie de 90 jours. Ceci comprend le remplacement gratuit de la piéce
et les frais raisonnables de main d'oeuvre pour la remplacer.

Ce produit Atwood Wedgewood est congu pour étre utilisé dans des véhicules

de plaisance comme indiqué sur sa plague d'identification, Toute autre

utilisation, sauf autorisée préalablement par écrit par le Service d'ingénierie
d’Atwood, annule la garantie.

Les produits Atwood/Wedgewood comprennent des cuisiniéres/fours, des

cuisiniéres encastrées et des cuisiniéres & haute pression. 3/98
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HYDRO FLAME FURNACE ATWOOD/WEDGEWOOD RANGE
combustion chamber gas valves & manifold

ATWOOD WATER HEATER
| inner tank

g extends coverage " one price covers in-shop service
to full five years parts and labor (read complete information on form below)

o Also available...
+ Service Related Travel

g Includes mileage travel (&4 Up to 200 miles total aﬁ One full year of
expense by authorized of service travel coverage
service center

Wa eet a-An xten se'vuce cntract is available co:

for replacement of the inner tank in the event the water heater ta feaks due to )

corrosion. This extends the original (2) two year warranty an add ree years for Today's Date

a total of (5) five years to the original owner from the original date of the water

heater or vehicle. Date of Purchase

Furnace Combustien Chamber—An extended service contrac le covering the Name

parts and labor for the replacement of the combustien chambe ce in the event

the combustion chamber were to prematurely fail due to defects sorkmanship. Address .

for a total of

This extends the original (2) two year warranty an additional (3} ]
sehicle. City ST up

(5) five years to the original owner from the date of purchase of the

Range Gas Valves and Manifold—An extended service contract is
paits and labor for the replacement of range burner valves and manife the event of
premature failure due to defects in material and workmanship the original Phone
(2) two year warranty an additional (3) three years for a total of (5} five vears fo the original
owner from the original date of purchase of the range or vehicle. Your RV Manufacturer's Brand Name

Save $10 0p hy selectmg all three Extended Service Contraets,

B Model No. Serial No.
Mlleage ]’ravel ExpensewM.ilgage t{a}/e! expense is not cayered. by the Limited Warranty atwoos Water Heater Tank $45.00 (]
issued with each product. If it is anticipated that it may be inconv o transport your
vehicle or Atwood product to obtain service you may choose to purchase this Service Hypro FLaME Furnace $25.00 O
Mileage option. This will pay up to 200 miles of service travel at Cf} cents per mile to an
authorized Atwood Service Center whose service personnel travels to your location to ArwooD/wepgEW0oD Range $15.00 0
perform in-warranty service work on your Atwood product. This is for (1) one year from the Save $10—Select All Three from above [

vater heater, furnace or range.

1sed within 90 days of the vehicle or
s¢ make check amount accordingly. Atwood Mobile Products
of *hb completed card together with your check or money order, Atwood will 4750 Hiawatha Drive

iiten confirmation of the options you selected. Atwood Rockford. IL 61103
11 '

original date of purchase of the vehicle or

. ) ] MILEAGE T EX 20.00
¥ for any of these options, they must be AGE TRAVEL exeensE $20.00 L)

sy
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Save on these popular accessories!

Order a broiler pan, a lift-up cooktop cover or a bi-fold cover/backsplash
direct from Wedgewood and save.

Full-Size Broiler Pan

This beautiful two-piece broiler pan, designed especially for your
Wedgewood range, has a durable, easy-to-clean porcelain enamel
finish for trouble-free broiling.

Bi-Fold Range Cover and Backsplash
This two-in-one accessory provides extra counterspace when
closed and protects the wall behind the stove while you are
cooking.

CA & RA Models Only Available in white or black.

CW & RW Models Only Available in stainless steel,
white or black.

Lift-Up Drop-in Cover

This attractive cover for Wedgewood drop-in units adds valuable counter
space—a must for camping. Available for two-and-three burner units in
stainless steel. The cover comes completely assembled, with mounting
screws and rubber corner guards.

(D Models Only)

v COPY ORDER FORM AND MAIL IN WITH PAYMENT ¥

12

Qty. | Description Price | Sub Total | Please send me these Wedgewood accessories
———|LJ 2-Piece broiler pan $25.95 Mail in orders only. No C.0.D.s or charge card orders
CW & RW Bifold Range Cover , b
| Stainless Steel $38.95, '
,,,,, [ White $36.95 ,
[ Black $36.95 Wensr:wm?n Monee #
CA & RA Bifold Range Cover e
_ ) White C 1944095
T Blagk $44.95
Drop-In.Cooktop Cover
— {71 2-butner stainless steel $29951 o
|3 3-burner stainless steel $3295) | 0w ST
1O 2-burner stainless steel w/windguard {$44.95|
|01 3-burner stainless steel w/windguard [$49.95 | (T);fer void omséde the (lijdngezdssltate?. S
cenai - ennessee residents add 8.25% sales tax. nbrier, TN 37073
Prepaid UPS Charges of $4.50 per item T Enclose check.or money orderin U.S. dollars. FAX: 615+ 643+ 4616
TOTAL = Allow 4-6 weeks for qe”VeW. . +.atwoodmobile.com 100




