NUDVADOLCERJA

Prodotto in Italia.

NUOVA DOLCERIA

Colomba artigianale
Al pomodorino
Senza uvetta

Prodotto dolciario da forno a lievitazione naturale

PESO NETTO x g

Ingredienti: base colomba (farina di grano tenero
tipo 00, burro, tuorlo d'uovo, zucchero, lievito
madre (farina di grano tenero tipo 00, acqua),
miele, latte, germe di grano, panna, sale, aroma
(con soia), amido di mais, vaniglia), condimento
(scorze di limone candite (scorze di limone,
sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero), gelatina
di pomodorino 6,7 % (zucchero, pomodorino,
gelificante: pectina), pomodorini canditi 4,5%
(zucchero, pomodorini)), copertura (cioccolato
bianco (zucchero, burro di cacao, latte scremato in
polvere, grasso del latte anidro, emulsionante:
lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), olio di
semi di girasole, olio essenziale di limone).

Puo contenere tracce di: altra frutta a guscio,
sesamo.

Ragione sociale

Inserire indirizzo con SL

Stabilimento: indirizzo

Conservare in luogo fresco e asciutto al riparo da
fonti di calore e raggi solari diretti.

Lotto:

Da consumarsi preferibilmente entro il:
XX/YY/200X

PESO NETTO x g

Lotto:

Da consumarsi preferibilmente entro il:
XX/YY/200X

Etichetta nutrizionale
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NUDVADOLCERJA

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
PER 100 g DI PRODOTTO

kij 1952
kcal 467

g di nutrienti per 100 g di prodotto

Grassi 21,9

di cui acidi grassi saturi [ 12,5
Carboidrati 60,2
di cui zuccheri [ 42,0

fibre| 2,2

Proteine 7,3
Sale 0,3
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