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= Prenez des vieilles vignes de Syrah et de Grenache noir, _:g_

;3‘ traitez les avec respect a base de décoctions de plantes, z . R . .

£ sans chimie ni pesticides - Appellation : AOC Cotes du Roussillon Villages

5 c cides. g o

¢ Vendangez les manuellement, vinifiez sans intrants, 3 " . ,

2 g S s de bl P £ Viticulture: Biodynamie

% élevez sur lies de blanc avec délicatesse. £ Cépages: Syrah 70% - Vieilles Vignes

é— Rajoutez un soupgon d’amour et une pointe d’humour. ; Grenache Noir - 30 %

£ Et.Ohlala.. "% Vend I it

_’:Ec Un rosé sur le fruit & laromatique généreuse et gourmande. g Terroir : Schiste

£ Vanessa & Matthiew & Vinification & Elevage : Pressurage

3 Ropliione riging Canlrolde = Direct, élevage sur lies de blanc en

‘:‘g ~ - Cétes du Roussillon Rosé- 2= cuve Inox.

=@ 2020 = Nbre de bouteilles : 1000

é 13% vol Produit de France/Product of France 750 ml . R 130
Sulfites : <20mg

Quelques mots sur cette cuvée : Fruité et gourmand, ce rosé de gastronomie s'apprécie

aussi bien a 'apéritif, sur des grillades, du fromage qu’avec des viandes blanches.
Travaillé en biodynamie, comme un vin blanc, Ohlala est un vin rosé avec un potentiel de
garde qui délivrera encore de belles surprises au fil du temps ...
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