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Sols limoneux-argileux peu
profonds et froids.
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Muscat & vermentino
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VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendange de nuit pour éviter au
maximum les risques d'oxydation,
pressurage direct, fermentation a

basse température. Elevage en cuve
inox pendant 3 mois.
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LE MOT DU VIGNERON

Cette déclinaison en blanc d'une de
nos cuveées phares vient confirmer
le savoir-faire de la famille Isnard.
Un vin gouleyant a souhait et facile
a boire, idéal a l'apéritif, avec des
poissons ou sur des salades
composees.
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