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C’est le vin nature de Colline de l’hirondelle, fait d’un assemblage à
la cuve, de raisins bien mûrs, Grenache et Mourvèdre, fermentés à
partir de levures indigènes sans ajout de sulfites. Sur la crête est un
vin croquant et plein, à l’équilibre subtil de vivacité et d’arômes de
framboises fraichement cueillies.
Dans notre cave sur la colline, nous sommes adeptes de la vinification
douce et privilégions l’expression naturelle des vins. Nous adaptons nos
gestes aux caractéristiques du millésime, à l’évolution des
fermentations et à celle de nos goûts. À chaque millésime, nous
recomposons chacune de nos cuvées. 
Les vins sont ni collés, ni filtrés. 


