NOUVELLE CUVEE
édition limité 4500ex

eesy P

Antoine « Sunier




Antoine « Sunier

La photo de l'étiquette a été prise par un ami

pendant une course poursuite, il s'agit de ma
Mobylette Motobécane de 1959,

Raisins provenants de nos parcelles de Régnié certifiés
en Agriculture Biologique et déclassés en Beaujolais
Villages.

» Nature des sols : sols granitiques profonds

» Age des Vignes : 50 ans et densité a 10 000
pieds/hectare

* Vinification : macération carbonique en levures
indigénes sans souffre pendant 7 jours

» Elevage : 100% en cuve béton époxy pendant 6 mois.
* Vin non filtré et non collé, tres léger sulfitage a la mise
en bouteille

' Degré d'Alcool : 12%

* Mise en bouteille : Avril 2022

Cette cuvée 100% fruit est pleine de fraicheur aux notes
de fruits rouges frais, un pieége de convivialité.

* Nombre de bouteille produite : 4500

Disponible a partir du 15 Auvril



