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Mehr iiber uns:

www.becksteiner-winzer.de



Zeitenwende:

Uber 35 Jahre war Manfred Braun bei den Becksteiner Winzern tatig, seit 2015 als Keller-
meister. Nun hat er sich in den Ruhestand begeben und Florian Daller, der seit 2015 bei
den Becksteiner Winzern arbeitet, hat diese verantwortungsvolle Postion ibernommen.
Zu diesem Anlass haben sie sich einem ganz besonderen Projekt gewidmet - beide haben
eine Reserve vinifiziert und dieser jeweils die eigene Handschrift gegeben.

Kurzum: Knowhow trifft auf Innovation!

Der Muschelkalk-Boden und das kiihle Klima des Taubertals hilden ein herausragendes
Terroir fiir diese beiden Premium Weine. Absolute Toplagen, alte tiefgriindige Reben,
echtes Handwerk und viel Leidenschaft bringen diese eleganten Weine nun ins Glas.

Exklusiv. Limitiert. Signiert.

Reserve
weild .

Mit diesem im Barrigue gereiften

Cuvée aus Silvaner und Riesling zeigt
Florian Doller einen Wein mit Charakter
und Finesse. Er imponiert mit Frische,
Wirze und einem tiefgriindigen Schmelz
- mit jedem Schluck Uberraschend!

0,751133,00 € (44,00 €/1)
Alkohol: 12,5%, Restzucker 4,6g/l, Saure 5,3g/I

Reserve
rot

Vielfaltige Weine vom Schwarzriesling
zeigen die Leidenschaft von Manfred
Braun. Intensiv granatrot, duftet viel-
schichtig nach dunklem Steinobst mit
Anklangen wiirziger Tabak- und Rost-
aromen. Am Gaumen korperreich und
konzentriert mit zarter Eichenholznote.

0,751133,00 € (44,00 €/])
Alkohol: 13,5%, Restzucker 0,4 g/I, Saure 6,3g/I




