
Álcool -
Acidez total -

pH -

13%
5g/L
3,75

Acidez volátil - 0,23g/l
SO2 livre - 30mg/L
SO2 total - 116mg/L
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Marca: Lima Mayer - Rosé 2022

Produtor: Lima Mayer & Companhia

Tipo de Vinho: Vinho Regional Rosé

Região: Alentejo

Castas: Aragonez

Área da Vinha: 6ha

Tipo de Solo: Arenoso

Vinificação: Ligeira curtimenta. Fermentação controlada a 16ºC

Longevidade Prevista: 1 a 2 anos

Análise Sumária: 

Prova Organoléptica: Cor rosada. Aroma intenso de frutos 
vermelhos frescos. Paladar equilibrado, frutado e fresco.

Enólogo: Rui Reguinga

www.limamayer.com


