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LAGERELDGRILL

MONTERINGSANVISNING

B6rja med att montera sjdlva lddan pd en fast och solid yta, anvand de medfdljande
bultarna, muttrarna och brickorna for att sétta ihop Iaddan.

ELEMENT

Nar Iddan ar monterad ska féljande element monteras i féljande ordning:
eldfat - droppbricka - grillplatta.
Grillplattan &r tung och bor lyftas pd plats av minst 2 personer.

@ Bélgrillen &r godkand fér livsmedelskontakt. Intyg om dverensstémmelse kan begdras pd info@byjema.com

UNDERHALL OCH FORVARING

Anvand hogkvalitativ matolja som tal hog varme for underhall. For att uppnd den svarta non-stick
ytan, anvand olivolja pd en varm grillplatta.
VIKTIGT!

Forse grillplattan och gallret med olja efter varje anvandning, och férvara ALLTID gallret inomhus

ndr det inte dr i bruk. Tack grillplattan med ett lock.
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SAKERHETSREKOMMENDATIONER

Bdlgrillen ska alltid vara under uppsikt nér den @r varm.

Anvand alltid grillhandskar vid hég varme ndr du anvander din balgrill. Det ar

levande eld och héga temperaturer — var ALLTID uppmdrksam pd att barn och
djur infe kommer ndra.
Anvand aldrig kemikalier eller brandfarliga vatskor i ndrheten av Idgorna.

GODA RAD

+Vid férsta anvandningen bér du alltid varma upp grillplattan Idngsamt for att undvika
deformation.

+ Bransle: Anvand endast helt torrt trd, undvik tryckimpregnerat eller malat trd. Vi
rekommenderar bjorkird och boktra.

+ Skrapa forst bort det skyddande lagret matolja med en rostfri spackel.

+Vid matlagning, anvand en smakl6s olja med hégt brannvarde. Balgrillen @r klar att
anvdndas inom 30-60 minuter. Observera de olika vdrmzonerna pd grillplattan.

+ Skydd fér underlag och sdkerhet: Lagg eventuellt en grillmatta under for att skydda
underlaget mot rost, gléd och spill av mat och olja.

+ Rengoring: Skrapa bort smuts och matrester med en spackel nar grillen ar sval.

+ Kom ihdag att regelbundet olja bade grillplattan och gallret fér ldngsta méjliga
livslangd.
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