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BALGRILL

MONTAGEVEJLEDNING

Start med at samle selve kassen pa et fast og solidt underlag, brug de medfglgende bolte,

matrikker og skiver til at samle kassen.

ELEMENTER

Nar kassen er samlet skal felgende elementer samles i felgende raekkefglge:

balfad - drypbakke - grillplade.
Grillpladen er tung og ber leftes pd plads af min. 2 personer.

@ Bdlgrillen er godkendt til fadevarekontakt. Overensstemmelseserklzeringer kan rekvireres pd info@byjema.com

VEDLIGEHOLD OG OPBEVARING

Brug kvalitetsmadolie, der kan tdle hgj varme for vedligeholdelse.
For at opnd den sorte non-stick overflade benyttes olivenolie pd en varm grillplade.

VIGTIGT!

Giv grillpladen og risten olie, efter hver gang du har brugt den, og opbevar ALTID risten indenfor,

nar den ikke er i brug. Deek grillpladen til med et lag.
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BALGRILL

SIKKERHEDSANBEFALINGER

Balgrillen skal altid vaere under opsyn, ndr den er varm.

Benyt altid grillhandsker til hgj varme, nar du betjener din balgrill.

Det er levende ild og heje temperaturer — veer ALTID opmaerksom pd, at bgrn og
dyr ikke kommer taet pad.

Brug aldrig kemikalier eller brandbare vaesker i naerheden af flammerne.

GODE RAD

+ Ved forste brug begr du altid varme grillpladen langsomt op ferste gang for at undgd
deformation.

+ Braende: Anvend kun helt tgrt trae, undga trykimpraegneret eller malet tree.
Vi anbefaler birketrae og bagetrae.

+ Skrab som det fgrste det beskyttende lag madolie af med en rustfri paletspartel.
+ Ved madlavning bruges smagsneutral/olie med hgj braendvaerdi. Balgrillen er klar til brug
inden for 30-60 minutter.

Veer opmaerksom pd de forskellige varmezoner pd grillpladen.

+ Beskyttelse af underlag og sikkerhed: Laeg evt. en grillmdtte under for at beskytte underlaget
mod rust, glgder, mad og oliespild.

+ Renggring: Skrab skidt og stegerester vaeck med en paletspartel, ndr grillen er lunken.

+ Husk altid lpbende oliering af bade grillplade og rist for laengst mulig levetid.
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