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Corte con sierra o Atado o en Red Corte para Asar Brocheta Corte Mariposa Aplanada Grueso Muy grueso Cubicada Homeado A la parrilla Fajitas Barbacoa Empanizada Ala plancha Sopas/ Caldos
rebanadora 16-20 mm 21-31 mm o para Asar Estilo Monterrey

CUARTO TRASERO CUARTO DELANTERO
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Sacral Vertebrae Lumbar Vertebrae 16 ThorasicVertebrae 1-13 Cervical Vertebrae 1-7

Coccygeal Vertebrae 1-2
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CANADA NIVEL DE ESTADOS ® >~ :B; 0
MARMOLEO UNIDOS : ,
5 [« 3,0
Canada Marmoleo abundante IE’Jrslr[:é ‘ j (1)

Prime
Moderadamente abundante ) -
Ligeramente abundante
D
USDA J
Canada Marmoleo Moderado Modesto Alto Choice
AAA _ USDA S
Ligero marmoleo Choice Sed
Canada Poco Marmoleo USDA
AA Select
Nomenclatura Osea SECCION DELAPIERNA  SECCION DELLOMO  SECCION DEL COSTILLAR SECCION DE LA PIERNA
C ana d a Rastros de marmoleo USDA 1. Tarso 8. Protuberancia femoral 15. Ve:rtebras dorfa_les Q Pulpa Negra 168 Short Loin 174 @) Export Style Rib Bone-In 109E (%) Diezmillo con Hueso 116
Standard 2. Cordén Gambrel 9. Isquién 16. Vert"*bras toraxicas () Peeled Knuckle 167A Strip Loin 180 (D Rib Eye con Tapa 112A () Diezmillo sin Hueso 116 A
A B I Ere s Mahole 8 3. Tibia 10. Vértebras del coxis ::; ':ca’tt'!lag° dela pall‘“a (@ Pulpa Blanca 170 Filete de Res 189A (B Short Rib 123 (©) Paleta sin Hueso 114
4. :abll|la 1. \I{Iertebrads slalcras 19' E::élp?ﬁ: :.;c:Ithlaal’ () chamberete 166C Top Sirloin Butt 184  (J) Blade Meat 1098 () Top Blade Muscle 114D
5. Rétula 12. Huesos del lomo : -
6. Férmur 13. Vértebras lumbares 20. Vértebras cervicales flapMeglesa O Rib pig=iMeatZe8
7. Acetabulo 14. Vértebras lumbares transversales SECCION DE LA PIERNA SECCION DEL PECHO SECCION DE LA FALDA  SECCION DE LA COSTILLA FLECHA
€ Costilla Contry 116G Pecho con Hueso O Falda 193 () Costilla Flecha Cortal21A

0 Pecho sin Hueso 120
0 Costilla Cargada 130

(D) Cuck Tender 116B SECCION DEL CHAMBERETE
0 Shoulder Tender 114F 0 Chamberete con Hueso 117



