metos

kitchen intelligence@

Stekepande med elektrisk vipning Metos Prince 60D

400V
Produktdata
Varenummer 3755401
Varenavn Stekepande med elektrisk vipning Metos Prince
60D 400V
Starrelse 600 x 818 x 960 mm
Veegt 111,000 kg
Kapasitet 1x stekzon

Teknisk informasjon 400/230V, 16 A, 7,5 kW, 3NPE, 50 Hz

Beskrivelse

Effektiv og brugervenlig Metos Prince 60D bradepande er udstyret med elektrisk
tipning, hvilket gagr teamning af gryden mere ergonomisk og effektivt.

Den robuste bradepande er fast monteret pa gulvet. De sgmlgse overflader og
afrundede hjgrner ger panden let at renggre.

L = stegezone 540x530x130 mm.

Pandedelen er lavet i tykt stadl som holder ekstremt godt pd varmet gennem hele
stegeomradet.

Temperaturen er justerbar mellem +50°C...+250°C. Forvarmningstiden er 11 min
(+200°C).

De sgmlgse overflader og rundede hjgrner ggr panden let at renggre. Pandens
volumen er 37 liter.

Bradepanden kan ogsa bruges som varmebad takket vaere den 130 mm dybe pande.
Bradepanden har kraftig elektrisk tipning som ggr temning mere ergonomisk.
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Tipning kan ikke startes hvis laget er lukket, eller hvis vandpafyldning
(tilbehgr) er i gang.

Manuel tipning findes som fabriksmulighed. Bredepanden kan ogsa udstyres med
hgjdejusteringsfunktion (fabriksmulighed) and vandhane (fabriksmulighed).
Hgjdejustering og vandpafyldning virker ved et tryk pa en knap.

balanceret 1ag

ydre og indre i rustfrit stal

stegeflade i rustfrit stal

elektromekanisk styring

overhedningssikring

FABRIKSMULIGHEDER (bgr bestilles sammen med bradepanden):

haeve- og saenkefunktion 800-950 mm

vandhane
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