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#PASTA

DIE WURST IN EINEM GROBEN
ToPF BEI MITTLERER BIS STARKER
HITZE 5-8 MINUTEN BRATEN,
DABEI MIT EINEM LOFFELRUCKEN
IERDRUCKEN. MIT EINEM SCHAUM-
LOFFEL HERAUSHEBEN, DAS IM

TOPF LASSEN.

L IN DEN TOPF GEBEN,
BROSEL HINZUGEBEN

F
B

SCHRITT 2 VON 4



#PASTA

L

PASTA IN REICHLICH KOCHENDEM
WASSER KNAPP AL DENTE KOCHEN.
ABGIEBEN, DABEI

DAS RESTLICHE 01

EN, BIS ER
. S TOMATEN-
MARK HINZUFUGEN UND UNTER

STANDIGEM RUHREN 2-3 MINUTEN
BRATEN, BIS GELBROT IST UND
BEGINNT, AM TOPFBODEN

ANZUSETZEN.

SCHRITT 3 VON 4



#PASTA

L

CIMA DI RAPA IN DEN TOPF GEBEN,
SALZEN UND PFEFFERN. AUF
SCHWACHER BIS MITTLERER HIT!IZ
3-5 MINUTEN GAREN, BIS
IUSAMMENGEFALLEN UND KRAFTIG
GRUN IST; AB UND ZU RUHREN
PASTA UND CHORIZO MIT DEM
PASTAWASSER IN DEN TOPF GEBEN.
UNTER STANDIGEM RUHREN
FERHITZEN, BIS JEDES STUCK PASTA
MIT DER CHORIZOWURTZIGEN
TOMATENSAUCE UBERZOGEN IST.
DIREKT AUS DEM TOPF SERVIEREN
(ODER AUCH NICHT), GERNE
BROSEL SOWIE KASE ZUM DARUBER -

REIBEN DAZU REICHEN.

SCHRITT 4 VON 4
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