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QUER IN DUNNE STREIFEN GESCHNITTEN

Y KLEINE WEIBE ODER GELBE ZWIEBEL,

IN- FEINE RINGE GESCHNITTEN

EL BRANNTWEINODER WEIBWEINESSIG TL HONIG

GROBEES: SASBA UND ERISCH GEMASILENER

SCHWARZER PFEFFER
225 G BASHEWRVETRANO-0LIVEN 0DIER
IN OL EVNGELEGTE SCHWARZE OLIVEN,
E NoT SYURESA NNESSL N D 7 Z°E"R™D R*USENRS
3 ELS"GRIGEBENENENMA K TER FR I/ST HERRUD E R
2 TL GETROCKNETER OREGANDO,
PLUS MEHR ZUM SERVIEREN
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GESCHNITTEN UND ETWAS AUFGEFACHERT

1w\HANDVOLIM PETERSILTTERTE BAPR-TTER SUNID
STIELTSNLERZUPE]
6 EL OLIVENDOL
30 G PEGCORIND, GERICEBENwPLUS MEHR
NACH BELIEBEN

SCHRITT 1 VON 3




#SALAT
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CHILI, ZWIEBEL, ESSIG UND
HONIG IN EINE GROBE SCHUSSEL
GEBEN: MIT SALZ UND PFEFFER

WURZEN UND ETWA

> MINUTEN ZUM MARINIEREN
BEISEITESTELLEN, DAMIT DIE
[WIEBEL WEICHER WIRD.

OLIVEN UND OREGANDO
HINZUFUGEN UND UNTERHEBEN.

SCHRITT 2 VON 3



#SALAT

<

EISBERGSALAT UND PETERSILIE
AUF EINER GROBEN SERVIER-
ODER IN

L

o O I - EINER
SCHUSSEL ANRICHTEN.
DIE ZWIEBEL-OLIVEN MISCHUNSG
DARAUFLOFFELN. DEN SALAT

SALZEN, PFEFFERN UND MIT
OLIVENOL BETRAUFELN.
VOR DEM SERVIEREN MIT DEM
KASE UND NACH BELIEBEN

MIT MEHR OREGANO BESTREUEN.

SCHRITT 3 VON 3
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