
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Pomelo, herbal, pino, rosa, tropical.

FICHA TÉCNICA

Talus® ofrece aromas intensos de pomelo rosa, 
cáscaras de cítricos, rosas secas, resina de pino, 
frutas tropicales y salvia.
 
Estos aromas únicos y impactantes se mantienen 
durante todo el proceso de elaboración de la cerveza. 
Con Talus, lo que percibes en el campo es lo que 
obtendrás en tu vaso.

Talus®

HBC 692

ÁCIDOS ALFA: 7 - 10%
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