
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Cítrico, coco, herbal, tropical, 
frutas de carozo.

FICHA TÉCNICA

Sabro® HBC 438 es el lanzamiento más reciente 
de la Hop Breeding Company. Sabro es un lúpulo 
aromático notable por su complejidad de sabores 
frutales y cítricos. Es el resultado de una polinización 
cruzada única de un lúpulo neomexicanus hembra. 
Con un rendimiento cervecero sólido, demuestra 
ser un lúpulo de expresión intensa que traduce su 
sabor de manera increíble en la cerveza.

Sabro®

HBC 438

ÁCIDOS ALFA: 12 - 17%

20%

40%

60%

80%

VEGETAL

HERBAL

FLORAL

DULCE AROMÁTICO

CÍTRICO

TROPICAL

MELÓNHIERBA

MANZANATERROSO

BAYAESPECIADO

FRUTA DE CAROZOMADERA

www.bucarest.com.ar        bucarestcraft

Clasificación de aceites totales (% sobre total de aceites) 

BETA-PINENO

MIRCENO

LINALOOL

CARIOFILENO

FARNESENO

HUMULENO

GERANIOL

OTROS

0.7-1.1%

55-70%

0.3-0.6%

8-14%

0.1%

6-10%

0.8-1.6%

-%

ÁCIDOS ALFA (20-24% cohumulona)

ÁCIDOS BETA

ACEITES TOTALES

0 28

0 17

0 8

12.0-17.0%

5.5-7.5%

1.0-4.0%


