
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Cítrico, terroso, herbal, frutas de
carozo, maderoso.

FICHA TÉCNICA

HBC 682 es un lúpulo “súper alfa” que ofrece
consistentemente una base limpia y suave 
de amargor durante el hervor.

HBC 682

HBC 682

ÁCIDOS ALFA: 16 - 21%
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FRUTA DE CAROZOMADERA

ÁCIDOS ALFA (26-32% cohumulona)

ÁCIDOS BETA

ACEITES TOTALES
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Clasificación de aceites totales (% sobre total de aceites) 
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LINALOOL
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OTROS

0.7-1%
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0.1-0.6%

28.8%


