
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Cítrico, frutas de carozo, tropical,
maderoso.

FICHA TÉCNICA

El Dorado fue lanzado por CLS Farms en el otoño 
de 2010. Los altos niveles de alfa ácidos de El Dorado 
combinados con sus aromas únicos brindan a los 
cerveceros artesanales una máxima flexibilidad a 
lo largo de la cadena de suministro.

El Dorado®

ÁCIDOS ALFA: 13 - 16%
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ÁCIDOS ALFA (30-36% cohumulona)

ÁCIDOS BETA
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