
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Terroso, herbal, especiado,
maderoso.

FICHA TÉCNICA

Desarrollado a partir de la variedad silvestre
Canterbury Whitebine y lanzado al mercado
a finales del siglo XVIII, East Kent Golding
es la variedad inglesa por excelencia.

Su aplicación ideal es para adiciones de aroma 
tardío o post fermentación.

East Kent Golding - UK

ÁCIDOS ALFA: 4.5 - 6.5%
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