
Acerca del lúpulo

Análisis sensorial

FICHA TÉCNICA

Esta mezcla de pellets de Cryo Hops® contiene 
variedades de lúpulo cargadas de compuestos 
solubles en cerveza que sobreviven a los procesos 
de elaboración de la cerveza, como el calor, la fer-
mentación y la eliminación del CO2.
Al maximizar las concentraciones de los compuestos 
de lúpulo más impactantes y complementarios, 
ofrecemos un pellet de lúpulo increíblemente 
potente que crea un verdadero estallido de aromas 
en las cervezas.
Anteriormente conocida como mezcla experimen-
tal TRI 2304CR, la mezcla original de Cryo Pop® 
ofrece aromas masivos de frutas tropicales, frutas 
de carozo y cítricos.

Cryo Pop®

TRI2304CR

ÁCIDOS ALFA: 18 - 22%

Perfil aromático: Cítrico, aroma dulce, tropical.
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Valores típicos de elaboración 
ÁCIDOS ALFA

ÁCIDOS BETA

ACEITES TOTALES

0 28

0 17

0 8

18.0-22.0%

7.0-11.0%

2.0-4.0%

Clasificación de aceites totales (% sobre total de aceites) 
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0.1-0.3%

52-60%

0.5-0.7%

7-10%

0.1-0.3%

10-13%

0.8-1.5%


