
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Cítrico, dank, terroso, madera.

FICHA TÉCNICA

Originalmente seleccionado por Charles 
Zimmerman para Hopunion, Inc., Columbus 
es un descendiente de Nugget.

Es una variedad de alto contenido de alfa y se 
utiliza principalmente para amargor. A menudo, 
a Columbus se lo llama CTZ, un trío de lúpulos 
similares que incluye a Tomahawk® y Zeus.

Columbus

ÁCIDOS ALFA: 15 - 17.5%
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