
Acerca del lúpulo

Valores típicos de elaboración Análisis sensorial

Perfil aromático: Cítricos, floral, aromático dulce,
tropical, maderoso.

FICHA TÉCNICA

Desarrollado por el Programa de Mejoramiento
de Hopsteiner y lanzado en 2006, Bravo™ es una 
variedad super-alpha de segunda generación.

Es una excelente variedad amarga y puede
proporcionar características agradables de aroma 
a frutas y flores dulces en algunas aplicaciones.

Bravo™

ÁCIDOS ALFA: 15 - 18%
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ÁCIDOS ALFA (28-35% cohumulona)

ÁCIDOS BETA

ACEITES TOTALES

0 28

0 17

0 8

15.0-18.0%

3.5-5.5%

1.5-3.5%

Clasificación de aceites totales (% sobre total de aceites) 

BETA-PINENO

MIRCENO

LINALOOL

CARIOFILENO

FARNESENO

HUMULENO

GERANIOL

OTROS
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