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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Benutzung dieses elektrischen Gerdts sind grundlegende
VorsichtssmaBnahmen zu beachten. Dazu gehdren die folgenden:

1.
2.

10.

11.

12.
13.

Lesen Sie sich diese Anleitung grundlich durch.

Betreiben Sie das Gerdt nur im Innenbereich auf einer
frockenen und stabilen festen Oberflche.

Verwenden Sie das Gerat nichtin der Ndhe einer Warmequelle,
auf einer heiBen Oberfliche oder bei Nasse.

Tauchen Sie das Gerdt oder Teile davon nicht in Wasser oder
andere FlUssigkeiten - Stromschlaggefahr!

Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerdt nicht
benutzt wird und bevor Sie es reinigen.

Greifen Sie immer den Stecker selbst (und nicht das Kabel),
wenn Sie Gerdt vom Netz trennen.

Betreiben Sie das Gerdt nicht, wenn Kabel oder Stecker
beschadigt sind.

Betreiben Sie das Gerdt nicht, wenn es einen Defekt aufweist
oder beschdadigt ist.

Verwenden  Sie  dieses Gerdt nur  fOr  seinen
bestimmungsgemdaBen Gebrauch.

Das Gerdat gehdrt nicht in Kinderhdnde. Bei Verwendung in der
Ndahe von Kindern ist eine stéindige Uberwachung durch einen
Erwachsenen noétig. Das Gerdt sollfe immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

Das Gerdt sollte nicht von Personen mit eingeschrdnkten
kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung mit Kichengerdten benutzt werden.
Verwenden Sie das Gerdt nicht mit einem Verldngerungskabel.
Verwenden Sie  grundsatzlich  nur  lebensmittelechte
Kunststoffbeutel bzw. Beutelmaterialien. Achten Sie darauf,
dass diese vom Hersteller als zum Kochen geeignet
ausgewiesen wurden. Verwenden Sie nur ausreichend groRe
Beutel und flllen Sie diese nicht zu voll.



RICHTLINIEN ZUM VAKUUMIEREN

o Befolgen Sie die Hinweise zur Lebensmittelsicherheit des
Bundesministeriums fur Erndhrung und Landwirtschaft, die Sie
unter
https://www.bomel.de/DE/Ernaehrung/SichereLebensmittel/Hy
giene/_Texte/InformationenFuerVerbraucher.html abrufen
kdnnen.

e Vakuumieren ist KEIN Ersatz fur das Abflllen von Konserven.

e Vakuumieren ist KEIN Ersatz fur die Aufbewahrung im
Kdhlschrank oder das Einfrieren.

e Vakuumieren kann den Verfall von Lebensmitteln nicht
rackgdngig machen.

e Einige Obst- und Gemusesorten kbnnen Gase freisetzen. Dieser
Vorgang wird als  Ausgasung bbezeichnet. Beim
Vakuumverpacken von Obst und GemUse dieser Art kann das
Ausgasen dazu fuhren, dass das Vakuum im Laufe der Zeit
allmdahlich verloren geht. Ein Blanchieren oder Einfrieren vor
dem Vakuumieren hilft, Ausgasung zu vermeiden.

HINWEIS: Aufgrund der Gesundheitsgefahr durch anaerobe
Bakterien sollten Weichkase, frische Pilze und Lauchgewdchse
(Knoblauch, Zwiebeln, Lauch usw.) niemals vakuumverpackt
werden.



Es ist von entscheidender Bedeutung, dass beim Vakuumieren
sichere Verfahren zur Hondhabung und Lagerung von
Lebensmitteln  eingehalten werden. Sie kb&bnnen die
Vermehrung von Mikroorganismen hemmen, indem Sie
Lebensmittel bei Temperaturen unter 4 °C lagern oder bei -
32 °C einfrieren. Dadurch werden die Mikroorganismen zwar
nicht abgetdtet, aber ihre Vermehrungschancen verringert.
Frieren Sie vakuumverpackte Lebensmittel immer ein, wenn Sie
sie fur Idngere Zeit lagern wollen.

HINWEIS: Rindfleisch und andere proteinhaltige Lebensmittel
kbnnen nach der Vakuumverpackung dunkler aussehen.
Dieses Phanomen ist auf die Entfernung von Sauerstoff
zurickzufGhren und kein Anzeichen daflr, dass das
Lebensmittel verdorben ist.

Frieren Sie FlUssigkeiten wie Brihen, Suppen oder Eintdpfe in
einer Schussel, Schale oder einem Eiswurfelbehdlter vor, bis sie
fest sind, ehe Sie sie vakuumieren. Lagern Sie das
vakuumverpackte Lebensmittel anschlieBend im
Gefrierschrank, bis Sie es bendtigen.



Sicherheitshinweise zur Aufbewahrung von Lebensmitteln

Fleisch 6 Monate 15 ois 20
Monate
Fisch, .
) Meeresfrlicht | 6 Monate 10 ois 12
eingefroren o Monate
Trockenobst, ,
Kaffeebohne | 6 bis @ Monate 18 ois 24
n Monate
Fleisch 2 bis 3 Tage 12 bis 13 Tage
Fisch,
Meeresfrucht | 2 bis 3 Tage 6 bis 8 Tage
e
im KUhlschrank kocht
geKOCNTES | » bis3Tage | 10 bis 14 Tage
Fleisch
Eier 2 bis 3 Tage 30 bis 50 Tage
Gemuse 2 bis 3 Tage 7 bis 10 Tage
Brot 1 bis 2 Tage 6 bis 8 Tage
Kekse 4 bis 6 Monate | 12 Monate
Nudeln 5 bis 6 Monate | 12 Monate
Reis 5 bis 6 Monate | 12 Monate
trocken Mehl 4 bis 5 Monate | 12 Monate
Cracker 3 bis4 Monate | 12 Monate
Koffee 2 bis 3 Monate | 12 Monate
Tee 5 bis 6 Monate | 12 Monate
Milchpulver 1 bis 2 Monate | 12 Monate




AUFBAU DES GERATS

1. Bedienfeld 2. Kammertdr 3. Griff

4, Netzanschluss und Schalter 5. Gummiful



®

® Q

® ® ©

6. Fester Haken fUr Vakuumbeutel 7. Verstellbarer Haken
8. Siegelleiste
9. Schaumstoffabdichtung 10, Vakuumkammer

11. Kommmerdichtung



FUNKTIONSTASTEN UND OPTIONEN

1. Power (Betriebstaste)

Drucken Sie nach dem Einschalten des Gerdts diese Taste, um in
den Standby-Modus zu gelangen. Betdtigen Sie die Taste ein
zweites Mal, um in den Energiesparmodus zu wechseln.

2. Seal (Versiegeln)

Dracken Sie diese Taste, um sofort mit dem Versiegeln des Beutels
zu beginnen, der sich gerade im Gerdt befindet. Diese Funktion
nutzlich, wenn Sie empfindliche Objektfe verpacken wollen, die
durch ein Ubermdgiges Vakuumieren gequetscht oder verformt
werden kdnnen.

3. Marinate (Marinieren)

Betdtigen Sie diese Taste, um den Mariniermodus zu aktivieren.
Dabei handelt es sich um einen 9 Minuten wdhrenden
Wechselzyklus aus Vakuumieren und Freigabe, der fur eine
intensive Aromadurchdringung der Speisen sorgt. Jede weitere
Betatigung der Taste erhdht die Anzahl der auszufUhrenden Zyklen
bis auf maximal 11 (entspricht 99 Minuten). Die Anzahl der Zyklen
wird in der Digitalanzeige angegeben.



4, Stop
Mit dieser Taste kdnnen Sie den jeweils laufenden Vorgang
anhalten.

5. Seal Time (Versiegelungszeit)
Stellen Sie die Versiegelungszeit mit Hilfe der Plus- und Minus-Tasten
auf eine Dauer zwischen 0 und 6 Sekunden ein.

6. Vac Level (Vakuumstufe)

Mit Hilfe der Plus- und Minus-Tasten kédnnen Sie den Vakuumdruck
innerhallb der Kommer auf eine von sechs Stufen 23.5 inHG(796
mibar), 24.5 inHG(830 mibar), 26.0 iInHG(880 mbar), 27.5 inHG(930
mbar), 28.5 inHg(265 mbar) oder 29.0 inHG(982 mbar) einstellen.

7. .Low - Max™-Indikator und Digitalanzeige
Der ,Low - Max™-Indikator zeigt die eingestellte Vakuumstufe und
den Beftriebosstatus an.



GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie loslegen ...

e SchlieBen Sie das Netzkabel an.

e Betdtigen Sie die Beftriebstaste, um in den Energiesparmodus
zu wechseln, wenn das Gerdt ans Netz angeschlossen ist.
Nun blinkt die Digitalanzeige.

e Betdtigen Sie die Beftriebstaste, um in den Standby-Modus zu
gelangen. Die Digitalanzeige leuchtet auf und der Lufter
startet.

o Jetztist das Gerdt voll einsatzbereit.

HINWEIS: Um die Lebensdauer lhres Vakuumiergerats zu
verldngern, empfehlen wir dringend eine Pause von
mindestens 20 Sekunden zwischen den einzelnen
Versiegelungsvorgdngen einzulegen.

Sachgerechtes Vakuumieren und Versiegeln

1. Stellen Sie mit Hilfe der Plus- und Minus-Tasten neben der
Aufschrift ,Vac Level® die gewunschte Vakuumstufe ein.

2. Stellen Sie mit Hilfe der Plus- und Minus-Tasten neben der
Aufschrift ,Seal Time" die gewlnschte Versiegelungszeit ein.

3. Wahlen Sie einen Vakuumbeutel in geeigneter GréBe und
legen Sie das Objekt so in den Beutel, so dass mindestens noch
5 cm bis zum oberen Beutelrand frei bleibben.

4. Falls Sie das Gerdt im horizontalen Modus verwenden, &ffnen
Sie die Kammertur und legen Sie den geflllten Beutel in die
Vakuumkammer. Legen Sie dabei das offene Ende des Beutels
Uber die Siegelleiste.

5. Falls Sie das Gerdt im vertikalen Modus verwenden, &ffnen Sie
die Kammertir und schieben Sie eine der Offnungen in den
oberen Ecken des Beutfels auf den festen (linken) Haken.
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10.

Verschieben Sie den verstelllbaren Haken so, dass der Beutel in
der Vakuumkammer hangt und die offene Oberseite des
Beutels glatt ist und sich Uber der Siegelleiste befindet.
SchlieBen Sie die KammertUur und dricken Sie sie an, damit sie
einrastet und der Vakuumier- und Versiegelungsvorgang
beginnen kann.

Wdahrend des Vakuumiervorgangs z&hlt die Anzeige von 9 auf
0 herunter. Falls der Vakuumdruck den Wert von -677mbar (-
20inHQ) nicht erreicht, bleilbt der Z&hler auf 2 stehen. Nachdem
der Vakuumiervorgang abgeschlossen ist, setzt der
Versiegelungsvorgang €in.

Wdahrend des Versiegelungsvorgangs zahlt die Anzeige von der
eingestellten Zeitdauer auf 0 herunter.

Sobald der Versiegelungsvorgang abgeschlossen ist, ertont ein
Signalton.

Offnen Sie die KammertUr und entnehmen Sie den versiegelten
Beutel. Uberpriifen Sie die Versiegelung. Ist diese
ordnungsgemag erfolgt, kbnnen Sie den Beutel wie gewunscht
lagern. Denken Sie daran, verderbliche Lebensmittel im Kuhl-
oder Gefrierschrank zu verwahren,

HINWEIS: Bei korrekter Versiegelung erscheint das Siegel
durchsichtig. Ist es hingegen, fleckig. unvolistndig. faltig.
weiB oder tribe, entfernen Sie den versiegelten Teil des Beutels
und wiederholen Sie den Vorgang.



Marinieren von Lebensmitteln

Dieses Gerdt verfugt uUber eine besondere Funktion, den
Mariniermodus. Dieser nutfzt einen wechselnden Vakuum- und
Freigabezykius, um Marinaden in Lebensmittel einzuarbeiten.  Mit
Hilfe dieses @ Minuten wdhrenden Wechselzyklus werden Speisen
infensiv.aromatisiert.  Sie kdbnnen den Vakuumdruck und die
Anzahl der Zyklen (bis zu 11 Zyklen von insgesamt 99 Minuten
Dauer) bedarfsgerecht einstellen.  Wenn die gewUnschte Anzahl
von Wechselzyklen absolviert wurde, ertont ein Signalton.

1. Stellen Sie mit Hilfe der Plus- und Minus-Tasten neben der
Aufschrift ,Vac Level® die gewunschte Vakuumstufe ein.

2. Betdtigen Sie die ,Marinate™-Taste, um den Mariniermodus zu
aktivieren. Jede weitere Betdtigung der Taste erhéht die
Anzahl der 9-Minuten-Zyklen bis auf maximal 11 (entspricht 99
Minuten).

3. Wdhlen Sie einen Vakuumbeutel in geeigneter GréBe und
legen Sie das Objekt so in den Beutel, so dass mindestens noch
5 cm bis zum oberen Beutelrand frei bleiben.

4. Falls Sie das Gerdt im horizontalen Modus verwenden, &ffnen
Sie die KammertUr und legen Sie den gefullten Beutel in die
Vakuumkammer. Legen Sie dabei das offene Ende des Beutels
Uber die Siegelleiste.

5. Falls Sie das Gerdt im vertikalen Modus verwenden, &ffnen Sie
die Kammertlr und schieben Sie eine der Offnungen in den
oberen Ecken des Beutels auf den festen (linken) Haken.
Verschieben Sie den verstelllbaren Haken so, dass der Beutel in
der Vakuumkammer hdangt und die offene Oberseite des
Beutels glatt ist und sich Uber der Siegelleiste befindet.

6. SchlieBen Sie die KammertUr und drdcken Sie sie an, damit sie
einrastet und der Mariniervorgang beginnen kann.



7. Sobald der Mariniervorgang abgeschlossen ist, ertént ein
Signalton.

8. Offnen Sie die Kammertlr und entnehmen Sie den Beutel. Nun
kbnnen Sie mit den ndchsten Schritten in |hrem Rezept
weitermachen.

Hinweise zur Verwendung von Vakuumbeuteln

e In diesem Gerdt kodnnen alle Arten von Vakuumbeuteln -
sowohl goffrierte als auch transparente flache Beutel -
verwendet werden.

¢ Wenn Sie das Gerdt im vertikalen Modus benutzen, achten Sie
unbedingt darauf, dass der von Ihnen verwendete Beutel Uber
Offnungen in den oberen Ecken verfligt. Diese Offnungen
dienen dazu, den Beutel an den Haken aufzuhdngen und die
Gefahr eines durch den Vakuumdruck verursachten
Uberlaufens in die Vakuumkammer zu verringern.

e Zarte oder saftige Lebensmittel sowie Lebensmittel, die ihre
Form halten sollen, sollten vorgefroren werden. Lebensmittel
wie Fleisch, Beeren und Brot kbnnen bis zu 24 Stunden lang
eingefroren werden, ohne dass Gefrierbrand entsteht. Sobald
die Lebensmittel fest sind, kdnnen sie vakuumverpackt werden.

e Um FlUssigkeiten wie Suppen, Eintdpfe und Auflbufe zu
vakuumieren, sollten Sie die Maschine im vertikalen Modus und
mit moglichst niedrigem Druck benutzen.

o Vor dem Vakuumieren von Objekten mit scharfen Spitzen oder
Kanten sollten die Kanten mit Kilchenpapier gepolstert werden,
um eine Beschdadigung des Beutels zu vermeiden.

e Vakuumbeutel, die fUr die Lagerung verwendet werden,
kdbnnen wiederverwendet werden. Nach dem Erhitzen (z. B. in
der Mikrowelle) sollten sie allerdings nicht erneut verwendet
werden. Beutel, die zur Aufbewahrung von frischem Fisch oder
fetthaltigen Lebensmitteln genutzt wurden, sollten nicht erneut
verwendet werden.



AUFSTELLUNG

In aller Regel reicht es aus, den Verfical Vac Elite aus der
Verpackung zu nehmen und auf eine stabile, ebene Oberflche
zu stellen.

Eine Besonderheit des Gerdts besteht darin, dass es sowohl im
vertikalen als auch im horizontalen Modus genutzt werden kann
und dazu lediglich auf den RUcken gelegt werden muss. Dadurch
kdnnen sowohl Vakuumbeutel mit Eckdffnungen (fUr das vertikale
Vakuumieren) als auch Vakuumbeutel ohne Eckdffnungen (far
das horizontale  Vakuumieren)  genufzt  werden.  Siehe
Abbildungen.




Falls das Gerdt an einer Wand oder einer anderen vertikalen
Oberfldche befestigt werden soll, befolgen Sie bitte die
nachstehende Anleitung und benutzen Sie die
Montageschablone.

Gehen Sie wie folgt vor:

(o} (o]
(o] Lo}
Bringen Sie mit Hilfe der Schablone Richten Sie die Offnungen an der
mehrere Schrauben an der Wand an. Ruckseite des Gerdts auf die Schrauben
aus.
Sichern Sie die Schrauben und prufen Sie Uberprifen Sie die sichere Befestigung des
die sichere Befestigung des Gerdts. Ziehen Gerdt In regeimdaBigen Absténden.

Sie die Schrauben bei Bedarf fester an.



Montageschablone far die Wandbefestigung

(optional)

328mm

260mm 260mm

328mm




PFLEGE DES GERATS

. Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerats immer den Netzstecker.

. Tauchen sie das Ger&dt und das Netzkabel nicht in Wasser oder

andere FlUssigkeiten.

Um Kratzer auf der Oberfl&che zu vermeiden, verwenden Sie
zur Reinigung des Gerdats keine scheuernden Reinigungsmittel
oder Scheuerschwdmme.

SAubern Sie die AuBenseite des Gerdts mit einem weichen,
feuchten Tuch oder Schwamm und benutzen Sie bei Bedarf
warmes Wasser und ein mildes Geschirrspulmittel.

. Verwenden Sie zur Reinigung des Gerdteinneren ein
Papiernandtuch oder einen weichen, sauberen Lappen, um
alle Lebensmittelreste oder FlUssigkeiten zu entfernen.
Feuchten Sie dann einen weichen Lappen mit milder
Seifenlauge an und wischen Sie das Gerdt vorsichtig aus.

. Reiben Sie das Gerdt anschlieBend mit einem weichen

Lappen vorsichtig grundlich trocken.



FEHLERBEHEBUNG

Gerat geht nicht an

Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt an eine Steckdose
angeschlossen ist.

Untersuchen Sie das Netfzkabel auf Briche und
Beschdadigungen. Falls das Kabel beschdadigt ist oder Bruche
aufweist, betreiben Sie das Gerdt nicht weiter, sondern
wenden Sie sich an den Vesta-Kundendienst.

Saugt nicht vollstandig ab oder versiegelt nicht
automatisch.

Uberpriifen Sie, ob der Beutel richtig in der Kammer platziert
und das offene Ende des Beutels glaft und faltenfrei ist.

Prufen Sie, ob die Dichtung lose oder beschdadigt ist.
Uberpriifen und reinigen  Sie bei Bedarf  die
Schaumstoffabdichtung und die Dichtung. Speisereste
ehindern den Vakuumiervorgang.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel geschlossen ist.

Uberpriifen Sie den Beutel auf Undichtigkeit und verwenden
Sie ggf. einen neuen Beutel.

Vakuumbeutel verliert Vakuum nach dem VerschlieBen.

Dieses Problem kann durch Falten, FlUssigkeit oder
Lebensmittelpartikel in der Dichtung verursacht werden.
Offnen Sie den Beutel, reinigen Sie die Offnung und versuchen
Sie es erneut. Frieren Sie Flussigkeiten und saftige Lebensmittel
vor dem Vakuumverpacken vor, um das Eindringen von
FlGssigkeiten in die Beutelversiegelung zu verhindern.

Polstern Sie Objekte mit scharfen Kanten oder Spitzen (z. B.
Knochen), um eine Beschadigung des Beutels zu vermeiden.



Gerdt versiegelt nicht.

e Lassen Sie das Gerdt zwischen zwei Versiegelungsvorgdngen
20 Sekunden lang ruhen.

e Achten Sie darauf, dass das offene Beutelende frei von Falten,
Speiseresten und FlUssigkeiten ist. Reinigen Sie das offene Ende
des Beutels vor einem erneuten Versiegelungsversuch.

Fehlercode

* Um das Gerart vor Uberhitzung zu schiitzen, wurde es mit einem
infegrierten Schutzmechanismus ausgestattet. Dieser wird aktiviert,
wenn das Gerdt zu lange in Betrieb ist. Dann erscheint ein ,E® auf
der Digitalanzeige. Schalten Sie in einem solchen Fall das Gerdt
ab und ziehen Sie den Netzstecker. Nach einer AbkUhlphase von
ca. 20 Minuten kdnnen Sie das Gerdt wieder in Betrieb nehmen.

*Um mobgliche Verbrennungen zu vermeiden, heizt sich der
Siegeldraht nicht auf, wenn die Kammertur offen ist und die
LSeal"-Taste gedrlckt wird. Auf der Anzeigte blinkt der Fehlercode
.E". SchlieBen Sie die Kommertur, um den Fehler zu beheben.



TECHNISCHE DATEN
Nennspannung: 110-120 V~ / 220-240 V~

Nennfrequenz: 60 Hz / 50 Hz
Nennleistung: 400 W / 380 W
Pumpe: Doppelpumpe

Druck: -21inHg / -711 mbar
Siegeldrahtstérke: 3,5 mm
Siegelleistenldnge: 254 mm
Abmessungen: 350 x 290 x 456 mm

Gewicht: 14,8 kg
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EINGESCHRANKTE GARANTIE UND KUNDENDIENST

Retouren

Falls Sie mit dem Gerdt nicht komplett zufrieden sind, kdnnen Sie

es innerhalb von 30 Tagen ohne Angabe von Grdnden

zurickgeben und sich den Kaufpreis erstatten lassen. Um

Anspruch auf die Erstattung zu haben, mussen Sie:

e das Produkt innerhalb der letzten 30 Tage direkt von Vesta
Precision erworben haben,

e Uber die urspringliche Bestellnummer oder E-Mail-Adresse, die
beim Kauf verwendet wurde, verfugen und

e uns lhren Antrag auf Ruckgabe und Erstattung per E-Mail
zusenden.

Bitte beachten Sie, dass Erstattungen nur innerhalb von 30 Tagen

nach einem Kauf direkt von Vesta Precision erfolgen kénnen.

Gerdte, die uber Wiederverkaufer im Einzelhandel oder Uber

andere Websites erworben wurden, konnen nicht durch uns

zuruckgenommen werden. Wenden Sie sich stattdessen bitte an

den Anbieter, von dem Sie das Gerdt erworben haben. Fur

beschddigte Gerdte, die nicht unter unsere eingeschrankte

Garantie fallen, kbnnen wir keine Erstattung gewdhren.

Umtausch wegen Nichtgefallens

Wir bieten Produkte mit einigen untferschiedlichen Optionen an.

Als Verbraucher kdnnen Sie das erworbene Produkt innerhalb von

30 Tagen ab dem ursprunglichen Kaufdatum umtauschen. Um

dieses Umtauschangebot nutzen zu kdnnen, mussen Sie:

e das Produkt innerhalb der lefzten 30 Tage direkt von Vesta
Precision erworben haben,

e Uber die urspringliche Bestellnummer oder E-Mail-Adresse, die
beim Kauf verwendet wurde, verflgen und

e uns lhren Antrag auf Umtausch per E-Mail zusenden.
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Bitte beachten Sie, dass ein Umtausch nur innerhalb von 30 Tagen
nach einem Kauf direkt von Vesta Precision erfolgen kann.
Produkte, die Uber Wiederverkaufer, im Einzelhandel oder Uber
andere Websites erworben wurden, konnen nicht durch uns
umgetauscht werden. Wenden Sie sich stattdessen bitte an den
Anbieter, von dem Sie das Gerdf erworben haben. Fur
beschddigte Gerdte, die nicht unter unsere eingeschrankte
Garantie fallen, kdnnen wir keinen Umtausch gewdhren.

Austausch im Rahmen der Garantie

Auf unsere Produkte gewdhren wir 2 Jahre eingeschrdnkte

Garantie. Dieser Zeitraum gilt ab dem urspringlichen Kaufdatum.

Um Anspruch auf einen Austausch im Rahmen unserer Garantie

zu haben, mussen Sie:

e das Produkt innerhalb der letzten 2 Jahre erworben haben und

e Uber die urspringliche Bestellnummer oder E-Mail-Adresse, die
beim Kauf verwendet wurde, verfugen. Falls Sie das Produkt
Uber einen Wiederverkdaufer, im Einzelhandel oder Uber andere
Websites erworben haben, bendtigen wir eine Kopie des
Kaufbelegs.

e Bitte schicken Sie uns lhren Antrag auf einen Austausch im
Rahmen der Garantie per E-Mail.

Ein Austausch im Rahmen der Garantie ist nur innerhalb von 2
Jahren ab dem urspringlichen Kaufdatum maoglich. Far
beschdadigte Gerdte, die nicht untfer unsere eingeschrdnkte
Garantie fallen, kbnnen wir keinen Austausch gewdahren.

Versandkosten

Versandkosten, die im Zusammenhang mit der RUcksendung, dem
Umtausch oder dem Austausch im Rahmen der Garantie anfallen,
werden von Vesta Ubernommen und mittels eines vom Support-
Team ausgestellten vorausbezahlten Frachtbriefs bezahlt.
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Beschadigte und defekte Artikel

Falls Sie ein beschddigtes oder defektes Produkt erhalten haben,
benachrichtigen Sie uns bitte umgehend per Telefon, E-Mail oder
Uber unsere Welsite. Bitte beachten Sie, dass wir, wenn wir keinen
exakten Ersatz fur lhr Gerdt verfugbar haben, es durch ein
ahnliches Gerdt mit gleichem oder héherem Wert ersetzen.

Was deckt diese eingeschrankte Garantie nicht

ab?

Diese eingeschrénkte Garantie deckt keine direkten oder
indirekten Schaden ab, die zurdckzufUhren sind auf;

eine nicht bestimmungsgemdRBe Verwendung des
Produkts oder die Verwendung des Produkts fUr einen nicht
in der Gebrauchsanleitung beschriebenen Zweck;

eine nicht bestimmungsgemdBe Verwendung mit einem
anderen Produkt oder andere Schaden oder EinbuBen, die
durch eine solche Verwendung oder in Verbindung mit
einem anderen Gegenstand entstanden sind;

Unfdalle, unsachgemdaBen  Gebrauch,  Missbrauch,
Vandalismus,  StromstéBe  oder hdhere  Gewalt
(einschlieBlich Blitzeinschlag und andere
WitterungseinflUsse);

unsachgemaBe oder mangelhafte Wartung;

unbefugte Demontage oder unbefugt vorgenommene
Anpassungen;

durch  einen nicht autorisierten  Servicetechniker
vorgenommene Reparaturen.
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WIR UBERNEHMEN KEINE HAFTUNG FUR FOLGE-, SONDER-, BEGLEIT-
ODER INDIREKTE SCHADEN ODER STRAFSCHADEN, DIE SICH AUS
DER BENUTZUNG DES GERATS ODER IM ZUSAMMENHANG DAMIT
ERGEBEN, UND DERARTIGE SCHADEN SIND NICHT DURCH DIESE
EINGESCHRANKTE GARANTIE ~ ABGEDECKT. In einigen
Gerichtsbarkeiten ist  der Haffungsausschluss oder die
Beschrdnkung von  Schadensersatz  fur  Begleit-  oder
Folgeschdden nicht zuldssig. Die obige Einschréankung gilt daher
moglicherweise nicht fur Sie. Diese beschrdnkte Garantie ist nicht
Ubertragbar und auf den urspringlichen Kaufer begrenzt.
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Precision Appliance Technology, Inc.

Fragen oder Probleme?
Bitte kontakfieren Sie unseren Support.

Website: www.vestaprecision.com

E-Mail: support@vestaprecision.com
Tel.: +18335045101 (US)
+442039363041 (EU)
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