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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD

Cuando se use este aparato eléctrico, se deben tomar

precauciones bdasicas, incluyendo:

1. Leery comprender todas las instrucciones.

2. Ufilizar el aparato solamente en intferiores y sobre una
superficie secaq, estable y dura.

3. No utilizar el aparato cerca de una fuente de calor, ni sobre
una superficie caliente ni en condiciones hUmedas.

4, Para protegerse confra choques eléctricos, no sumergir
ninguna parte del aparato en agua ni en ningdn ofro
liguido.

5, Desenchufarlo del tomacorriente cuando no se esté usando
y antes de limpiarlo.

6. Desenchufar siempre el dispositivo sujetando el enchufe y
sin firar nunca del cable.

7. No hacer funcionar el aparato si el cable o el enchufe estd
danado.

8. No hacer funcionar el aparato s fiene un mal
funcionamiento o estd danado.

9. Utilizar este aparato sélo para los fines para los que fue
disenado.

10. Los nifos no deben usar este aparato. Cuando se use cerca
de los ninos, es necesaria la supervision de un adulto, y el
aparato delbbe mantenerse fuera del alcance de [0s NiNOS.

11. Este aparato no estd disenado para ser usado por personas
con capacidades reducidas fisicas, sensoriales 0 mentales,
Ni aquellas que No tengan experiencia con aparatos para
cocinar.

12. No ufilizar ningun cable de extensidn con este producto.

13. Siempre utilizar solamente material de bolsas o bolsas de
plastico de grado alimenticio, recomendado por el
fabricante como adecuado para cocinar. Utilizar sélo bolsas
de tfamano adecuado vy no llenar demasiado la bolsa.
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GUIA PARA ENVASAR AL VACIO

¢ Siga todas las normas de seguridad de los dlimentos que
describe la Administracion de Alimentos y Medicamentos
(FDA) en www.FDA.gov.

e El envasado al vacio NO es un sustifuto para hacer
conservas de dlimentos.

e El envasado al vacio NO es un sustituto de refrigeracion ni
congelamiento.

e El envasado al vacio no puede revertir el deterioro de los
alimentos.

e Algunas frutas y verduras pueden emanar gases, accion
conocida como emisidn de gases. Cuando se envasan al
vacio estas frutas y verduras, la emisidn de gases puede
causar que el vacio se pierda gradualmente con el fiempo.
Al hervir o congelar los alimentos antes de envasarlos al
vacio se puede ayudar a evitar que ocurra la emisiéon de
gases.

NOTA: Debido al riesgo de que haya bacterias anaerobias,
los quesos blandos, los champinones frescos y los alliums (gjo,
cebollas, puerros, etc.) nunca se deben envasar al vacio.

e Es fundamental que se sigan los procedimientos de manejo
y almacenamiento seguros de los alimentos. Puede reducir
el crecimiento de microorganismos guardando los alimentos
a temperaturas por debajo de los 4 °C (40 °F) &
congeldndolos a -32 °C (0 °F). La congelaciéon no mata a los
microorganismos pero reduce la probabilidad de que se
desarrollen. Para almacenar alimentos a largo plazo,
siempre congele alimentos que hayan sido envasados al
vacio.



NOTA: La carne de res y otras proteinas pueden parecer mas
oscuras después de ser envasadas al vacio. Esto se debe ala
eliminacién de oxigeno y no es una indicacién de deterioro.

e Anfes de envasar al vacio liquidos como caldos, sopas o
guiscs, congele previamente el adlimento en un plato, un
tazédn o una bandeja para hielo hasta que se solidifique.
Refire el liquido congelado y envase al vacio anfes de
dejarlo guardado en el congelador hasta que esté listo para
consumirse.



Informacién de seguridad y almacenamiento de los

alimentos

Carne 6 meses 15-20 meses
Pescgdos, 6 meses 10-12 meses
Congelodo MAariscos
Frutos secos,
granos de 6-9 meses 18-24 meses
café
Carne 2-3 dias 12-13 dics
P , . .
escgdos 2-3 dias 6-8 dias
MAriscos
) m .
Refrigerado Ca , © 2-3 dias 10-14 dias
cocida
Huevos 2-3 dics 30-50 dias
Vegetales 2-3 dias 7-10 dias
Pan 1-2 dias 6-8 dias
Galletas 4-6 meses 12 meses
dulces
Fideos 5-6 meses 12 meses
Arroz 5-6 meses 12 meses
Seco Harina 4-5 meses 12 meses
Gallet
anetas 3-4 meses 12 meses
saladas
Caofé 2-3 meses 12 meses
Té 5-6 meses 12 meses
Leche en 1-2 meses 12 meses
polvo




COMPONENTES DEL PRODUCTO

1. Tapa de la cdmara de vacio 2. Ventilaciéon de aire

3. Panel de control 4. Seguro de la tapa
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5. Enfrada para el cable de energia 6. Cubierta posterior

7. Cubierta de la ventana del aceite



CARACTERISTICAS Y OPCIONES

vesta

® Vac Time

® Seal Time H H

® Marinate

W AWAWEY

ON/OFF Start Seal Set

1. Encendido/apagado ("On/Off")

Después de enchufar la maquing, la pantalla LED mostrard la
leyenda de Apagado "OFF" y entrard en el modo de Ahorro de
energia. Presione el botdn de encendido/apagado "ON/OFF" y
la pantalla LED mostrard el tiempo de sellado de la Ultima
configuracion para entrar en el modo de espera. Ahora la
mdaaquina estd lista para funcionar. Después de usar la maqguinag,
presione el botdn de encendido/apagado "ON/OFF" antes de
desenchufarla. Para cancelar cualquier proceso, presione el
botén de encendido/apagado "ON/OFF" durante cualquier
operacion.

2. Inicio (*Start”)

Después de cerrar la tapa, y si la mdaguina no se inicia
automdticamente, presione el botdn de inicio "Start" para
comenzar el proceso de vacio y sellado.
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3. Sellar ("Seal")

Presione el botdn para sellar "Seal" para detener el ciclo de
vacio y sellar instfantGneamente la bolsa con el fin de evitar que
se aplasten los articulos fragiles.

4. Ajustar

Mientras la tapa esté abierta, presione este botdn para
cambiar entre el fiempo de vacio, el tiempo de sellado o los
ciclos de marinado. Presione el botdn “A” & “v” para aumentar
o reducir cada valor.

5. Medidor de vacio
Muestra el nivel de vacio dentro de la cédmara de vacio.

6. Luz indicadora

1. Cuando la tapa estd abierta, la luz indicadora muestra el
agjuste mostrado en |la pantalla LED.

2. Durante el funcionamiento del dispositivo, la luz indicadora se
iluminard durante el proceso que estd activo.

7. Pantalla LED

1. Muestra el tiempo de vacio/tiempo de sellado/tiempo de
marinado dependiendo de la operacidn o el ajuste que se esté
haciendo.

2. Si la tapa estd cerrada y no hay ninguna operacién en
marcha, se mostrard "CLO".

8. Botdn de ajuste ("A” “Vv™)
Mientras la tapa esté abierta, presione el botén “A” & “v” para
ajustar el valor de cada configuraciéon.



ANTES DE USARLA POR PRIMERA VEZ...

Lienado de la bomba de vacio

Es necesario llenar la bomba de aceite antes de usarla por
primera vez, cuando el nivel de aceite esté por debagjo del
nivel minimo de aceite, o si el rendimiento se reduce
considerablemente. El aceite debe ser reemplazado después
de 25 horas del primer uso y luego cada 60 horas de uso.

Utilice dnicamente aceite de bomba de vacio de grado
SAE 10/ ISO 32 o SAE 20 / ISO 68.

Pasos para el llenado:

1. Refire la cubierta posterior de la mdaquina con un
destornillador para ver la bomba de aceite

2. Desenrosque el tapdn de la enfrada de llenado de aceite
de la bomba de aceite

3. Con una botella pequenaq, intfroduzca el aceite en la
bomba hasta llegar a un nivel de entre 1/2 a 3/4 de la
ventana de inspeccidn del aceite

4, Apriete la tuerca en la enfrada de llenado de aceite
después del llenado

5. Vuelva a colocar la cubierta posterior para finalizar el
proceso.

Tapdn de la enfrada =

| dellenado de
| aceite

Bomba de aceite | |

Inspeccion

ventana
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Vaciado de la bomba de vacio

Se debe drenar y cambiar el aceite después de las primeras 25
horas de funcionamiento y después en intervalos regulares, o
cuando falte vacio notablemente.

Pasos para drenar:

1. Cologue un recipiente adecuado debajo del drenado de
aceite antes de comenzar con este procedimiento

2. Retire la tuerca de drenado de aceite de la bomba con
una llave para drenar el aceite

3. Después de drenar el aceite, reemplace y apriete la tuerca
conlallave

-

f

M

s . ' | Crificio de
\
| drenado de ‘
°ls 2 . g = . A
| : i aceite : :
i » il

NOTAS
1. Hay aceite residual en el gas extraido por la bomba de
vacio. En el largo plazo, inhalarlo puede ser perjudicial
para su salud; verifigue que haya una ventilaciéon
adecuada en el entorno de frabagjo.
2. El aceite drenado debe desecharse de acuerdo con los
reglamentos ambientales pertinentes.
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

Lea todas las instrucciones antes de hacer que funcione la
Cl7v.

1. Seleccione la bolsa para vacio

Seleccione el tamano adecuado de la bolsa para vacio. Deje
un espacio adicional de 2.5 a 5 cm como minimo en la parte
superior de la bolsa para garantfizar que fenga un sellado
hermético y de buena calidad.

2. Enchufe la maquina en un ftomacorriente con conexién a
tierra.

La luz LED del panel de control indicard que la maqguina esta

apagada ("OFF") y entrard en el modo de Ahorro de energia.

3. Presione el botén de Encendido/Apagado "ON/OFF"

Sila tapa de la cdmara estd abierta, la pantalla LED mostrard la
dlitima configuracion del tiempo de vacio, del tiempo de
sellado o de los ciclos de marinado. Si desea usar nuevamente
estos valores, cologue la bolsa para vacio llena en la cdmara y
cierre la tfapa de la cdmara. La mdquina comenzard a
funcionar automdaticamente.

Cuando la tapa de la cdmara esté cerrada, la pantalla LED
mostrard "CLO", indicando que la mdaqguina estd cerrada.

NOTA: Si la pantalla LED muestra "CLO", eso indica que la
magquina estd en modo de proteccidén. En este modo, no
importa qué botén presione, la maqguina no funcionard.
Abra la tapa de la cdmara para volver al funcionamiento
normal.
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4. Ajuste/Configure los controles de los tiempos

Tiempo de vacio: Con la tapa abierta, presione el botén de
Ajuste "Set" hasta que se encienda la luz indicadora que estd
junto a "Vac Time", que es el Tiempo de vacio. Presione el
botdn “A” & “v" para aumentar o reducir el fiempo de vacio.
Para la prueba inicial, agjuste el tiempo de vacio a 30
segundos. Ajuste el tiempo de vacio segun sea necesario
para llegar al nivel de vacio requerido. Dependiendo del
tamano de la bolsa y la cantidad de producto en el envase,
el tiempo de vacio puede ir de 5 a 90 segundos.

Tiempo de sellado: Con la tapa abierta, presione el botdn
para gjustar "Set" hasta que se encienda la luz indicadora
que estd junto a "Seal Time", que es el Tiempo de sellado.
Presione el botén “A” & “v" para aumentar o reducir el
fiempo de sellado. Para la prueba inicial, gjuste el fiempo
de sellado a 5 segundos. Ajuste el tiempo seglin sea
necesario para lograr un sellado perfecto; el fiempo de
sellado puede ir de 0 a 6 segundos.

Tiempo de marinado: El tiempo de marinado predeterminado

es de 9 minutos. Presione “A” & “v” para seleccionar el nimero

de ciclos que desea entre 1y 11 (entre 9@ y 99 minutos).

NOTA: Todos los gjustes de tiempo se deben hacer con la
maquina encendida (en "ON”) y con la tapa de la camara
abierta.

5. Llene la bolsa y coldquela en la cdmara.

Abra la tapa, cologue la bolsa en la cdmara y verifique que la
abertura de la bolsa cruce la barra para sellar de tal forma que
se pueda fijar con la abrazadera

Mantenga las bolsas que contienen liquidos o productos
himedos por debagjo de la altura de la barra para sellar.
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NOTA: Toda la bolsq, incluyendo la abertura, debe
permanecer dentro de la cadmara.

6. Proceso (vacio y sellado)

Cierre la tapa de la cdmara para iniciar el proceso de vacio y
sellado automdaticamente. Durante el proceso de vacio, la
pantalla LED mostrard una cuenta regresiva que ird desde el
valor establecido del tiempo de vacio hasta 0.

Una vez que finalice el vacio, el sellado comenzard
automdaticamente. Durante el proceso de sellado, la pantalla
LED mostrard una cuenta regresiva que ird desde el valor
establecido del tiempo de sellado hasta 0.

Una vez que se selle, la cdmara se llenard de aire y la bolsa se
ajustard a la forma del producto. Un sonido indicard el final del
ciclo.

7. Proceso (marinado)

Si se selecciona el modo de marinado, cierre |la tapa para
comenzar los ciclos alternos de vacio/retencién/liberacion de 9
minutos. Cada ciclo incluye estos procesos: 1 minuto para
hacer el vacio y 8 minutos para mantener el estado de vacio
para luego liberar el vacio. El zumbador indica el nimero de
ciclos que se han completado. Abra la tapa y continde con la
preparacion deseada.
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8. Inspeccién de la bolsa

Vacio: Verifigue la calidad del vacio observando hasta qué
punto aprieta la bolsa al producto. Si ocbserva gque
hay bolsas de aire, aumente el tiempo de vacio en 5
segundos y vuelva a realizar la prueba. El tiempo de
vacio puede durar hasta 60 segundos, dependiendo
del tamano de la bolsa y del volumen del producto
que se estd envasando.

Sellado: Inspeccione el sellado de la bolsa.

NOTA: Un buen sellado se vera “claro” en la inspeccidén. Si el
sellado es “irregular” o estd “incompleto”, aumente el
tiempo de sellado en 1 segundo. Si el sellado se ve “blanco o
lechoso”, reduzca el fiempo de sellado en 1 segundo.

Restablecimiento de los valores predeterminados

Conla C17v en el modo de Ahorro de energia (el LED muestra
"OFF"), presione al mismo tiempo los botones “Seal” y “Set”
durante 3 segundos. Cuando la mdqguina emita un sonido y
muestre "DE" y '"rS", se habrdn reestablecido los ajustes
predeterminados.
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MANTENIMIENTO

Siempre desenchufe la maquina antes de limpiarla.

No sumerja la mdqguina ni el cable eléctrico en agua ni en
ningun ofro liquido.

Para no rayar la superficie, no use limpiadores abrasivos ni
estropajos metdlicos para limpiarla.

Limpie el exterior de la maguina con una esponja o un pano
suave y humedo, un plato de jabdn suave y agua ftibia
cuando sed necesario.

Para limpiar el interior de la unidad, utilice una toalla de
papel o un pano limpio y suave para quitar cualquier
alimento o liquido. Humedezca un pano suave con aguad
tibia jabonosa y limpie suavemente,

Seque suavemente la mdaquing, pero muy bien, con un
pPARC limpio y suave.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Bajo las circunstancias adecuadas, el sellador al vacio le dard
anos de uso sin problemas. Bgjo ciertas circunstancias, sin
embargo, pueden surgir problemas. Consulte la informacion de
Solucién de problemas y los codigos de error gue se muestran a
confinuaciéon antes de ponerse en contacto con el
departamento de Soporte técnico.

No funciona

e \erifique que Ila mdaguina esté enchufada en un
tomacorriente eléctrico.

e Revise el cable de alimentacion para ver si estd danado. Si
el cable estd danado o raido, no haga funcionar la
maaquina y pdédngase en contacto con el departfamento de
Atencion al Cliente de Vesta.

No hace un vacio total o no sella automdaticamente

e \erifique que la bolsa esté bien colocada dentro de la
cdmara y que el extremo abierto de la bolsa esté liso vy sin
arrugas.

e Revise que la junta no esté suelta ni danada.

e Revise la junta y la gomaespuma para sellar y limpielas
segun sea necesario. Las particulas de alimento interfieren
en el proceso para hacer vacio.

e \Verifique que la tapa esté bien cerrada.

e Revise la bolsa para detectar goteos, v si los hay, utilice una
nueva bolsa.
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La bolsa para vacio pierde vacio después de ser

sellada.

e Las arrugas, el liquido o las particulas de alimentos en el sello
causan este problema. Retire el sello, limpie la apertura de
la bolsa y haga el vacio y selle ofra vez. En caso de que
haya liquido o alimentos jugosos en el sello, congele el
articulo antes de envasarlo al vacio.

No sella

e Deje que la mdaqguina descanse 20 segundos entre un
sellado y oftro.

o \erifique que el extremo abierto de la bolsa no tenga
arrugas, particulas de alimentos ni liquidos. Limpie el
extfremo abierto de la bolsa antes de volver a sellar.
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CODIGOS DE ERROR Y SOLUCION DE

PROBLEMAS
Codigo de | Causas Solucién de problemas
error
1. Verifique que la tapa
esté bien cerrada y
agjustada.
2. Verifigue que la junta
esté instalada en la
Cuando la posicidn correcta.
mdaqguina hace 3. Verifigue si la bomba
vacio durante estd funcionando o
EQ1 algun tiempo, el no.
interruptor de 4, Verifique si el sistfema
presidon no se del interruptor de
cierra, presion funciona
correctamente o no
(la mangueraq, el
inferruptor de presion
y el cable de datos
10P)
1. Verifique que la tapa
esté bien cerrada vy
Cuando la agjustada.
mdaaguina inicia el | 2. Verifiqgue si el sistema
EO2 modo de sellado, de microinterruptor
el microinterruptor funciona o no (cable
Nno se cierra. GAST,
microinterruptor, cable
de datos 10P)
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LP

La maguina
pierde potencia
durante la
operacion

Revise el sistema de
alimentacion de
energia de la
maquina (cable de
alimentacion, cable
de datfos 10P)
Verifigue que el
tomacorriente
funcione bien
enchufando en él ofro
dispositivo eléctrico.
Verifique el circuito
eléctrico en el panel
del interruptor,
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PARAMETROS TECNICOS

Clasificacion de voltgje: 110-120 V~ / 220-240V ~
Clasificacion de frecuencia: 60HZ / 50HZ
Clasificacion de energia eléctrica: 950 W

Bomba: Bomba de aceite

Aceite: aceite de bomba de vacio de grado SAE 10/ ISO 32 o
SAE 20 / ISO 68

Presion: -29.8 inHg / -1009 mbar (+0-3%) directamente en la
bomba

-29.8 inHg / -1009 mbar (£3%) en la cdmara de
vacio

Ancho del alambre para sellar; 5 mm / 2 pulg.
Longitud de barra para sellar: 290mm / 11.4 pulg.
Ancho mdaximo de la bolsa: 300 mm / 11.8 pulg.
Tamano: 425 x 359 x 356 mm / 16.7 x 14.2 x 10.1 pulg.

Peso: 27.2 kg / 60.0 lbs
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GARANTIA LIMITADA Y SERVICIO DE POSTVENTA

Devoluciones

Si no estd completamente satisfecho, nuestros productos tienen

una garantia de 30 dias de devolucion de dinero, sin preguntas.

Para ser elegible para un reembolso completo, usted debe:

e haber comprado su producto en los 30 dias previos
directamente en Vesta Precision;

e fener el nUmero de pedido original o correo electrénico que
se utilizd al hacer su compra;

e enviar por correo electronico su solicitud de devolucion y
reembolso total.

Los reembolsos totales solo se pueden realizar dentro de los 30

dias a partir de la compra hecha directamente en Vesta

Precision. Los dispositivos que se hayan comprado a través de

distribuidores de reventa, socios minoristas u otros sitios web no

son elegibles para una devolucion ni un reembolso total. Para

mas informacion, consulte las politicas de devolucion de esos

proveedores. No podemos hacer un reembolso foftal por los

dispositivos danados que no estén cubiertos por nuestra

garantia limitada.

Cambios

Ofrecemos productos con algunas opciones diferentes. Los

cambios en puntos de venta minoristas son elegibles dentro de

los 30 dias de la fecha de compra original. Para ser elegible

para un cambio, usted debe:

e haber comprado su producto en los 30 dias previos
directamente en Vesta Precision;

e fener el nUmero de pedido original o correo electronico que
se utilizd al hacer su compra;
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e enviarnos un mensaje por correo electronico para solicitar
un cambio.

Los cambios minoristas solo se pueden realizar dentro de los 30
dias a partir de la compra hecha directamente en Vesta
Precision. Los productos que se hayan comprado a través de
distribuidores de reventa, socios minoristas u otros sitios web no
son elegibles para un cambio minorista. Para mas informacion,
consulte las politicas de cambios de esos proveedores. No
podemos hacer cambios minoristas de dispositivos dafados
que no estén cubiertos por nuestra garantia limitada.

Reemplazos por garantia

Nuestros productos fienen una garantia limitada de 2 anos.
Reemplazos por garantia son elegibles dentro de los 2 anos
posteriores a la fecha de compra original. Para ser elegible
para un reemplazo por garantia, usted debe:

e haber comprado el producto en los Ultimos 2 anos;

o tener el nimero de pedido original o correo electronico que
se ufilizd al hacer su compra. Si lo comprd a fravés de un
distribuidor de reventa, socio comercial u otro sitio web,
debe proporcionar una copia de su recibo original;

e enviarnos un mensaje por correo electrénico para solicitar el
servicio de garantia.

Los reemplazos de garantia solo pueden realizarse dentro de 2

anos anteriores a la fecha de compra original. No podemos

hacer reemplazos por garantia de dispositivos danados no
cubiertos bajo nuestra garantia limitada.

Gastos de envio

Los gastos de envio relacionados con la devolucién, el cambio
o el reemplazo por garantia son pagados por Vesta mediante
una guia prepagada emitida por el equipo de apoyo.

23



Articulos danados y defectuosos

Si usted recibe un producto danado o defectuoso, notifiquenos
inmediatamente para que pueda obtener ayuda por teléfono,
correo electrénico o soporte via web. Tenga en cuenta que si
no tenemos un reemplazo exacto de su unidad, se lo
sustituiremos con una unidad similar de igual o mayor valor.

{Qué no cubre esta garantia limitada?

Esta garantia limitada no cubre danos que surjan de manera
directa o indirecta, durante o como resultado de:

e el uso no idéneo del producto para cualquier fin no
descrito en el manual del usuario, y

e ¢l uso no iddneo con ofro producto, o algln ofro dano o
pérdida que se haya ocasionado por tal uso o en
combinacién con cualquier ofro producto,

e Qqccidente, mal uso, abuso, vandalismo, subidas de
tensibn o causas de fuerza mayor (incluyendo
reldmpagos y ofras condiciones climaticas)

¢ mantenimiento inadecuado o mal realizado

e desmontaje o modificacion que no se haya autorizado

e reparaciones por un técnico de servicio no autorizado

NO SOMOS RESPONSABLES DE, Y ESTA GARANTIA LIMITADA NO
CUBRE DANOS CONSECUENTES, INDIRECTOS, ESPECIALES,
INCIDENTALES O PUNITIVOS QUE SURJAN DE, O SE RELACIONEN
CON LA UNIDAD. Algunas jurisdicciones no permiten la
exclusion o limitacidon de danos incidentales o consecuentes,
por lo que la limitacién anterior podria no aplicarse en su caso.
Esta garantia limitada no es transferible y estd limitada al
comprador original.
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¢,Preguntas o problemas?
Péngase en contacto con el servicio de Soporte a fravés
de:

Sitio web: www.vestaprecision.com

Correo electronico: support@vestaprecision.com

Teléfono: +18335045101 (Estados Unidos)
+442039363041 (UE)
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