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Estimado cliente: 
Este manual contiene toda la información necesaria para un uso y mantenimiento correctos del 
equipo.

Si no comprendiese bien algún paso, el fabricante está a su disposición para facilitarle toda la 
información necesaria.
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Certificaciones
Declaración UE de conformidad para equipos eléctricos y de gas
Fabricante: UNOX S.p.A.
Dirección: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Declara bajo su propia responsabilidad que el producto
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™
Para los hornos eléctricos y de gas:
es conforme a la Directiva de Máquinas 2006/42/CE según las normas:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

es conforme a la Directiva de Compatibilidad Electromagnética EMC 2014/30/CE según las normas:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007

Solo para los hornos de gas:
es conforme al Reglamento GAR (UE) 2016/426 según las normas:
EN 203-1: 2014 / EN 203-2-2: 2006
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Tu entrenador virtual
App TOP.Training

¡Descarga la aplicación UNOX Top.Training y descubre 
paso a paso todos los secretos del panel de control 
de tu nuevo horno UNOX!

Crea, comparte, conoce, mejora.
DATA DRIVEN COOKING

DATA DRIVEN COOKING permite controlar el horno 
en cualquier momento y lugar. Se puede hacer un 
seguimiento en tiempo real de las condiciones de 
funcionamiento, crear recetas y enviarlas a los hornos.  
La IA convierte los datos de consumo en información 
útil para incrementar los beneficios diarios.

App UNOX

App Store

Google play

apple.com

play.google






