
REBANADORAS

Especificaciones técnicas

RMS-350

Rebanadora para negocios con alto volumen de
producción, alto desempeño para el corte de
carnes frías y carnes rojas sin hueso tipo clod.

Materiales de construcción: aluminio y acero 
inoxidable

• Espesor máximo de corte: 15 mm
(Temperatura mínima de corte -1°C)

Medidas de corte
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Motor ½ (373) HP (Watts)

Voltaje 115   Vac

Corriente 6 Ampers

Frecuencia 60 Hz

NOM-003

Sistema de afilador Integrado

Transmisión de engranes

Cuchilla de 350 mm
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Dimensiones y detalles

Ideal para: Carnicerías, Hoteles,
Comedores industriales, entre otros.
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REBANADORAS
RMS-350

En caso de corte del suministro 
eléctrico, el equipo no enciente al 
momento de retorno de la corriente 
eléctrica evitando accidentes.  

Encendido por medio de relevador.

Protección de cuchilla

El filo de la cuchilla se encuentra 
todo el tiempo cubierto por el aro 
protector para prevenir accidentes 
al usuario.
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