2 a 4 portions

TEMPS DE PREPARATION : 20 minutes
ITI\IGREDENTSJ FRIGO : 4 jours

CONGELO : non recommandé

Pour les brechettes

2 getesciso a s commercs) C@gﬂ(@M@gﬂ@D

4 tranches de jambon cuit,
coupe épaisse (environ 2mm)

4 tranches de fromage suisse

1 gros poivron rouge

Quelques feuilles de laitue |7PREPARAT|OI\D

Pour la trempette 1 A l'aide d’'un emporte-piéce, ou avec
* un couteau, découper tous les ingrédients
125 ml (% tasse) de créme sire des brochettes en vous assurant qu’ils aient

. : , tous la méme dimension.
1 c. & soupe de paprika fumé

Sel ef poivre du moulin Z Piquer les ingrédients en alternance

* surles batons a brochette.

3 Dans un bol, mélanger tous les ingrédients
* de la tfrempette et servir avec les brochettes.
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