
Profil 
Notre Framboise de glace est issue du mariage de la pomme et de la framboise. 
Élaboré à l’aide de la méthode de la cryo-concentration, ce cidre liquoreux présente 
une robe groseille soutenue et brillante. 

Note de l’œnologue
Le nez est ample, avec des arômes de confiseries, de framboise et de fruits confits.
En bouche, il présente une belle fraîcheur en équilibre avec l’onctuosité et une finale 
tout en harmonie.

Données techniques
Pourcentage d’alcool : 9% alc./vol. 

Accords 
Excellent pour accompagner vos fins de repas.

Service 
Servir entre 8° et 10°C 

Non disponible à la SAQ. 
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