PETITE PERLE

PETILLANT NATUREL
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Profil
Le Petite Perle poursuit notre aventure dans Uunivers des pétillants naturels

québécois. Non filtré et sans sulfites ajoutés, ce vin est issu de parcelles que nous
conduisons en agriculture biologique.

Note de U'cenologue

La Petite Perle est un cépage qui exprime toute Uamplitude des fruits rouges. Le
nez est frais, nous retrouvons la fraise et la groseille, avec des notes mentholées.
En bouche, e fruit murit nous offrant ainsi une expérience aromatique plus
travaillée. La mure, la framboise et la camerise pétillent dans une finale épicée
par des notes délicates danis.

Données techniques
Pourcentage dalcool : 12 % alc/vol.

Vinificateur
Benoit Giroussens

Variétés
Petite Perle 100 % COT E AU ]' I
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Service VINROUGE NON-FILTRE | PRODUIT DU QUEBEC
Servir frais entre §° et 10°C
Disponibilité ,
Disponible uniquement a la boutique et en épiceries fines. — et

VIGNOBLE 1105, Petite Caroline, Rougemont (Québec) JOL M0
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