Al MAQUINA DE HELADO SUAVE
ISI-2035N

® Caracteristicas

e Dos sabores y un giro
Puede servirse yogurt y helado suave.

® Tanque de mezcla

- Dos, 10 litros (2.64 galones) de capacidad.

- Mantén la temperatura de la mezcla de bajo de 5°C (41°F) en modo automético
y standby (en modo espera).

e Cilindro de congelacién
Capacidad de Dos, 2.7 litros (0.72 galones).

¢ Pantalla Tactil
- Ajusta todas las configuraciones desde el panel tactil.
- La funcién de guia de voz esta disponible.

e Sistema de control de carga
Comprueba la corriente electrénica cada segundo del motor Dasher para producir
helado suave de alta calidad.

* Modo standby (modo en espera)
Durante el largo tiempo no usado, el modo de standby (modo en espera) mantiene
frescos la tolva de la mezcla y el cilindro de congelacién.

= Especificaciones » Eléctrico

Sistema de refrigeracion

Congelamiento 2ea Aspera 1545 5272 R-404A Consumo de energia 4500 Watt
Enfriamiento lea ACC 199 679 R134A Voltaje 208~230V/60HZ/1PH
e Condensador de refrigeracion por aire 2202407 20l
e BTUs puede variar dependiendo del compresor usado 3804204y iy
[ P [ 380~420V/50HZ/3PH

208~230V/60HZ/3PH

= Capacidad de Produccién

Produccién méxima 42 kg/h (92.6 Ibs/h)
Primera distribucién 7-11 min

Distribucién consecutiva 16-40 tazas (100cc/3.50z)
Distribucién por hora 420 tazas (100cc/3.502)

El tiempo de produccién puede variar dependiendo la temperatura ambiente,
la temperatura de la mezcla y la humedad.
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= Exterior
Dimensiones Net. (mm/pulg) Bruto (mm/pulg)
Anchura 580/22.9 585/23.1 Motor Dasher
Profundidad 900/35.5 930/36.6 Dos, 0.75 Kw (1.0 Hp)
Altura 1515/59.6 1685/66.4
Peso Neto, Kgs/Lbs Bruto. Kgs/Lbs
266/586.4 296.5/653.7
Volumen - 1.3 cum

* El exterior del producto y las especificaciones pueden ser modificados sin previo aviso.
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