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Gestión efectiva

Acreditado a partir de: 2015-02-24

MEXCER, S.A. DE C.V.

Ha sido evaluado y cumple con los requisitos de:

Food Safety System Certification 22000

Esquema de Certificación de Inocuidad Alimentaria que incluye ISO 22000:2018, 

ISO TS 22002-1:2009 y requisitos adicionales de FSSC 22000 versión 5

Este certificado aplica para el alcance de:

Emitido por Mexcer, S.A. de C.V.

Kurago Biotek Holdings S.A.P.I de C.V.
Ubicada en:

Carretera San Martín El verde No.28, Colonia La Loma, El Salto, Jalisco, México, C.P. 45694.

.

Fabricación de gelatina por medio del proceso de fermentación con 

probióticos y prebióticos para consumo humano, envasada en sobres 

de petpolifoil.

Numero de certificado: MEXF-0037

Fecha de decisión de 

certificación:

06.04.2021 

Fecha de certificación inicial:

Fecha de re-emisión:

Vigencia:

18.12.2019

06.04.2021 

18.12.2022

Versión 5

La validez de este certificado se puede verificar en la base de datos FSSC 22000 de organizaciones certificadas disponible en

www.fssc22000.com.
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