
OFFRE D’EMPLOI
pour le poste de

Commis de cuisine

Succursale : Atelier de production à Limoilou
Salaire : à discuter
Exigences : avoir 6 mois minimum d’expérience en cuisine serait un atout
Conditions : temps plein (disponible 35 heures/semaine) ; pas de service coupé. Quarts de
jours uniquement en semaine et en fin de semaine.

Profil recherché :
Fiable ; sens de la discipline ; motivé ; rigoureux ; goût d’apprendre ; esprit d’équipe ;
rapide ; endurant.

Responsabilités :
Sous la direction du Chef :

- Assurer la production/emballage des produits destinés en succursales ;
- Aider l’équipe en cuisine, à la production quotidienne ;
- Maintenir la propreté des lieux et de son espace de travail dans le respect

des règles d’hygiène imposées par la MAPAQ ;
- Effectuer toute autre mission annexe demandée par le Chef.

Comment postuler ?
Envoyez-nous votre lettre de motivation et votre CV directement par courriel à l’adresse
suivante : info@smithcafe.com avec l’objet du courriel “Offre d’emploi - Commis de
cuisine”.
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