


COMIDITAS

MARRANITAS (2) $20.900
Las famosas de helena, esferas de maíz rellenas de pierna 
de cerdo marinada, mayonesa de perejil, un toque de 
hogao, queso fresco de Filandia.

EMPANADAS  $11.900
DE CARNE (4)

Empanadas de carne desmechada y papa, pico de gallo y limón.

$26.900
 

CHORIPAPA  $22.900
Papa criolla, chorizo artesanal, salsa de ajo y queso, láminas de 
pimentón rojo.

  

 

 

 

 

 

 

 

QUESADILLA  
DE RES

   

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

Carne de res desmechada, queso americano, pan arabe, 
con un fondo de salsa de carne para acompañar.



  

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

COMIDITAS
TACOS de chorizo $15.900
Tortillas de maíz, sofrito de chorizo artesanal + papa, ensalada 
de repollo, picadillo de cebolla larga.

NACHOS    $24.900 
veganos
Refrito de frijol verde, guacamole, pickle de calabaza un 
toque picante, encurtido de remolacha, tortillas crocantes.

DESGRANADO   $25.900 
de POLLO AHUMADO
Pollo campesino ahumado, maíz salteado, batavia, mayonesa, 
ripio de papa, queso campesino de Filandia.

CHORIPAN  $22.900
Chorizo artesanal, pan baguette, chimichurri, cebolla caramelizada, 
mostaza casera.

 
 





GYRO de POLLO AHUMADO $22.900
Pan árabe, pollo campesino ahumado, lechuga batavia, salsa 
raita, salsa de ajo + queso, cebolla morada, tomate.

Croquetas 

Papas con mayonesa

DE YUCA (4)

 
  

$19.900

$9.900 

 

DIPS  $14.900VEGGIE
Hummus ahumado, pickle de calabaza “un toque picante”,
lechugas verdes “orgánicas”, mostaza casera, pan hecho en casa.

COMIDITAS

GYRO $14.500
Pan árabe, pollo campesino ahumado, lechuga batavia, salsa 
raita, salsa de ajo + queso, cebolla morada, tomate.

PASTELes DE YUCA (2) 
QUESO  $6.000
Hogao, pico de gallo, suero local. 
POLLO $8.000
Queso, hogao, pico de gallo, suero local. 

DIPS  $12.000 
VEGGIE
Hummus ahumado, pickle de calabaza “un toque picante”, lechu-
gas verdes “orgánicas”, mostaza casera, pan hecho en casa.

Apanadas en pan de yuca y rellenas de queso doble crema, 
pimentón dulce y crema agria. 

Papas cortadas a mano, mayonesa de helena. 

 
 
 
 
 
       



 
 
 
 
 
 
       

papas y chilli $25.000
con carne

hamburguesitas $27.000
de costillas

$38.900NACHOS
con queso cacciota
Tortillas artesanales crujientes, cerdo deshilachado con 
naranja y achiote, frijoles refritos con hogao, salsa de 
queso caciotta de Don Roberto, pico de gallo de helena, 
acompañado con aceite de chiles al lado.

Papas rústica de la casa y crocante de carne boloñesa 
con salsa de queso caciotta, queso americano y frijol 
veggie, acompañada de sofrito de chile y pico de gallo.

Hamburguesitas de costilla ahumada lentamente, 
marinadas en salsa BBQ de la casa, con queso 
americano y pickel de vegetales.

COMIDITAS



 
 
 
 
 
 
 
    
 
 
 
 
 
 
 

TRES
PO

BROWNIE



torta
 
de

 
pan $9.900

mantecada $12.900
BROWNIE $11.900
BROWNIE con helado $17.900

TY ARDEADA
POSTRES

SUSPIROS 
QUEBRADOS

$12.900



 

CER
VEZA

cóct.3eles



BEBIDAS
SIROPE EN SODA $5.900

$5.900

$7.900

CERVEZA $7.900   
EN LANacional TA

Coco y limon | Frutos rojos con açaí | 
Cítricos con hojas de lima | Sandía y limón.

COCA COLA EN LATA    
oRIGINAL O ZERO

LIMONADA DE HELENA
$2.500SODA

$21.900
$21.900

CÓCTE EL S 

FRIDA 
PRIMAVERA 



$7.900  

$22.900 MARGARITA 

$28.000 
GRANDE
  

$29.000 MARGARITA
DEL PACÍFICO  

$29.000 DIABLITO  

Margarira clásica  hecha con Tequila Gran 
Centenario 100% agave, limón mandarino, 
triple sec y almíbar de la casa,michelada 
con sal marina de helena ,en presentacion 
de 12 oz.

Inspirada en sabores del pacífico colombiano. 
Hecha a base de una infusión de viche y 
chontaduro ,Tequila Gran Centenario 100% 
agave ,limón mandarino y michelada con 
pasta de chontaduro y sal marina , en 
presentación de 12 oz.

Inspirado en el carnaval del diablo de Rio 
Sucio. Hecho a base de una reducción de 
chipotle ahumado y flor de jamaica,Tequila 
Gran Centenario 100%agave,amargo de la 
casa, limón tahiti y michelado con tajin de 
Helena.


