
パプアニューギニア・スモア（¥486）は、口の中で溶ける
マシュマロとガナッシュが混ざり程よい甘さ。日本オリ
ジナルのクラマエホットチョコレート（¥680）は、ほうじ
茶を使ったドリンク
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1 カウンターの奥はチョコレート作り
をしているファクトリーに。 2 濃厚な
味わいを楽しむならヨーロピアンホッ
トチョコレート（¥572）。  3  使う豆は一
粒一粒手作業で選別している。  4  2階
の席からもファクトリーがのぞける。  

5 元々は倉庫だった建物。

◀ブラウニーバイトフライト（¥680）

ダンデライオン・チョコレート 
ファクトリー&カフェ蔵前

それぞれ
別のカカオ豆
を使用

DATA
住東京都台東区蔵前 4-14-6
電 03-5833-7271
営 10:00～ 20:00（L.O.19:30）
休  無休
席  70席　児  OK
駅都営大江戸線蔵前駅A5出口
より徒歩約 10分／都営浅草線
蔵前駅A6出口より徒歩約5分
HP  dandelionchocolate.jp

4 44 5 蔵前


