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Tout le Reste n’est Rien
East Coast IPA DDH
Mosaic • Galaxy • Lotus

MASH IN - 20L à 68°C 60 min 

10 min 

60 min 

22 j. 

30 min 

LES SPECS

RINÇAGE - 14L
MASH OUT - 78°C

ÉBULLITION - 27L

FERMENTATION - 22L à 20°C

WHIRLPOOL - 85°C

DRINK FRESSSSSSH ! 

Efficacité

Volume en
bouteille 

OG

FG

IBU

ABV

EBC

20L

36

6,8%

7

70%
1,067 / 16,4°Plato

1,016 / 4,1°Plato

La recette détaillée 
en images et les tips 

de Cyprien, notre 
maître brasseur :

ARTWORK
by La Pointe

@lapointe.art

On t’emmène dans le joyeux monde des IPA avec non pas 1 
mais bien 2 recettes d’IPA Fauve en version brassam !

Voici notre IPA «East Coast» (aka. NEIPA, ou New England IPA). 
Au sein des variations d’IPA, ce sont les plus opaques : «hazy» 
en anglais. L’aromatique y est la plus intense, du fait quantités 
généreuses de houblon qu’on utilise, mais aussi parce que la 
levure New England apporte elle aussi des notes hyper fruitées 
! En bouche, 2 mots : gourmandise et douceur, avec ses notes 
de fruits tropicaux bien mûrs et sa jolie sucrosité finale. Bref, 
les East Coast IPA sont faites pour plaire à un max de gens !!

Et pour continuer l’aventure, tu peux passer à la version West 
Coast dispo ici : fauvebiere.com/west-coast-ipa-brassam

Malt pale ale (74%)
Flocons d’avoine (17%)
Flocons de froment (9%)

5,1kg
1,2kg
0,6kg

30g
30g
30g

Mosaic Cryo
Galaxy
Lotus

Mosaic Cryo
Galaxy
Lotus

Galaxy
Lotus

 1 sachet 11g

Cold Crash - le plus proche de 0°C

Embouteillage - 2,4 vol. de CO2

DH #1 30g
60g
60g

30g
70g

DH #2

Jour 22

Jour 15

Jour 3

Jour 0Lallemand LalBrew Verdant IPA

La recette de la West Coast IPA
est aussi dispo en version brassam !

VS.

http://fauvebiere.com/west-coast-ipa-brassam

