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GERMAN PILS
DECOCTION MASH

Cette Pils est probablement la biere gquon attendait le plus
chez Fauve. Une biére pour tout le monde avec sa belle base
maltée dorée et limpide, balancée par une subtile note florale
mais surtout TRES désaltérante : néophytes comme beer
geeks vy trouveront leur compte.

C’est surtout une biére de brasseur. Pour s’insérer dans la
tradition, on a décidé de partir sur des ingrédients et tech-
nigues 100% allemands ! On va parler fermentation basse
tempeérature, longue garde a froid et surtout empatage par
décoction, en faisant bouillir une partie de la maische.

RECETTE

10 min
3,6kg Malt Pilsen (80%)
Volume en 45 min
bouteille 20L 5
N 20 min
Efficacité 70%
oG 1,045 /11,25%Plato
FG 1,008 / 2°Plato
IBU 24
b 2 60 min
EBC 6
30g Hallertau Mittelfruh 60 min
e 15¢ Hallertau Mittelfruh 15 min
l};rsgg;tztc{:;agil:;ed? 15¢ Hallertau Mittelfruh O min
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