
MASH IN – 20L à 69°C 60 min
3,50kg Malt Pilsner (64%)

1,25kg Malt de blé clair (23%)

0,75kg Flocons de froment (12%)

MASH OUT – à 78°C 10 min

RINCAGE – 13L

ÉBULLITION – 27L 60 min
40g Mosaic Whirpool à 85°C WP

40g Idaho 7 Whirpool à 85°C WP

30g Mosaic Dry hop #1 DH

30g Idaho 7 Dry hop #1 DH

70g Mosaic Dry hop #2 DH

70g Idaho 7 Dry hop #2 DH

FERMENTATION – 22L à 20°C 17 jours
Pitch Lallemand Lalbrew New England Jour 0

Dry hop #1 Jour 3

Dry hop #2 Jour 10

Cold Crash – le plus proche de 0°C Jour 14

Embouteillage – 2,5 vol. de CO2 Jour 17

Caresse Gourmande
New England IPA DDH
Caresse Gourmande, c'est évocateur non ? Des fruits exotiques et du 
houblon à fond comme dans toute IPA DDH qui se respecte.       
Moelleuse et charnue comme les IPA au blé. Douce et peu amère 
dans le style New England/East Coast.

On adore cette bière et le France Bière Challenge aussi ! On a inscrit 
quelques bières au concours et on a gagné 4 médailles, dont 3 en or. 
Caresse Gourmande a obtenu l'or dans la catégorie IPA de spécialité, 
qui regroupe NEIPA, Wheat, Black ou encore Brut IPA.
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LES SPECS
Volume en 
bouteille 20L

Efficacité 70%

OG 1,055 / 13,5  °  P

FG 1,016/  4  °    P

IBU 25

ABV 5,2%

EBC 6

La recette détaillée en image et les tips 
de Cyprien, notre brasseur de couleurs:

fauvebiere.com
@fauvebiere


