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SCHEMA DE REALIZARE a programului-nucleu:

"Cercetari avansate pentru tranzitia la sisteme alimentare sustenabile si reziliente in acord cu strategiile europene si prioritatile SNCISI 2022-2027,
acronim: SusFoodChain4RO" PN 39 N/16.01.2023

Cod proiect

anul 2023

Denumirea proiectului /

Nr. si denumire faze de executie

Valoare
proiect /

Valoare faza
de executie

(lei)

Termen de

incheiere al

fazei

Rezultate estimate

Obiectivul 23 01 01: Diversificarea alimentelor cu valoare nutritionala ridicata in contextul promovarii sustenabilitatii

P1

PN 23010101

Valorificarea potentialului nutritional,
antioxidant si terapeutic al
microalgelor in procesul de fortifiere
al produselor alimentare

Faza 1: Cercetari privind evaluarea
caracteristicilor calitative ale
microalgelor Spirulina si
Haematococcus Pluvialis care vor fi
utilizate in procesul de fortifiere al
produselor alimentare, in proiect;
Prezentarea potentialului de
valorificare al acestor microalge n
dezvoltarea de produse alimentare
inovative, cu proprietati functionale, pe
baza cercetarilor recente, intreprinse la
nivel international.

1.243.913

684.153

30.06.2023

1 Raport de cercetare - caracteristici calitative ale microalgelor Spiruling si
Haematococcus Pluvialis

1 Studiu (fundamentare stiintifica) - potentialul de valorificare al microalgelor
Spirulind si Haematococcus Pluvialis

2 Fise de prezentare a microalgelor Spirulind si Haematococcus Pluvialis



Faza 2: Cercetdri privind realizarea,
caracterizarea calitativa si testarea
maielei naturale fortifiate cu Spirulina
pulbere, cu potential antioxidant.
Diseminare informatii.

559.760

08.12.2023

1 Raport de experimentari

1 Studiu experimental - capacitatea de fermentare a maielei naturale fortifiate cu
Spirulina pulbere, cu potential antioxidant

1 Documentatie tehnica de realizare a maielei naturale fortifiate cu Spirulind
pulbere, cu potential antioxidant

1 Produs (maia naturald fortifiata cu Spirulina pulbere); 1 Reteta de fabricatie

1 Articol stiintific indexat WoS

1 Articol stiintific BDI

2 Participari la conferinte stiintifice nationale/ internationale.

1 Fisa de prezentare a maielei naturale fortifiate cu Spirulina pulbere, cu potential
antioxidant

1 Cerere de Brevet de inventie, depusa la OSIM

Obiectivul 23 01 02: Cresterea gradului de circularitate pe lantul alimentar si diminuarea risipei alimentare

P5

PN 23010201

Cercetari privind valorificarea
superioara a unor deseuri vegetale
bogate in nutrienti si compusi
bioactivi, in contextul economiei
circulare si promovarii "tehnologiilor
verzi"

Faza 1: Cercetari privind valorificarea
deseurilor conopidei (frunze, tulpini) in
scopul obtinerii unor ingrediente
functionale cu valoare nutritionala
ridicata si potential antioxidant
(pulberi)

1.248.659

686.763

30.06.2023

1 Raport de experimentari

2 Documentatii tehnice de realizare a ingredientelor functionale (pulberi),
obtinute din deseuri de conopida (frunze, tulpini)

1 Studiu experimental privind activitatea antibacteriana a ingredientelor
functionale obtinute din deseuri de conopida (frunze, tulpini)

2 Fise privind valorificarea deseurilor de conopida, prin obtinerea de ingrediente
functionale



P6

PN 23 01 02 02

Faza 2: Cercetdri privind realizarea si 561.896
caracterizarea calitativa a unor produse

de panificatie/patiserie fortifiate cu

ingrediente functionale (pulberi)

obtinute din deseuri de conopida.

Diseminare informatii.

Cercetari privind cresterea duratei de 759.338
valabilitate si a durabilitatii
alimentelor prin procese fermentative
Faza 1: Cercetari privind obtinerea de
aluaturi acide prin fermentatie

spontana

417.636

Faza 2: Optimizarea proceselor 341.702
fermentative a aluaturilor acide

obtinute prin fermentatie spontana

08.12.2023

30.06.2023

08.12.2023

1 Raport de experimentari

2 Documentatii tehnice de realizare a produselor de panificatie/patiserie fortifiate
cu ingrediente functionale (pulberi) obtinute din deseuri de conopida

2 Produse panificatie/patiserie fortifiate

2 Retete de fabricatie

1 Articol stiintific indexat WoS

1 Articol stiintific BDI

2 Participari la conferinte stiintifice nationale/internationale

2 Fise ale produselor de panificatie/patiserie fortifiate cu ingrediente functionale
(pulberi) obtinute din deseuri de conopida

2 Cereri de Brevet de inventie, depuse la OSIM

1 Studiu privind abordarile utilizate in obtinerea de aluaturi acide: ingrediente,
parametri tehnologici;

1 Studiu privind influenta utilizarii aluaturilor acide asupra calitatii igienice,
nutritionale si senzoriale ale produselor de panificatie;

1 Raport stiintific privind tehnologia de obtinere a 2 Aluaturi acide prin
fermentatie spontang;

1 Prezentare la un eveniment stiintific international

1 Raport stiintific privind indicatorii de calitate fizico-chimici si microbiologici ai
celor 2 aluaturi acide obtinute;

1 Documentatie tehnico-economica pentru 2 ingrediente noi: aluaturi acide
obtinute prin fermentatie spontang;

1 Articol tip review (WoS) privind aluaturile acide;

1 Articol original (WoS) privind tehnologia de obtinerea a unor aluaturi acide prin
fermentatie spontang;

1 Prezentare la un eveniment stiintific international: indicatori de calitate ai
aluaturilor acide obtinute.

Obiectivul 23 01 03: Dezvoltarea de sisteme si tehnici analitice moderne pentru asigurarea sigurantei alimentare si sanatatii populatiei

P7

PN 23 0103 01

Aplicatie relevanta si sustenabila in 1.249.004
analiza hidrocarburilor aromatice
policiclice (HAP) din alimente prin d-

SPE-QUEChERS- GC-MS/MS



P9

P10

PN 23 01 03 03

PN 23 01 03 04

Faza 1: Dezvoltarea unei metode 687.576 30.06.2023
instrumentale GC-MS/MS. Diseminare

rezultate

Faza 2: Optimizarea conditiilor d-SPE- 561.428 08.12.2023
QUEChERS — seminte de oleaginoase si

cereale. Diseminare rezultate

Studii integrate de personalizare a
dietei alimentare, in vederea adoptarii
unei conduite nutritionale adecvate
Faza 1. Optimizarea design-ului
studiului populational

1.398.961,83

769.429,03 30.06.2023

Faza 2. Analiza bioinformatica a 08.12.2023

genelor de interes

629.532,80

Evaluarea integrata a riscului privind 616.962
indicatorii cantitativi, calitativi si

comerciali ai graului comun si painii in

Romania in contextul schimbarilor

climatice, in scopul identificarii unor

masuri de adaptare si asigurarii

sustenabilitatii sistemului

agroalimentar

1 Studiu privind fundamentarea stiintifica a HAP din alimente

1 Metoda instrumentald GC-MS/MS — profil HAP (rezultat intermediar)
1 Cercetator instruit curs statistica

1 Articol indexat WoS (tip Review) transmis si/sau in curs de publicare
1 Participare la manifestari stiintifice internationale

1 Metoda instrumentald GC-MS/MS — profil HAP (rezultat final)

Protocoale de lucru bazate pe tehnica d-SPE-QUEChERS: (1) oleaginoase; (1)
cereale

Cercetatori instruiti: 1 persoana/curs statistica; 2 persoane/curs validare
Participare la manifestari stiintifice nationale/internationale

1 studiu privind factorii psihologici si biologici (genetici si antropometrici) cu rol in

predispozitia pentru comportamentul de risc alimentar

1 studiu privind efectele terapiilor nutritionale sau cognitiv-comportamentale
asupra comportamentului de risc alimentar

1 raport stiintific privind caracterizarea prin analiza bioinformatica a minim 20
gene/nutrigene (partial)

1 raport stiintific de testare in silico a secventelor genomice, transcriptomice si
proteomice de interes si a variabilitatii genelor relevante (partial)

1 articol BDI

1 participare la conferinte stiintifice

1 raport stiintific privind caracterizarea prin analiza bioinformatica a minim 20
gene/nutrigene (final)

1 raport stiintific de testare in silico a secventelor genomice, transcriptomice si
proteomice de interes si a variabilitatii genelor relevante (final)

1 articol BDI

1 participare la conferinte stiintifice



Faza 1: Evaluarea evolutiei temporale a 339.329
unor indicatori cantitativi ai recoltelor

de grau de panificatie in Romania, in

contextul schimbarilor climatice

Faza 2: Evaluarea evolutiei temporale si 277.633

spatiale a unor indicatori calitativi ai
recoltelor de grau de panificatie Tn
Romania, in contextul schimbarilor
climatice

Total:

6.516.837,83

30.06.2023

08.12.2023

1 Baza de date cu indicatorii cantitativi ai recoltelor de grau (suprafete cultivate;
productie; productivitate; pret de vanzare) in Romania, in perioada de referinta
1961-2020.

1 Baza de date cu factorii meteorologici (temperatura aer precipitatii) in Romania,
in perioada 1901-2021

1 Studiu statistic al indicatorilor cantitativi ai recoltelor de grau

1 Studiu statistic al factorilor meteorologici

1 Studiu de evaluare a evolutiei temporale a indicatorilor cantitativi ai recoltelor
de grau de panificatie in Romania, in contextul schimbarilor climatice

1 Participare la conferinte nationale/internationale

1 Articol WoS

1 Baza de date cu indicatorii calitativi ai recoltelor de grau (indicatori fizico-
chimici: masa hectolitrica, umiditate, indice de cadere, proteine, gluten umed,
indice de deformare si gluten-index; impuritati: boabe atacate de Fusarium) in
Romania, in perioada de referinta 2000-2014

1 Studiu statistic al indicatorilor calitativi ai recoltelor de grau

1 Studiu statistic al factorilor meteorologici

9 Harti GIS

1 Studiu de evaluare a evolutiei temporale a indicatorilor calitativi ai recoltelor de
grau de panificatie in Romania, Tn contextul schimbarilor climatice

1 Participare la conferinte nationale/internationale

1 Articol WoS



