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Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bicresurse Alimentare — IBA Bucuresti

" FISA'DE-EVIDENTA Nr.

a rezuliatelor activitatiior de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 1°

DENUMIREA PROIECTULUIL:

Siguranta si

tolerabilitatea produselor
imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten

din ovaz,

CATEGORIA DE PROIECT: C-D

CONTRACT DE FINANTARE

NR.: 111/2012, Acte aditionale 1/2013,
212014, 3,4/2015, 5/2016

DURATA
CONTRACT

53 iuni

ACRONIM PROGRAM

SAFEOATDIET

VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE Si
ALTE SURSE)

2.378.379 LEI

VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE

[BUGET DE STAT]

2.200.000 LEI

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

-INCD pentru Bicresurse Alimentare -
IBA Bucuresti

- Institutul National pentru Sanatatea
Mamei si Copilului  Alessandrescu-
Rusescu (IOMC)

Hnstitutul - National de  Cercetare-

Dezvoltare pentru Biclogie si

Nutritie Animala (IBNA) Balotesti
- S.C. Pharmacorp Innovation S R.L
- S.C. Farinsan 5.A.

CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/20612

1) DENUMIRE REZULTAT *

Produse fara gluten pe baza de fainaltarate de ovaz

2} CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezuitate®)
(conf. art. 74, or. O.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2 1. documentatii, studii, tucrari Produse fara gluten pe baza de faina/tarate de ovaz
22, planun, scheme Omwm.oﬁ.m:wﬁ_o_ fizico-chimice (valori medii ale celor cinci variante studiate}:
53 ﬁm::o_n_vmz - CB_a_ﬂmﬁm_ %: 5,0-7.5
= - Proteine, %: 11-13
2.4. procedeg, metode - Grasime. %- 16-17
2.5. produse informatice - Cenusa. %: 1427
2.6. retete, formule X - Zahar, nmm._ .Mw_“@ﬂ“m,_m
2.7. ohiecte fizice/produse - Fibra totala, % 13,7-21,6
2.8. brevet inventie/altele asemenea Valoare energetica: 409-423 Keal/100g
3.1. solutie/model concepiual
3.2. model experimental/ functional X
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. protolip

3.4

instalatie pilot sau echivalent

3.5.

altele, Studii expenmentale

4) DOMENIUL DE CERCETARE

4.1.

tehnologiile societatil informationale

4.2.

energie

4.3.

mediu

4.4.

sanalate

feg 2/ ¥F
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4.5, agricuftura, securitatea si siquranta alimentara

4.6. bioctehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii si securitate

4.9. cercelar socio-econcmice si umanisie

5) DOMENII DE APLICABILITATE ®

17121

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs modernizat X

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modermizata

6.5. serviciu nou

6.6. serviciu modernizat

6.7. altele, Studii experimentale

Investigatiile reaijzate prezintd noutate pentru agentii economici din domeniu, in a
cunoaste influenta fainii si & l&rétei de ovéz, la fabricarea painii 5f a biscuitilor.

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico

-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si desene indusiriale proigjate

{national, european, international)

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international) nr.
cerere inregistrare marca inregistrata nr.
marci inregisirate {national, european, international) nr. ..
cerere inregistrare copyright nr.
inregistrare copyright (national, european, internationaf) nr.
cerere inregistrare: reiete, geografice, specii vegetale si animale, etc. nr
inregistrare: retete, indicatil geografice, specii vegetale si animale, etc. ny.

7)"" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2"

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Produse fara gluten pe mmNm de fainaftarate de ovaz

Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR '/ IMPACT ™ PERSOANE
cri. DE LA CARE | VERBAL" VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOGIATA'® AUTORIZATE ™
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
Q 1 2 3 _ 4 5 8 7 8
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Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuresti

- “FISA.DE EVIDENTA Nr. -
a rezultatelor activitatiior de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 17
. Siguranta si tolerabilitatea produselor din ovaz,

DENUMIREA PROIECTUL UL imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten | CATEGORIA DE PROIECT: C-D
CONTRACT DE FINANTARE A M_ wwﬂm.ho%m%_mo:m_m R eohalipp 53tuni | ACRONIM PROGRAM SAFEQATDIET
VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE Si VALOAREA CONTRACTULUI] DE FINANTARE [BUGET DE
ALTE SURSE) 2.378.379 LE STAT] 2.200.000 LEI

- INCD pentru Bioresurse Alimentare -

IBA Bucuresti

- Institutul National pentru Sandtatea

Mamei si  Copilului  Alessandrescu-
REZULTATELE CERCETARII APARTIN Rusescu (IOMC) CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

- nstitutyl National de Cercetare- ) ’

Dezvoltare pentru Biologie si

Nutritie Animala (IBNA) Balotesti

- S.C. Pharmacorp Innovation S.R.L

- 8.C. Farinsan S.A.
1) DENUMIRE REZULTAT ° Metoda de analiza a texturii fursecurilor/biscuititlor
2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat mmNc_nmﬁmJ
{coni. arl. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari Texturd a fursecuriior/biscuitilor: se aplica asupra produsului un test de punctura utilizand un
22 planuri, scheme piston cilindric cu Q‘_mB.mmc_ de 12 mm. Experimentele au fost mdnm.oEmﬁm cE.._Nm.ma.._:meBm:E_
m. m. ﬁmrzo_m : Instron (model 5944). Viteza de testare folosita este de 1 mm/s. [n timpul analizel, pistonul a fost

= g coborat la o distanta de 4 mm din grosimea fursecului.
2.4. nﬁoomamm‘ Bmﬁoam X Urmatorii parametsii au fost masurati si calculati din curba de comprimare utilizand programul
2.5, produse informatice Bluehill 3.13:
2.6. retete, formule - Forta maxima (exprimata in N) a fost calculata ca forta corespunzatoare punctului maxim si
2.7. obiecte fizice/produse reprezinta duritatea fursecului
- Fragilitatea fursecului (exprimata in MPz) definita ca panta curbei forta/deformare
2.8. brevet inventie/altele asemenea - Fracturabilitatea (exprimata in mm) definita ca distanta liniara a ariei
3.1. solutie/model conceptual X
3.2. model experimental/ functional

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. profotip

3.4, instalatie pilot sau echivalent
3.5 altele, Studii experimentale

4.1. tehnologiile societatii informationale

4) DOMENIUL DE CERCETARE -
4.2, energie

peg.9 [5F
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4.3. mediu

4.4. sanaltate

4.5, agricultura, securitatea si siguranta alimentara
4.8. biotehnologi

4.7. materiale, procese si produse inovative

4 8. spatil si securitate

4.9. cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENI DE APLICABILITATE * 712 _

6) CARACTERUL INOVATIV 8.1. produs nou

6.2. produs modernizat

£.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizata Metoda de analiza a texturii biscuitiior/fursecurilor prezintd importanta peniru cercetare
6.5. serviciu nou X dar si pentru agenfii economici din domeniu, Tn a cunoaste influenta diferitelor
6.8. serviciu modernizat ingrediente asupra elasticitatii, fermitatii produselor de panificatie.
6.7. altele, Studii experimentale

INFORMATI! PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documeniatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international) nr. ...

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate nr. ..

modele si desene industriale protejate inregistrate {national, european, international) nr. ..

cerere inregistrare marca inregistrata nr. ......

marci inregistrate (naiional, european, international) nr. .......

cerere inregistrare copyright nr. ... data

inregistrare copyright {national, european, international) nr ...

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegeiale si animale, &tc. nr. ... data

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc. nr.o..... data .

{national, european, international)

TABEL NR. 2"
7)"" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metoda de analiza a texturii fursecurilor/biscuititior
N VALOAREA | PROCES- MOD DE ACTUL" VALOAREA BENEFICIAR ' IMPACT PERSOANE
ct. | DELACARE | VERBAL™ | VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A | NEGOCIATA™ AUTORIZATE
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 3

pon 5
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institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuresti

. FISA.DE EVIDENTANr.

a rezultatelor activitalilor de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 17
. Siguranta si tolerabilitatea produselor din ovaz,
DENUMIREA PROIECTULUL: imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten CATEGORIA DE PROIECT: C-D
CONTRACT DE FINANTARE Do M_ wwﬂmmwowwﬁ,wo:m_m 0, R T 53luni | ACRONIM PROGRAM SAFEOATDIET
VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE Si VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE
ALTE SURSE) 2.378.379 LEI STAT] 2.200.000 LEI
- [NCD pentru Bioresurse Alimentare -
iBA Bucuresti
- Institutul National pentru Sanétatea
Mamei si  Copilului  Alessandrescu-
REZULTATELE CERCETARII APARTIN Rusescu (IOMC) CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012
- Institutul National de Cercetare-
Dezvoltare pentru Biologie si
Nuiritie Animala (IBNA) Balotesti
- 5.C. Pharmacorp Innovation S.R.L
- S.C. Farinsan S.A.
1) DENUMIRE REZULTAT * 3 Articole ISI
2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat | Rezultate®)
{conf. art. 74, ar. O.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1 documentatii, studii, lucrari X - The physic-chemical and spectroscopic composition characterization of oat grains and oat

5 Bianur, scheme oil sampies, Revista de Chimie, 2013, 64 (1), 45-48

- Recent advances in oat-based functional cereal products, Romanian Biotechnological

2.3. tehnologii Letters Vol. 17, No. 8, 2012, 7717-7725

2.4. procedee, metode - Evaluation of rheotogical, physicochemical, thermal, mechanical and sensory properties of
2.5. produse informatice oat-based gluten free cookies, Journal of Food Engineering, 162(10):1-8

2.6. retete, formule

2.7. obiecie fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

3.1. solutie/model conceptual X
3.2. mode! experimental/ functional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip

3.4. instalatie pilot sau echivalent
3.5. altele, Studii experimentale

4.1. tehnologiile societatii informaticnale
4.2. energle

4.3. mediu

4.4. sanatate

4) DOMENIUL DE CERCETARE
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4.5. agricultura, secutitatea si sigurania alimeniara
4.6. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse incvative

4.8. spalii si securitaie

4 9. cercetari socio-ecocnomice si umaniste

5) DOMENII DE APLICABILITATE ® 17121 _

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou

6.2. produs modemizat

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizata

- Articolele prezinta rezulfate obfinute in cadrul proiectului: produse si metode si sunt de
6.5. serviciu nou X

— - interes atat pentru cercetatori cat si pentru mediul industrial.
6.6. serviciu modernizat

B.7. altele, Studii experimentale

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregisirate (national, european, infernationat)
cerere inregistrare modele si deseneg industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (naticnal, european, international)
cerere inregisirare marca inregistrata

mardci inregistrate {national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, eic.
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
{national, european, international)

TABEL NR. 2™

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE 3 Articole IS}
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR "' IMPACT PERSOANE
crt. DE LA CARE | VERBAL" VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA™ AUTORIZATE *°
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGQCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

79 ﬂ\wf
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Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuresti

‘FISA DE EVIDENTANF: -

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 1°
. Siguranta si tolerabilitatea produselor din ovaz,
DENUMIREA PROIECTULUI: imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten CATEGORIA DE PROIECT: C-D
CONTRAGT DE FINANTARE A AM Mwmw% w.o%m%_mo:ma 12013, DURATA o 53juni | ACRONIM PROGRAM SAFEOATDIET
VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE S! VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE
ALTE SURSE) 2.378.379 LEI STAT] 2.200.000 LE(
- INCD pentru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucurest
- Institutul National peniru Sanatatea
Mamei si Copilului  Alessandrescu-
REZULTATELE CERCETARII APARTIN Rusescu (IOMC) CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012
- nstitutul National de Cercetare-
Dezvoltare pentru Biologie si
Nutritie Animala (IBNA) Balotesti
- 5.C. Pharmacorp innovation S.R.L
- 8C Farinsan SA
1) DENUMIRE REZULTAT * 1 carte
2) CATEGORIA REZULTATULU! Rezultat _NmN::mnmJ
{conf. art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1, documentatii, studii, lucrari X OVAZUL - CEREALA SPECIALA IN PANIFICATIE, ISBN 978-606-28-0507-4, Editura Universitara

2.2, planuri, scheme

2.3. tehnologii

2.4. procedee, mefode

2.5. produse informatice

2.6. retete, iormule

2.7. obiecte fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

3.1. solutie/model conceptual

3.2. model experimental/ functional

3.3. prototip

3.4. instalatie pilct sau echivalent

3.5. altele, Studii experimeniale

4) DOMENIUL DE CERCETARE

4 1. tehnologiile societatii informationale

47 energie

4.3. mediu

4 4, sanatate

poq 8/ 3
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4.5 agricultura, securitatea si siguranta alimentara
4 6. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatit si securitate

4.9. cercetari socic-economice si umanisie

5) DOMENII DE APLICABILITATE ° (7121 _

6} CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou

6.2. produs modemizai

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizata Carlea prezinta rezultate obtinute in cadrul prolfectului si aduce in prim plan ulilizarea
6.5. serviciu nou X ovazulyi in panifcatie, fiind de interes atat pentru cercetafori cat si pentru mediul
B6.6. serviciu modernizat industrial.

6.7. altele, Studii experimentale

INFORMATI PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)
cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

maodele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, iniernational)
cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national, european, international}

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc.
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
{national, european, intermational)

TABEL NR. 2™

7} VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE 1 carte
Nr. VALOAREA | PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR IMPACT © PERSOANE
ort. DE LA CARE | VERBAL" VALORIFICARE" PRIN CARE S-A NEGOCIATA'® AUTORIZATE ™
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

3@?%
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Institutul Nationai de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — 1BA Bucuresti

'FISA DE EVIDENTA N

a rezuliatelor activitatilor de cercetare-dezvoliare contract 111

TABFEL NR. 17

DENUMIREA PROIECTULUL

Siguranta si

folerabilitatea produselor
imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara giuten

din ovaz,

CONTRACT DE FINANTARE

NR.: 111/2012, Acte aditicnale 1/2013,
212014, 3,4/2015, 5/2016

CATEGORIA DE PROIECT: C-D
DURATA

CONTRACT 53 luni ACRONIM PROGRAM SAFEOATDIET

VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE SlI

ALTE SURSE)

2.378.379 LHI

VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE

STAT] 2.200.000 LEI

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

- INCD pentru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucuresti
- Institutul National pentru Sandtatea

Mamei si  Copilului  Alessandrescu-
Rusescu (IOMC)
- Insfitutul National de Cercetare-

Dezvoltare peniru Biologie si
Nutritie Animala (IBNA) Balotesti

- S.C. Pharmacorp Innovation S.R.L
- 5.C. Farinsan S.A.

CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT °

Metod3 de identificare si cuantificare ale aminoacizilor prin IC

2} CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezuitate®)
{conf. art. 74, nv. O.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2 1. documentatii. studii lucrari Cuantificare aminoacizi utilizand gradient de concentratie; varatia unor parametri: volum de
2.2, planuri, mosmw:m _ injectie, concentratie eluenti.Se aplicd pentru produse alimentare cerealiere.
2.3. tehnologii
2.4. procedee, metode X
2.5. produse informatice
2.6. retete, formule
2.7. obiecle fizice/produse
2.8. brevet inventie/altele asemenea
3.1. solytie/model conceptual X
3.2. model experimental/ functional
3} STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip
3.4, instalatie pilot sau echivalent
3.5 altele, Studii experimentale
4 1. tehnologiile societatii informatianale
4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.2. energie
4.3. mediu
4.4 sanatate

E&G

¥
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4.5. agricultura, securitatea si siguranta alimentara

4.6. biotehnotogil

4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii st securitate

4.9. cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENH DE APLICABILITATE ®

i7121

_

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs modernizat

6.3. tehnologie houa

6.4. tehnclogie modemizata

6.5. serviciu nou

§.6. serviciu modernizat

§.7. altele, Studii experimentale

Metoda este utila in analiza produselor de panificatie si poate fi aplicata atat in
cercetare cat si ca serviciu catre firmele producaftoare de alimente.

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, eurcpean, international)

cerere inregistrare marca inregisirata

marci inregistrate

national, european, internationat)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc.

inregistrare: retete, indicatii gecgrafice, specii vegetale si animale, efc,
{national, european, intermational} -

7} VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2'°

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metoda de identificare si cuantificare ale aminoacizilor prin IC
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR "/ IMPACT ™ PERSOANE
crt. DE LA CARE | VERBAL® VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA'® AUTORIZATE *°
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

frog. 4 [»*
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. FISADI

a rezultatelor activitatiior de cercetare

EVIDENTA Nr.:-

-dezvoltare contract 111
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TABEL NR. 17

DENUMIREA PROIECTULUI:

Siguranta si tolerabilitatea produseior din ovaz,
imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten

CATEGORIA DE PROIECT: C-D

CONTRACT DE FINANTARE

NR.: 111/2012, Acte aditionale 1/2013,
212014, 3,4/2015, 5/2016

DURATA
CONTRACT

53 {uni

ACRONIM PROGRAM

VALOAREA PROIECTULUI (iINCLUDE Si

ALTE SURSE)

2.378.379 LH

VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE

STAT]

2.200.000 LEI

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

- INCD pentru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucuresti

- Instifutul National pentru Sdnétatea
Mamei si Copilului Alessandrescu-
Rusescu (IOMC)

- nstitutul National de Cercetare-
Dezvaltare pentru Biologie si
Nuiritie Animala ([BNA) Balotesti

- 8.C. Pharmacorp Innovation S.R.L

- SC Farinsan SA

CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT *

Metoda de amprentare senzoriald a probelor de ovdz

2) CATEGORIA REZULTATULUI
{conf. art. 74, nr. 0.G. 57/2002)

Rezultat
final intermediare

Rezultate®)

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

2.1. documentatii, sfudii, lucrari

2.2 planuri, scheme

2.3. tehnologi

2.4 procedee, metode -

2.5. produse informatice

2.6. retete, formule

2.7. obiecte fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

Metoda de lucru

ne

x_.mﬁ:.vmﬁmﬁc.ﬁm de incubare (°C}

NMitezad

v,

._.mBﬁm_‘m‘B‘

(C)_

G a.de

9):

Volum de injectie (i)

irs)

Amprentarea senzoriald a probelor de ovédz luate In studiu, a fost realizata folosind ,Sistemul
multisenzor a-Prometheus de detectare a falsurilor pe baza de spectrometty de masa cu
amprenta” - Nasul Electronic {(Elecironic Nose — EN).

Principiul metodel: const3 in generarea headspace-ului in fiola capsata in care se afla proba,
extragerea unei caniitadti din acesta (ul, cantitate stabilitd in metodd) cu ajutorul serigii si
injectarea In SAS (System Array Sensor). Se va obfine amprenta senzariald cu datele primare,
apoi, prin analizd statistica, se obtine raporiul cu indicele de difereniiere. Mai jos este prezentat
principiul metodei sub forma de schema.

Repetahilitate - Repetabilitatea este un
punct cheie i folosirea nasulul
electronic, ca si a altor echipamenie
analitice. Acest parametru trebuie sa fie
controlat, pentru a garanta difereniierea
probelor si pentru a obtine o predictie
corecta a probelor necuncscute pe ©
perioada lunga de timp. Exista trei
moduri de a evaiua diferentierea:

\E%\\ »¥

SAFEOATDIET
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- Suprapunerea a doua figiere (cu raspunsui senzorilor). doua fisiere din aceeasi proba pot fi
suprapuse in meniul de pre-procesare. Aceasta metoda este vizuala.
- Reproductibilitatea poate fi folosita pentru a evalua repetabilitatea. Pentru analiza aceleiasi
probe, reproductibilitatea (RSD% din deviafie standard relativa) este i jurul valorii de 10 {in
cazul in care intensitatea semnalelor este mai mica de 0,2) si intre 0 ¢i 10 {in cazul in care
semnalele sunf mai maii de 0,2).
- Analiza componentelor principale (PCA): repetabilitatea, poate fi evaluata prin examinarea
gradului de dispersie, prin analizarez zceleiasgi probe, folosind metoda PCA. Efeciuarea PCA
este, cel mai bun mod de a2 detecta rapid aberante, care trebuie sa fie eliminate din lista de probe
pentru efectuarea unei diferenfieri bune.
Pentru verificarea repetabilitatii poate fi ulilizata una din cele trei metode. Cea mai potrivita este
suprapunerea a doua figiere {(cu rdspunsul senzorilor) in meniul de pre-procesare, iar cea de-a
doua este utilizarea metodei PCA
3.1. solutie/model conceptual X
3.2. modei experimental/ funciional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip
3.4. instalatie pilot sau echivalent
3.5. allele, Studii experimentale
4.1. tehnologiile societatii informationale
4.2, energie
4.3. mediu
4.4. sanatate
4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.5. mma.oc:c_.,m, mmn:_&mﬂmm si siguranta alimentara
4.6. biotehnologii
4.7. materiale, procese si produse inovative
4 8. spatlii si securitate
4.9. cercetari socio-economice si umaniste
5) DOMENII DE APLICABILITATE ® 17121 _
6) CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou
6.2. produs modernizat
6.3. tehnologie noua
6.4. tehnologie modernizata Metoda este utifa in analiza produselor de panificatie si poate fi aplicata atat in
6.5. serviciu naou X cercetare cal si ca serviciu catre firmele producatoare de alimente.
5.6. serviciu modernizat
6.7. altele, Studii experimentale
INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
documentatie tehnico-economica
cerere inregistrare brevet de inventie
brevet de inventie inregistrate (national, european, international) nr.......data ...
cerere inregistrare modele si desene industriale protejate nroo.. data ..o
modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international) nr. ... data .................

fo9-13/5¢
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cerere inregistrare marca inregistrata nf Ldata
marci integistrate (national, european, international) nr. ... data ... ...
cerere inregistrare copyright nr. ... data ..o
inregistrare copyright (national, european, international) nr Ldata
cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, efc. ar. ... data ..o
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc. nr. Ldata
{national, european, international)
TABEL NR. 2'°
7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metoda de amprentare senzoriald a probelor de ovaz
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR "/ IMPACT * PERSOANE
ct. | DELACARE | VERBAL® | VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA™ AUTORIZATE ™
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 5] 7

g by v
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TABEL NR. 1°

DENUMIREA PROIECTULUL:

Siguranta si toierabilitatea produselor din ovaz,
imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten

CATEGORIA BE PROIECT: C-D

CONTRACT DE FINANTARE

NR.. 111/2012, Acte adificnale 1/2013,
212014, 3,4/2015, 5/2016

DURATA
CONTRACT

53 luni

ACRONIM PROGRAM

SAFEQATDIET

VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE Si
ALTE SURSE)

2.378.379 LHl

VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE

STAT]

2.200.000 LEI

REZULTATELE CERCETARI APARTIN

- INCD pentru Bioresurse Alimentare -
iBA Bucuresti

- Institutul National pentru Sanatatea
Mamei si Copilului  Alessandrescu-
Rusescu (IOMCG)

- Institutul National de Cercetare-
Bezvoltare pentru Biologie si
Nutritie Animala (IBNA) Balotesti

- 5.C. Pharmacorp Innovation S R.L

- SC Farinsan SA

CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT *

Metoda pentru determinarea continutului de beta-glucan din produse pe bazad de faina de ovaz gi tarate de ovaz (cu

ajutorul kit-ului K-BGLUQ7/11)

2) CATEGORIA REZULTATULUI

Rezultat | Rezultate®)

{cont. art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

2.1. documentatii, studii, lucrari Principiul metodei constd In hidratarea probei cu o sclutie tampon avand pH 6,5; apoi, proba este
2.2 planuri, scheme incubata H_omw.:a enzima mormqmmm bc%._omﬁm_ urmata de filirare. O parte din filtrat este, apoi,
53 tehnologii complet hidrolizat cu B-glucozidaza purificats. D-glucoza rezultatd este determinata utilizand
54 oracedes, metade % reactivul: glucozoxidaza / peroxidaza.

2.5, produse informatice

2.6. retete, formule

1

2.7. obiecte fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

Metoda a fost aplicata fa faina de ovaz, {a8rata de ovaz, precum si la probele de fursecuri.

3} STADIUL DE DEZVOLTARE

3.1. solutie/model concepiual

3.2. model experimental/ functional

3.3. prototip

3.4. instalatie pilct sau echivalent
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3.5. altele, Studii experimentale

4.1. tehnologiile societatii informationale

4.2. energie

4.3. mediu

£ 4. sanatate

4.5. agricultura, securitalea si siguranta alimentara
4.6. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii si securitaie

4) DOMENIUL DE CERCETARE

4.9. cercetari socic-economice si umanisie

5) DOMENII DE APLICABILITATE ° {7121 |

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou

6.2. produs modernizai

8.3. tehnologie noua

- - Metoda este utita in analiza produselor de panificatie pe baza de faina si/sau tarate din
6 4. tehnologie modernizata

— ovaz si poate fi aplicata atat in cercetare cat si ca serviciu calre firmele producatoare de
6.5. serviciu nou X

— - alimente.
5.6, serviciu modernizat

6.7. altele, Studii experimentale

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
documentatie fehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregisirate (national, european, international)
cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inyegisirate (national, european, international)
cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (naticnal, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc.
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
(national, european, international)

TABEL NR. 2™

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metodi pentru determinarea continutului de beta-glucan din produse pe baza de fainad de ovaz si
tarite de ovaz (cu ajutorui kit-ului K-BGLUG7/11)
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR "/ IMPACT © PERSOANE
ort. DE LA CARE | VERBAL™ VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA™ AUTORIZATE *
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8
hoa ie |
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Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuresti

FISA DE EVIDENTA Nr.

a rezuliatelor aciivitatilor de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 17
. Siguranta si tolerabilitatea produselor din ovaz,

DENUMIREA PROIECTULU: imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten CATEGORIA DE PROIECT: C-D

NR.: 111/2012, Acte aditionale 1/2013, | DURATA .
CONTRACT DE FINANTARE 212014, 3.4/2015, 52016 CONTRACT 53 luni ACRONIM PROGRAM SAFECATDIET
VALOAREA PROIECTULUI {INCLUDE SI VALOAREA CONTRACTULU! DE FINANTARE [BUGET DE
ALTE SURSE) 2.378.379 LE! STAT] 2.200.000 LE!

, - INCD pentru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucuresti

- Institutu! National pentru Sanatatea
Mamei si Copilului  Alessandrescu-
Rusescu (IOMC)

- Instituiul National de Cercetare-
Dezvoltare pentru Biologie si
Nutritie Animala (IENA) Balotesti

- 3.C. Pharmacorp Innovation S.R.L

- SC Farinsan SA

REZULTATELE CERCETARII APARTIN CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT © Produs de panificatie cu adaos de faina de ovaz

2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezultate®)

{conf. art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari Continut proteic: 18,57%

3 Aai . 0
5. planuri, scheme Coniinut de grasime: 2,31%

- 0,
2.3. tehnologii Cenusa: 1,97%

T ide: 9
24 procedee, metode otal glucide: 32,15%

Val tica: 70
2.5. produse informatice aloare energefica: 223,67%

2.6. retete, formule X

2 7. chiecte fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

3.1. sclutie/model conceptual

3.2. model experimental/ functional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip X
3.4. instalatie pilot sau echivalent
3.5. altele, Studii experimentale

4 1. tehnologiile societatii informaticnale
4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.2 energie
4.3. mediu
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4. 4. sanatate

—

4.5 agricultura, securilatea si siguranta alimentara

4 6. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii s1 securitate

4 8. cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENII DE APLICABILITATE °

17121

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs modernizat

6.3. tehnologie ncua

6.4. tehnologie modernizata

6.5. serviciu nou

6.6. serviciu modemizat

6.7. altele, Studii experimentale

Produsul de panificatie dezvoltat este inovativ pentru ca are un adaos mare de faina de
ovaz, indicatori nutritionali mai buni decat produse similare din faina alba de grau si
caracteristici senzoriale apreciate de catre consumatori.

INFORMATI PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (naticnal, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright_(national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc.

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
{national, european, internationai)

7)Y VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2"

8} DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Produs de panificatie cu adaos de fdind de ovaz
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL"™ VALOAREA BENEFICIAR "’ IMPACT ™ PERSOANE
crt DE LA CARE | VERBAL" VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA" AUTORIZATE ™
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 ) 7 8




Pagina 19 din 26

—

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuregti

‘FISA DE EVIDENTA Nr.

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare confract 111

TABEL NR. 17
DENUMIREA PROIECTULUI: Wﬂw_wumwm mm_om”m_m Mﬂﬁﬂﬂmm_%thmw_ﬁa Mﬁamﬁw, CATEGORIA DE PROIECT: C-D
CONTRACT DE FINANTARE i AH m.wmm% M_n%N%wmo:m_m R el 531uni | ACRONIM PROGRAM SAFEOATDIET
VALOAREA _wmo_moqcrc_ (INCLUDE SI ) 478370 LEI Mwwwpmm> CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE | o0 000\ o1

- INCD pentru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucuresti

- Institutul National pentru Sanatatea
Mamei si Copilului  Alessandrescu-
Rusescu (IO0MC)

- Institutul National de Cercetare-
Dezvoltare pentru Biclogie si
Nutritie Animala {IBNA} Balotesti

- 8.C. Pharmacorp Innovation S.R.L

- SC Farinsan SA

REZULTATELE CERCETARII APARTIN CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT* Produs de panificatie cu adaos de tarate de ovaz

2} CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat | Rezultate®)

(coni. art. 74, nr. O.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studif, lucrari Continut proteic: 16,31%

i Bai - Q
22 planuri, scheme Continut de grésime: 0,18%

Cenusa: 1,28%

ww. ﬁms_,_o_%@.__ — Total glucide: 33,67%
4. procecee, metede Valoare energeticé: 201,54%

2.5. preduse informatice

2.6. retete, formuie X

2.7. obiecte fizicel/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

3.1. solutie/model conceptual

3.2. model experimental/ functional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. profotip X
3.4. instalatie pilot sau echivaient
3.5. altele, Studii experimentale

4.1. tehnologiile societatii informationale
4.2 energie

4.3. mediu

4.4. sanatate

4) DOMENIUL DE CERCETARE
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4.5 agricultura, securitatea si siguranta alimentara

4.6. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4 8. spatii si securitate

4 g cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENII DE APLICABILITATE *

(7121

_

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs modernizat

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizata

6.5. serviciu nou

6.6. serviciu modernizat

8.7. altele, Studii experimeniale

Produsul de panificatie dezvoltat este inovativ pentru ca are un adaos mare de farata
de ovaz, indicatori nutritionali mai buni decat ai produselor similare din faina afba de
grau si caracteristici senzoriale apreciate de calre consumatori.

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, internationaf)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejaie

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international) nr.

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate {natiocnal, european, international} nr.
cerere inregistrare copyright nr.
inregisirare copyright (national, eurcpean, internationat) ni.

cerere inregistrare: refete, geografice, specii vegetale si animale, efc, nr.

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
(national, european, international)

TABEL NR. 2"

7)"" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Produs de panificatie cu adaos de tarate de ovaz

Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR 7/ IMPACT ™ PERSOANE

crt. DE LA CARE | VERBAL" VALORIFICARE" PRIN CARE S-A NEGOCIATA™® AUTORIZATE “

INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8
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Institutul Nafional de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuregti

%77 FISADE EVIDENTANr.. ~ .°

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 1°
. Siguranta si tolerabilitatea produselor din ovaz,
DENUMIREA PROIECTULUE: imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten CATEGORIA DE PROIECT: C-D
CONTRACT DE FINANTARE W_MO. AM mwﬂm%o%m%mo:m_m 12013, mmmﬂwﬁ 531uni | ACRONIM PROGRAM SAFEOATDIET
VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE Sl VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE
ALTE SURSE) 2.378.379 LEI STAT] 2.200.000 LEI
- INCD peniru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucuresti
- Institutul National pentru Sanaiatea
Mamei si Copiluiui  Alessandrescu-
REZULTATELE CERCETARII APARTIN Rusescu (IOMC) CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012
- institutul National de Cercetare- : o
Dezvoltare pentru Biologie si
Nutritie Animala (IBNA} Balotesti
- S.C. Pharmacorg Innovation S.R.L
- SC Farinsan SA
1) DENUMIRE REZULTAT * Metods de determinare a continutului fotal de polifenoli (metoda Folin)
2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezultate®)
(conf. art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari Principiul metodei: oxidarea compusilor fenolici cu ajutoru! reactivului Folin Ciocalteu cu formarea

: unei coloratii albastre cu maximul de absorbtie la 735 nm. Metoda a fost aplicata |la probele de
2.2. planuri, scheme

2.3, tehnologi fursecuri obtinute din faina de ovéz, objinandu-se valor cuprinse inire 53,9 — 64,9 mg GAE/100 g.

2.4 procedee, metode X

2.5. produse informatice

2.6. retete, formule

2.7. ohiecte fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

3.1. solutie/model conceptual X
3.2. model experimental/ functional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3 profotip

3.4. Instalatie pilot sau echivalent
3.5. altele, Studii experimentale

4 1. tehnologiiie societatil informationale
4.2 energie

4.3. mediu

4.4 sanalate

4) DOMENIUL DE CERCETARE
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4.5, agricuftura, securffatea si siguranta alimentara

4.6. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii si securitate

4.9. cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENI DE APLICABILITATE ®

I7121

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs modernizat

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizata

6.5. serviciu nou

B.6. serviciu modernizat

6.7. altele, Studii experimentale

Metfoda este ulila in analiza produselor de panificatie si poate fi aplicata atat in
cercetare cat si ca serviciu catre firmele producatoare de alimente.

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si deseng industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregisirate {national, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate {national, european, international}

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright_(national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, spacii vegetale si animale, eic.

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, efc.
(national, european, infernational)

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2"°

8} DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metodi de determinare a continutului total de polifenoli (metoda Folin)
Nr. VALOAREA | PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR "’ IMPACT ™ PERSOANE
cri. DE LACARE | VERBAL"™ VALORIFICARE" PRIN CARE S-A NEGOCIATA'® AUTORIZATE ™
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8
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TABEL NR. 17

DENUMIREA PROIECTULUL

Sigurania si

tolerabilitatea produselor
imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten

din ovaz,

CATEGORIA DE PROIECT: C-D

CONTRACT DE FINANTARE

NR.: 111/2012, Acte aditionale 1/2013,
2/2014, 3,4/2015, 5/2016

DURATA
CONTRACT

53 luni ACRONIM PROGRAM

SAFEOQOATDIET

VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE Si
ALTE SURSE)

2.378.379 LEI

VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE

STAT]

2.200.000 LEI

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

- INGD pentru Bioresurse Alimentare -
{BA Bucuresti
- Institutul National pentru Sanatatea

Mamei si Copilului  Alessandrescu-
Rusescu {IOMC)
- Instifutul National de Cercefare-

Dezvoltare pentru Biologie si
Nutritie Animala (IBNA) Balotesti

- 5.C. Pharmacorp Innovation S.R.L

- SC Farinsan SA

CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT ©

Metodi de determinare a capacitatii antioxidante (metoda DPPH)

2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezultate®) :
{conf, art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari Principiul metodei: utilizarea radicalului DPPH (2,2-difenil-1-picrilhidrazil) ca sursa radicalica si
55 o och monitorizarea spectrofoiometricd 2 acestuia. In prezenta antioxidantiior, DPPH (culoare violet)
.2. planuri, scheme : s . N x
5.3 tehnologii este redus, iar <m:mwmm cmumo&mzwm_ este Bmmcﬂmﬁ.m la mﬁ nm. § o .
o4 3 o X ?\_mﬁgm a fost aplicatd la probele de fursecuri obtinute din find de ovaz, cbtindndu-se valori
4. procedee, metode cuprinse intre 3,3 — 4,0 umol Trolox/g.
2 5. praduse informatice
2.6. retete, formule
2.7. obiecie fizice/produse
2.8. brevet inveniie/aliele asemenea
3.1. solufie/mode! conceptual X
3.2. model experimental/ funclional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip
3.4. instalatie pilot sau echivalent
3.5. allele, Studii experimentale
4 1. tehnologiile societatil informationale
4) DOMENIUL DE GERCETARE 4.2 energie
4.3. mediu
4 4. sanaiate

"\@m.u@ _Mwa
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A5, agricultura, securitatea si siguranta alimentara

4.6. biotehnelogii

4.7_ materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii si securitate

4.9. cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENII DE APLICABILITATE °

7121

ﬂ

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs moedernizat

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizaia

6.5. serviciu nou

6.6. serviciu modernizat

6.7. altele, Studii experimentale

Mefoda este utila in analiza produselor de panificatie si poate fi aplicata atat in
cercetare cat si ca serviciu catre firmele producafoare de alimente.

INFORMATI PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, efc.

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
(national, eurcpean, international)

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2°°

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Metoda de determinare a capacitatii antioxidante {metoda DPPH)
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR '’ IMPACT PERSOANE
cri. DE LA CARE | VERBAL"™ VALORIFICARE" PRIN CARE S-A NEGOCIATA™® AUTORIZATE "
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

freg.2x \ 1%
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Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare — IBA Bucuresti

.FISA DE EVIDENTANr.

a rezultatelor activitatilor de cercetare-dezvoltare contract 111

TABEL NR. 17

DENUMIREA PROIECTULUI:

Siguranta si

tolerabilitatea produselor
imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara gluten

din ovaz,

CONTRACT DE FINANTARE

2/2014, 3,4/2015, 5/2016

NR.: 111/2012, Acte aditionale 1/2013,

CATEGORIA DE PROIECT: C-D
DURATA

CONTRACT 53 luni ACRONIM PROGRAM SAFEOATDIET

VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE SI
ALTE SURSE)

2.378.379 LEI

VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE

STAT] 2.200.000 LEI

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

IBA Bucuresti

Dezvoltare pentru
Nutritie Animala {IBNA) Balotesti

- 5.C. Pharmacorp Innovation S.R.L
- SC Farinsan SA

- INCD pentru Bioresurse Alimentare -

- Institutul National pentru Sanatatea

Mamei si Copilului  Alessandrescu-
Rusescu (IOMC)
- Insfitutul National de Cercetare-

Biclogie si

CONFORM ART. 7 DIN CONTRACTUL NR. 111/2012

1) DENUMIRE REZULTAT *

Determinarea continutului in amidon in fursecuri pe baza de fdind de ovaz (cu ajutorul Kit-ului enzimatic K-TSTA 09/14)

2) CATEGORIA REZULTATULUI
{conf. art. 74, nr. O.G. 57/2002)

Rezuitat
final

Rezultate’)
intermediare

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

2.1. documentatii, sfudii, iucrar

2.2. planuri, scheme

2.3. tehnologii

2.4 procedee, metode

2.5. produse informatice

2.6. retete, formule

2.7. obiecte fizice/produse

2.8. brevet inventie/altele asemenea

Principiul metodel: constd in hidroliza amidonukui cu  ajutorul a-amilazei termostabile n
maltodextrine ramificate si neramificate. Apoi, amiloglucozidaza hidrolizeaza maltodextrinele cu
formare de D-glucozd. D-glucoza este oxidata la D-glucond cu eliberarea unui mol de peroxid de
hidrogen (H.0.), care este cantitaliv masurat printr-o reactie de culoare, utilizand peroxidaza.
Continut tn amidon In fursecurile pe baza de f&ind de ovaz: 37,64 — 39,64%.

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

3.1. solutie/model conceptual

3.2. madel experimental/ functional

3.3. prototip

3.4. instalaiie pilot sau echivalent

3.5. altele, Studii experimentale

4) DOMENIUL DE CERCETARE

4.1. tehnologiile societatit informationale

4.2. energie

4.3. mediu

4.4. sanatate

a5

1+

ut
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4.5, agricultura, securitatea si siguranta afimentara Jﬁ
4 5. biotehnologii

47. materiale, procese si produse inovative
4.8. spatii si securitate

4.5, cercetari socic—economice si umaniste

5) DOMENII DE APLICABILITATE ® 7121 |

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou

6.2. produs modernizat

6.3. tehnologie noua Metoda este ufila in analiza produselor de panificatie si poate fi aplicata atat in

5.4. tehnologie modernizata cercefare cat si ca serviciu catre firmefe producatoare de alimente.

6.5. serviciu nou X

6.6. serviciu modernizat

6.7. altele, Studii expetimentale

INFORMATI!! PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)
cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international)
cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate (national, european, international)

cerere inregisirare copyright

inregisirare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc.
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc.
{national, european, international} .

TABEL NR. 2'°
7)"" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Determinarea continutului in amidon in fursecuri pe baza de faind de ovéz (cu ajutoru! kit-ului
enzimatic K-TSTA 09/14)
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR 7/ IMPACT ™° PERSOANE
cri. DE LA CARE | VERBAL"™ VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA'™ AUTORIZATE “
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

45926 |3F
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TABEL NR. 17
. Optimizarea nutritionald a unor preparate din carne cu
DENUMIREA PROIECTULUL: valorificarea unor plante bogate in principii active. CATEGORIA DE PROIECT: C-D
NR.: 115, DATA: 02.07.2012 DURATA
CONTRACT DE FINANTARE Acte aditionale nr, 1/28.10.2013, CONTRACT 53 LUN! | ACRONIM PROGRAM OPTIMEAT
2/05.03.2014 si 3/13.03.2015 .
VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE SI VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE
ALTE SURSE) 2.300.350 LEI STAT] 1.955.000 LE!

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

1.INCD pentru Bicresurse Alimentare -
IBA Bucuresti

2.Centrul de Biochimie Aplicata si
Biotehnologie, USAMV Bucuresti

4.5C Recunostinta Prodecom Impex
SRL, Filipestii de padure, Prahova

3.Universitatea ,Dundrea de Jos” Galati

CONFORM ART. 62 DIN CONTRACTUL NR. 115/2012 si Acord ferm de

colaborare nr. 807/18.07.2012 si Act aditional nr. 1/2013, 2/2014 50 3/2015 Ia

acesta, Art. 6 si Art. 7.

1) DENUMIRE REZULTAT *

1 Model tehnologic de fabricare salam fiert-afumat cu valoare nutritionald optimizatd a grasimii

2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat | Rezultate®)
{conf. art. 74, nr. O.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari A fost amﬁ $i H_umN,\o:mn la ammm
- de statie pilot, un mode
W.w Mﬂmm_ﬂ“u_@m%:m:qm tehnologic am. obtinere a unuj
N.n. 3 tod Y salam pasteurizat cu adaos de
4. Proce mw“ meto .m uleiuri vegetale pentru
2.5. produse informatice optimizarea  nutritionalda  a
2.6. retete, formule grasimii.
2.7. obiecte fizice/produse
2.8. brevet inventie/altele asemenea
3.1. solutie/model conceptual _ Principalele caracteristici tehnice ale modelului tehnologic
3.2. model experimental/ functiona X| Gonditii de formulare compozitionali
3) STADIUL DE DEZVOL TARE 3.3. prototip : i » Faza continud: emulsie din carne cu adaos de uleiuri vegetale
3.4. instalatie pilot sau echivalent » Fazd discontinua: carne maturats prin sarare umeds
3.5. altele »  Temperaturi de fabricare: 8 — 10°C, Tratament termic de scurtd durats
4.1. tehnologiile societatii informationale max.120 min., membrane de calibru max. 80 mm.
4.2. energie Parametri de performanti ai produselor:
4.3. mediu Umiditate, % 66-68
4} DOMENIUL DE CERCETARE 4.4, sanatate Proteina, total, % 18-19
Am agricultura, securitatea si siguranta x| Grasimi, total, % 812
alimentara Profil lipidic
4.6. biotehnologii

?uawi 3

.,...w..\
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4.7. materiale, procese si produse inovative

4.8. spatii si securitate

4.9. cercetari socio-economice si umaniste

SFA, g%g 28-29
MUFA, g%g 45- 46
PUFA, g%g 25-26

5) DOMENII DE APLICABILITATE ©

17121

Gradul de noutate consti in combinarea diverselor madele de structuri

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

compozitionale pentru a creste valoarea nutritional3, prin:

6.2. produs modernizat

+ valoare energetica redusa.

6.3. tehnologie noua

» reducere a continutului de grasimi.

6.4. tehnologie modemizata X

6.5. serviciu hou

>SFA/ ZPUFA =1

6.6. serviciu modernizat

s crestere a confinutului de proteina.

6.7. altele

piata de profil, este dat de urmatoarele avantaje:
(' preparate din carne cu continut ridicat de acizi grasi esentiali;

condimentare.

» modificarea profilului lipidic prin obtinerea unui raport al acizilor grasi

Nivelul de competitivitate privind interesul asteptat s3 1l aiba noul produs pe
[ diversificarea ofertei de preparate din carne cu continut redus de grasimi;

C asigurarea conservabilitati produselor cu exiracte naturale din plante

INFORMATH PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documeniafie tehnicd

X | Raport de validare intern;

cerere inregistrare brevet de inventie

brevet de inventie inregistrate {national, european,i nternational) nro.....data ...

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate nro.....data ...
modele si desene industriale protejate inregistrate nr. ... data ...
{national, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrata nr.......data ..

marci inregistrate (national, european, international)

nr..... data

{national, european, international)

cerere inregisirare copyright nr.....data.................
inregistrare copyright  (national, european, international)

cerere inregistrare; retete, geografice, specii vegetale si animale, etc. nr.....data................
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc. nr......data.............

TABEL NR. 2"

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Model tehnologic de fabricare salam fiert-afumat cu valoare nutritionald optimizatid a grasimii

Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL"™ VALOAREA BENEFICIAR 7/ IMPACT ™ PERSOANE
crt. DE LA CARE | VERBAL" | VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA AUTORIZATE *°
INCEPE NR./DATA REALIZAT 18
NEGQOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

\MGM;%\%\
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TABEL NR. 17

DENUMIREA PROIECTULUI:

Optimizarea nutritionald a unor preparate din carne cu valorificarea unar

plante bogate in principii active.

CATEGORIA DE PROIECT: C-D

NR.: 115, DATA: 02.07.2012

CONTRACT DE FINANTARE Acte aditionale nr. 1/28.10.2013, DURATA CONTRACT s3LUNI | ACRONM | oPTIMEAT
2/05.03.2014 si 3/13.03.2015
VALOAREA PROIECTULUF (INCLUDE | o0 oo C VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGETDE | oo o

81 ALTE SURSE)

STAT]

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

1.INCD pentru Bioresurse Alimentare -

Bucuresti

2.Centrul de Biochimie Aplicats si
Biotehnologie, USAMV Bucuresti

3 Universitatea ,Dundrea de Jos” Galati
4. 5C Recunostinta Prodcom Impex SRL,
Fitipestii de padure, Prahova

IBA

CONFORM ART. 62 DIN CONTRACTUL NR. 115/2012 si Acord ferm de
colaborare nr. 807/18.07.2012 si Act aditional nr. 1/2013, 2/2014 si 3/2015 la
acesta, Art. 6 sl Art. 7.

1) DENUMIRE REZULTAT *

Cerere de brevet de inventie, Nr. a 2014 00886/19.11.2014, Procedeu de fabricare a bradt din pulpa de porc cu adaos de

uleiuri vegetale din cdtind, soia si rapitd

2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat | Rezultate®)
(conf. art. 74, nr. O.G. 57/2002) final | intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari A fost elaborat un | Publicat in BOPI 12_30.12.2015, pag.11
2.2 planuri, scheme procedeu de o.g:mwm_ la | {21} 3 2014 00886 Am.mv 121 A.moﬁu Institutut National de Cercetare-
m.w. 63:0&@: nivel de prototip, al unui | Dezvoltare pentru Bioresurse >_“3m:ﬂmqm-_w>. Bucuresti, str. Dinu
- semifabricat (bradt) din | Vintilg, nr.6, sector 2, Bucuresti, B, RO (72) Mihociu Tamara Elena,
2.4. procedee, metode X pulpa de porc cu adaocs de | RO (54) Procedeu de fabricare a bradt din pulps de porc cu
2.5. produse informatice uleiuri vegetale, utilizand | adaos de uleiuri vegetale din cétind, soia si rapita.
extrate naturale cu rol
2.6. retete, formule antioxidan pentru limitarea | Revendicari: 1
_ . oxidarii grasimii,
2.7, obiecte fizice/produse caracterizata de un
2.8. brevet inventie/aliele asemenea X confinut _a_om.ﬁ de acizi
grasi nesaturati.
3.1. solutie/model conceptual Modificare a profilului lipidic al grasimii

3.2. model experimental/ functional
3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip X
3.4. instalatie pilot sau echivalent
3.5. altele, Studii experimentale
4.1. tehnologiile societatii informationale
4) DOMENIUL DE CERCETARE 4.2. energie
4.3. mediu

prototipului.

Grasimi totale, %, maxim

din care:

Acizi grasi SFA., g/100g acizi grasi
Acizi grasi MUFA, g/ 100 g ac.grasi

18,8

25,5
43,6

freq.L

3

2



Pagina 30 din 37

4.4 sanatate

4.5, agricultura, securitalea si siguranta alimentara

4.8. biotehnolegii

4.7 mateniale, procese si produse inovative

4.8. spatii sl securitate

4.9, cercetari socio-economice si umaniste

Acizi grasi omega-6, g / 100 g acizi grasi 270
Acizi grast omega-3, g / 100 g acizi grasi 3,8

5) DOMENIH DE APLICABILITATE ® 17121 _

6) CARACTERUL INOVATIV 5.1. produs nou
6.2. produs modernizat X
6.3. tehnologie noua Tehnologia modernizatd prezintd noutate prin cresterea confinutului Tn acizi grasi
6.4. tehnologie modernizata X | nesaturaff si limitarea oxiddrii lipidice, infr-o emuisie din came de porc cu adaos de

B.5. serviciu nou

uleiuri vegetale, utilizénd extracte naturale cu compusi antioxidanti

6.6. serviciu modemizat

6.7. altele, Studii experimentale

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregisirare brevet de inventie

A /00886 /19.11.2014

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

nr, ... data

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

nr.

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international)

Ni.

cerere inregistrare marca inregistrata

nr. .

marci inregistrate (national, european, international)

nr.

cerere inregistrare copyright

nr.

inregistrare copyright (national, european, international)

nr.

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc.

ar.

inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, stc.

(national, eurcpean, internaticnal)

nr. .

TABEL NR. 2'°

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Cerere de brevet de inventie, Nr. a 2014 00886/19.11.2014, Procedeu de fabricare a bradt din
pulpd de porc cu adaos de uleiuri vegetale din cdtind, soia gi rapitd

Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL" VALOAREA BENEFICIAR "’ IMPACT ™ PERSOANE
crt. DE LA CARE | VERBAL" VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA™® AUTORIZATE ™®
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

feg.30 2

-

7
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TABEL NR_ 1?2

DENUMIREA PROIECTULUI:

Optimizarea nutritionald a unor preparate din carne cu valorificarea unor

plante bogate in principif active.

CATEGORIA DE PROIECT: C-D

NR.: 115, DATA: 02.07.2012

CONTRACT DE FINANTARE Acte aditionale nr. 1/28.10.2013, DURATA CONTRACT s31UNI | ACRONIV | oPTIMEAT
2/05.03.2014 si 3/13.03.2015
VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE | , ... VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGETDE | o —

SI ALTE SURSE)

STAT]

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

1.INCD pentru Bioresurse Alimentare - IBA
Bucuresti

2.Centrul de Biochimie Aplicatd si
Biotehnologie, USAMV Bucuresti

3 Universitatea ,Dunarea de Jos” Galati
4.5C Recunostinta Prodcom Impex SRL,
Filipestii de pddure, Prahova

CONFORM ART. 62 DIN CONTRACTUL NR. 115/2012 si Acord ferm de
colaborare nr. 807/18.07.2012 si Act aditional nr. 1/2013, 2/2014 si 3/2015 la

acesta, Art. 6 si Art. 7.

1) DENUMIRE REZULTAT *

Produs nou cu cerere de brevet de inventie - Salam pasteurizat cu adaos de uleiuri vegetale & hucd

2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezultate®)
{conf. art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
2.1. documentatii, studii, lucrari A fost elaborat un produs | Produsul Salam pasteurizal cu adaos de uleiuri vegetale si nuc
2.2, planur, scheme nou Salam .omwmﬁm::\wmw cu | este caracterizat de o valoare nutritional3 ridicats, caracterizata
m.w. ﬁmrso_on@: adaos de EmE: vegetale | prin:

= si nucd si procedeu de ¥ un continut redus de lipide / 100g produs, asigurand 15,3%
2.4, procedee, metode X obtinere al acestuia. din VNR;
2.5. produse informatice v"un profil lipidic nutritional ridicat prin:

- reducerea aportului dietetic de SFA cu 91% din VNR:
2.6. retete, formule ~- reducerea aportului dietetic de MUFA cu 93 % din VNR;
_ _ - asigurarea aportului dietetic LA (Acid linoleic) de min.100% din
2.7. obiecte fizice/produse VNR:
2 8. brevet inventie/altele asemenea X mmm@kmﬁmm aportului dietetic de ALA (acid a-linolenic) de min.100%
in ;

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

3.1. solutie/model conceptual

3.2. model experimental/ functional

prototipului

3.3. prototip

X vegetale si nucd

3.4. instalatie pilot sau echivalent

3.5. altele, Studii experimentale

Umiditate, %, max.

4) DOMENIUL DE CERCETARE

4.1. tehnologiile societatii informationale

Proteind total, %, min.

4.2 energie

Grasimi totale, %, maxim

4.3. mediu

din care:

4 4. sanatate

Profilul nutritional privind continutul in macronutrienti al
Salam pasteurizat cu adaos de uleiuri

67.0
19,6
11,0

134 )3
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4.5. agricultura, securitatea si siguranta alimentara X Acizi grasi satural, g/100g acizi grasi

4.8. bictehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative

4 .8. spatii si securitate

Acizi grasi trienoici, g / 100 g acizi grasi

4.9. cercetari socio-economice si umaniste

Acizi grasi mononesaturati, g / 100 g ac.grasi 30.5
Acizi grasi dinenoici, g / 100 g acizi grasi 452

19,5

4,8

5) DOMENII DE APLICABILITATE ®

17121

_

6) CARACTERUL INOVATIV

6.1. produs nou

6.2. produs modernizat

6.3. tehnologie noua X

6.4. tehnologie modernizata

6.5, serviciu nou

6.6. serviciu modernizat

6.7. altele, Studif experimentale

Gradul de noutate constd Tn:

v combinarea modelelor tehnologice de crestere a gradului de nesaturare al

lipidelor unui preparat din carne,

v"aportul de nutrienti functionali din ingredientele utilizate obtinandu-se:
- un continut de steroli vegetali de 28,6 mg / 100 g produs, realizand un raport

colesterol / steroli vegetali de 1.
- un rapoert Na / K de 2.2 fa{ad de 1.2 din VNR.
- un continut in fosfor de 34,28% din VNR.

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

A/00972/07.11 2016

brevet de inventie inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare modele si desene industriale protejate

modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international)

cerere inregistrare marca inregistrata

marci inregistrate {national, european, international)

cerere inregistrare copyright

inregistrare copyright (national, european, international)

cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, sic.

inregistrare: retete, indicatii gecgrafice, specii vegetale si animale, eic.
{national, european, intermational)

7)" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2*°

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE

Produs nou cu cerere de brevet de inventie - Salam pasteurizat cu adaos de uleiuri vegetale si nuca

Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR "’ IMPACT © PERSOANE
crt. DE LA CARE | VERBAL®™ | VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOGIATA'® AUTORIZATE ™
INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 6 7 8

feq 32 I3
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TABEL NR. 12

Optimizarea nutritionald a unor preparate din carne cu valorificarea unor

DENUMIREA PROIECTULUI: PR
plante bogate in principii active.

CATEGORIA DE PROIECT: C-D

NR.: 115, DATA: 02.07.2012 ACRONIM

CONTRACT DE FINANTARE Acte aditionale nr. 1/28.10.2013, DURATA CONTRACT 53 LUNI PROGRAM OPTIMEAT
2/05.03.2014 si 3/13.03.2015

VALOAREA PROIECTULUI (INCLUDE VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE

SI ALTE SURSE) 2.300.350 LEI STAT] 1.955.000 LEI
1.INCD pentru Bioresurse Alimentare - iBA
Bucuresiti

2.Centrul de Biochimie Aplicat si
Bigtehnologie, USAMYV Bucurest
3.Universitatea ,Dundrea de Jos” Galaf]
4.5C Recunostinta Prodcom Impex SRL,
Filipestii de padure, Prahova

CONFORM ART. 62 DIN CONTRACTUL NR. 115/2012 si Acord ferm de
colabarare nr. 807/18.07.2012 si Act aditional nr. 1/2013, 2/2014 si 3/2015 la
acesta, Art. 6 si Art. 7.

REZULTATELE CERCETARI APARTIN

1) DENUMIRE REZULTAT * Produs nou cu cerere de brevet de inventie - Pastd find din carne cu uleiuri vegetale si fructe de padure

2) CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat Rezultate®)
{conf, art. 74, nr. 0.G. 57/2002) final intermediare

CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL

2 1. documentatii, studii, lucrari A fost elaborat un produs | Produsul Pastd find din came cu uleiuri vegetale si fructe de padure

- nou Pastd find din came | este caracteriza i 5 ridicatd, caracterizat3
2.2 planuni, scheme e .ﬁ i de o valoare nuiritionald ridicata, acterizata

2.3, tehnologi cu uleiurf vegefale si fructe | prin:

de padure si - i i izi i i ini % di
2.4, procedee, metode X padure si procedeu de reducerea continutului de acizi grasi saturati cu minim 82% din

obtinere al acestuia. VNR;
- reducerez condinutului de acizi grasi mononesaturati {omega 9) cu
minim 89% din YNR;

2.5. produse informatice

2.6. retete, formule - asigurarea caniitatii de acizi grasi polinesaturati (cmega 8, omega

3) cu 100 % din VNR;

2.7. obiecte fizicefproduse - reducerea continututui de colesterol, asigurand 14,5% din VNR;

- continut in vitamina E de min. 45% din VNR;

2.8. brevet inventie/altele asemenes X
- continut in fosfor de min. 31% din VNR.

3.1. solutie/model conceptual Profilul nutritional privind continutul in macronutrienti al

3) STADIUL DE DEZVOLTARE

3.2. model experimental/ functional

3.3. prototip

3.4. instalatie pilot sau echivalent

3.5. altele, Studii experimentale Caawm‘ﬂm“ %, max. ) 63.0
4.1. tehnologiile societatit informationale Proteina total, %, min. 18,0
- Grasimi totale, ¢ i 12,0
4) DOMENIUL DE CERGETARE 4.2. energie rac totale. %, maxm _
4.3. mediy din care:

4 4. sanatate

prototipului  Salam pasteurizat cu adacs de uleiuri

vegetale si nucd

feq 33 |
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4.5 agricuftura, securitatea si siguranta alimentara X Acizi grasi saturai, g/100g acizi grast 23,5
4.6. biotehnolcgii Acizi grasi mononesaturati, g / 100 g ac.grasi 38,5
4.7. materiale, procese si produse inovative Acizi grasi direnoici, g / 100 g acizi grasi 362
4.8. spalit si securitate Alti acizi grasi, g / 100 g acizi grasi 1,8
4.9, cercetari socio-economice si umaniste
5) DOMENII DE APLICABILITATE ® 17121 _
6) CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou X | Gradul de noutate consta in:
6.2. produs modernizat v profilul nutritional imbunatatit, obtinut prin adaosul de uleiuri vegetale si fructe
6.3. tehnologie noua X de padure.

6.4. tehnologie modernizata

6.5. serviciu nou

6.6. serviciu modernizat

6.7. altele, Studii experimentale

v" durabilitatea minimal& de 14 zile asigurata de:
- extracte naturale antioxjidante;
- tratarea produsului la presiune inatta (600MPa);

v reducerea continutul de aditivi tehnologici si optimizarea procedeului de
fabricare al acestor categorii de preparate din carne, prin fabricarea unei
emulsii din carne cu uleluri vegetale, in care se pot adiuga ingrediente
functionale (fructe de padure), neprelucrate, conservarea produsului fiind
asigurata prin ulilizarea tehnologiei de iratare la presiune inalta {hiperbaric).

INFORMATII PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA

documentatie tehnico-economica

cerere inregistrare brevet de inventie

A/0C973/07.11.2016

brevet de inventic inregistrate (national, european, international) ar. ... data ..................
cerere inregistrare modele si desene industriale protejate or. ... data ...
modele si desene industriale protejate inregistrate (national, european, international) nr. ... data ...
cerere inregistrare marca inregistrata nr. ....... data o
marci inregistrate {national, eurcpean, internaticnal) nr....... data

{(national, european, international)

cerere inregistrare copyright nr.
inregistrare copyright (national, european, international) nr.
cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si animale, etc. nr. .
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si animale, etc. nr. .

7)"" VALORIFICAREA REZULTATELOR CERCETARII

TABEL NR. 2"

8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE Produs nou cu cerere de brevet de inventie - Pasta find din carne cu uleiuri vegetale si fructe de padure
Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR 7/ IMPACT © PERSOANE
ort DE LACARE | VERBAL™ | VALORIFICARE' PRIN CARE S-A NEGOCIATA'™® AUTORIZATE
INCEPE NR./DATA 4 REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 4 5 8 7 8
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_=wn_EEm Zm“_o:m_ Qm Omwnmﬁm_.m _umN<o:m_.m um:?: m_o_,mm:_.mm Alimentare — IBA Bucuresti
. R SR : . i “ISA DE EVIDENTA Nr.

a ﬂmNc_ﬁmﬁm_oq activitatilor de omamﬂm_\mdmﬁa_ﬂmﬂm PN-lI-PT-PCCA- maj -3.2-0609 / O: 115/ 02.07. MSM

TABEL NR. 17
Optimizarea nutritionalda a unor preparate din
DENUMIREA PROIECTULUI: carne cu ,.\m_o_.n_omm.mm unor plante bogate in CATEGORIA DE PROIECT: C-D
principii active.
NR.: 115, DATA: 02.07.2012 DURATA
CONTRACT DE FINANTARE Acte aditionale nr. 1/28.10.2013, CONTRACT 53 LUNI ACRONIM PROGRAM OPTIMEAT
2/05.03.2014 si 3/13.03.2015
Mm_mmwwwwmﬂo_moqcrcm (INCLUDE ST 1 5 300 350 LEI VALOAREA CONTRACTULUI DE FINANTARE [BUGET DE STAT] | 1.955.000 LEI

1.INCD pentru Bioresurse
Alimentare - IBA Bucuresti
2.Centrul de Biochimie Aplicata si
Biotehnologie, USAMV Bucuresti CONFORM ART. 62 DIN CONTRACTUL NR. 115/2012 si Acord ferm de colaborare nr.
3. Universitatea ,Dunarea de Jos” 807/18.07.2012 si Act aditional nr. 1/2013, 2/2014 si 3/2015 la acesta, Art. 6 si Art. 7.
Galati

4.5C Recunostinta Prodcom impex
SRL, Filipestii de padure, Prahova

REZULTATELE CERCETARII APARTIN

1} DENUMIRE REZULTAT * 2 Articole publicate si 1 poster
2} CATEGORIA REZULTATULUI Rezultat WmNc_ﬂmﬂmJ
(conf. art. 74, nr. O.G. 57/2002) final intermediare CARACTERISTICI ALE REZULTATULUI FINAL
. N . 1. Tamara Elena Mihociu, Florentina Israel-Roming, Nastasia Belc, Elisabeta Botez,
2.1. documentatii, studii, lucrari - The assessment of micronutrients loss in pasteurized meat products with added

2.2. planuri, scheme vegetable oils.

2.3. tehnologii 2. Tamara Elena Mihociu, Nastasia Belc, Paul Mihai Apostu, Fulvia Manotache,

2 4. procedee, metode Valentin longscu, Gabriel Mustatea, Lipid oxidation when adding vegetal oils and

walnut in meat producis.

2.5. produse informatice 3. Tamara Mihociu, Florentina [srael Raming, Fulvia Manolache, Nastasia belc, Paul
Mihai Apostu, Antioxidant capacity assessment of the fat solubile vitamins from sea
2.6, retete, formule buckthorn oil (Hippophae rhamnoides, spp. Carpatica)and polyphenols from wainut

Regia L. ducts. P
2.7. obiecte fizicalproduse {Juglans Regia L.) on heat treated meat prodtcts. Poster

2.8 brevet inventie/Articole X

3.1. solutie/model conceptual
3.2. model experimental/ functional

3) STADIUL DE DEZVOLTARE 3.3. prototip

3.4. instalatie pilot sau echivalent

3.5. agltele, Diseminare-articole publicate X
4) DOMENIUL DE GERCETARE 4.1. Hmr:o_.om___m societatii informationale

4.2 energie
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4.3. mediu
4.4. sanataie
4.5. agricultura, securitatea si sigurania alimentara X
4.8. biotehnologii

4.7. materiale, procese si produse inovative
4.8. spatii si securitate

4.8. cercetari socio-economice si umaniste

5) DOMENI DE APLICABILITATE ® 17121 _

6) CARACTERUL INOVATIV 6.1. produs nou

6.2. produs modermizat

6.3. tehnologie noua

6.4. tehnologie modernizata Diseminarea rezultatelor obfinute prin proiect, prin articole publficate in tard si in

— striinatate
6.5. serviciu nouy
6.6. serviciu modernizat
6.7. altele, Articole publicate X
INFORMATI PRIVIND PROPRIETATEA INTELECTUALA
documentatie tehnico-economica
cerere inregistrare brevet de inventie
brevet de inventie inregistrate (national, european, nr........data ..................
international)
cerere injeqistrare modele si desene industriale protgjate nr..
modele si desene industriale protejate inregistrate {(national, nr..
european, international)
cerere inregistrare marca inregistrata nr.....data ...
marci inregistrate (national, european, international) nro.....data. . ...
cerere inregistrare copyright 1. National, Universitatea din Bucuresti, Romanian Biotechnological Letters, Vol. 20, No. 4,
2015, pag. 10097, IF: 0,404, 18!
2. Journal of Hygienic Engineering and Design, UDC 837.52 : 547.915, pag. 60, BD!
3. Jurnai Nutrition Food Science, 2014, 4:5, dx.doi.org/10.4172/2155-9600.51.014
inregistrare copyright (national, european, internationat) NE. ... data
cerere inregistrare: retete, geografice, specii vegetale si nr. ... data ..
animale, etc.
inregistrare: retete, indicatii geografice, specii vegetale si nro..... data ...
animale, ete.
{national, european, international)
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TABEL NR. 2"

7)" VALORIFICAREA REZUL.TATELOR CERCETARII
8) DENUMIREA REZULTATULUI DE CERCETARE 2 Articole publicate si 1 poster

Nr. VALOAREA PROCES- MOD DE ACTUL™ VALOAREA BENEFICIAR '’ IMPACT ™ PERSOANE

crt. DE LACARE | VERBAL" VALORIFICARE™ PRIN CARE S-A NEGOCIATA'"® AUTORIZATE

INCEPE NR./DATA REALIZAT
NEGOCIEREA VALORIFICAREA
0 1 2 3 , 4 5 6 7 8

1935



