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1. Datele de identificare ale INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti

1.1.  Denumirea: Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare, IBA
Bucuresti.

1.2. Actul de infiintare, cu modificarile ulterioare: HG nr. 546/09.06.2010. Prin HG nr.
185/16.04.2013 a trecut din coordonarea Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale, Tn
coordonarea Ministerului Educatiei Nationale.

1.3. Numarul de inregistrare in Registrul potentialilor contractori: 2136.

1.4. Adresa:

Sediu social: Str. Dinu Vintila, Nr. 6, Sector 2, Bucuresti, cod postal 021102,
Sediu secundar: Str. Baneasa Ancuta, Nr. 5, Sector 2, Bucuresti, Cod postal 020323.

1.5. Telefon: 021.210.91.28, 021.211.36.39, 0316205833

Fax: 021.210.91.28; 0316205834, 0316205835
Website: www.bioresurse.ro; e-mail: office@bioresurse.ro

2. Scurta prezentare a INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti

21. Istoric

2.1.1. Prima denumire: INSTITUTUL PENTRU RESURSE AGROALIMENTARE
Statut juridic: institutie publica finantata integral din venituri extrabugetare, in subordinea Ministerului
Agriculturii si Alimentatiei si functioneazé ca persoana juridica din anul 2000, sub aceastd denumire
in baza HG nr. 1056/6.11.2000. Institutul s-a infiintat prin desprindere din Institutul de Chimie
Alimentara, pe structura fostului Laborator pentru Procesarea Resurselor Vegetale, Nutritie Umana,
Conservare si Ambalare.

2.1.2. A doua denumire: INSTITUTUL DE BIORESURSE ALIMENTARE
Statut juridic: institutie publica finantata integral din
venituri proprii, functioneaza ca persoana juridica din
anul 2001; sub aceastd denumire in baza HG nr.
677/2001, in subordinea Ministerului Agriculturii,
Alimentatiei si Padurilor, prin reorganizarea Institutului
pentru Resurse Agroalimentare.

Numarul de inregistrare in Registrul potentialilor
contractori: 2136

Adresa: Str. Dinu Vintila, Nr. 6, Sector 2, Bucuresti,
021102, Telefon/fax: 021.211.36.39, 021.210.91.28.

2.1.3. Denumirea actuala: Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare-
IBA Bucuresti s-a infiintat si functioneaza sub actuala denumire din luna august 2010, in baza HG nr.
546/2010, prin reorganizarea Institutului de Bioresurse Alimentare. In baza Hotararii nr. 45/2016
privind organizarea si functionarea Autoritétii Nationale pentru Cercetare Stiintifica si Inovare, Institutul
National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti functioneaza in
coordonarea acesteia (ANEXA Nr. 3b, poz. 36). In baza Hotararii nr. 13/2017 privind organizarea si
functionarea Ministerului Cercetarii si Inovarii, Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru
Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti functioneaza in coordonarea acestuia (ANEXA Nr. 4b, poz. 35).
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2.2. Structura organizatorica (organigrama, filiale, sucursalei, puncte de lucru) INCD pentru
Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti

Organigrama INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti este prezentatd in anexa nr. 9.

2.3. Domeniul de specialitate al INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti (conform
clasificarii CAEN si UNESCO)

2.3.1. Conform clasificarii CAEN: 7219 Cercetare-dezvoltare in alte stiinte naturale si inginerie

2.3.2. Conform clasificarii UNESCO: 3309

24. Directii de cercetare-dezvoltare/obiective de cercetare/prioritati de cercetare
2.4.1. Domenii principale de cercetare-dezvoltare: 4, cu urmatoarele teme:

2.41.1. Siguranta alimentara: conservarea alimentelor, contaminanti alimentari, ambalarea
alimentelor si ambalaje de uz alimentar
- Detectarea si reducerea nivelului de contaminanti alimentari (chimici si microbiologici);
- Microecologia alimentelor;
- Metode inovative de conservare;
- Autenticitatea alimentelor (calitate si origine).

2.4.1.2. Nutritie: influenta dietei in sanatate si intolerante alimentare (boala celiaca si fenilcetonuria),
alimente functionale
- Noi matrici alimentare imbogatite in compusi bioactivi si atribute senzoriale imbunatatite pentru
diferite categorii de consumatori;
- Alimente functionale;
- Intelegerea rolului intregii diete zilnice in s&natate si bunastare.

2.4.1.3. (Bio)tehnologii alimentare
- Influenta tehnologiei si matricei alimentare in biodisponibilitatea nutrientilor;
- Tehnologii alimentare ecologice;
- Descresterea nivelului de aditivi in alimente;
- Tehnologii alimentare protective pentru mentinerea cat mai mult posibil a nivelului de nutrientj
existent in materiile prime;
- Tehnologii curate;
- Tehnologii cu consum de energie redus;
- Cresterea diversitatii materiilor prime vegetale pentru obtinerea alimentelor.

2.4.1.4. Stiintele consumatorului
- Intelegerea atitudinii consumatorilor in ceea ce priveste alegerea alimentelor;
- Intelegerea comportamentului alimentar al consumatorului roman;
- |dentificarea determinantilor alimentari;
- Relatia dintre consumator si disponibilitatea alimentelor pe piata;
- Etichetarea mentiunilor de nutritie si sanatate.

Activitatea de cercetare, prin cele 4 domenii mai sus prezentate, are loc in cele 9 laboratoare, 3 statii de
experimentari pilot si 2 compartimente specializate mai mult pentru proiecte tip actiuni suport si Long life
Learning. Activitatea de cercetare este asistatda de catre celelalte compartimente, inclusiv de catre
compartimentul Marketing-Comercial si Centrul de Informare Tehnologica.

Sunt prezentate, in continuare, activitatea principalelor structuri functionale ale institutului.



Laboratorul Chimia Alimentului si Laboratorul Biochimie Coloidala (8 persoane, dintre care 3

atestate) au lucrat impreuna la urmatoarele proiecte pe care le-au avut in responsabilitate:

- Contract 141/2014, Proiect ,Utilizarea Plasmelor reci pulsate la presiune ATmosferica pentru
distrugerea Microorganismelor de pe suprafata Oualor de consum, in vederea cresterii Sigurantei
alimentare”/PATMOS (responsabil de proiect Livia Apostol)

- Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 01 04 ,Cercetari privind corelatia dintre continutul de substante
biologic active prezente in produse agroalimentare si capacitatea antioxidanta ca efect sinergic al
matricei alimentare” (responsabil de proiect Marta Zachia)

- Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 01 05 ,Studiu experimental privind efectul unor compusi bioactivi
din extracte vegetale asupra proprietatilor fizico-chimice, reologice si senzoriale ale produselor de
panificatie” (responsabil de proiect Alina Culetu)

- Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 02 02 ,Valorificarea unor subproduse vegetale prin utilizarea lor
pentru obtinerea de produse de panificatie imbogatite in compusi bioactivi” (responsabil de proiect
Livia Apostol)

- Contract 91/2016, ,Produse de panificatie imbogatite in compusi bioactivi de origine
vegetalda”/INBREAD (responsabil de proiect Livia Apostol)

precum si la alte 9 proiecte de cercetare din responsabilitatea altor laboratoare.

in 2016, cele 2 colective au participat la elaborarea si depunerea a 6 propuneri de proiecte (3 nationale
si 3 internationale).

Cercetatorii celor doua laboratoare au publicat 2 articole
ISI (1 Tn Journal of the Brasilian Chemical Society si1in
Food Chemistry), 1 articol non-ISI (in Revista Brutarul), 3
abstract (1 abstract la International Conference Aromatic
and Medicinal Herbs in Food si 2 la 1¢t Black Sea
Association of Food Science and Technology Congress, B-
FoST Macedonia). De asemenea, cercetatorii au
participat la 4 manifestarii stiintifice: Nutraceutica,
Salonul International de Suplimente Alimentare si
Nutritie, Editia | (1 poster), Conferinta Diaspora in Cercetarea Stiintifica si Tnvatamantul Superior din
Romania, Workshop exploratoriu: Bioeconomie — productie, procesare si consum sustenabile (1
prezentare orald), International Conference Aromatic and Medicinal Herbs in Food/Simpozionul ASMP
editia @ XXV-a (1 poster) si 1st Black Sea Assoociation of Food Science and Technology Congress (B-
FoST)” (2 postere).

A fost elaborat 1 capitol de carte intitulat Compozitia nutritionala a ovazului in cartea OVAZUL - CEREALA
SPECIALA IN PANIFICATIE (Cod ISBN 978-606-28-0507-4). A fost primit premiul Dumitru Motoc (2015)
(ASAS Nr. 201/ 17.11.2016) pentru cartea “Amidonul in alimente. Structura, caracterizare si aplicatii” (301

pagini).



Infrastructura  ambelor  laboratoare  este
specializata in determinarea macronutrientilor
(proteine, lipide, glucide, fibre alimentare etc.),
dar si in evaluarea proprietatilor tehnologice ale
unor materii prime agroalimentare.

In continuare, in tabelele 1 Si 2, sunt prezentate
principalele echipamente de laborator de care
dispun cele 2 laboratoare.

Tabel 1. Echipamente laborator Chimia Alimentului (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. Sistem dezagregare KjeldahiTerm (00095) 1996
2. Moara Perten 120 SR960151 (00062) 1997
3. Aparat volum (00043) 2004
4, FiberTec System (00199) 2005
5. Cuptor calcinare L9/11/B170 (00160) 2005
6. Analizor de lapte (00244) 2006
1. Polarimetru automat model AP 100 (00219) 2006
8. Termobalanta Kern (00342) 2007
9. Aparat de determinat continutul de celuloza (00343) 2007
10. Sistem de mineralizare si unitate de analiza (00364) 2008
1. Sistem pentru extractia cu solvent (00366) 2008
12. Analizor organic elemental pt. anal.cantit de azot/proteina bazat-Dumas (00371) 2008
13. Analizor automat de produse lactate (00381) 2008
14. Analizor automat de carne (00382) 2008
15. Cantar hectolitric (00767) 2012
16. Photochem (00203) 2012
17. Termobalanta Mettler Toledo (00983) 2016
18. Baie ultrasonare Elmasonic S60H (00985) 2016
19. Etuva Ecocell 22 (00986) 2016
20. Agitator orbital (00987) 2016
21. Refractometru analogic Kriiss (01000) 2016
22. Cuptor calcinare (01004) 2016
23. Baie apa GFL 1041 (01017) 2016
24. Spectrofotometru UV-Vis Analytik Jena (01022) 2016
25. Sistem Soxhlet (01027) 2016
26. Sistem Kjeldahl (01028) 2016
27.  Analizor de cereale Infratec 1241 (01011) 2016
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Tabel 2. Echipamente laborator Biochimie Coloidala (selectie)

Echipament An achizitie
Falling Number System 1800 (00093) 1995
Infratec 1229 Grain Analyzer (00099) 1998

Glutomatic Gluten Index System (00100): Glutomatic 2200; Gluten Index Centrifuge 1998
2015; Glutork 2020

Alveograf NG Chopin cu manometru (00025) 2004
Alveolink Chopin (00030) 2004
Amilograf (00376) 2008
Extensograf si anexe (00377) 2008
Aparat pentru determinarea indicelui de sedimentare test Zeleny (00378) 2008
Farinograf si anexe (00379) 2008
Calorimetru cu scanare diferentiala (00701) 2011
Aparat pentru determinarea amperometrica a amidonului deteriorat (00470) 2011
Sistem complet pentru controlul reologic al aluatului si fainurilor (00471) 2011
Vascozimetru Brookfield (00472) 2011
Reometru Ostwald (00473) 2011
Falling Number 1900 (00811) 2013
Glutomatic GM 2200 (00812) 2013
Sistem de hidroliza la vid (00853) 2015
Multipipeta cu pas electronic Eppendorf (00926) 2015
Agitator orbital Heidolph Multi Reax (00927) 2015
pH-metru de laborator inoLab ph 7110 (00929) 2015
Omogenizator pentru produse sub forma de pulberi (00973) 2016
Termobalanta Mettler Toledo (01001) 2016
Balanta analitica Mettler Toledo (01002) 2016
pH/lon-metru portabil portabil Seven 2Go Pro Biotech (01005) 2016

Laboratorul Microbiologie-Elisa (7 persoane, dintre care 5 atestate) a avut in derulare urmatoarele
proiecte:

In 2016

Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 04 01 ,Managementul micotoxinelor deoxinivalenol si
aflatoxine totale in zonele de risc, in contextul schimbarilor climatice prognozate pentru Romania”
(responsabil de proiect Valeria Gagiu);

Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 04 02 ,Stabilirea nivelului contaminarii cu micotoxine al
unor matrici alimentare complexe, in functie de tipul si momentul de aparitie ale mucegaiurilor de
alterare” (responsabil de proiect Irina Smeu);

Grant Agreement Number — 678781 — MycoKey Proposal number: SEP-210268290 ,Integrated
and innovative key actions for mycotoxin management in the food and feed chain/ MycoKey”
(responsabil de proiect Irina Smeu).

cercetatorii si personalul tehnic din acest laborator au participat la alte 11 proiecte de cercetare

derulate in cadrul institutului (9 nationale si 2 internationale).
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Tot in anul 2016 colectivul laboratorului a participat la elaborarea unei propuneri de proiect nationale.

in 2016 a fost publicat 1 articol BDI (Journal of Hygienic Engineering and Design (JHED), vol. 16) si sunt
in curs de publicare 2 articole in Romanian Biotechnological Letters (acceptate spre publicare, cu nr.
185/11.09.2015 si nr. 1/24.03.2016, in cursul anului 2016).

Cercetatorii au participat la 2 evenimente stiintifice internationale (International Conference Aromatic and
Medicinal Herbs in Food/Editia a XXV-a a simpozionului anual ASMP, Bucuresti, Roménia — 2 postere;
“1st Black Sea Assoociation of Food Science and Technology Congress (B-FoST)”, Ohrid, Macedonia —
1 prezentare orala si 2 postere, premiul pentru cel mai bun poster) si 1 eveniment national (Simpozionul
National Studentesc ,Biotehnologiile - Prezent si Viitor’ — 1 prezentare orala, premiul l).

Principalele echipamente pe care acest laborator le are in dotare sunt:

Tabel 3. Echipamente laborator Microbiologie-Elisa (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie

ELISA
1. Allegra™ 2IR Centrifuge Beckman Coulter (serie 570 — 362238) 2001
2, Spectrofotometru STAT FAX 303 2003
3. Agitator GFL 3017 cu agitare rotativa plana (serie 103427041) 2004
4, Sonda esantionare cereale — Multisampler V4A (inox 316) 2005
5. Spectrofotometru Sunrise (Tecan) (serie 502000003); 2005

Soft Magellan (Tecan) (serie 126-ZVB-404-UD0G) 2005
Soft Ridawin (R-Biopharm, Germania) 2004

6. Moara ultracentrifugala RETSCH ZM 200 (serie 125010412C) 2005
1. Agitator vortex Heidolph Reax Top (serie 030418710) (2) 2005
8. Agitator de placi Heidolph Titramax 101 (serie 110509611) 2005
9. Spalator Columbus M8/Ch (Tecan) (serie 512000014) 2005
10.  Centrifuga Sigma 1 - 15 K, cu racire (serie 113764) 2005
11.  Bloc vacuum air cadet (vaccum/pressure station) (seria F06006680) 2006
12.  Ansamblu incarcator DR 100 pentru moara Retsch ZM 200 (serie 126111062L) 2006
13.  Balanta electronica de precizie SARTORIUS GE 512-0CE (serie 21403951) 2007
14, Moara Retsch ZM 200, serie 125010412C 2016
15.  Moara cu sistem de racire MRC LTD SM - 450 C, serie 080547 2016

MICROBIOLOGIE
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16.  Microscop cu epifluorescenta, TRINO TROPIC (serie 058847) 2001

17.  Aparat microfotografiere Minolta X370S, cu accesorii 2002
18.  Termostat TC 100, fara racire, 30°C (serie 4052) 2002
19. Termostat TC 100, fara racire, 41,5°C (serie 4053) 2002
20.  Hota bacteriologica cu flux laminar, FASTER TWO 30 (serie 967) 2003
21.  Termostat TCR 140, cu racire, 25°C (serie 5389) 2003
22.  Autoclav SYSTEC (80 I), cu 2 cosuri din inox (serie 2401091) 2004
23.  Omogenizator STOMACKER circulator, SEWARD 400 (serie P-20648) 2004
24.  PH metru INOLAB 730 WTW (serie 06191429) 2004
25.  Baie de apa, Jouan J30 (serie 305020591) 2005
26.  Lampi UV Vilbert Lourmat (VL-215G; serie 05-12750; serie 05-12751) (2) 2005
27.  Termostat Caloris TC 100 (37°C) (serie 8724), cu ventilatie fortata 2005
28. Termostat TC 100, fara racire, 44°C (serie 8725) 2005
29.  Etuva Venticell, cu ventilatie fortata, 110 | (serie B053085) 2005
30.  Aparat pentru determinarea microflorei SAMPL’AIR LITE (Serie: 60122179) 2006
31.  Termostat SANYO MIR-153, cu racire, cu ventilatie fortata, 25°C (serie 61221234) 2006
32. PHMETRU WTW - varianta Handheld Model 340i (serie 06400699) 2006
33.  Aparat de masurare a activitatii apei AWMD-2 (serie 106366) 2006
34.  Analizor luminiscenta sistem SURE cu kit de control pozitiv/negativ (3) 2006
35.  Numarator automat de colonii cu camera video (serie 06008) 2006
36. Bioreactor autoclavabil pentru culturi microbiene Applikon (serie Z310110010) 2006
37.  Termostate mobile Incufrige (3) 2006
38.  Aparat de masurare a activitaii apei Aquaspector AQS-2-TC (serie 107128) 2007
39.  Incubator cu atmosfera modificatda CO2/O, MCO-18M SANYO (serie 70713898) 2007
40. Lampa bactericida LBA 30W, montata pe stativ (serie 6127) 2008
41.  Hota bacteriologica cu flux laminar, Faster VS 4 (serie 239) 2008
42.  Sistem microbiologie testare rapida - MicroFoss™ 128 System 2008
43.  Autoclav TOUCHCLAVE - R (160 I) (serie PV 03047L10014) 2008
44.  Thermohygrograf TIT/01 (seria 454.1541.00) (2) 2008
45.  Sistem automat Biolog pentru identificare rapida a microorganismelor si consortjilor 2011
microbiene
46. Sistem de filtrare prin membrana cu 1 POST, Microfil cu anexe 2013
47, Incubator Panasonic MIR 154, serie 1512044 2016
48.  Aquaspector AQS Nagy, serie 114803 2016

Laboratorul Ambalarea Produselor Alimentare (3 persoane, dintre care 1 atestatd) au avut in derulare
urmatoarele proiecte:

— Contract ADER 14.2.1./06.10.2015 ,Sisteme integrate de trasabilitate pe lantul agroalimentar pe
baza conceptului ,de la consumator la producator” pentru a asigura siguranta produsului si a
garanta originea acestuia” (director de proiect Gabriel Sorin Mustatea);

— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 01 06 ,Investigatii privind influenta unor factori tehnologici
asupra profilului de aminoacizi din produsele de panificatie” (responsabil de proiect Gabriel Sorin
Mustatea);

De asemenea, colectivul a colaborat la alte 12 proiecte derulate in cadrul institutului.

fn anul 2016 colectivul Laboratorului Ambalarea Produselor Alimentare a publicat 1 articol in revista cotata
ISI' (Romanian Biotechnological Letters) si 3 articole in reviste fara cotatie ISI (Journal of Hygienic
Engineering and Design si U.P.B. Sci. Bull., Series B). De asemenea, colectivul a participat la trei
manifestari stiintifice: 7" CASEE Conference “The Role of Life Sciences in Europe’s 2020 Strategy”
(Timisoara, Romania) (1 poster), B-FoST “1st Black Sea Association of Food Science and Technology

8
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Congress” (Ohrid, Macedonia) (1 prezentare orala si 1 poster) si Simpozionul International Prioritatile
Chimiei pentru o Dezvoltare Durabila - PRIOCHEM - editia Xl (Bucuresti, Romania) (1 poster). De
asemenea, in anul 2016 a fost publicat brevetul de inventie nr. RO 128620/30.03.2016 (co-autor).

In 2016, laboratorul a participat la elaborarea a 2 propuneri de proiecte (2 nationale).

Tabel 4. Echipamente laborator Ambalarea Produselor Alimentare (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie

1. Spectrofotometru AAnalyst 400 g 2004

2. Cuptor laborator tip L1206 SR & 2004

3. Termostat de laborator tip TC 200 e {29 2004

4, Generator de hidruri pentru spectrometru ‘{ 2005

5. Mineralizator DIGESDAHL \l\\//l./ 2005

6. Sistem de mineralizare cu microunde 2005

1. Spectrofotometru AAnalyst 600 2005

8. Autoclav de laborator AH21N 2006

9. Masind de ambalat in MAP/VID MULTIVAC C200 2006

10.  Agitator magnetic cu incalzire 2006

1. Plita electrica pentru incalzire 2006

12.  Aparat pentru determinarea permeabilitatji foliilor si filmelor din material plastic la 2008
gaze

13.  Aparat pentru determinarea permeabilitatji foliilor si filmelor din material plastic la 2008
vapori de apa

14.  Sistem cromatografie cu schimb de ioni in faza lichida pentru analiza aminoacizi 2008

15. Spectrometru de masa cu plasma cuplata inductiv 2011

16.  Aparat universal pentru testarea materialelor, pentru incercari de tractiune si 2011
compresie, capacitate minima 5 kN, cu doua coloane

17. Balanta analitica AV 264CM 2014

18. Mineralizator cu microunde ETHOS Easy (cu 15 locase pentru vasele de 2015
dezagregare)

19.  Spectrofotometru de absorbtie atomica ContrAA 700 cu sursa continua 2015

20.  Etuva 108 L, model UN110 2016

21. Baie de apa cu capac si 6 lacasuri cu inele concentrice 2016

22.  Incubator [F260 (Memmert) 2016

Laboratorul RMN (2 persoane, atestate) a avut in derulare urmatoarele proiecte:

— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 03 01 ,Cercetari privind diferentierea principalelor
genotipuri de plante aromatice cultivate sau recoltate din flora spontan& (busuioc, levantica si
menta) pe baza compusilor majori ai uleiurilor esentiale, determinati prin metode spectrale”
(responsabil de proiect Valentin lonescu);

— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 03 02 ,Cercetari privind stabilirea falsificarii produselor
lactate” (responsabil de proiect Floarea Serbancea);

— Contract 57/05.09.2016, Proiect ,Valorificarea expertizei in cercetarea agro-alimentara prin
transfer de cunostinte catre mediul privat in vederea obtinerii de produse alimentare sigure si
optimizate nutritional’/Expertal (director de proiect Nastasia Belc, responsabil tehnic Floarea
Serbancea).

De asemenea, colectivul a colaborat |a alte 3 proiecte derulate in cadrul institutului.
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Colectivul a participat la 3 manifestari stiintifice: 1 congres international (“1st Black Sea Assoociation of
Food Science and Technology Congress (B-FoST)” -
1 poster si 1 prezentare orald) si 2 conferinte
internationale (7" CASEE Conference “The Role of “IRES
Life Sciences in Europe’s 2020 Strategy” - 1 poster; ¢ T v
International Conference Aromatic and Medicinal " = ;o

Herbs in Food/Editia a XXV-a a simpozionului anual
ASMP - 1 poster).

1> |

In anul 2016 au fost publicate 3 articole BDI, dintre
care 2 in Journal of Hygienic Engineering and Design (Vol. 15 si Vol. 17) si 1 in Journal of Environmental
Science and Engineering A 5.

Tabel 5. Echipamente Laborator Rezonanta Magnetica Nucleara (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. Spectrometru RMN de 400 MHz optimizat pentru analize alimentare la probe de 2012
lichide si solide moi — model Bruker Avance |11 400
2, Compresor fara ungere (2) 2012
3. Sursa de curent neintreruptibila (UPS), monofazat 2012
4, Vas Dewar pentru transportul azotului lichid (50 L) (2) 2012
5. Sistem pentru extractia grasimilor cu sase locuri 2006
6. Rotoevaporator HEIDOLPH 2011
7. Etuva de vid cu pompa de vid si accesorii, model VO 400 2016
8. Cuib de ncalzire pentru baloane de 1000 ml, model KM-ME 2016
9. Aparat apa ultrapura 2016

Laboratorul Biologie Moleculara (5 persoane, din care 3 atestate) a avut in derulare proiectul PN 16 46
05 01 “Analiza interactiunilor epistatice care se pot stabili intre factorii nutrigenetici, statusul proinflamator
si disfunctiile metabolice (DZ2, obezitate, sindrom metabolic)” (responsabil de proiect

Lavinia Mariana Berca) si Contractul 335E/19.12.2013, ,Whey lactose
bioconversion in high-added value products using cheep renewable
substrate/OLIGOLAC” (responsabil de proiect Lavinia Mariana Berca). Printre
altele, cercetatorii din Laboratorul Biologie Moleculara au elaborat in 2016 1
articol ISI (acceptat spre publicare in Romanian Biotechnological Letters) si au
participat cu 2 lucréri la doud manifestari stiintifice internationale (European
Human Genetics Conference — 1 poster si Conference of the Romanian Society
of Medical Genetics - 1 poster).

Tabel 6. Echipamente Laborator Biologie Moleculara (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. Moara ultracentrifugala Retsch ZM 200 (serie 127150111K) 2006
2, Spectrofotometru UV/VIS DU 730 Beckman Coulter (serie 1186878) 2006
3. Centrifuga Eppendorf 5415 R, cu racire (serie 5425737009) 2006
4, Centrifuga Eppendorf 5804 R, cu racire (serie 0032108) 2006
5. Vortex Biosan (serie 580612122) 2006

10
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Vortex IKA MS 3 Digital (serie 01.463998)

Agitator BIOSAN MULTI SPEED VORTEX MSV-3500 (5B0705010)
Moara Retsch GM200 (serie 125010412C)

Agitator cu incalzire TS-100 Biosan (serie 430701011)

Bloc de incalzire - racire CH-100 Biosan (serie 690704015)
Termostat PLUS 5352 Eppendorf (serie 03091)

Moara MM301

pH-metru InoLabpH/cond 740

Agitator magnetic y397 (00322)

Cuptor cu microunde RHONSON R-2810 (serie VSR09060279)
Frigider Platinium (serie 1160299332004088220127)
Termostat Eppendorf 5352, cu ventilatie fortata (serie 03091)

Balanta electronica de precizie Sartorius TE214S-OCE (serie 21306464)

Balanta analitica CP423-0CE (+ 0,001 g) (Sartorius)

Hota cu flux laminar vertical, FASTER LS 90 (serie 1371, 1331) (2)
Agitator Biosan 0S-20 (serie 0B06020005)

UV TRANSAIILUMINATOR M20 (serie 120606-002)

Tanc electroforeza V20SCMODSYS (serie 2038)

Tanc electroforeza V20HCDC (serie 1133/1130)

Tanc electroforeza TVS1400 (serie 1093)

Tanc electroforeza HUB HU13L (serie 2112)

Tanc electroforeza HUG (serie 5039)

Tanc electroforeza HU10W (serie 1705)

RT-PCR Corbett Rotor Gene 6000 (serie 1186878)

Plita cu agitare YELOWLINE (serie 01.580867, 01.580861) (2.)
Centrifuga Mini Spin Plus Eppendorf (serie 09890)
Mastercycler EP Gradient S Eppendorf (serie 015880, 015876) (2)
Distilator DES-3 (serie 840306110293)

Concentrator Eppendorf 5301 (serie 0005988)
Microcentrifuga fluture Roth (serie 044748, 044755) (2)
Autoclav SX-500E,TOMY SEIKO (serie 42127006)

Millipore Synergy UV (serie FGSN04100A)

Ultracongelator CLIMAS (serie 5078)

Tanc electroforeza TV400YK-2DSYS (serie 2105)

TESTO 950 Eppendorf (serie 01342140) (1 buc.)

RT-PCR BioRad 1Q5 (serie 582BR 016437/575BR 1111)

SPY RF TH (serie A21182, A20848, A20849, A20850, 20851)
Pompa vacuum KNF N186KN18 (serie 2.02201909)

Sistem de racire JULABO (serie 10117922)

Negatoscop FAZZINI (serie 0204000)

Frigider

Omogenizator IKA

Baie de apa Memmert

pH-metru si electrod

2006
2006
2006
2006
2006
2006
2006
2006
2006
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2007
2008
2008
2008
2008
2008
2008
2008
2008
2015
2015
2015
2015
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Laboratorul Nutrifie Umana si Statia Experimentari Pilot Procesare Legume-Fructe (5 persoane,
dintre care 2 atestate) au avut in derulare urmatoarele proiecte:

— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 01 03: "Cercetari privind evaluarea remanentei vitaminelor
hidrosolubile in legume si fructe
congelate, prin tehnici analitice
performante, in scopul asigurarii
securitatii nutritionale a
consumatorilor” (responsabil de
proiect Luminita Catana);

1
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— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 02 01: “Valorificarea unor deseuri si subproduse vegetale din

industria alimentara, in scopul cresterii valorii nutritionale si potentialului antioxidant ale produselor
alimentare” (responsabil de proiect Monica Catana);

Faina din deseuri de tomate Faina din tescovina de struguri negrii

Faina din seminte de struguri negrii (I) Faina din seminte de negrii (IT)
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Printre realizari:

1.

2,

3 ingrediente functionale: faina din deseuri de tomate, faina din seminte de struguri negrii si faina din
tescovina de struguri negri;

4 produse de panificatie: ,Paste fainoase fortifiate cu fainuri obtinute din deseuri si subproduse
vegetale”, ,Biscuiti aperitiv fortifiati cu faina din deseuri de tomate”, ,Chifla fortifiata cu faina din seminte
de struguri negri” si ,Paine fortifiata cu faina din tescovina de struguri negri”.

Lot de test XI(P_FCS_3) Lotde test XII(P_FCS_4) Lotdetest XIII (P_FCS_%)

13
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De asemenea, membrii celor doua colective au participat la realizarea activitatilor din cadului proiectului
PN 16 46 01 02 cu titlul “Valorificarea superioara a speciei Momordica charantia L. (castravete amar) in
scopul obtinerii unor ingrediente alimentare functionale cu efect hipoglicemiant”.
Tn 2016, cercetatorii celor 2 colective au participat la elaborarea si depunerea a 2 propuneri de
proiecte (2 nationale).

In 2016 au fost publicate: 1 articol ISI in Romanian Biotechnological Letters (Vol. 21), 2 articole in Journal
of Environmental Science and Engineering (No. 4A, Vol. 5 si A 5 (2016) 371-381 doi: 10.17265/2162-
5298/2016.07.005) si 9 publicatii in OFERTA Cercetarii stiintifice pentru transfer tehnologic in agricultura,
industria alimentara si silvicultura, Vol. XIX/2016.

Tabel 7. Echipamente Laborator Nutritie Umana (selectie)

Nr. crt.

— et b e ek e b o — —
N s I o irdomdac@®eNDO AN

NN
Cadlag

()
e

Echipament

Refractometru ABBE cu accesorii

Balanta analitica Mettler — Toledo AB 204

Baie cu ultrasunete "Ultrawave” cu accesorii

Evaporator rotativ Buchi cu accesorii

Cromatograf de lichide de inalta performanta (HPLC-DAD)

Bloc de incalzire cu sistem de conc. a probei in atmosfera de gaz inert
Omogenizator cu accesorii

pH-METRU - portabil, Windaus, Model WinLab Profi- Box- Set 1
Agitator tip "Vortex”, Windaus-Heidolph Multi Reax

Agitator magnetic cu incalzire, Selecta, model Agimatic E

Sistem de purificare a apei pentru HPLC — ELGA

Etuva de laborator cu convectie fortatd — BINDER

Spectrofotometru UV-VIS, JASCO, V550 cu accesorii

Baie de apa cu agitare

Baie de nisip

Moara de laborator RETSCH cu accesorii

Generator de azot

Recirculator de apa

Agitator cu role, viteza reglabila

Manta de incalzire, 2-5 L (2)

Cromatograf de lichide cuplat cu spectrometru de masa hibrid cu trapa ionica i
trapa orbitala

Baie de ultrasonare Elmasonic P

Sursa de curent neitreruptibild (UPS), on line dubla conversie, trifazat, putere 30
kVA

Baie de apa cu agitare orbitala

An achizitie

2004
2005
2005
2005
2005
2005
2005
2005
2005
2005
2005
2005
2006
2006
2006
2007
2008
2009
2009
2009
2011

2016
2016

2017
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Tabel 8. Echipamente Statie Experimentari Pilot Procesare Legume-Fructe (selectie)

Nr. crt.

[ NCY G Y QR Qi W Qi UL W Qi QL W §
SO0 ONOORPWNAROPRINARON =

22,
23.
24.
25.

Echipament

Robot divizare legume si fructe cu accesorii

Cazan de fierbere cu fund dublu din otel inoxidabil

Cazan de fierbere cu abur, fix

Pasatrice

Moara coloidala

Instalatie pilot pentru evaporare sub vid

Moara cu ciocanele

Autoclav sterilizare

Masina de inchis recipiente cu accesorii

Congelator pentru fructe si legume (2)

Celula frigorifica pentru depozitarea fructelor si legumelor in stare proaspata (2)
Generator de abur de mica capacitate cu accesorii

Mese inox

Cuve inox

Dulap depozitare, cu 4 - 5 rafturi

Unitate igienizare completa

Reactor DIC (Instant controlled pressure drop) de laborator cu sistem de vacuum
Uscator electric pentru deshidratarea legumelor si fructelor

Balanta tehnica, cu precizie de 0,1 g

Balanta analitica, cu precizie de 0,001 g

Termobalanta cu incalzire infrarosu cu halogen pentru masurarea umiditatii
fructelor si legumelor deshidratate

Set refractometre (4)

Maturometru, Penetrometru, Consistometru

Aparat pentru determinarea vidului din recipientele cu produs

Dispozitiv de verificat inchiderea cutiilor metalice

An achizitie

2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011

2011
2011
2011
2011

Laboratorul Analize Senzoriale (1,5 persoane, ambele atestate) a avut in derulare urmatoarele proiecte:

Contract 111/02.07.2012 Siguranta si tolerabilitatea produselor din

ovaz, imbogatite in calciu si fier, in alimentatia fara

gluten/SafeQOatDiet, http://safeoatdiet.bioresurse.ro (director de
proiect Denisa Duta, etapa V: 10.11.2015);

Contract 164/2014 RAFSIG: “Tehnologii avansate de tratare a
alimentelor utilizand tehnici de radiofrecventa pentru reducerea
riscurilor privind sanatatea consumatorilor’, www.rafsig.usamv.ro
(responsabil de proiect Gabriela Mohan, etapa 3: 15.12.2016);
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— Contract 3/02.11.2015 OATPRO: “Ingineria proteinelor din ovaz: Dezvoltarea de produse
durabile pe baza preferintei consumatorului”
(responsabil de proiect Denisa Eglantina Duta, etapa
II: 10.12.2016).

Colectivul a participat si in alte 3 proiecte derulate in cadrul
institutului.
Colectivul s-a implicat in elaborarea a 4 propuneri de proiecte.

fn anul 2016 a fost o intalnire de proiect international: a doua s
intalnire in cadrul proiectului SUSFOOD ERANET OATPRO
(contract 3/2015) (Berlin, Germania, 25-27.09.2016).
Colectivul din Laboratorul Analize senzoriale a elaborat in 2016 articole (1 articol ISI in Romanian
Biotechnological Letters; 1 articol — Produsele traditionale romanesti. O analiza SWOT si 2 articole -
Produsele traditionale romanesti. Road Map, Revista Brutarul&Cofetarul), a publicat 1 carte si 1 capitol
de carte si a participat la 7 manifestari stiintifice nationale si internationale (Nutraceutica — 1 poster;

Foodseg Simposium - 1 poster; Simpozionul ASMP — 2 postere; Conferinta Diaspora, Workshop
Exploratoriu: Bioeconomie — 1 prezentare orald; Simpozionul National Studentesc ,Biotehnologiile-
Prezent si Viitor’ — 1 prezentare orald; 1st Black Sea Assoociation of Food Science and Technology
Congress (B-FoST)” — 2 postere; 2nd IMEKOFOODS ,Metrology Promoting Objective and Measurable
Food Quality and Safety” — 1 prezentare orala).

Tabel 9. Echipamente Laborator Analize Senzoriale (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. Sistem multisenzor pentru controlul calitatii alimentelor si detectarea falsurilor 2008
alimentare
2. Aparat pentru caracterizarea texturii produselor alimentare 2011
3. Cuptor electric incastrabil 2011
4, Plita incastrabild mixta cu arzator, tripla coroana si plita electrica 2011
5. Cuptor cu microunde cu gratar, defreezer, toaster 2011
6. Masina de spalat vase 2011
1. Hota electrica 2011
8. Mixer pentru lichide 2011
9. Balanta/cantar de bucatarie 2011
10. Robot de bucatarie cu cuva metalica 2011
11.  Agitator magnetic cu incalzire + termoregulator digital AREC.X 2016
12.  Spectrofotometru CM-5 Konica Minolta 2016

16
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Laboratorul Cromatografie (3 persoane, atestate) a avut in derulare 1 proiect in cadrul programului
Nucleu PN 16 46:
— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 01 01 ,Caracterizarea compozitiei in acizi grasi din
grasimi/uleiuri de origine animald si/sau vegetald, utilizdnd metode performante, in scopul
asigurarii securitatii nutritionale” (responsabil de proiect Mioara Negoita).

RT —40-51 min. |

RT =51-61 min.
—_—

Detalii din de i "Supelco-37 Component FAME Mix" (RT = 40 - 51; 51 — 61 min.})

n 2016 au fost publicate: 3 articole ISI (2 articole n
Romanian Biotechnological Letters (Vol. 21, No. 2 si 5) si
1 articol in Journal of the Brasilian Chemical Society (Vol.
00, No. 0o, 1-1)) si 2 articole non-ISI (1 articol in Journal
of Environmental Science and Engineering (Vol. 5, No.
4A) si 1 articol in Journal of Hygienic Engineering and
Design (Vol. 15)).

Cercetatorii au participat la 1 eveniment stiintific
international: “1stBlack Sea Assoociation of Food Science
and Technology Congress (B-FoST)’, Ohrid, Macedonia,
22-24 September 2016 (2 postere).

17
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Tabel 10. Echipamente Laborator Cromatografie (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. Cromatograf de gaze cuplat cu spectrometru de masa cu trapa ionica (GC/MSn) 2008
2, Sistem de 2 cromatografe de gaze de inalta rezolutie cuplate cu spectrometru de 2008

masa de Tnalta rezolutie pentru analiza si confirmarea dioxinelor
3. Sistem de extractie rapida cu solventi ASE 350 2009
4, Generator de azot 2009
5. Sistem de uscare a probelor prin liofilizare cu accesorii 2009
6. Pompa de vid, 5 m¥ora - 1 buc. 2009
1. Evaporator Turbovap cu accesorii 2009
8. Cromatograf de gaze cuplat cu spectrometru de masa cu triplu cuadrupol 2011
9. Rotovapor system R 210 V855, V29/32+ pompa, V 700 cu condensator si chiller 2012
10. Dispenser analog calibrex 521, 10-100 ml + rezervor 1000 mL 2012
1. Etuva Bunder 2013
12. Baie de apa cu agitator Julabo model SW 22 2013
13. Agitator ORBITAL MULTI REX 2013
14. Balanta tehnica model XE BB 1200 C 2013
15. Balanta analitica de precizie cu 4 zecimale XB 120° 2013
16. pH-metru digital de laborator 827 2013
17. Baie ultrasonica model Elmasonic S 40H 2013
18. Sistem complet de hidroliza si extractie 2016
19. Mixer profesional pentru macinare si omogenizare probe alimentare 2016

Compartimentul Cercetari Interdisciplinare (3 persoane, din care 1 atestatd) a avut in derulare
urmatoarele proiecte:

— Contract nr. 652612/17.02.2015 FACCE-Evolve - Agriculture, Food Security and Climate Change

— Coordination and Support Action 2/FACCE-Evolve (responsabil de proiect Cristina Stanciu);

— Contract 57/05.09.2016, Proiect ,Valorificarea expertizei in cercetarea agro-alimentara prin
transfer de cunostinte catre mediul privat in vederea obtinerii de produse alimentare sigure si
optimizate nutritional’/Expertal (director de proiect Nastasia Belc, responsabil activitati C si D
Bogdan Dragancea).

Colectivul a colaborat si in alt proiect derulat in cadrul institutului (OATPRO). Colectivul a participat la
elaborarea a 3 propuneri de proiecte in cadrul apelurilor programelor: POCU (Proiect POCU/18/4/1
DIACET si Proiect POCU/82/3/7 ARC) si EUREKA (SOYZYME).

Doamna Adriana Macri, sef Compartiment Cercetari Interdisciplinare, a facut parte din juriul concursului
european ECOTROPHELIA, concurs de inovare in industria alimentara adresat studentilor de profil. Faza
nationald a concursului s-a desfasurat la Universitatea Lucian Blaga din Sibiu, in perioada 27-28 iunie
2016. La concurs au participat 11 echipe de studenti.

Alte realizari: 2 brosuri (FACCE JPI — Strategic Research Agenda (58 pag) si FACCE JP!I. In brief).

Departamentul Dezvoltarea Resurselor Umane (5 persoane, dintre care 3 atestate) a avut in derulare

urmatoarele proiecte in cadrul ERASMUS+ Programme si POC Transfer:

— Green Apron — Training module for catering schools/vocational centres students in plant-based diet
(director de proiect Claudia Elena Mosoiu);

— The innovative blended learning concept for resource efficiency/ReLeCo (director de proiect Claudia
Elena Mosoiu);
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Cleaning and Disinfection Procedures in Food and Beverage Industries/C&D (responsabil de proiect
Claudia Elena Mosoiu);

ECOSIGN - Eco-innovation Skills for European Designers (responsabil de proiect Claudia Elena
Mosoiuy);

Contract ADER 15.1.1./06.10.2015 “Impactul socio-economic al risipei alimentare la nivel national in
contextul actual al crizelor legate de securitatea alimentara si schimbarile climatice” (director de
proiect Sorin Corneliu lorga);

Contract 57/05.09.2016, Proiect ,Valorificarea expertizei in cercetarea agro-alimentara prin transfer
de cunostinte catre mediul privat in vederea obtinerii de produse alimentare sigure si optimizate
nutritional’/Expertal (director de proiect Nastasia Belc, responsabil activitati A, B si E Claudia Elena
Mosoiu).

In cadrul urmatoarelor proiecte au fost organizate mai multe evenimente de multiplicare, dupa cum
urmeaza:

Proiect Green Apron: "Vocational Education in Romania” (Bucuresti, 24 mai); "Arguments for people
to become vegetarians” (Bucuresti, 14 iulie); “Healthy eating and cooking” (Tulcea, 19 august);
Proiect ReLeCo: “Food Spill” (Bucuresti, 26 mai); “Waste treatment” (Bucuresti, 31 mai); "Chemical
waste” (Bucuresti, 12 august); "Food Spill” (Tulcea, 18 august);

Proiect C&D: Workshop Multiplier event for C&D Erasmus+ project (Targoviste, 28 noiembrie).

Statia Experimentari Pilot Procesare Carne (2 persoane, atestate) a avut in derulare Contractul
115/02.07.2012, “Optimizarea nutritionala a unor preparate din carne cu valorificarea unor plante bogate
in principii active/OPTIMEAT”, www.optimeat.bioresurse.ro (director de proiect N. Belc).

Alte realizari:

2 produse de carne, cu tehnologiile aferente;

2 cereri de brevete de inventie;

1 articol BDI (in Journal of Hygienic Engineering and Design — Vol. 15)
Membrii colectivului au participat la urméatoarele manifestari stiintifice:

— Conferinta Diaspora in Cercetarea Stiintifica si Invatdmantul Superior din Romania, Workshop
exploratoriu: Bioeconomie — productie, procesare si consum sustenabile, 25-28 aprilie 2016,
Timisoara, Romania (1 prezentare orala);

— 1st Black Sea Assoociation of Food Science and Technology Congress (B-FoST)”, Ohrid,
Macedonia, 22-24 September 2016 (1 prezentare orala);

— Workshop organizat de IBA Bucuresti, 28 noiembrie 2016, Bucuresti (2 prezentéri orale).

Tabel 11. Echipamente Statie Experimentari Pilot Procesare Carne (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. K+G WETTER Masina de tocat carne; Electric-Grinder B98mm — Tip 640 2011
2, K+G WETTER; Bowl Cutter 45— STL 2011
3. VEMAG - Masina de umplut cu vacuum, Model ROBOT 500 2011
4, POLYCLIP - Clipsator semiautomat Tip PDC 700 F - Tischmodel 2011
5. MAINCA — Malaxor cu palete Tip RM - 90 2011
6. SCHWAN - Celula fierbere — afumare — Tip RAKOBAK-1500-E-90/P3000 2011
1. VEMAG - Instalatie crud-uscate 2011

Tip CLIMAMAT TWIN - 1x2 = 2 rame
8. GUNTHER - Tenderizator 2011
9. GUNTHER - Masina automatd de injectat Tip P1 17 2011
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10. GUNTHER - Masina de maturare si tumblare — Tip GPA 150 K 2011
1. WEBER - Masina fulgi de gheata, Tip WIS 400 — 1.1 2011
12. ITEC - Sterilizator cutite Model 2151 W 2011
13. ITEC - Chiuveta — Model 20520W 2011
14. Recipient cu capac pentru deseuri 2011
15. Dulap depozitare materiale 2011
16. Masa inox 2011
17. Masa de trangare 2011
18. Masa de umplere 2011
19. Liza de transport 2011
20. Palet plastic E — H1 2011
21. Carucior transport navete 2011
22, Carucior metalic cu rafturi, inclusiv 8 navete E2 2011
23. Carucior suport pentru carcasa 2011
24, Incinte frigorifice de refrigerare (2) 2011
25. Unitate de condensare 2011
26. Balanta tehnica, BTA 210D 2011
27. Balanta tehnica, B6 2011
28. Cantar platforma 2011
29. pH-metru HI99163N 2011
30. Robot bucatarie MUM 44, BOSCH 2013
3. Storcator fructe, 700 W 2014
32. Réasnita HEINER 2015

Statia Experimentari Pilot Procesare Cereale si Fainuri (9 persoane) participa la experimentarile
realizate in proiectele de cercetare. Astfel, colectivul a participat la 5 proiecte aflate in derulare. De
asemenea, produce alimente obtinute prin proiectele de cercetare: alimente pentru anumite intolerante
alimentare, alimente ecologice si conventionale.
Alte realizari: 1 participare la International Conference Aromatic and Medicinal Herbs in Food/Editia a
XXV-a a simpozionului anual ASMP (1 poster).

Tabel 12. Echipamente Statie Experimentari Pilot Procesare Cereale si Fainuri (selectie)

Nr.crt.  Echipament An achizitie
1. Cuptor mica capacitate probe tehnologice Mondial Forni 2004
2, Balanta electronica de precizie KERN EW 1500 — 2 M (serie 047620991) (2) 2004
3. Malaxor spiral MX 50 2005
4, Cernétor pentru faina 2005
5. Presa de paste de capacitate mica P3 2006
6. Masina rotativa pentru productie biscuiti-Janssen K250 2007
1. Masina de fursecuri 2007
8. Moara de mécinat cereale integral 2012
9. Malaxor spiral, cuva fixa si o viteza 2012
10. Divizor manual aluat 2012
11. Divizor - rotunjitor semi-automat pentru chifle 2012
12.  Masina de modelat lung semifabricate 2012
13.  Cuptor cu dospitor 2012
14. Masina de feliat paine cu postament cu maneta de avans a painii 2012
15.  Cuptor de pizza (2) 2012
16. Mixer planetar de banc 2012
17. Uscétor paste 2012
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18.  Echipamente auxiliare: Dulap de perete, Spalator cu doua cuve, 1 plan de scurgere, 2012
cu politd, Lavoar inox, Masa de lucru inox cu polita inferioara (2)
19.  Curatator probe cereale Brabender, model Labofix 90 2012
20.  Moara cu accesorii Buhler model MLU 202 2012
21.  Moara de macinat cu discuri Buhler model MLI 204 2012
22.  Moara Brabender model Quadrumat Junior 2012
23.  Linie obtinere extrudate Brabender model Stand alone Extruder KE 19 2012
24.  Masina foietaj model SF600V x1000 2016
25.  Plite cu inductie (2 bucati) 2016
26.  Malaxor, capacitatea cuvei 80 kg aluat 2016

Compartimentul Marketing-Comercial (1 persoand) are in responsabilitate urmatoarele: elaborarea
ofertei de servicii a institutului, stabilirea preturilor pe servicii si negocierea lor cu terti, contractarea cu
terti a serviciilor produse de institut, gasirea pietei adecvate serviciilor furnizate de catre institut,
colaborarea cu toate structurile organizatorice ale institutului, organizarea de evenimente, intocmirea
bazei de date cu furnizori si clienti, gasirea de noi clienti interesati de serviciile oferite de institut.

Centrul de Informare Tehnologica si activitatea de relatii publice si mass media (0,5 persoana
atestata) s-a implicat in organizarea unor evenimente, printre care:

1. Editia a XXV-a a Simpozionului anul al Asociatiei
Specialistilor din Morarit si Panificatie din Roménia
ASMP. Avénd ca titu “Potential use of
spices/aromatic species in bakery products”
simpozionul anual al ASMP s-a desfasurat in cadrul
Conferintei internationale Aromatic and Medicinal
Herbs in Food, in data de 15 iunie 2016, la Hotelul
Caro din Bucuresti in prezenta a peste 100
participanti din Roménia, Spania, Portugalia,
Germania, Ungaria si Republica Moldova.

Lucrérile simpozionului au fost organizate pe doua sectiuni:
— Aplicatii inovatoare ale plantelor medicinale si aromatice si ale sub-produselor de origine
vegetala;
— Painea privita de catre consumatori, specialisti si mass media.

2. Organizata in cadrul proiectului “Integration of good
practices and new methods for professional training
in the field of herbs processing for food and food
supplements” - Good Herbs, conferinta internationala
“‘Aromatic and Medicinal Herbs in Food” a avut loc in
zilele de 15-16 iunie 2016 la Bucuresti. Evenimentul
s-a bucurat de participarea a peste 160 de specialisti
din opt tari (Spania, Portugalia, Republica Moldova,
Slovacia, Grecia, Romania, Ungaria si Germania),
care activeaza in domeniul industriei alimentare, a valorificarii plantelor medicinale si aromatice
si a ingredientelor naturale/functionale in scopul imbunatétirii valorii nutritionale a alimentelor si
mentinerii starii de sdnatate a consumatorilor. Au fost bine reprezentati operatorii din sectorul
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economic (85 de participanti), institutii de invatamant superior si academic (28 participanti), unitati de
cercetare-dezvoltare si centre de transfer tehnologic (37 participanti), organizatii neguvernamentale (3
participanti), asociatii profesionale (11 participanti) si banci (1 reprezentant). Din partea partenerilor de
proiect si ai coordonatorului au fost prezenti un numar de 45 de participanti.

3. Cu ocazia Zilei Alimentatiei (17.10.2016) a avut loc lansarea proiectului “Valorificarea expertizei
in cercetarea agro-alimentara prin transfer de cunostinte catre mediul privat in vederea obtinerii
de produse alimentare sigure si optimizate nutritional” — EXPERTAL, eveniment la care au
participat reprezentanti din industrie, mediul acedemic, asociatii, presa.

4. Workshopul “Utilizarea  tratamentului cu unde de radiofrecventd pentru prelungirea
conservabilitatii unor produse de panificatie” realizat in cadrul Programului Parteneriate in
domenii prioritare, PNIl- PCCA — Contract 164/2014 - RAFSIG, s-a desfasurat in ziua de 7
noiembrie 2016. La eveniment au participat membrii consortiului: Universitatea de Stiinte
Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti, Centrul de Competenta in Electrostatica si
Electrotehnologii CCEE, Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse
Alimentare-IBA Bucuresti, Centrul IT pentru Stiinta si Tehnologie (CITST) si SC. VEL PITAR SA.

5. Seminarul ESE - Etichetare.Siguranta.Etica, organizat de revista RO.aliment si IBA Bucuresti in
premiera nationala, dedicat producatorilor de alimente si de suplimente din Roménia a avut loc in
perioada 9-10 noiembrie la Bucuresti. Au participat reprezentanti ai autoritatilor cu atributii in
domeniu (ANPC, MADR, ANSVSA, InfoCons, INSP Bucuresti) si ai PRISA, NSF EuroConsuntants,
Inag Consulting, Biotrend Pus, care au dezbatut pe larg problele de interes pentru cei aproape o
suta de participanti.

6. In ziua de 28 noiembrie a avut loc la sediul INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti
workshopul “Optimizarea preparatelor din carne prin valorificarea lipidelor din surse vegetale”
realizat in cadrul Programului Parteneriate in domenii prioritare, PNII - PCCA — Contract nr.
1152012 - OPTIMEAT. Evenimentul a fost organizat de catre INCDBA - IBA Bucuresti impreuna
cu S.C. Recunostinta Prodcom Impex S.R.L. pentru a marca rezultatele obtinute in cadrul
proiectului.
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2.4.2. Servicii/Microproductie

2.4.2.1. Serviciul National pentru Plante Medicinale, Aromatice si Produse ale Stupului (SNPMAPS)
isi desfagoara activitatea in baza prevederilor Legii nr. 491/2003, privind plantele medicinale,
aromatice si produsele stupului, republicata, cu modificarile si completarile ulterioare (7 persoane,
din care 1 este angajata cu 2 norma si 5 atestate).

Activitatea SNPMAPS este axata pe doua directji:
A. Servicii de notificare, supraveghere si control ale suplimentelor alimentare

Serviciul a fost infiintat in cadrul INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti in anul 2011, in baza
0.G. 15/2011, aprobatad de Parlamentul Romaniei prin Legea 207/2012), fiind coordonat tematic de
MADR.

in cursul anului 2016 au fost inregistrate 1880 de dosare de notificare si s-a aprobat intrarea pe piata a
1723 produse, prin eliberarea a 784 avize de notificare (in baza Ord. 244/2005) si 939 certificate de
notificare (in baza Ord. 1228/2005); au fost eliberate 118 certificate de liberd vanzare (Free sale
certificate); 470 duplicate ale avizelor/certificatelor de notificare sau actelor aditionale ale acestora; 14
copii din arhiva; s-au reformulat 303 etichete si prospecte, au fost oferite servicii de consultanta.

in ceea ce priveste activitatea de supraveghere si control, in anul 2016 au fost inregistrate urmatoarele:

1. Alerte europene: 3 (transmise de ANSVSA; ca raspuns, SNPMAPS a furnizat ANSVSA detalii
care sa permita luarea de masuri specifice (dupa verificarea bazei de date, contactarea
operatorilor, comunicarea cu acestia).

2. Reclamatii si sesizari: Autoritati = 20 (Ministerul Sanatatii:4; MADR: 10; Vama:2; ANAF: 2; state
membre UE: 2); Judecatorie:1; Case de avocatura: 1; Patronate suplimente alimentare = 2;
Colegiul Medicilor = 1.

3. Solicitari primate de SNPMAPS: informatii: 14 (operatori); puncte de vedere: 5; avizare studii
clinice: 1; sustinere dosare, avize din partea Comitetului tehnic: 10.

4. Sesizari alte autoritati de catre SNPMAPS: CNA: 2 (12 produse); efectuare analize de laborator
(a doua opinie): 3 (IGPR).

5. Autosesizari si emitere suspiciuni de sigurantd alimentara (solicitare analize
conformitate): analize in laboratoare IBA Bucuresti: 346; analize in laboratoare terte: 14.

B. Activitati de cercetare

Pe langa activitatea specifica, in cursul anului 2016, colectivul SNPMAPS a derulat 4 proiecte, dupa cum

urmeaza:

— Contract nr. 2014-1-RO01-KA200-002902: Integration of good practices and new methods for

— professional training in the field of herbs processing for food and food supplements/Good Herbs
(director de proiect Tatiana Onisei);

— ADER 14.1.2./06.10.2015 “Studii si cercetari privind riscurile si beneficiile consumului de suplimente

— alimentare pe baza de plante medicinale si aromatice” (director de proiect Tatiana Onisei);

— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 01 02: “Valorificarea superioara a speciei Momordica charantia
L. (castravete amar) in scopul obtinerii unor ingrediente alimentare functionale cu efect
hipoglicemiant” (responsabil de proiect Tatiana Onisei);
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— Contract 29N/2016, Proiect PN 16 46 05 02: “Studiu de piata privind profilul si comportamentul
consumatorilor de suplimente alimentare pe baza de plante medicinale si aromatice comercializate
in Roméania” (responsabil de proiect Manuela Rascol).

Membrii colectivului SNPMAPS au participat in cursul anului 2016 la o serie de evenimente stiintifice,

dupa cum urmeaza:

— nationale: Seminar Media Consulting (1 prezentare orala), Seminar Nutrigenomica, Seminar , Turism
in Ceahlau” (1 prezentare orala), Seminar Ro-aliment (2 prezentari orale);

- internationale: NUTRACEUTICA 2016 (1 prezentare orald, stand expozitional), International

Conference Aromatic and Medicinal Herbs in Food/Editia a XXV-a a simpozionului anual ASMP (1

prezentare orald, 1 poster), Joint Conference of AESGP & RASCI - “The role of self-care in healthcare”

(1 prezentare orald), (1 prezentare orald), XXI Congress of Apislavia (2 prezentari orale), 21° Congreés
national de I'apiculture frangaise (1 prezentare orald), 5th International Mugla Beekeeping & Pine Honey
Congress (1 prezentare orald), 6™ APIMEDICA & 5™ APIQUALITY (2 prezentari orale).

2.4.2.2. Analize de laborator si alte activitati prin Departamentul Controlul Calitatii Produselor
Agroalimentare, acreditat RENAR

— analize de laborator autorizate: 111; Autorizatie sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor Nr.
58 din 14.12.2015

— analize de laborator acreditate: 53; Certificat de acreditare LI Nr. 1049/16.06.2016

— analize validate sau nevalidate intern, neacreditate: 78 (din care 70 autorizate si 8 neautorizate,

— deoarece apartin domeniului ,ambalarea produselor alimentare”, care nu intra sub incidenta

— autorizarii sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor, conform Ord. Nr. 142/2015).

2.4.3. Alte activitati

2.4.3.1. Toate laboratoarele, statiile experimentari pilot, departamentele, compartimentele efectueaza si
alte activitati necesare mentinerii competentelor acumulate sau castigarii de noi competente. Dintre
acestea, mentionam:

- activitate pentru audit RENAR (supraveghere si extindere);

in anul 2016 a fost efectuata supravegherea de catre RENAR in vederea mentinerii si extinderii acreditarii,
conform standardului SR EN ISO/CEI 17025:2005 (Certificat de acreditare LI Nr. 1049/16.06.2016).

- pregéatirea documentatiei si auditul efectuat de catre firma SRAC, pentru certificarea Sistemului de
Management al Calitatii conform SR EN ISO 9001:2008 (Certificat RO — 10926/13.01.2017);

- activitati experimentale pentru elaborarea unor teze de doctorat pentru doctoranzii din institut
(Giuseppe Spadaro, Paul Mihai Apostu, Marian Adascalului, Oana Niculae, Elena Voinea);

- participare la testul interlaboratoare organizat de UKZUZ, Central Institute for Supervising and Testing
in Agriculture (CISTA), Department of Proficiency Testing Programmes, Brno, Republica Ceha, pentru
probe de plante si nutreturi (determinari fizico-chimice si de macro- si microelemente);

- participarea la testele interlaboratoare FAPAS organizate de FERA (determinari de Aflatoxine totale,
Salmonella spp.);

- contract de prestari servicii nr. 21/14.03.2016 intre Asociatia de Standardizare din Roméania — ASRO
si IBA Bucuresti, pentru realizarea versiunii roméne a 11 de standarde;

- efectuare de lucrari practice si instruiri pentru studenti.
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2.4.3.2. Alte activitati specifice, pe laboratoare/statii pilot/departamente/compartimente:

Tabel 13. Alte activitati ale structurilor institutului

Laborator/statie
pilot/departament
Chimia Alimentului
si Biochimie
Coloidala

Microbiologie-Elisa

Alte activitati

— participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre
RENAR;
— pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
proceduri specifice etc.) in vederea certificérii Sistemului de Management al Calitatii
conform SR EN ISO 9001:2008;
— 1 persoana a luat parte la cea de-a doua intalnire de proiect (OATPRO) care a avut loc
la Technical University Belin (TUB) in perioada 26-27 septembrie.
— participare la testul interlaboratoare organizat de UKZUZ, Central Institute for
Supervising and Testing in Agriculture (CISTA), Department of Proficiency Testing
Programmes, Brno, Republica Cehd (97 participanti), pentru probe de nutreturi
(determinari fizico-chimice) (1 test in luna februarie, 1 test in luna octombrie).
— participare la studiul solicitat de firma Serdrya Solution SRL, privind valorificarea oualor
de prepelita in conserve;
— prestari servicii catre terti si emiterea a circa 2000 rapoarte de incercari.
— participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre RENAR;
— pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
conform SR EN 1SO 9001:2008;

— reprezentare in; FOODforce, SAFE consortium;

— participare la testul interlaboratoare FAPAS TO4304, organizat de FERA, dupa cum
urmeaza: Aflatoxine totale, scor z=-1,4 (noiembrie-decembrie 2016)

- participare la testul interlaboratoare FAPAS M218, organizat de FERA, dupa cum
urmeaza: Salmonella spp., scor satisfacator (noiembrie-decembrie 2016)

- prestari servicii catre terti si emiterea a circa 2071 rapoarte de incercari pentru probe

alimentare primite la microbiologie si un numar de 383 rapoarte pentru probe primite la

ELISA;

- participare la studiul solicitat de firma Serdrya Solution SRL, privind valorificarea oualor

de prepelita in conserve;

- asistarea studentilor la desfasurarea activitatilor experimentale pentru lucrérile de

licenta.
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Ambalarea
Produselor
Alimentare

RMN

Biologie Moleculara

— participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre RENAR;
— pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,

proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
conform SR EN 1SO 9001:2008;

— prestari servicii catre terti si emiterea a circa 2500 rapoarte de incercari;
— reprezentare in: ANELIS Plus;
— traduceri ale urmatoarelor standarde:

v SR EN 15764:2009 Foodstuffs - Determination of trace elements - Determination
of tin by flame and graphite furnace atomic absorption spectrometry (FAAS and
GFAAS) after pressure digestion

v" SREN 15765:2009 Foodstuffs - Determination of trace elements - Determination
of

v"tin by inductively coupled plasma mass spectrometry (ICP-MS) after pressure

digestion

SR EN 16206:2012 Animal feeding stuffs - Determination of arsenic by hydride

generation atomic absorption spectrometry (HGAAS) after microwave pressure

digestion (digestion with 65 % nitric acid and 30 % hydrogen peroxide)

SR EN 16277:2012 Animal feeding stuffs - Determination of mercury by cold-

vapour atomic absorption spectrometry (CVAAS) after microwave pressure

digestion (extraction with 65 % nitric acid and 30 % hydrogen peroxide)
v" SREN 16278:2012 Animal feeding stuffs - Determination of inorganic arsenic by
v hydride generation atomic absorption spectrometry (HG-AAS) after microwave
extraction and separation by solid phase extraction (SPE)

participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre RENAR;

pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,

proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii

conform SR EN ISO 9001:2008;

spectre RMN pentru probe de ulei de anghinare (pentru doctorat USAMV) (41 de

probe)

analize uleiuri vegetale si produse din carne — profil lipidic si continut acizi grasi saturati

(21 de probe)

analize pentru firma Tehno Top: spectre RMN pentru ulei de lavanda (2 probe) —

componenti majori (procentual)

participare (evaluare rezultate) la testul interlaboratoare organizat de ROLAB pentru o

proba de faina de gréu (17 participanti);

participare la testul interlaboratoare organizat de UKZUZ, Central Institute for

Supervising and Testing in Agriculture (CISTA), Department of Proficiency Testing

Programmes, Brno, Republica Ceha (97 participanti), pentru probe de plante si nutreturi

(determinéri fizico-chimice si de macro- si microelemente);

prestari servicii catre terti si emiterea a 2 rapoarte de incercari;

traduceri ale urmatoarelor standarde:

v CEN/TS 15754:2008 Animal feeding stuffs - Determination of sugar content — High
v" performance exchange chromatographic method (HPAEC-PAD)
v' EN 16160:2012 Animal feeding stuffs - Determination of Hydrocyanic acid by

HPLC

EN 16620:2015 Food analysis - Determination of furan in coffee and coffee

products by headspace gas chromatography and mass spectrometry (HS GC-MS)

EN 14888:2005 Fertilizers and liming materials - Determination of cadmium

content

AN

AN

ANRNIN

— participare la Conferinta internationala “Uleiurile esentiale utilizate in Aromaterapie -

Industria alimentara — Cosmetica”, Galati, 04 — 05.03.2016

— participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre RENAR;
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— pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
conform SR EN ISO 9001:2008;

— prestari servicii catre terti si emiterea a 19 rapoarte de incercari;

Nutritie si Statie — participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre RENAR;
Experimentari Pilot  — pregatirea documentatiei (Manualul Calitétii, proceduri generale, proceduri operationale,
Procesare Legume- proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
Fructe conform SR EN ISO 9001:2008;

— participare la studiul solicitat de firma Serdrya Solution SRL, privind valorificarea oualor
de prepelita in conserve;

— teste pentru proiectele de cercetare in derulare;

— indrumare activitate de practica la masterat (2 ingineri industrie alimentara).

Analize Senzoriale ~ — pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
conform SR EN 1SO 9001:2008;

— analiza senzoriala a patru probe de oua de prepelita conservate

— analiza senzoriald a doua probe de magiun de prune

— analiza texturii a 16 probe de cozonac pe durata termenului de valabilitate (la 1 luna, 2
luni, 3 luni, 4 luni, 5 luni, 6 luni)

— analiza texturii la 8 probe de chifle la 0,4 si 8 zile de la fabricatie

— amprentarea senzoriala si diferentierea probelor de fructe si siropuri (de coacaze negre,
afine si catina alba), folosind nasul electronic (probe analizate: 3 probe de fructe
congelate: coacaze negre, afine si catina alba, 3 probe de siropuri cu extract natural de:
coacaze negre, afine si catina alba, 3 probe de siropuri cu extract natural de: coacaze
negre, afine si catina alba lot expirat)

Cromatografie — participare la auditul de supraveghere si extindere a acreditarii efectuat de catre RENAR;

— pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
conform SR EN 1SO 9001:2008;

— traduceri ale urmatoarelor standarde:

v" SR EN 16618:2015 "Analiza produselor alimentare. Determinarea continutului de
v"acrilamida in produsele alimentare prin cromatografie de lichide cuplata cu
spectrometrie de masa in tandem (CL-ESI-SM-SM)";
v/ SR EN 16619:2015 "Analiza produselor alimentare. Determinarea continutului de
benzo[a]piren, benzo[a]antracen, crisen si benzo[b]floranten in produsele alimentare prin
cromatografie de gaze cuplata cu spectrometrie de masa (CG-SM).

Statie — pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
Experimentari Pilot proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
Procesare Carne conform SR EN ISO 9001:2008;

— teste pentru proiectul de cercetare;
— teste produse la nivel pilot terti (S.C. Vitalim S.R.L.).

Statie — pregétirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
Experimentari Pilot proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
Procesare Cereale conform SR EN ISO 9001:2008;

si Fainuri — reactualizarea certificarii spatiilor statiei pentru realizarea produselor ecologice;

— 1 contract prestari servicii pentru firma SC MANOR CENTER SRL (aperitive ecologice);
- 1 contract prestari servicii pentru firma SC BLACK PEN SRL (produse aglutenice);

- 1 contract prestari servicii pentru firma SC EVO BIKE SRL (produse conventionale);

- microproductie produse aglutenice, ecologice si conventionale.

Compartiment — pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
Cercetari proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
Interdisciplinare conform SR EN ISO 9001:2008;
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— a fost organizata Adunarea generala anuald a Asociatiei Platforma Tehnologica ,Food
for Life”, la sediul IBA Bucuresti, la 1 aprilie 2016;

— afost infiintat Centrul de perfectionare profesionala IBA in comuna Schela, judetul
Galati (POSDRU 153887/ 2015);

— sustinerea cursului ,Transfer de cunostinte dinspre cercetare catre mediul economic
privat’, intre 15-18 noiembrie 2016, Tn cadrul proiectului Expertal (lector doamna Adriana
Macri).

— Reprezentativitate:

— vicepresedinte al Asociatiei ,Platforma Tehnologica Food for Life”, prin doamna Adriana
Macri;

— reprezentant al Platformei Tehnologice Nationale Food for Life din 2007 in cadrul

— ETP Food for Life;

— reprezentant al Romaniei in grupul de lucru al Umbrelei EUROAGRI FOOD

— CHAINZ; proiect nr. E! 9159 din 2014.

Compartiment — pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
Marketing- proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
Comercial conform SR EN ISO 9001:2008;

— contracte comerciale (53)
Centrul de — pregatirea documentatiei (Manualul Calitatii, proceduri generale, proceduri operationale,
Informare proceduri specifice etc.) in vederea certificarii Sistemului de Management al Calitatii
Tehnologica si conform SR EN 1SO 9001:2008;
activitatea de relatii  — Vizibilitate IBA
publice si mass — diseminarea proiectelor in 6 evenimente organizate prin institut;
media — News[[Z[Hl - 2 editji in 2016;

— documentarea si sistematizarea noului website.

2.5 Modificari strategice in organizarea si functionarea INCD pentru Bioresurse
Alimentare-IBA Bucuresti

Nu au avut loc modificari strategice in organizarea si functionarea INCD pentru Bioresurse Alimentare-
IBA Bucuresti, in 2016.
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3. Structura de Conducere a INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti

3.1.Consiliul de Administratie

Consil
numiti

iul de Administratie al INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti este format din 7 membri,
prin Ordinul ministrului delegat pentru invatamant superior, cercetare stiintifica si dezvoltare

tehnologica nr. 437 din 18.08.2014:

1.

R owd

6.

7.

Belc Nastasia — Presedinte, Director general al IBA Bucuresti

lorga Enuta — Membru, Presedinte al Consiliului Stiintific al IBA Bucuresti

lacob Daniela — Membru, Reprezentant al Ministerului Educatiei si Cercetarii Stiintifice

Stancu Marilena — Membru, Reprezentant al Ministerului Finantelor Publice

Aflorei Adrian — Membru, Reprezentant al Ministerului Muncii, Familiei, Protectiei Sociale si
Persoanelor Varstnice

Morarescu Viorel — Membru, Specialist, Director general — Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii
Rurale

Niculita Petru — Membru, Specialist, Prof.univ. — ASAS Bucuresti

Consiliul de Administratie isi desfasoara activitatea in baza ROF al CA. in Anexa 1 la Raportul de
activitate al INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti este prezentat Raportul de activitate al CA
al INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti.

3.2. Directorul General

Directorul General al INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti este doamna Nastasia Belc.
Directorul General a fost numit prin Ordinul ministrului delegat pentru Tnvatamant superior, cercetare
stiintifica si dezvoltare tehnologica nr. 6007/18.12.2015. Ca anexa la Raportul de activitate al CA este
prezentat Raportul Directorului General.

3.3. Consiliul Stiintific

Consiliul Stiintific este format din 11 membri, dupa cum urmeaza:

1.

TN wd

0.
1

lorga Enuta - Presedinte
Duta Denisa-Eglantina - Vicepresedinte
Belc Nastasia

Catana Luminita

Culetu Alina

Negoita Mioara

Catana Monica

lonescu Valentin

Onisei Tatiana

Zachia Marta

Berca Lavinia Mariana

3.4. Comitetul Director
Comitetul director este format din urmatorii 5 membri:

SA- el e

Nastasia Belc
Enuta lorga
Valerica Spaloghe
Valentin lonescu
Florentin Georgescu
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5. Structura resursei umane de cercetare-dezvoltare

5.1 Total personal: 90

a. Personal de cercetare-dezvoltare atestat cu studii superioare: 42

Structura resursei umane de cercetare-dezvoltare pentru anii 2015-2016 (grade stiintifice)

Nr.crt.  Grad stiintific
1 Csl
2 CsSll
3 csli
4, CS
5. ACS
6 IDTI
7 IDTII
8 IDTIII
9. IDT
TOTAL

2015 2016
2 3
8 11
16 20
11 S
7 3
44 42

Structura resursei umane de cercetare-dezvoltare pentru anii 2015-2016 (varsta)

Nr. crt. Varsta
1. Pana la 35 ani
2, Intre 35-50 ani
3. intre 50-65 ani
TOTAL

2015
16
11
17
44

2016

14
12
16
42

Structura resursei umane de cercetare-dezvoltare pentru anii 2015-2016 (grade stiintifice si

varsta)
Nr.  Grad 2015
crt.  stiintific/Varsta  Panzin35 35-50
ani ani
1. csl -
2. CsSll - 1
3. cslll 2 7
4, CS 9 1
5. ACS 5 2
6. (DT - -
Total 16 11

b. Numar conducatori de doctorat: nu este cazul.

50-65  Panain
ani 35 ani
2 -
7 1
7 7
1 3
3
17 14

2016
35-50  50-65
ani ani
1 2
3 7
6 7
2 -
12 16
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c. Numar de doctori in stiinte in 2016, 28: Apostol Livia, Belc Nastasia, Berca Lavinia Mariana,
Catana Luminita, Catana Monica, Culetu Alina, Dobre Alina, Duta Denisa Eglantina, Gagiu Valeria,
lonescu Valentin, lorga Enuta, Manolescu Nicolae, Mihociu Tamara Elena, Mohan Gabriela, Mosoiu
Claudia Elena, Mustatea Gabriel Sorin, Negoita Mioara, Nicolae Adrian, Onisei Tatiana, Pirvu Gina,
Pruteanu Elena Marilena, Rdducanu Adina Elena, Simac Viorel, Smeu Irina, Stoianov Radu, Sandric
Maria, Serbancea Floarea, Vasile Adrian..

d. Numar de doctori in stiinte in 2015, 29: Apostol Livia, Belc Nastasia, Berca Lavinia Mariana,
Catana Luminita, Catana Monica, Culetu Alina, Dobre Alina, Duta Denisa Eglantina, Gagiu Valeria,
lonescu Valentin, lorga Enuta, Manolescu Nicolae, Mihociu Tamara Elena, Mohan Gabriela, Mosoiu
Claudia Elena, Mustatea Gabriel Sorin, Negoitd Mioara, Nicolae Adrian, Onisei Tatiana, Pirvu Gina,
Pruteanu Elena Marilena, Raducanu Adina Elena, Simac Viorel, Smeu Irina, Stoianov Radu, Sandric
Maria, Serbancea Floarea, Soptica Florin, Vasile Adrian..

Numarul de doctori pentru anii 2015-2016 (doctor, grade stiintifice si varsta)

Nr.  Doctor/Grad 2015 2016

crt. stiintific/Varsta  >35ani  35-50ani  50-65Ani  >35ani  35-50 ani >50 ani

1. CSl - - 2 - 1 2

2. CSll - 7 1 3 6

3. Csl 2 6 3 5 5 4

4. CS 5 - 1 1

5. ACS - 2

6. IDTI -

7. IDTI -

8. IDTII -

9. IDT - - - - - -
Total 7 9 13 6 10 12

5.2 Informatii privind activitatile de perfectionare a resursei umane (personal implicat in procese
de formare - stagii de pregatire, cursuri de perfectionare)

in anii 2015 si 2016 personalul de cercetare-dezvoltare din INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA
Bucuresti a participat la urmatoarele activitati de perfectionare (anexa 10).

Activitati de perfectionare a resursei umane in anii 2015-2016

Nr.crt.  Activitate de perfectionare 2015 2016
1. Stagii de pregatire doctorala 13 7

- Intara 13 7
- In strainatate - -

2, Stagii de pregatire postdoctorala 4
- Intara 3
- Instréintate 1
3. Cursuri de instruire/perfectionare 11 22 9 78
- Intara Cursuri  Participanti  Cursuri  Participanti
9 16 6 66
- In strainatate Cursuri Participanti Cursuri Participanti
2 6 3 12
TOTAL STAGII SI CURSURI 28 16
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5.3 Informatii privind politica de dezvoltare a resursei umane de cercetare-dezvoltare

fn cadrul INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti resursele umane din activitatea de cercetare—
dezvoltare reprezinta resurse strategice. Politica de dezvoltare in domeniul resurselor umane de
cercetare-dezvoltare fine cont de importanta personalului de cercetare—dezvoltare in cadrul unitati,
precum si de obiectivele ce trebuie indeplinite.

Politica de dezvoltare a resursei umane de cercetare—dezvoltare a INCD pentru Bioresurse Alimentare-
IBA Bucuresti are in vedere urmatoarele aspecte:

- elaborarea politicii de instruire a resursei umane, care sa defineasca intentiile conducerii INCD
pentru Bioresurse Alimentare in domeniul perfectionarii si pregatirii profesionale a personalului
propriu;

- dezvoltarea de noi competente ale personalului de cercetare—dezvoltare;

- identificarea si mentinerea in cadrul INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti a
resurselor umane de cercetare-dezvoltare care obtin rezultate performante, prin motivarea
acestora;

- asigurarea necesarului de resurse tehnico-administrative care sa vina in sprijinul activitatii de
cercetare-dezvoltare;

- antrenarea in procesul decizional a personalului care demonstreaza competenta profesionala.

In anul 2016 a fost organizat, in cadrul IBA Bucuresti, concursul pentru ocuparea urmatoarelor
functii si grade profesionale:

- 1 post cercetator stiintific gradul | - CS [;

- 3 posturi cercetator stiintific gradul Il - CS II;

- 9 posturi cercetator stiintific gradul Il - CS IIl;

- 2 posturi cercetator stiintific — CS;

- 4 posturi asistent de cercetare stiintificd — ACS.

in urma desfasurarii concursului au fost aprobate urmétoarele functii si grade profesionale:
- 1 post cercetator stiintific gradul | - CS [;
- 3 posturi cercetator stiintific gradul Il - CS II;
- 9 posturi cercetator stiintific gradul lll - CS IIl;
- 2 posturi cercetator stiintific — CS;
- 3 posturi asistent de cercetare stiintifica — ACS.

In ultimii 4 ani a inceput o modificare treptatd a centrului de greutate bazat pana acum pe cercetatorii
seniori, catre cei tineri, in vederea motivarii si implicarii lor cat mai intense in activitatea competitionalad pe
care institutul o duce pe piata dura, concurentiala, a cercetarii.

Cercetatorii tineri au fost incurajati s& aplice la programe de instruiri in tara dar, mai ales, in institutii
europene de prestigiu. Pentru a-i pregati pentru aceasta piata concurentiala, s-au facut echipe intre tineri
cercetatori si cercetatorii seniori, experimentati, pentru elaborarea de propuneri de proiecte in diferite
apeluri nationale si internationale deschise. Cercetatorii sunt incurajati sa se implice atat in proiecte
nationale, cat si in proiecte internationale pentru a-si putea dezvolta capacitatile la nivelul cel mai inalt
posibil.
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6. Infrastructura de cercetare-dezvoltare, facilitati de cercetare

Conform art. 3, alin. 4 din Hotararea de Guvern nr. 546 din 09/06/2010, Institutul National de Cercetare-
Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare - IBA Bucuresti functioneaza ca Laborator de referinta, prin care
se realizeaza: analize de laborator specifice pentru analiza calitativa a grénelor din recoltele anuale
(activitate Tnceputa in anul 1995-2014); analize de laborator determinate de aplicarea masurii de
interventie pe piata cerealelor si orezului; analize de laborator pentru produsele provenite din organisme
modificate genetic din seminte (din 2006 - pentru evaluarea impurificarii loturilor de soia si porumb
samanta/consum cu organisme modificate genetic).

in cadrul INCD pentru Bioresurse Alimentare~IBA Bucuresti s-au desfasurat si se desfasoara activitati de
cercetare si testare analitica ale materiilor prime agroalimentare, ale produselor alimentare, precum si ale
ambalajelor de uz alimentar. Au fost si sunt realizate cercetari pentru obtinerea de produse speciale
destinate unor grupe de consumatori cu nevoi speciale, au fost dezvoltate metode de analizé complexe,
pentru determinarea diferitilor contaminanti chimici, pentru determinarea metalelor grele si a
microelementelor etc.

Desfasurarea acestor activitati intr-un Sistem al Calitatii acreditat RENAR in conformitate cu referentialul
SR EN/ISO 17025:2005, au fost si sunt posibile in conditiile existentei unui personal inalt calificat pentru
cercetare stiintifica si testare analitica, acreditata national si confirmata la nivel international prin teste de
competentd internationale, precum si a unei infrastructuri complete (spatii, echipamente), pentru
evaluarea calitatii materiilor prime agroalimentare si produselor alimentare roménesti, atat din punct de
vedere fizico-chimic, microbiologic, senzorial, cat si al contaminarii cu diferiti contaminanti.

in anul 2016 a fost lansata competitia pentru finantarea investitiilor din fonduri alocate de la bugetul de
stat. IBA Bucuresti a participat la competitie si a obtinut fonduri pentru:

— Achizitii echipamente/inlocuirea celor uzate fizic sau moral - Obiectivul/proiectul de investitii nr. 1
este NOU si se incadreaza la Cap. C b) dotari independente;

— Reparatii cladiri si instalatii aferente - Obiectivul/proiectul de investitii nr. 2 este IN CONTINUARE
si se incadreaza la Cap. C f) cheltuieli de expertiza, proiectare, asistenta tehnica, probe tehnologice
si teste si de executie privind reparatiile capitale, inclusiv cheltuieli pentru obtinerea avizelor,
autorizatjilor si acordurilor prevazute de lege.

Contractul de finantare nr. 10/29.08.2016 a avut ca obiect acordarea finantarii de catre Autoritatea
Nationala pentru Cercetare $tiintifica si Inovare pentru contractele de achizitie publica atribuite de catre
INCD pentru Bioresurse Alimentare. Valoarea initiald a contractului de finantare a fost de 971.570 lei, din
care au fost cheltuiti 971.354,4 lei.

6.1. Laboratoare de cercetare-dezvoltare

in cadrul INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti exista urméatoarele laboratoare de
cercetare-dezvoltare si statii de experimentari pilot:

Laborator Expertiza

Chimia Alimentului Determinarea macronutrientilor: proteine, lipide, glucide, fibre alimentare, cenusa,
umiditate, capacitate antioxidanta, analize specifice produselor agroalimentare
(calitate, studii de valabilitate si stabilitate componente din produse)

33



uuuuuuu

Biochimie Coloidala Reologia aluaturilor de cereale, activitatea amilazica, continut de gluten, constanta
termica a produselor alimentare, studii privind caracterizarea amidonurilor

Microbiologie-Elisa Microbiologie alimentara, patogeni, microbiologia apei, micotoxine, alergeni,
Organisme Modificate Genetic (modificarea proteinei), vitamine, antibiotice

Ambalarea Produselor Migrari totale si specifice, proprietati mecanice ale ambalajelor, permeabilitate la apa

Alimentare si gaze, metale grele, aminoacizi, saruri minerale
Biologie Moleculara Specie, Organisme Modificate Genetic (ADN), microbiologie
Nutritie Umana Analiza contaminanti (patulina din suc de mere si piure de mere, dioxine din ulei, oua

si carne, nitrati din produse vegetale)
Tehnologii de realizare ale produselor cu valoare nutritionala ridicata/potential

antioxidant

Tehnologii de realizare ale produselor dietetice (pentru diabetici si obezi)
Cromatografie Acrilamida, structura grasimilor
Analiza Senzoriald Textura alimentelor, metode de testare senzoriala in panel, utilizarea e-nose in

autenticitatea alimentelor
Rezonantd Magnetica Structura uleiurilor esentiale (spectre RMN)
Nucleara Stabilire markeri si cuantificare compusi majori pentru uleiuri esentiale
Structura uleiurilor vegetale (spectre RMN)
Profil lipidic al grasimilor de origine vegetald si animala (din spectre RMN)
Statie Experimentari Tehnologii alimentare
Pilot Procesare Stabilire consumuri specifice
Legume-Fructe Stabilire parametri tehnologici la nivel pilot
Statie Experimentari Noi matrici alimentare
Pilot Procesare Carne  Stabilire termene de valabilitate
Statie  Experimentari Sisteme noi de ambalare
Pilot Procesare
Cereale si Fainuri

Laboratoarele de cercetare-dezvoltare, precum si statiile de experimentari pilot mai-sus mentionate au o
infrastructura foarte buna, de inalt nivel tehnic, comparabila cu cele existente la nivel european, care
asigura realizarea activitatilor de cercetare din domeniile specifice ale institutului, asa cum sunt ele
prezentate in strategia acestuia. Infrastructura (selectie) este prezentata in capitolul 2.4.

Buget infrastructura 2016: 2.169.596,15 lei, din care:
PN II: 39.038,4 lei

Program Nucleu: 898.824,35 lei

Plan Sectorial ADER 2020: 74.036 lei

PN Ill: 186.343 lei

ANCSI-Achizitii publice: 971.354,4 lei

Situatie comparativa privind bugetul alocat infrastructurii in anii 2015-2016

Buget infrastructura (lei)/An 2015 2016 TOTAL
PN II 13.500 39.038,4 52.538,4
Program Nucleu 177.000 898.824,35 1.075.824,35
Plan Sectorial ADER 2020 344.543 74.036 418.579
PN Il - 186.343 186.343
ANCSI-Achizitii publice - 971.354 4 971.354 4
TOTAL 535.043 2.169.596,15 2.704.639,15
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6.2. Laboratoare de incercari acreditate/neacreditate

In cadrul Departamentului Controlul Calitatii Produselor Agroalimentare si al Ambalajelor de Uz Alimentar

sunt efectuate activitati de incercari din aceste domenii de activitate, dupa cum urmeaza:

- analize de laborator autorizate: 111; Autorizatie sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor

Nr. 58 din 14.12.2015
- analize de laborator acreditate: 53; Certificat de acreditare LI Nr. 1049/16.06.2016

- analize validate sau nevalidate intern, neacreditate: 78 (din care 70 autorizate si 8 neautorizate,
deoarece apartin domeniului ,ambalarea produselor alimentare”, care nu intrd sub incidenta

autorizarii sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor, conform Ord. Nr. 142/2015).

Situatie comparativa privind incercari acreditate in anii 2015-2016

Incercéri acreditate/An 2015 2016
Esantionare - -
Incerciri fizice 9 9
Gravimetrie 6 6
Volumetrie 3 3
Analiza senzoriala 2 2
Microbiologie 13 13
Imunoafinitate (ELISA) 5 5
Spectrometrie 10 10
Absorbtie moleculara (UV/VIS) 3 3
Absorbtie atomica (AAS) 7 7
Cromatografie (HPLC/DAD) 1 1
Cromatografie (GC/MS/MS) - 1
Biologie moleculara 3 3
TOTAL 52 53
Situatie comparativa privind incercari neacreditate in anii 2015-2016
Incercéri neacreditate/An 2015 2016
Esantionare 1 1
Incercri fizice 12 12
Gravimetrie 14 14
Volumetrie 13 13
in Analiza senzoriala 0 0
Microbiologie 8 8
Imunoafinitate (ELISA) 11 11
Spectrometrie
Absorbtie moleculara (UV/VIS) 12 12
Absorbtie atomica (AAS) 3 3
Cromatografie (HPLC/DAD) 1 1
Cromatografie (GC/MS/MS) 1 -
Biologie moleculara 1 1
Rezonanta Magnetica Nucleara 2 2
TOTAL 79 78

perioada 2007-2016 IBA Bucuresti a fost dotata cu echipamente de cercetare-dezvoltare de inalt nivel

tehnic, prin diferite proiecte, in valoare de 27.381.303,24 lei.
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Evolutia dotarilor in perioada 2007-2016 este urmatoarea:
Program 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015
CEEX,PNII 366.654 133480  490.054 - 47.341 135.160 - 21.000 13.500
Plan Sectorial 6.250 8.978 - - 204.801 - 344.543
2006, ADER
2020
Program - 7.096.918
SAPARD
Program POS - - - - 10.710.058,95 4.810.267,08
CCE
Program - - - - - 81.849,06 118.753 22100  177.000
Nucleu
PN I - - - - - - - -
MEN- - - - - - - - 423.000
Activitatea de
cercetare
pentru
contractele de
achizitie
publica
ANCSI-
Alocare
fonduri de
investitii de la
BS pe anul
2016
TOTAL, lei 372.904 7.239.376  490.054 - 10.757.399,95 5.027.276,14 323554  466.100 535.043

Dotarile de interes national cu valori de peste 100.000 de euro sunt urmatoarele:
Denumire Caracteristici tehnici
Spectrometru de masa cu plasma Este compus din:

2016
39.038,4
74.036

898.824,35

186.343

971.354,4

2.169.596,15

cuplata inductiv (ICP/MS) - Spectrometru de masa cu plasma cuplata inductiv ICP-MS; Sistem de
introducere a probei extern; Nebulizator si pompé& peristalticd montata in

Viteza de scanare: minim 3000 uam/s.

A

P—— 'y

N
N :
N - al analitilor-de tip multiplicator de electroni;

1

standarde pentru testare, calibrare si setare.

afara cutiei tortei; Pompa peristalticd cu trei canale, cu control software;
Domeniu masa: 1 la 260 uam; Frecventa RF a Quadrupolului: 2.5 MHz;

- Detector dual simultan: analog/digital cu masurarea nivelului inalt si scézut

- Sistem de ré&cire in circuit inchis; Sistem de exhaustare; Kit instalare; Kit de

- Kit de standarde multielement; calculator min Pentium IV, 2 GB RAM, 240
GB HDD, DVD-RW, Color Monitor 19" TFT, Windows XP SP2 (licentd),

imprimanta inkjet color, sau similare.

Cromatograf de gaze cuplat cu A. Cromatograf de gaze
spectrometru de masa cu triplu a) cuptor pentru coloane
cuadrupol b) 1 injector cu programarea temperaturii de vaporizare

c) 1 sistem de control digital (sau electronic)

B. Sistem automat de injecbie a probelor (autosampler)
C. Spectrometru de masé cu triplu cuadrupol (ms/ms)

- jonizare electronica, modul "full scan”

- ionizare electronica, modul sim (selected ion monitoring)
- ionizare chimicé pozitiva, modul "full scan"

- ionizare chimica negativa, modul "full scan"

D. Computer, software °i biblioteci de spectre
Accesorii
Cromatograf de lichide de inalta |. Cromatograf de lichide
rezolutie si inalté viteza cuplat cu A. pompa cu gradient cuaternar
spectrometru de masa cu trapa ionicd  B. degazor cu vid pentru solventi

- ionizare chimica negativa, modul sim (selected ion monitoring)

- ionizare chimica pozitiva, modul h-srm (highly selected reaction monitoring)
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Spectrometru RMN de 400MHz
optimizat pentru analize alimentare la
probe de tipurile lichide si solide moi

Uscator fructe si legume sub vid cu
tehnologie DIC

C. sistem automat de introducere a probelor (autosampler):

D. termostat pentru coloane

E. sistem de detectie in uv/vis cu sir de diode

Il. Spectrometru de maséa de inalta rezoupie

A. software

B. sistem de racire cu apa

C. generator azot pentru Ic/ms, debit 15 l/min., min. 7 bar, puritate >99%.
Accesorii

Este alcatuit din: unitate de procesare, motor, control al vitezei si
temperaturii; cilindrul: diametru (D) 18+20 mm, lungime (L)=25xD; incélzire:
2 zone de incélzire, fiecare 1200+1400 W; incélzire electrica si récire cu aer;
zona de incércare: sectiune cilindrica, racire cu apé; viteza reglabild: 2-150
rot/min; presiunea admisa: 700+750 bar; domeniu de temperatura: max.
450°C; control al temperaturii min: 6 zone; controller digital cu indicarea
valorilor actuale cét si a celor setate; Windows — Winnext — soft de evaluare
a echipamentului. Extruderul mai include: Interfatd de comunicare si control
date CAN- Bus.

I. Caracteristici tehnice pentru Spectrometrul RMN 400 MHz

1) Magnetul si Sistemul de ajustare a omogenitapii cmpului magnetic
) Generarea fazelor si a frecvenpelor

) Amplificatoarele si controlul amplitudinii

) Preamplificatoare

) Sistem de receptie si digitizare

) Sistemul de ancorare a cdmpului magnetic (,lock”)

7) Calculator si Software (pentru controlul spectrometrului si procesarea
datelor)

8) Unitate de temperaturé variabila

9) Sonde de analiza

10) Schimbatoare de probe si automatizare

11) Accesorii

2
3
4
5
6

Reactor DIC (Instant controlled pressure drop) de laborator cu sistem de
vacuum: Capacitatea de productie: 50 g fructe sau legume proaspete/ciclu
a. Camera de tratament al legumelor si fructelor

b. Sistem de vacuum

c. Conexiuni electrice, sistem de comanda si control

1. Echipamente necesare pentru functionarea reactorului DIC

2.1 Generator electric de abur

2.2 Compresor de aer

3. Alte echipamente necesare pentru deshidratarea legumelor si fructelor,
utilizdnd tehnologia DIC

3.1 Uscator electric pentru deshidratarea legumelor si fructelor

= Capacitate interioara min: 730 |
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Sistem de 2 cromatografe de gaze de
inalta rezolutie cuplate cu
spectrometru de masa de inalta
rezolutie pentru analiza si
confirmarea dioxinelor

Moara cu accesorii Blihler Model
MLU 202

= Echipamentul trebuie sa permitd atingerea unor temperaturi cuprinse in
intervalul: +30°C (nu mai putin de 10°C sub temperatura ambianta) pané la
+250°C;

o Uscatorul electric este livrat cu un laptop, cu o imprimantd A4 color inkjet,
6 tavi perforate din otel inoxidabil; 6 grétare din otel inoxidabil; interfata USB
plus cablu aferent; interfatd RS232 plus cablu aferent; interfatd retea
Ethernet, inclusiv software «Celsius Ethernet Edition» sau similar;

3.2 Balanta tehnica, cu precizie de 0,1 g - Capacitate 3 kg; Capacitate de
suprasarcind: 150% din capacitate (4,5 kg); Balanta analitica, cu precizie de
0,001 g - Capacitate maximé (g): 220; Capacitate minimé (g): 0,01;
Termobalanta cu incélzire infrarosu cu halogen pentru masurarea umiditatii
fructelor si legumelor deshidratate

o Capacitate, max. (g): 45; temperatura de operare: 10°C |a 40°C
Domeniul de temperatura: 50°C la 200°C, cu crestere din grad in grad.
Cromatografe de gaze (doud bucéti)

Spectrometru de masa de inalté rezolutie cu sector electric si magnetic
Sistem automat de injectie a probelor (autosampler)

Sistem computerizat pentru controlul instrumentului, achizitia si prelucrarea
datelor

Sistem de récire cu apa

Caracteristici Cromatografe de gaze

Cuptor pentru coloane:

- cu programe de temperaturd cu minim 7 rampe si 8 paliere;

- domeniul de temperaturd: de la aproximativ temperatura ambientala pana
la minim 450°C;

- viteza de incélzire programabila intre 0,1 si minim 120°C;

Injector split/splitless cu purjare a septumului:

- domeniul de temperaturd: programabila intre 50 si 400°C in pasi de 1°C;

- sistem de control digital (sau electronic) al:

4 debitului/presiunii gazului purtator;

v debitului de splitare/raportului de splitare, cu posibilitatea de
economisire a gazului purtétor (gas saver);

4 gazului pentru purjarea septumului;

Caracteristici Spectrometru de mas& de inalté rezolutie cu sector magnetic
si electric

Domeniul de masa:

- de la 2 panala 1 200 u.a.m. la tensiunea maxima de accelerare

- de la 2 pana la 6 000 u.a.m. la tensiune redusa de accelerare

- Rezolutie statica: > 60 000

Detectie multipla de ioni (MID):

- 50 de ferestre de timp, fiecare cu 50 de ioni;

- Timp minim de masurare 1 msec.;

- M&suratori in modul “Centroid” si “Profile” trebuie sa fie posibile atat in
modul rezolutie joasa, cat si in modul rezolutie inalta.

Constructie metalicd, cu un design compact, cu 6 pasaje. Capacitate
reglabild de la 0,5 la 15 kg/h, 2 perechi de role cuplate, impértite in 3 pasaje
de trecere si 3 pasaje cu reducti, pasajul de trecere este canelat.
Alimentarea este reglabila.

Manetd pentru angrenarea sau dezangrenarea rolelor de méruntire.
Compartiment divizat pentru sité cu sertar, rama pentru site tesute si curétare
automat a sitei. Sistem de transport pneumatic pentru produs cuprinzand:
ventilator, tubulaturd, cicloane din plexiglas si sistem blocare cu descércarea
aerului. Accesorii:
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1. Cantar hectolitric de laborator

2. Moara de macinat cu discuri, de laborator

p = 0,5+1 kw; dimensiuni de gabarit: lungime max: 500 mm; latime max: 400
mm,; inéltime max: 500 mm

diametrul discurilor: 70 mm; turatia: 900+1000 rot/min; tensiunea: 220v/380
v/50 hz; masa max: 20 kg; sistem de franare plasat sub incércétor, finetea

finala fiind ajustabila.

Spectrofotometru de absorbtie Caracteristici:
atomica - ContrAA 700 (Analytik ContrAA este un spectrofotometru de absorbtie atomica cu sursa de lumina
Jena) continua, fara lampi catodice specifice fiecarui element.

Monocromator: Dublu Monocromator Echelle optimizat, de inalta rezolutie.

Domeniul lungimii de undd: 185 — 900 nm.
Rezolutie speciald: 2 pm/200 nm.
Detector: tip CCD cu eficientd maxima si sensibilitate UV marita.

absorbtia atomica.

6.3. Masuri de crestere a capacitatii de cercetare-dezvoltare corelat cu asigurarea unui grad de
utilizare optim

Pentru cresterea capacitatii de cercetare-dezvoltare se au in vedere inlocuirea echipamentelor vechi,
uzate moral, dar si achizitionarea de noi echipamente sau up-gradarea celor existente cu scopul de a le
eficientiza si de a fi conforme cu standardele de metode in vigoare.

Contractul de finantare nr. 10/29.08.2016, derulat in anul 2016, a permis dotarea cu echipamente, care
sunt necesare ca aport al ANCSI (actualmente, MCI) la proiectul pentru infrastructura de cercetare
METROFOOD-RI. Dotérile efectuate sunt relevante si vin in completarea infrastructurii existente din
cadrul laboratoarelor de cercetare, de inalt nivel tehnic, in scopul asigurarii unui climat optim de munca
in vederea derularii in conditii corespunzatoare a activitatii de cercetare.

in anul 2016 (luna decembrie) a fost semnat contractul de finantare: Grant Agreement Number 739568 —
al proiectului PRO-METROFOOD/Progressing towards the construction of METROFOOD-RI.
Peste 1 an, proiectul PRO-METROFOQOD va permite aducerea proiectului emerging METROFOOD-RI
ESFRI la nivelul de maturitate cerut pentru intrarea in lista proiectelor active avute in vedere de ESFRI
Roadmap 2018, prin elaborarea strategiilor pe termen mediu si lung, asigurand cadrul organizational al
infrastructurii si planificand fazele urmatoare, precum si demonstrand capabilitatea actuala a

METROFOOD-RI de a furniza anumite servicii stiintifice. I final, vor fi stabilite planuri pentru integrarea
coerentd a METROFOOD-RI la nivel european, realizdndu-se coordonarea cu initiativele europene si
nationale si pozitionarea la nivel global.

Participarea IBA Bucuresti in acest proiect si, implicit, in celelalte, care vor conduce la aceasta
infrastructura pan-europeand reprezentativa pentru promovarea metrologiei in domeniul ,Alimentatie si
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Sanatate”, va asigura cresterea competentei, infrastructura pentru noi domenii de cercetare, cresterea
masei critice de cercetatori si posibilitatea mobilitatii si a pregatirii lor profesionale in centre de cercetare
de renume, europene.

Se impune cresterea gradului de utilizare al infrastructurii existente. Indicatorii corespunzatori sunt
reprezentati de: participarea in noi proiecte de cercetare complexe, cresterea vizibilitatii laboratoarelor si
a institutului prin publicatii stiintifice si prezentarea rezultatelor cercetarii in cadrul manifestarilor stiintifice
nationale si internationale, dezvoltarea de noi metode de cercetare, incheierea de parteneriate cu
industria, indicatori prevazuti in Strategia de Dezvoltare Institutionala.

in vederea recunoasterii pe plan national si international IBA Bucuresti a efectuat un prim pas extrem de
important, prin inscrierea in platforma ERRIS, platforma dezvoltata pentru a veni in sprijinul
coordonatorilor infrastructurilor de cercetare publice private din Romania si a celor care doresc sa
beneficieze de serviciile oferite de aceste infrastructuri, stimul&nd colaborarea si participarea comunitatii
stiintifice din Romania la retele nationale si internationale de profil. In continuare sunt prezentate link-urile
infrastructurilor de cercetare ale IBA Bucuresti (laboratoare si statii pilot) din platforma ERRIS, dupé cum
urmeaza:

- Laborator Ambalarea Produselor Alimentare: https:/erris.gov.ro/Food-Packaging-Laboratory

- Laborator Chimia Alimentului: https://erris.gov.ro/Food-Chemistry-Laboratory

- Laborator Biochimie Coloidala: https://erris.gov.ro/Colloidal-Biochemistry-Laboratory

- Laborator Microbiologie-Elisa: https://erris.gov.ro/Microbiology-ELISA-Laboratory

- Laborator Nutritie Umana: https://erris.gov.ro/Human-Nutrition-Laboratory

- Laborator Cromatografie: https://erris.gov.ro/Chromatography-Laboratory

- Laborator Biologie Moleculara: https:/erris.gov.ro/Molecular-Biology-Laboratory

- Laborator Analize Senzoriale: https://erris.gov.ro/Sensory-Evaluation-Laboratory

- Laborator RMN: https://erris.gov.ro/NMR-Laboratory

- Statie Experimentari Pilot Procesare Carne: https://erris.gov.ro/Meat-Processing-Pilot-Plan

- Statie Experimentari Pilot Procesare Cereale si Fainuri: https:/erris.gov.ro/Pilot-Experiments-Plant-
Flours

- Statie Experimentari Pilot Procesare Legume si Fructe: https://erris.gov.ro/Pilot-Experiments-Plant-
Fruits
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7. Rezultatele activitatii de cercetare-dezvoltare
7.1. Structura rezultatelor de cercetare-dezvoltare realizate

Nr., 2016  Nr., 2015

711 lucréariiigtiintifice/tehnice Tn reviste de specialitate cotate ISI. 6 15
7.1.2  factor de impact cumulat al lucrarilor cotate ISI. 9,455 24,056
7.1.3  citari in reviste de specialitate cotate ISI. - -
7.1.4  brevete" de inventie (solicitate / acordate) 211 5/5
7.14.5 citari in sistemul IS ale cercetérilor brevetate. - -
7.1.6  produse/serviciitehnologii rezultate din activitati de cercetare, bazate pe  11/11/- 12112/-

brevete, omologari sau inovatii propriiv
7.4.7  lucrari stiintifice/tehniceYi in reviste de specialitate fara cotatie IS . 45 23
7.1.8 comunicari stiintificevil prezentate la conferinte internationale. 41din52 42din 44
7.1.9 studiivi prospective si tehnologice, normative, proceduri, metodologii i

planuri tehnice, noi sau perfectionate, comandate sau utilizate de beneficiar. 38 12
7.1.10 drepturi de autor* protejate ORDA sau in sisteme similare legale. - -

7.2.Rezultate de cercetare-dezvoltare valorificate si efecte obtinute
2015

Contract
111/02.07.2012

111/02.07.2012

PN 1248 01 03

PN 1248 01 03

PN 1248 01 03

PN 1248 01 03

PN 1248 01 09

PN 1248 01 09

Produs
Fursecuri din faina si tarate
de ovaz

Fursecuri din fina de ovaz
fara gluten

Cozonac cu Aronia

Cozonac cu Aronia Plus

Briosa cu Aronia

Fursecuri cu Aronia i
MOrCoVi

”ECO VIOSIM-ND-R -
Paine nedospita ecologica
- multicereale si rogii”
ECO VIOSIM-ND-L - Péine
nedospita ecologica -
multicereale si linte

Valorificare
UEFISCDI

Industrie alimentara
Consumatori
UEFISCDI

Industrie alimentara
Consumatori
ANCSI

Unitati de patiserie
si panificatie
Consumatori
ANCSI

Unitati de patiserie
si panificatie
Consumatori
ANCSI

Unitati de patiserie
si panificatie
Consumatori
ANCSI

Unitati de patiserie
si panificatie
Consumatori
ANCSI

Industrie alimentara
Consumatori

ANCSI
Industrie alimentara
Consumatori

Efecte

- Crearea unui nou segment de piata
- cel al produselor cu valoare
nutrifionald ridicata si potential
antioxidant care valorifica fructele
deshidratate de Aronia melanocarpa
- imbunitatirea starii de sanatate a
consumatorilor si cresterea calitatii
vietii

- Valorificarea superioara a fructelor
de Aronia melanocarpa si cresterea
valorii adaugate a acestora

Produse de panificatie plate
ecologice cu o valoare nutritiva si
texturala imbunatatita
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PN 1248 01 09

PN 12 48 01 09
PN 12 48 01 09

PN 1248 01 09

Contract
115/2012

115/2012

PN 16 46 01 02

PN 16 46 01 05

ECO VIOSIM-ND-G -
Paine nedospitd ecologica
multicereale — Greens
ECO VIOSIM-R - Péine
ecologica - multicereale si

rosii

ECO VIOSIM-L - Péine
ecologica - multicereale si

linte

ECO VIOSIM-G - Péine
ecologica multicereale -

Greens
Produs
Salam pasteurizat cu
adaos de uleiuri

vegetale si nuca.

Pasta fina din carne
cu adaos de uleiuri
vegetale si fructe de
padure.

Ingredient  functional
obtinut din fructe de
Momordica
charanthia L.
(castravete amar)

Péine imbogatita in
teanina din ceai

ANCSI

Consumatori
ANCSI

Consumatori

ANCSI

Consumatori

ANCSI
Industrie
alimentara
Consumatori

Valorificare

S.C.  Recunostinta
Prodcom Impex
SRL.

S.C.
Prodcom
SR.L

Recunostinta
Impex

MCI

Unitati de obtinere ale
suplimentelor
alimentare

MCI

Producatori din
industria de
panificatie
Consumatori

Industrie alimentara

Industrie alimentara

Industrie alimentara

2016

Efecte
- Preparat din carne nou, caracterizat prin
valoare nutritionala ridicata;
- Reducerea aditivilor tehnologici de
conservare prin utilizarea de tehnologii
moderne de tratare a produsului cu
presiune inalta.
- Diversificarea ofertei de preparate din
carne cu adaos de ingrediente cu inalta
valoare nutritionala;
- Dezvoltarea de preparate din carne cu
adaos de ingrediente functionale;
- Asigurarea conservabilitatii produselor
cu extracte naturale din plante
condimentare si tehnologie de tratare la
presiune inalta.
- Dezvoltarea pietei romanesti de
suplimente alimentare cu potential
antioxidant si efect hipoglicemiant
- Cresterea calitatii vietii, in cazul
pacientilor cu diabet zaharat si/sau
sindrom metabolic

- Imbunatatirea starii de sanatate a
populatiei
Dezvoltarea unui produs imbogatit in
teanina din ceai, prin utilizarea de materii
prime din ceai ce contin compusi
bioactivi. Rezultatele obtinute permit
dezvoltarea unui produs de panificatie in
scopul imbunatatirii calitatii si sigurantei
consumatorului, precum si a incercarii de

a raspunde cererii continue a
consumatorului pentru produse mai
sanatoase.
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PN 16 46 01 05

PN 16 46 01 05

PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01
PN 16 46 02 01
PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01

Péine mbogatita in

compusi  polifenolici
din ceai

Metoda de
amprentare

senzoriala pe baza
compusilor de aroma
din  probele  de
panificatie  utilizand
sistemul multisenzor
nas electronic

Faina din deseuri de
tomate

Faina din subproduse

vinicole  (faina din
seminte de strguri
negriib,  faina  din

tescovina de struguri
megrii)

Paste fainoase
fortifiate cu fainuri
obtinute din deseuri i
subproduse vegetale
Biscuiti aperitiv
fortifiafi cu faind din
deseuri de tomate

Chifla  fortifiata cu
faina din seminte de
struguri negrii

Paine fortifiatd cu
faina din tescovina de
struguri negrii

MCI

Producatori din
industria de
panificatie
Consumatori

MCI

Laboratoare de
analiza a calitafii

produselor alimentare

MCI
Unitati cu profil de
procesare a

legumelor si fructelor
MCI

Unitati cu profil de
procesare a
strugurilor

MCI

Unitati cu profil de
fabricare a produselor
de panificatie

MCI

Unitati cu profil de
fabricare a produselor
de panificatie

MCI

Unitati cu profil de
fabricare a produselor
de panificatie

MCI

Unitati cu profil de
fabricare a produselor
de panificatie

Dezvoltarea unui produs imbogatit in
compusi polifenolici din ceai, prin
utilizarea de materii prime din ceai ce
contin compusi bioactivi. Rezultatele
obtinute permit dezvoltarea unui produs
de panificatie in scopul imbunatatirii
calitatii si sigurantei consumatorului,
precum si a incercarii de a raspunde
cererii continue a consumatorului pentru
produse mai sanatoase.

Cresterea competentei laboratoarelor de
analiza a calitatii produselor alimentare,
precum si cresterea sigurantei alimentare
si a protectiei consumatorilor

- Reducerea cantitatii de deseuri din
industria de procesare a tomatelor

- Reducerea cantitatii de subproduse
vinicole din industria vinicola

- Realizarea unor ingrediente functionale
cu valoare nutritionala ridicata si potential
antioxidant

- Dezvoltarea pietei romanesti de
ingrediente  functionale, cu valoare
nutrifionala ridicata si

potential antioxidant

- Prevenirea carentelor nutritionale i
afectiunilor determinate de efectele
nocive ale radicalilor liberi, din cadrul
populatiei

- Cresterea calitatii vietii

- Imbunatatirea stirii de sinitate a
populatiei

- Dezvoltarea pietei roméanesti de produse
de panificatie cu valoare nutritionala
ridicata

si potential antioxidant
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7.3. Oportunitati de valorificare a rezultatelor de cercetare

Rezultatele de cercetare obtinute prin proiectele derulate pot fi valorificate atat de cétre statiile pilot si
laboratoarele IBA Bucuresti, cat si de societati comerciale si/sau autoritati, precum MADR, ANSVSA,

ANPC, IGPR.
Contract

111/02.07.2012

111/2012

111/2012

111/2012

48N/2012
PN 1248 01 03

48N/2012
PN 12 48 01 05

2015
Oportunitati de valorificare

IBA Bucuresti
e Fursecuri din faind de ovaz fara
gluten

Metoda de determinare a continutului
total de polifenoli (metoda Folin)

Metoda de determinare a capacitatii
antioxidante (metoda DPPH)

Determinarea continutului in amidon in
fursecuri pe baza de faina de ovaz (cu
ajutorul kit-ului enzimatic K-TSTA 09/14)
Produse de patiserie fortifiate cu fructe
deshidratate de Aronia melanocarpa:

e Cozonac cu Aronia

e Cozonac cu Aronia Plus

e Briosa cu Aronia

e Fursecuri cu Aronia si morcovi
Raport stiintific privind factorii de risc
pentru contaminarea cu deoxinivalenol
in Roménia

Bazd de date cu produsele
agroalimentare ~ comercializate  in
perioada 2011-2015

Raport privind influenta factorilor de risc
asupra  produselor  agroalimentare
procesate si comercializate

Raport  stiintific  privind  riscul  de
contaminare cu DON in cereale,
alimente si furaje obtinute in anul agricol
2014-2015

Baza de date cu nivelul de contaminare
cu deoxinivalenol pe lantul
agroalimentar din zonele de risc

SC
e Fursecuri din
faina si tarate
de ovaz
e Fursecuri din
faind de ovaz
fara gluten

Managerii de risc
din unitatile de
cultivare,
depozitare Si
procesare ale
cerealelor,
alimentelor Si
furajelor

Autoritati

Metoda a fost si poate fi
aplicatd pentru determinarea
continutului total de polifenoli
din probe de fursecuri obtinute
din faina de grau.

Metoda a fost si poate fi
aplicata la probele de fursecuri
obtinute din faina de ovaz.
Metoda a fost si poate fi
aplicata la probele de fursecuri
obtinute din faina de ovaz.
Produse de patiserie fortifiate
cu fructe deshidratate de

Aronia melanocarpa

ANCSI

Guvernul Romaniei

ANSVSA

ANPC

MADR

Directiile Agricole de
Dezvoltare Rurala Judetene -
DADRJ)

Directia  Generala  Control

Antifrauda si Inspectii - Directia
Monitorizare Inspectii,
Verificare si Control (DGCAI -
DMVC)]

Institute Nationale de
Cercetare-Dezvoltare cu profil

in domeniul Agriculturii si
Alimentatiei

Universitati cu  profil in
domeniul  Agriculturii  si

Alimentatiei
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48N/2012
PN 12 48 01 08
48N/2012
PN 12 48 01 08
48N/2012
PN 12 48 01 08

48N/2012
PN 12 48 01 08
48N/2012
PN 12 48 01 08
48N/2012
PN 12 48 01 08

48N/2012
PN 12 48 01 09

48N/2012
PN 12 48 01 11

48N/2012
PN 12 48 02 01

Analiza transparentei (claritafii) pastei

de amidon

Determinarea  proprietatilor  termo-

mecanice cu ajutorul sistemului Mixolab

Determinarea proprietatilor termice ale

amidonurilor prin masuratori

calorimetrice (DSC)

Determinarea proprietatilor texturale ale

gelurilor de amidon

Determinarea proprietatilor de

vascozitate ale amidonului

Amprentarea senzoriala si diferentierea

probelor de amidon folosind sistemul

nas electronic

Produse de panificatie plate ecologice

cu o valoare nutritiva si texturald

imbunatatjta:

e ECO VIOSIM-ND-R - Péine
nedospita ecologica - multicereale si
rosii;

e ECO VIOSIM-ND-L - Paine
nedospita ecologica - multicereale si
linte;

e ECO VIOSIM-ND-G - Paine
nedospita ecologica multicereale —
Greens;

e ECO VIOSIM-R - Paine ecologica -
multicereale i rosii;

e ECO VIOSIM-L - Péine ecologica -
multicereale si linte;

e ECO VIOSIM-G - Péine ecologica
multicereale — Greens.

Metoda optimizatd pentru determinarea

calitatii si autenticitatii speciei Triticum

aestivum

Metoda de determinare a dioxinelor si
furanilor din carne (porc, vita) prin
cromatografie de gaze, cuplatd cu
spectrometrie de masa de inalta
rezolutie

Metodele vor fi utilizate de IBA
Bucuresti si, la cerere, de
producatori  din  industria
amidonului, respectiv industria
alimentara.

Produse de panificatie plate
ecologice cu o valoare nutritiva
si texturala imbunatatita

Implementarea de noi
metodologii de laborator pentru
asigurarea sigurantei
alimentare si asigurarea calitatii
si autenticitatii graului.
Dezvoltarea acestei
metodologii este necesara
pentru a verifica daca
producatorii care actioneaza pe
piatd aplica corect normele de
calitate ale produsului si de
informare a consumatorilor.
Metoda de determinare a
dioxinelor i furanilor din carne
(porc, vita) prin cromatografie
de  gaze, cuplata cu
spectrometrie de masa de inalta
rezolutie
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Contract

115/2012

115/2012

PN 16 46 01 02

PN 16 46 01 05

PN 16 46 01 05

PN 16 46 01 05

PN 16 46 02 01
PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01

PN 16 46 02 01

2016

Oportunitati de valorificare

IBA Bucuresti
Salam pasteurizat cu adaos de uleiuri

vegetale si nuca.

Pasta find din carne cu adaos de
uleiuri vegetale si fructe de padure.

Ingredient functional obtinut din fructe
de  Momordica  charanthia L.
(castravete amar)

Péine imbogatita in teanina din ceai

Péine Tmbogatita in
polifenclici din ceai
Metoda de amprentare senzoriala pe
baza compusilor de aroma din
probele de panificatie utilizand
sistemul multisenzor nas electronic
Faina din deseuri de tomate

Faina din subproduse vinicole (faina
din seminte de strguri negrii, faina din
tescovina de struguri megrii)

Paste fainoase fortifiate cu fainuri
obtinute din deseuri si subproduse
vegetale

Biscuiti aperitiv fortifiati cu faina din
deseuri de tomate

Chifla fortifiata cu faina din seminte
de struguri negrii

Paine fortifiata cu faina din tescovina
de struguri negrii

compusi

SC
S.C.
Recunostinta
Prodcom Impex
SRL.

S.C.
Recunostinta
Prodcom Impex
S.R.L.

Autoritati

Ingredient functional obtinut
din fructe de Momordica
charanthia L. (castravete amar)
cu o compozitie biochimica
complexa, care fi confera
potential antioxidant si efect
hipoglicemiant.

Produs imbogatit in teanina din
ceai

Produs imbogatit in compusi
polifenolici din ceai

Metoda a fost si va fi utilizata de
IBA Bucuresti si, la cerere, de
producatori din industria de
panificatie

Ingrediente  functionale cu
valoare nutritionala ridicata si
potential antioxidant

Produse de panificatie cu
valoare nutritionala ridicata si
potential antioxidant

7.4. Masuri privind cresterea gradului de valorificare socio-economica al rezultatelor cercetarii
Cresterea gradului de valorificare al rezultatelor cercetarii este sustinuté prin mai multe masuri:
- Mentinerea aparitiei, cel putin semestriala, a NewsIBA de pe site-ul institutului cu publicarea
rezultatelor importante obtinute in proiectele de cercetare;
- Cresterea numarului de articole in reviste indexate ISI, dar si a celor BDI;
- Cresterea numarului de articole publicate in reviste nationale pentru cresterea prestigiului
institutului la nivel national;
- Organizarea de manifestari stiintifice la sediul institutului, in scopul promovarii dotarii de exceptie
si activitatii institutului, precum si a rezultatelor proiectelor de cercetare;
- Stimularea si incurajarea tinerilor de a aplica propuneri de proiecte de mobilitati cu scopul de a
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utiliza rezultatele din proiectele de cercetare pentru crearea de consortii de calitate la nivel international;

Participarea cat mai mare in competitiile din cadrul Programului Horizon 2020, dar si din cadrul
altor programe, precum Erasmus, ERA-Net-uri etc., continuand ideile si imbunéatatind rezultatele
deja obtinute;

Participarea la targuri si expozitii cu standuri pentru promovarea proiectelor si rezultatelor
obtinute din acestea;

Participarea cu lucrari la evenimente stiintifice;

Cresterea gradului de competenta al cercetatorilor, prin participari la instruiri periodice Tn scopul
cresterii gradului de valorificare al rezultatelor;

ldentificarea oportunitatilor aparute din legislatie sau din parteneriatele cu actorii de pe lantul
alimentar pe baza cunostintelor castigate din proiectele anterioare;

Realizarea de activitati relevante pentru institut in beneficiul societati — educatie
alimentara/nutritional;

Realizarea de parteneriate cu grupe de cercetare din universitati pentru o mai buna transmitere
a cunostintelor tehnologice in randul masteranzilor/doctoranzilor.

8. Masuri de crestere a prestigiului si vizibilitatii INCD pentru Bioresurse
Alimentare - IBA Bucuresti

Recenta aniversare a 15 ani de activitate ca Institut National de Cercetare Dezvoltare pentru Bioresurse
Alimentare, a constituit un bun prilej pentru trecerea in revista a realizarilor, precum si a dificultatilor
intdmpinate in aceasta perioada. Aceastd analiza a creat premizele ca in anul 2016 IBA Bucuresti sa
consolideze directile urmate in acest domeniu si, anume, promovarea alimentelor sanatoase si
diseminarea pe scara larga a rezultatelor proiectelor de cercetare, prin organizarea unor evenimente
dedicate consumatorilor si specialistilor din sector. Dezvoltarea acestor tendinte a fost integrata
preocuparilor pentru cresterea competentei stiintifice si imbunatatirea implicérii in viata sociala, printr-o
larga deschidere catre colaborare pe multiple planuri.

INSTITUT NATIONAL de CERCETARE DEZVOLTARE
pentru BIORESURSE ALIMENTARE - IBA Bucuresti /

ANIVERSAREA a 15 ANI de activitate ca
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“‘Alimente de calitate, din grija pentru sanatate” declaratia din logo-ul institutului este sustinuta atat de
produsele dezvoltate in cadrul unor proiecte de cercetare si fabricate in statiile pilot proprii, cat si de
actiunile de promovare desfasurate la nivel national in anul 2016, dintre care enumeram participarea cu
stand la doua evenimente si anume:
- Nutraceutica 14 - 16 aprilie 2016 — Salon International de Suplimente Alimentare si Nutritie,
- Indagra 2 - 6 noiembrie 2016 — Targul international de produse si echipamente in domeniul
agriculturii,horticulturii, viticulturii si zootehniei.

Cu aceste ocazii au fost prezentate atat sortimente alimentare destinate consumatorilor cu diete speciale,
cét si produse traditionale.

imbunétatirea vizibilitatii INCD pentru Bioresurse Alimentare - IBA Bucuresti a fost concretizaté si in
continua revizuire a website-ului, in sensul transmiterii unui mesaj mai clar comunitatii academice, prin
mai buna evidentiere a rezultatelor activitati de cercetare, dar si 0 mai buna comunicare catre
consumatori si potentiali clienti.

Pe langa Raporul anual al institutului, pentru sporirea vizibilitatii institutului, exista si publicatia electronica
News|[=]], un newsletter cu aparitie semestriala pe site www.bioresurse.ro, Publicatia, aflaté in cel de-al
saselea an de aparitie, prezinta rezultate ale proiectelor de cercetare si evenimente organizate de institut.

Avénd ca punct de plecare diversele variante ale modelului 3C, cum ar fi cea clasica (corporativ — clienti
— competitori) sau cea recenta, concentrata pe durabilitate (capabilitate, concept de valoare adaugata,
comunitate), masurile de imbunatatire ale imaginii institutului sunt complexe si se afla in atentia noastra
permanenta.

in acest sens ne-am propus sa facem o diferentiere intre activitatile indreptate catre satisfacerea
necesitatilor principalelor noastre categorii de clienti, care beneficiaza de abordari diferite, astfel:
a. colaboratori din zona de cercetare: institute, universitati, facultati, cercetare industriala,
consultanta tehnica si produse noi la nivel de mari producatori, IMM-uri
b. analize uzuale pentru producatorii din diverse domenii

Aceste preocupari ale IBA Bucuresti se concentreaza pe adaugarea de plus-valoare in toate actiunile
intreprinse pentru cresterea competentei pe piata cercetarii si serviciilor in domeniul alimentar, pentru un
aport deosebit in folosul societatii. Consumatorul continua sa ocupe un loc central in activitatea institutului
- pornind de la implicarea cercetatorilor in noile tendinte ale stiintei dedicate comportamentului
consumatorului, pana la realizarea prin proiecte de cercetare a unor produse cu destinatie speciala,
produse cu valente nutritive ridicate, produse naturale dedicate unui stil de viata rational, produse de
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calitate si sigure pentru anumite categorii de consumatori care sufera de diverse maladii (celiachie,
fenilcetonurie, diabet etc.). Acestad gama de produse este promovata si prin magazinul specializat aflat in
incinta institutului.

Pentru sporirea vizibilitatii institutului nostru, ne preocupa indeosebi sprijinul pe care il putem oferi
comunitatii, in general si comunitatii specialistilor din domeniu, in particular, prin sprijinirea profesionistilor
din industrie - publicarea de articole in Revista Brutarul&Cofetarul (produse traditionale romanesti — 3
aparitii; despre prelungirea conservabilitatii unor produse de panificatie utilizand tratarea cu unde de
radiofrecventa — 1 aparitie; despre aprecierea generala a calitatii recoltei de gréu — 2 aparitii; produse de
panificatie imbogatite in compusi bioactivi de origine vegetala — 1 aparitie).

Ca si elemente de diferentiere fatd de concurenta interna si internationala, ne concentram pe
infrastructura de inalta performanta a laboratoarelor, pe unicitatea determinérilor efectuate in anumite
laboratoare (pentru ambalaje, analiz& senzoriald, nutritie si siguranta alimentara), ca si pe posibilitatea
experimentarilor la scara pilot (procesare cereale, procesare carne, procesare legume si fructe). La toate
acestea se adauga nivelul profesional remarcabil al personalului care consolideaza imaginea institutului.

Un bun motiv de promovare a activitatii institutului a fost si inceperea Proiectlui POC, Valorificarea
expertizei in cercetarea agro-alimentara prin transfer de cunostinte catre mediul privat in vederea obtinerii
de produse alimentare sigure si optimizate nutritional’/Expertal (contract 57/2016) prin care, pentru a face
cunoscuta activitatea IBA in scopul de a incheia proiecte de transfer de cunostinte, am realizat mai multe
materiale de promovare. Site-ul proiectului este www.iba-expertal.ro.

| = N A, =

8.1. Prezentarea activitatii de colaborare prin parteneriate:

Dezvoltarea de parteneriate la nivel national si international (cu personalitati/ institutii / asociatii
profesionale) in vederea participarii la programele nationale si europene specifice;

Nr., 2016 Nr., 2015
Dezvoltarea de parteneriate la nivel national 37 38
Dezvoltarea de parteneriate la nivel international 86 46

a. La nivel national, INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti are acorduri de
colaborare cu urmatoarele entitati nationale (ca parteneri in consortii de proiecte):
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Denumire contract

Contractor/Parteneri

PNCDI Il - Program Parteneriate in domeniile prioritare 2011

Contract 111/02.07.2012

Siguranta si tolerabilitatea produselor din
ovaz, imbogatite in calciu si fier, in alimentatia
fara gluten/SafeOatDiet
http://safeoatdiet.bioresurse.ro

Contract 115/02.07.2012

Optimizarea nutritionala a unor preparate din
carne cu valorificarea unor plante bogate in
principii active/OPTIMEAT
www.optimeat.bioresurse.ro

Contractor: IBA Bucuresti

Parteneri:

Institutul National pentru Sanatatea Mamei si Copilului
»Alessandrescu-Rusescu” Bucuresti (INSMC)

INCDBNA (IBNA) Balotesti

SC Pharmacorp Innovation SRL

SC Farinsan SA

Contractor: IBA Bucuresti

Parteneri:

Centrul de Biochimie Aplicata si
BIOTEHNOL

Universitatea “Dunarea de Jos”

S.C. Recunostinta Impex S.R.L.

Biotehnologie

PNCDI Il — Program Parteneriate ih domeniile prioritare 2013

Contract 141/2014

Utilizarea Plasmelor reci pulsate la presiune
ATmosferica pentru distrugerea
Microorganismelor de pe suprafata Ouélor de
consum, in vederea cresterii Sigurantei
alimentare/PATMOS

Contract 164/2014

Tehnologii avansate de tratare a alimentelor
utilizdnd tehnici de radiofrecventa pentru
reducerea riscurilor  privind sanatatea
consumatorilor/RAFSIG

PLAN SECTORIAL ADER 2020

Contract ADER 14.1.2./06.10.2015

ADER 14.1.2.: “Studii si cercetari privind
riscurile i beneficile consumului de
suplimente alimentare pe baza de plante
medicinale si aromatice”

Contract ADER 14.2.1./06.10.2015

ADER 14.21.: “Sisteme integrate de
trasabilitate pe lantul agroalimentar pe baza
conceptului ,,de la consumator la producator”
pentru a asigura siguranta produsului i a
garanta originea acestuia”

Contractor: Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru
Fizica Laserilor, Plasmei si Radiatiei

Parteneri:

IBA Bucuresti

SC Avicola Bucuresti SA

Contractor: USAMV Bucuresti

Parteneri:

Centrul de Competentda in Electrostatica si
Electrotehnologii s.r.l.

IBA Bucuresti

Centrul IT pentru Stiinta si Tehnologie s.r.l.
S.C. Vel Pitar S.A.

Contractor: IBA Bucuresti
Partener:
ICCF Bucuresti

Contractor: IBA Bucuresti
Partener:

Asociatia “Corpul
Alimentara” - CESA

Expertilor pentru  Siguranta
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Alte forme de parteneriat la nivel national:

Denumire

Asociatia Platforma
Tehnologica Nationala
“Food for Life”

Parteneriat IBA Bucuresti
cu:

Parteneriat IBA Bucuresti
cu:

b. la nivel international,

Descriere

Presedinte: Mihai Visan, Romalimenta

Vicepresedinte: Adriana Macri, IBA Bucuresti

Membrii fondatori:

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare -
IBA Bucuresti

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Stiinte Biologice
Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Masini si Instalatii
destinate Agriculturii si Industriei Alimentare — INMA Bucuresti
Universitatea de Medicina si Farmacie (U.M.F.)

Universitatea “Dunarea de Jos” din Galati

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara a Banatului din
Timisoara

Universitatea “Stefan cel Mare” din Suceava

Universitatea din Oradea

Transapicola S.R.L.

Expergo Business Network S.R.L.

Management Objectives S.R.L.

Sonimpex Topoloveni S.R.L.

Wega Invest S.R.L.

All Cert Systems S.R.L.

Hofigal Export Import S.A.

Federatia Patronala Romana din Industria Alimentara - ROMALIMENTA
Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara Bucuresti -
USAMV Bucuresti:

- Facultatea de Biotehnologii

- Facultatea de Medicina Veterinara

pentru desfasurarea activitatilor de: curs, seminarii, lucrari practice,
indrumare studenti pentru licenta

Universitatea POLITEHNICA din Bucuresti — UPB:

- Facultatea de Chimie Aplicata si Stiinta Materialelor

- Facultatea de Ingineria Sistemelor Biotehnice

pentru desfasurarea activitatilor de: curs, seminarii, lucrari practice, indrumare
studenti pentru licenta

INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti are acorduri de

colaborare cu urmatoarele entitati internationale (ca parteneri in consortii de proiecte):

Denumire contract

Program HORIZON2020
Contract nr. 652612/17.02.2015
FACCE-Evolve - Agriculture,
Food Security and Climate
Change Coordination and
Support Action 2/FACCE-
Evolve

Contractor/Parteneri

Contractor: Institut National de la Recherche Agronomique, INRA, Franta
Parteneri:

Biotechnology and Biological Sciences Research Council, BBSRC, Marea
Britanie

Bundesanstalt fur Landwirtschaft und Erndhrung, Germania
Forschungszentrum Jiilich GMBH, Germania

Instituto Nacional de Investigacion y Tecnologia Agraria y Alimentaria,
Spania

IBA Bucuresti

InnovationsFonden, Danemarca

Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Italia
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Grant Agreement Number -
678781 - MycoKey

Integrated and innovative key
actions for  mycotoxin
management in the food and
feed chain/ MycoKey

Grant Agreement no. 739568
(H2020 INFRADEV-02-2016)
PRO-METROFOOD
“Progressing towards the
construction of
METROFOOD-RI”
www.metrofood.eu

MTT Agrifood Research, Finlanda

Stichting Dienst Landbouwkundig Onderzoek, Olanda

Contractor: Consiglio Nazionale Delle Ricerche, CNR, Italia

Parteneri:

Universiteit Gent, UGENT, Belgia

Stichting Dienst Landbouwkundig Onderzoek, DLO, Olanda

Universita Cattolica del Sacro Cuore, UCSC, Italia

Eidgenoessisches Departement Fuer Wirtschaft, Bildung und Forschung,
WBF, Elvetia

Universitat de Valencia, UVEG, Spania

Teknologian tutkimuskeskus VTT Oy VTT, Finlanda

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare-IBA
Bucuresti, Roméania

Faculty of Agriculture — University of Belgrade, FA, Serbia

Turkiye Bilimsel ve Teknolojik Arastirma Kurumu, TUBITAK, Turcia
International Institute of Tropical Agriculture, lITA, Nigeria

Agriculture and Agri-Food Canada, AAFC, Canada

Universidad Nacional de Rio Cuarto, UNRC, Argentina

Institute of Plant Protection Chinese Academy of Agriculture Sciences, IPP
CAAS, China

Shanghai Jiao Tong University, SJTU, China

Hubei Academy of Agriculture Sciences, HAAS, China

Zhejiang University, ZJU, China

Huazhong Agricultural University, HAU, China

Chinese Academy of Agricultural Sciences, CAAS, China

Anhui Agricultural University, AAU, China

Liaoning Academy of Agricultural Sciences, LAAS, China

Jiangsu Academy of Agricultural Sciences, JAAS, JAAS China

Institute of Medicinal Plant Development, Chinese Academy of Medical
Sciences, IMPLAD, China

Shanghai Institutes for Biological Sciences, Chinese Academy of
Sciences, SIBS CAS, China

Streamozone, Ucraina

Ateknea Solutions Hungary, KFT, Ungaria

Buhler AG, Elvetia

Boortmalt NV, Boortmalt, Belgia

Unisensor SA, Belgia

Laviosa Chimica Mineraria SPA, Italia

Syngenta Italia s.p.a., Italia

Lesaffre International Sarl, L.INT, Franta

Austep Austeam Environmental Protection SRL, Austep, Italia
Confederation Europeenne de la Production de Mais, CEPM, Franta
Contractor: Agenzia Nazionale per le Nuove Tecnologie, L'energia e lo
Sviluppo Economico Sostenibile, ENEA*, Italia

Parteneri:

Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge, INSA, Portugalia

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare Pentru Bioresurse Alimentare, IBA,
Romania

Fundacion CIDETEC, CIDETEC, Spania

Universite de Pau et des Pays de I'Adour, UPPA*, Franta

Aristotelio Panepistimio Thessalonikis, AUTH, Grecia

Ceska Zemedelska Univerzita v Praze, CULS, Republica Ceha

Szegedi Tudomanyegyetem, SZU, Ungaria

Elintarviketurvallisuusvirasto EVIRA, EVIRA, Finlanda
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Erasmus+ Programme

Contract nr. 2014-1-RO01-
KA200-002902

Integration of good practices
and new methods for
professional training in the
field of herbs processing for
food and food
supplements/Good Herbs

Contract nr.  2014-1-RO01-
KA202-002764

Green Apron - Training
module for catering

schools/vocational  centres
students in plant-based diet

Contract nr.  2014-1-RO01-
KA203-002737

The innovative  blended
learning concept for resource

efficiency/ReLeCo

Contract nr.  2014-1-1ISO1-
KA200-000183

Cleaning and Disinfection
Procedures in Food and

Beverage Industries/C&D

Contract nr. 2015 - 3226/ 001 -

001

Eco-innovation  Skills  for
European
Designers/ECOSIGN

Rijksinstituut Voor Volksgezondheiden Milieu * National Institute for
Public Health and the Environment, RIVM*, Olanda

TUM - Technische Universitaet Muenchen, TUM, Germania

Institut Jozef Stefan, JSI*, Slovenia

J.Z.U. INStitut Za Javno Zdravje Na Republika Makedonija Skopje, IJZRM*,
Macedonia

Institut Scientifique de Santé Publique, VIW-ISP, Belgia

Turkiye Bilimsel ve Teknolojik Arastirma Kurumu, TUBITAK, Turcia

DAS Foundation "For a Moldova Based on Knowledge", DAS, Republica
Moldova

Premotech Gmbh, PREMOTEC, Elvetia

in ltalia, Franta, Olanda, Slovenia si Macedonia sunt mai multe organizatii,
reprezentate de partenerii din proiect de mai sus.
In total sunt 36 de parteneri din 17 tari si 1 partener international (FAO).

Contractor: IBA Bucuresti

Parteneri:

Obhcianske zdruzenie No Gravity, Slovacia

Centro Tecnoldgico Nacional de la Conserva y Alimentacion, Murcia,
CTC, Spania

Fundacion Universitaria San Antonio de Cartagena, Spania
Universidade Catolica Portuguesa, Portugalia

Contractor: IBA Bucuresti

Parteneri:

Associazione N.E.T. Networking Education & Training, Italia

Glasgow Clyde College, Marea Britanie

Instituto de Formacion Integral, Spania

GIP-FCIP de Basse Normandie, Franta

MOSQUI.TO, Polonia

Le Petits plats dans le Grands, Franta

Coordonator: IBA Bucuresti

Parteneri:

Turku University of Applied Sciences, LTD TUAS, Finlanda

Asociatia SEMA, Romania

Universitatea Valahia Targoviste, Romania

Uniwersytet Gdanski, Polonia

Eesti Maaulikool

Contractor: MATIS OHF, Islanda

Parteneri:

Federacion Espanola de Industrias de la Alimentacion y Bebidas, FIAB,
Spania

Federazione Italiana Dell Industria Alimentare, FEDERALIME, Italia
ASSOCIAZIONE BETOn Viesoiji istaiga Baltijos edukaciniu technologiju
institutas, Lituania

IBA Bucuresti

Contractor: Razvojni Center Orodjarstva Slovenije, Slovenia

Parteneri:

AICQ SICEV SRL, Milano, Italia

Asociacion Empresarial de Investigacion Centro Tecnologico del Mueble
y la Madera de la Region de Murcia, Spania
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Asociacion Empresarial de Investigacion Centro Tecnologico Nacional
de la Conserva, Murcia, Spania

Asociatia Auditorilor si Evaluatorilor de Mediu din Industrie — Ecoevalind,
Bucuresti, Romania

Asociatia Comitet Sectorial pentru Formare Profesionala in Protectia
Mediului-CSFPM, Bucuresti, Romania

IBA Bucuresti, Romania

Servicio Regional de Empleo y Formacion de la Region de Murcia,
Spania

TEXCLUBTEC, Milano, Italia

Univerza Mariboru, Maribor, Slovenia

PNCDI II - Program Inovare, Subprogram Cooperare Europeana Eureka-Eurostars

Contract 335E/19.12.2013
Whey lactose bioconversion
in high-added value products
using cheep renewable
substrate/OLIGOLAC

Contractor: SC ROMVAC COMPANY SA
Parteneri:

INC-DCP ICECHIM

IBA Bucuresti

Jata Emona, Slovenia

PN lll - Program Cooperare Europeana si Internationala — Orizont 2020 ERA-NET (SUSFOQD)

Contract nr. 3/02.11.2015
Ingineria proteinelor din ovaz:
Dezvoltarea de  produse
durabile pe baza preferintei
consumatorului/OATPRO
Engineering of oat proteins:
Consumer driven sustainable
food development
process/OATPRO

Contractor (in tard cu UEFISCDI): IBA Bucuresti

Coordonator: VTT Technical Research Centre of Finland, Finlanda
Parteneri:

Aarhus University, Danemarca

Technische Universitat Berlin, Germania

IBA Bucuresti, Roméania

MTT Agrifood Research Finland, Finlanda

PNIII - Program Cooperare Europeana si Internationald, Subprogram 3.5. Alte initiative si programe europene si

internationale-Proiecte Eureka
Contract nr. 91/2016

Produse de panificatie
imbogatite in  compusi
bioactivi de origine
vegetala/INBREAD

Contract nr. 99/2016
Dezvoltarea unor tehnologii
inovative, pe baza de enzime,
pentru structurarea si
procesarea proteinelor de
s0ia/SOYZYME

Contractor: S.C. Hofigal Export Import S.A.
Partener:

IBA Bucuresti

Juan y Juan Industrial SLU, Spania

Contractor: NATURAL INGREDIENTS R & D S.R.L.

Parteneri:

IBA Bucuresti

Expergo Bussiness Network SRL, Romania

SojaVita, Serbia

University of Belgrade, Faculty of Metallurgical Technologies, Serbia

= inscrierea INCD in baze de date internationale care promoveaza parteneriatele

Nr., 2016 Nr., 2015

inscrierea INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti in - -
baze de date internationale care promoveaza parteneriatele
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= inscrierea INCD ca membru in retele de cercetare/membru in asociatii profesionale
de prestigiu pe plan national/international

Nr., 2016 Nr.

inscrierea INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti ca 20
membru in retele de cercetare/membru in asociatii profesionale
de prestigiu pe plan national/international

, 2015

23

IBA Bucuresti activeaza in o serie de retele de asociatii internationale/europene si nationale, fapt
ce i confera notorietate crescuta si prestigiu profesional, precum si posibilitatea de a participa la apeluri
nationale si internationale de proiecte.

Nume
1 SAFE Consortium
www.safeconsortium.

org

2 ISEKI-Food
www.iseki-food.net

3 FOODforce
www.foodforce.org

4 ICC
www.icc.or.at
5 FACCE-JPI

www.faccejpi.com

6 HDHL-JPI
www.healthydietforhe

althylife.eu

Descriere

Asociatia Europeana pentru Sigurantd Alimentard, SAFE
Consortium, este o organizatie internationalda non-profit ce
promoveaza n spatiul european cercetarea si inovarea in stiintele
sigurantei alimentare. IBA Bucuresti este membru al SAFE
Consortium din ianuarie 2010, iar incepand cu 2013, Nastasia Belc
este membru al Consiliului de Administratie al SAFE si este
reprezentata de catre Irina Smeu.

Asociatia ISEKI-Food Association este o organizatie europeana non-
profit independenta infiintatd in 2005. Astézi include 33 de membri
europeni si 23 de membri din afara Europei, deopotriva universitati,
institute de cercetare si asociatii non-profit. In decembrie 2010,
ISEKI-Food a fost recunoscuta ca asociatie consultativa de catre
UNIDO, Organizatia pentru Dezvoltare Industriala a Natiunilor Unite.
FOODforce este o retea de organizatii de cercetare europene de varf,
active in domeniul interdisciplinar al stiintelor alimentare si
nutritionale, care functioneaza ca un forum de dezbatere, menit a
promova cercetarea si inovarea in sectorul alimentar, precum si ca o
punte de legatura cu retele si organizatii similare din tari terte.
Asociatia Internationala pentru Stiinte si Tehnologii Cerealiere —
organizatia internationald proeminentd din domeniul studierii si
procesarii cerealelor — promoveaza cooperarea internationala prin
diseminarea de cunoastere, stimularea cercetarii in parteneriat si
elaborarea de standarde care sa faciliteze realizarea sigurantei si
securitatii alimentare. ICC are 24 de membri, dintre care 13 din
Europa si 11 din afara Europei. Roménia este membra a ICC din anul
2000 si Nastasia Belc este delegatul national din partea Roméniei.
Initiativa de Programare Comuna pentru Agriculturd, Securitate
Alimentara si Schimbari Climatice aduna 22 de state hotaréte sa
construiasca un Spatiu European de Cercetare, care s& ldmureasca
provocdrile pentru agriculturd si securitate alimentara generate de
schimbérile climatice. fn anul 2015 FACCE-JPI a obtinut finantarea
din partea Comisiei Europene, pentru un nou ciclu de 5 ani, in forma
unui nou proiect CSA (Contract nr. 652612/17.02.2015 - FACCE-
Evolve), din care face parte si IBA Bucuresti.

Initiativa de Programare Comuna "O Alimentatie Sanatoasa pentru o
Viata Sanatoasa” aduna laolaltd 25 de state membre si asociate
hotérate s& construiasca un Spatiu European de Cercetare, care sa
lamureasca provocarile societale ridicate de nutritia si stilul de viata

Responsabil
Irina Smeu

Nastasia Belc

Irina Smeu

Nastasia Belc

Nastasia Belc/
Cristina
Stanciu

Nastasia Belc
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EuroAgri FoodChain
www.eurekanetwork.o

9

NFTP
www.etp.fooddrinkeur

ope.eu

Asociatia Platforma
Tehnologica Food for
Life

ANELIS Plus
www.anelisplus.ro

ale populatiei europene. Nastasia Belc este membra a HDHL JPI
Management Board.

EuroAgri FoodChain este o retea tematicad internationald care
functioneaza in cadrul EUREKA. Principalul sau obiectiv este
sustinerea competitivitatii sectorului agro-alimentar din tarile
participante, prin promovarea cercetarii, dezvoltarii tehnologice si
inovarii.

fn anul 2014 a fost aprobat un nou proiect umbrela pe domeniul
agroalimentar in cadrul initiativei europene EUREKA cu numarul E!
9159. Coordonatorul Umbrelei este Portugalia.

Proiectul umbrela, prin grupul de lucru alcatuit din reprezentanti ai
celor 12 state membre, va continua munca sustinutd a umbrelelor
EUREKA anterioare din domeniu, propunéndu-si sa o
imbunatateasca prin generarea de noi proiecte.

Principalul obiectiv al Umbrelei este acela de a sprijini
competitivitatea  sectorului agroalimentar, prin generarea Si
promovarea unor proiecte de cercetare, dezvoltare tehnologica si
inovare ,conduse de piatd". Proiectele trebuie sa acopere
valorificarea completa a produselor oferite de agriculturd, mai intéi
pentru fabricarea alimentelor, apoi, in domeniul farmaceutic, al
chimiei, dar si catre aplicatii in domeniul energetic.

Reprezentantul Romaniei in grupul de lucru al Umbrelei este
cercetator la IBA Bucuresti.

Comisia Europeana incurajeaza initierea Platformelor Tehnologice la
nivel european, pe diferite domenii economice, structuri care aduna
laolaltd factorii implicati in acel domeniu. Platforma Tehnologica
JFood for Life”, lansata in anul 2005, a avut un deosebit impact
asupra tuturor factorilor care actioneaza in domeniul alimentatiei, atét
din cercetare, cét si din industrie.

Initierea platformei a avut ca scop cresterea competitivitatii celui mai
important sector manufacturier al Europei.

Prin grupurile sale de lucru, ETP ,Food for Life” participad la
dezvoltarea tematicilor si programelor de cercetare i inovare lansate
(ex. Horizon 2020).

Asociatia Platforma Tehnologica Food for Life are ca scop stimularea
activitatii de inovare, prin promovarea de interactiuni sustinute intre
membrii s, prin sprjinirea implicarii IMM-urilor in activitati
colaborative de cercetare-dezvoltare-inovare, schimb de facilitati, de
know-how si expertiza si prin contributia efectiva la cercetare,
dezvoltare, inovare, transferul tehnologic, networking si diseminarea
de informatii intre membrii asociatjei.

Conform statutului sau, asociatia faciliteaza parteneriate cu institutii,
atat din tara, cat si din strainatate.

Asociatia  este  co-organizatorul  concursului  european
ECOTROPHELIA, concurs destinat studentilor din facultatile cu profil
alimentar, organizat in Roménia inca din anul 2012.

Presedintele juriului este membru al comitetului director al asociatiei;
6 universitati, membre ale asociatiei, au participat in acest an la
concursul mentionat la Universitatea Lucian Blaga din Sibiu, cu un
numar de 11 echipe de studenti.

Asociatia Universitatilor, Institutelor de Cercetare — Dezvoltare si
Bibliotecilor Centrale Universitare din Romania activeaza cu scopul
reprezentarii intereselor de informare si documentare a membrilor

Adriana Macri

Adriana Macri

Adriana Macri

Gabriel Sorin
Mustatea
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sdi, promovand cunoasterea si sustindnd implementarea politicilor
educationale si de cercetare.
11 ASIAR Asociatia Specialistilor de Industrie Alimentara din Roménia, din Nastasia Belc
Www.asiar.ro fnvatamant, cercetare si productie a fost infiintaté in octombrie 2009,
ca persoana juridica de drept privat, romana, fara scop patrimonial,
avand ca obiectiv principal promovarea industriei alimentare si a
specialistilor de industrie alimentara din Romania.

12 ASMP Asociatia Specialistilor din Morarit si Panificatie din Roménia este o~ Gabriela
WWW.asmp- organizatie non—profit cu caracter profesional. A fost infiintatd la data  Mohan
romania.ro de 4 martie 1992, la Galati si cuprinde in réndurile sale organizatii si

specialisti din sectoarele corelate activitatilor de morarit si panificatie,
precum si productiei de paste fainoase, biscuiti, patiserie, aditivi
specifici. ASMP este o asociatie profesionald recunoscutad pe plan
national, ale carei actiuni sunt destinate imbunatatirii calitatii
produselor de morérit-panificatie, securitatii i sigurantei acestora, cu
scopul asigurarii sanatatii si satisfacerii cerintelor consumatorilor. Tn
anul 2016 asociatia a fost implicata in organizarea Simpozionului
anual al ASMP din Roméania (Editia XXV, Bucuresti, 15 iunie 2016)
(ASMP organizator, IBA Bucuresti co-organizator).

INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti activeaza, prin reprezentantii sai, ca membru si
in urmatoarele entitati nationale si europene:
Asociatia BioRoménia;
Asociatia Platforma Tehnologica Nationala “Food for Life”;
Asociatia de Acreditare din Romania - RENAR
Asociatia de Standardizare din Roménia — ASRO — Comitetele Tehnice de Standardizare ASRO:
CT 95 Produse agroalimentare si metode de analiza si CT 180 Cereale si produse cerealiere
) Federatia Patronala Roméana din Industria Alimentara —- ROMALIMENTA
Patronatul Roman din Industria de Morarit, Panificatie si Produse Fainoase - ROMPAN
Patronatul Roman din Cercetare si Proiectare (din septembrie 2014)
) Centro Tecnoldgico Nacional de la Conserva y Alimentacion — CTC Murcia, Spania
i) Cluster European Plant Science Organisation (EPSO).

o O T QD
_—— - =

T >0

» participarea in comisii de evaluare concursuri nationale si internationale

Nr., 2016 Nr., 2015

Participarea in comisii de evaluare concursuri nationale si 1 6
internationale

Doamna Adriana Macri, sef Compartiment Cercetari Interdisciplinare, a facut parte din juriul concursului
european ECOTROPHELIA, concurs de inovare in industria alimentara adresat studentilor de profil. Faza
nationald a concursului s-a desfasurat la Universitatea Lucian Blaga din Sibiu, in perioada 27-28 iunie
2016.
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Participare in comisii de licenta, disertatie, doctorat:
1. Indrumari pentru masteranzi in vederea elaborarii lucrarilor de dizertatie: 0.
2. Indrumari pentru studenti in vederea elaborarii lucrarilor de licenta: 6.

Nume si prenume studenti | Tema Universitate

Marcu Alexa Ramona Influenta calitatii fainii asupra proprietatilor fizico- USAMV Bucuresti
chimice si senzoriale ale painii

Matache Gabriela Influenta amilazelor asupra produselor de panificatie USAMV Bucuresti

Simion Mirabela Calitatea produselor din carne pe piata roméneasca. USAMV Bucuresti
Studiu de caz. Parizer

Miniosu Marian Contaminanti chimici ai painii din faina de grau: USAMV Bucuresti
micotoxine. Studiu de caz - DON

Dina Claudia Influenta tehnologiei asupra calitatii produselor de USAMV Bucuresti
panificatie

Burciu D. Alexandra Daniela | Perceptia consumatorilor privind suplimentele USAMV Bucuresti
alimentare din plante medicinale si aromatice

Membru referent in comisii pentru urmatoarele teze de doctorat: Conf. dr. Nastasia Belc

Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati, Facultatea de S$tiinta si Ingineria Alimentelor

1. Floricel Cercel, Cercetari privind obtinerea, caracterizarea si utilizarea proteinelor miofibrilare in
industria alimentara

2. Alina Mihaela Temea (Moroi), Cercetari cu privire la influenta maturizarii fainii asupra calitatii fainii,
reologiei aluatului si calitatii painii

USAMV Bucuresti, Facultatea de Biotehnologii
3. Maria Varsta (Pop), Cercetari privind compusii biologic - activi din sucuri naturale obtinute prin presare
USAMV Bucuresti, Facultatea de Horticultura

4. Georgiana Deciu: Optimizarea procesului de control al calitatii si sigurantei alimentului intr-o fabrica
de amidon

= personalitati stiintifice ce au vizitat INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti

Nr., 2016 Nr., 2015
Personalitati stiintifice ce au vizitat INCD pentru Bioresurse 13 17
Alimentare-IBA Bucuresti

Atat in anul 2016, cat si in anul 2015, IBA Bucuresti a primit vizita a numeroase delegatii din
strainatate, cat si din Romania.
Dintre personalitétile care au vizitat institutul nostru in anul 2016, pot fi mentionate urméatoarele:
1. Prof. dr. Rene Carlson - President, World Veterinary Association — SUA
Prof. emeritus dr. Andre-Laurent Parodi — Former president of National Academy of Medicine —
Franta
3. Dr. Lisa Conti — Co-Founder One Health Initiative — SUA
4. Prof. dr. Angelo Ferarri — Director of the Reference National Centre of Veterinary and
Comparative Oncology — Genoa, Italy and Director in zoo-prophylaxis Institute, Torino, Italia
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12.

13.

Prof. dr. Gregory Gray — division of Infectious Diseases, Global Health Institute, & Nicholas
School of the Environment, Duke University

Dr. Laura Kahn — Co-Founder One Health Initiative — SUA

Dr. Bruce Kaplan — Co-Founder One Health Initiative — SUA

Prof. dr. Giacomo Rossi — Faculty of Veterinary Medicine — Camerino, Italia

Prof. dr. George Stoica — Veterinary Pathobiology, College og Veterinary Medicine and
Biomedical Sciences, Texas A&M University — SUA

. Prof. dr. Juan Jose Zarate Ramos — Autonomus University of Nuevo Leon, Mexico
. Angel MARTINEZ SANMARTIN, Responsable de [+D+i y OTRI, Centro Tecnoldgico Nacional

de la Conserva y Alimentacién. Murcia, Spania

Eduardo CARDOSO, Innovation Manager at UNIVERSIDADE CATOLICA PORTUGUESA
(UCP) - Porto, Portugalia

Yildiray Istanbullu, Director of Central Research Institute of Food and Feed Control, Bursa,
Turcia

8.2. Prezentarea rezultatelor la targurile si expozitiile nationale si internationale:

8.2
8.2

A
2.

Nr.
crt.

Nr.
crt.

Nr. Nr.
2016 2015
Targuri si expozitii internationale - 2
Targuri si expozitii nationale - 1

PREMII INTERNA]'IONALE OB]'INUTE PRIN PROCES DE SELECTIE iN 2015
Premiu Autoritate care |-a conferit Autori

“Péine nedospitd  Targul International de Inventicd in Agricultura, Simac Viorel
multicereale”, premiata Industrie Alimentard si Echipamente Agricole -

cu diploma si medalie  AgroArca 2015, Tril, Croatja.

de aur

"Paine multicereale cu International Fair on Innovation in Agriculture, Simac Viorel
seminte si cartofi’, Food Industry and Agricultural Mechanization —

premiatda cu diploma Agro ARCA, 8-10 May 2015, Trilj, Croatia

si medalie de aur

PREMII NATIONALE OBTINUTE PRIN PROCES DE SELECTIE iN 2015

Premiu Autoritate care I-a conferit Autori
“Péine multicereale cu  Concurs organizat la cea de-a Vll-ea Expozitie Simac Viorel
seminte si cartofi’, Internationald de Solutii si  Tehnologii in
premiata cu diplomd, Panificatie, Cofetarie si Gastronomie - GastroPan
cupa si medalie 2015, Targu Mures.

pentru locul Il la
categoria paine
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8.3 Premii obtinute prin proces de selectie/distinctii etc.

Nr. Nr.
2016 2015
8.3.1.  Premii internationale obtinute prin proces de selectie 1 -
8.3.2.  Premii nationale (ale Academiei Roméne, CNCSIS, altele) 3
PREMII INTERNATIONALE OBTINUTE PRIN PROCES DE SELECTIE iN 2016

Nr. Premiu Autoritate care I-a conferit Autori

crt.

1. Validation of ELISA “1stBlack Sea Assoociation of Food Science and Irina  Smeu, Alina
method to support Technology Congress (B-FoST)”,  Ohrid, Alexandra Dobre,
detection and Macedonia, 22-24 September 2016 Mirela Elena Cucu
quantification of
mycotoxins for sweet
bakery products,
poster
Premiu pentru cel mai
bun poster

PREMII NATIONALE (ALE ACADEMIEI ROMANE, CNCSIS, ALTELE) iN 2016

Nr. Premiu Autoritate care I-a conferit Autori

crt.

Concurs de carte

1. "Amidonul  in  alimente. Academia de Stiinte Agricole si Silvice Culetu  Alina, Duta
Structurd, caracterizare i "Gheorghe lonescu-Sisesti" (A.S.A.S.) Denisa Eglantina, Mohan
aplicatii’ (Carte, 301 pagini) Premiul Dumitru Motoc (2015) Gabriela, Iorgq Enuta,

ASAS Nr. 201/17.11.2016 Rade Gelu Cristian

Altele

2. Premiul | poster International Conference Aromatic and Denisa Eglantina Duta,
Safety and Tolerability of Medicinal Herbs in Food/Editia a XXV-a Alina Culetu, Gabriela
Calcium and Iron-enriched a simpozionului anual ASMP, 15-16" Mohan, Elena Voinea
Oats Containing Gluten-free  June, 2016, Bucharest, Romania
Diet, poster

3. Premiulll Simpozionul ~ National ~ Studentesc Georgiana-Aurora

Inactivarea fungilor implicatj in
alterarea painii de secara

folosind unde de
radiofrecventd,  prezentare
orala

,Biotehnologiile- Prezent si Viitor” Editia A
IV-a, 24 iunie 2016, Bucuresti, Roménia

Stefanoiu (Apostol),
Amalia Carmen Mitelut,
Elisabeta Elena Tanase,
Paul-Alexandru Popescu,

Mihaela Draghici, Mona
Elena Popa, Radu
Cramariuc, Ana Maria

Balaurea-Chirilov,
Gabriela Mohan, Alina
Dobre
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8.4 Prezentarea activitatii de mediatizare:
Prezenta in media, in anul 2016, a fost urmatoarea:

a. Inrevista tiparitd RO.aliment nr. 3/2016 — articol Reportaj la INCDBA IBA

b. In revista electronica

- http://www.roaliment.ro/agendal/conferinta-internationala-aromatic-and-medicinal-herbs-in-
food-a-adunat-peste-160-de-participanti/

- http://www.roaliment.ro/cercetare/oatpro-un-proiect-eranet-susfood-ce-are-ca-scop-
evaluarea-potentialului-concentratelor-si-fractiunilor-proteice-din-ovaz-ca-ingrediente-
alimentare/

- http://www.roaliment.ro/actualitate/expertal-valorificarea-expertizei-cercetarea-agro-
alimentara-prin-transfer-de-cunostinte-catre-mediul-privat/

- http://www.csid.ro/health/ noutati-sanatate/in-romania- sunt-pe-piata-aproape-20000- de-
suplimente-alimentare- 15752008/

- http://stirileprotv.ro/stiri/ csid/de-ce-produsele-fara- gluten-nu-va-ajuta-de-fapt-cu- nimic-mai-
putin-de-1-dintre- oameni-au-cu-adevarat-nevoie- de-ele.html

- http://stirileprotv.ro/stiri/ csid/secretele-ascunse-de- fructele-proaspete-din- supermarketuri-
multe-sunt- iradiate-si-pot-fi-vechi- chiar-si-de-jumatate-de-an. html

9. Surse de informare si documentare din patrimoniul stiintific si tehnic al INCD
pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti
Prin apartenenta la Asociatia Universitatilor, Institutelor de Cercetare-Dezvoltare si Bibliotecilor Centrale
Universitare din Romania (ANELIS Plus) si prin proiectul derulat de catre aceasta institutul a avut acces
in anul 2016 la patru (4) platforme electronice de literatura stiintificd. Aceste platforme sunt:
ScienceDirect, SpringerLink, Wiley Journals si Taylor & Francis Group.
Facilitatile platformelor includ:

- Articolele stiintifice online n text integral sunt identice cu cele din varianta tiparita.

- Accesul mobil.

- Motorul de cautare al platformelor permite cautarea in toate numerele revistelor disponibile online
simultan.

- Se pot efectua cautari dupa cuvinte cheie, autori, titlul revistei, articolului sau cautari avansate
dupa o serie de filtre introduse de cercetatori.

- Ofera posibilitatea de configurare a unui cont personal pe fiecare platforma in parte, prin care
fiecare cercetator poate salva articolele de interes, cautarile efectuate si bibliografiile.

- Posibilitatea de a accesa online articole stiintifice acceptate spre publicare de editorii revistelor
fnainte ca acestea sa apara in varianta tiparita a revistei prin optiunea Online First.

- Accesul la informatie se face prin Internet (interfata web), pe baza de IP care sunt autentificate in
clasele de IP-uri oferite de Autoritatea contractanta 24 de ore din 24.

- Numarul maxim de conexiuni simultane pe care il permite detinatorul bazei de date este nelimitat.
Acces gratuit si nelimitat pentru utilizatori in cadrul IP-urilor apartinand institutiilor abonate.

- Acces continuu pe perioada contractelor incheiate, faré perioade de restrictionare la revistele si
publicatiile continute de fiecare platforma: la rezumatele articolelor disponibile pe platforma si la
articolele in text integral ale revistelor ce fac parte din produsul achizitionat.

- Actualizare zilnica, saptamanala, lunara sau trimestriala pentru bazele de date sau conform
periodicitatii revistelor.

- Se oferé facilitéti de tiparire, salvare a informatiilor, a rezultatelor cautérilor, pe format hartie si
format electronic.
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° ScienceDirect
Sciencevirect

Platforma ScienceDirect, detinuta de grupul Elsevier, ofera acces la text integral pentru revistele stiintifice
de cercetare in format online, carti academice, serii de carti si enciclopedii online. Peste 20% din
informatia aparuta la nivel global in domeniile stiinte exacte si stiinte umaniste, tehnologie si medicina
este publicata pe platforma ScienceDirect. Este incontestabil, cea mai importanta resursa informationala
academica a zilelor noastre si cuprinde revistele publicate de grupul editorial Elsevier (grupeaza editurile:
Elsevier, Churchill Livingstone, Saunders, Mosby, Cell Press, Pergamon, Butterworth-Heinemann,
Academic Press, The Lancet, JAI Press, North Holland, Masson).

Abonamentul la Platforma ScienceDirect pentru Freedom Collection Journals ofera acces la peste
2000 de reviste de specialitate cu text integral, din care aproximativ 1500 de reviste sunt cotate ISI.

@ SpringerLink

Platforma SpringerLink oferd acces la textul integral al revistelor stiintifice de cercetare in format digital.
Este una din cele mai utilizate resurse electronice de documentare stiintifica din lume si de la noi din tara.
infiintata in anul 1996, platforma SpringerLink a continuat s& evolueze in functie de nevoile cercetétorilor
si in prezent contine peste 2.800 de titluri de reviste, peste 170.000 de carti online si 313 de lucrari de
referinta online, peste 35.000 de protocoale analitice, colectiile sale continénd reviste de la cele mai mari
biblioteci stiintifice din lume, Russian Library of Science (544.000 titluri) si Chinese Library of Science
(77.350 titluri).

e Taylor & Francis Group

Taylor & Francis Online este platforma care gazduieste reviste online, carti online, enciclopedii online si
baze de date de rezumate si indexari publicate de Taylor & Francis, Routledge, Psychology Press. Taylor
& Francis Online ofera acces la text integral pentru reviste stiintifice de cercetare in format online, fara alt
suport magnetic sau pe hértie. Publica peste 1600 de reviste si peste 1800 de noi carti in fiecare an,
avand n prezent o colectie de carti de peste 20.000 de titluri de specialitate. Abonamentul la platforma
Taylor & Francis Online ofera acces la peste 1800 de reviste din 19 discipline academice, de la agricultura
si arta pana la stiinte sociale si zoologie, din care aproximativ 800 de reviste sunt cotate ISI.

FWILEY
@ ONLINE LIBRARY

Platforma Wiley Online Library ofera acces cu text integral la reviste stiintifice de cercetare in format
digital, fara alt suport magnetic sau pe hartie. La sférsitul lunii iulie 2010 a fost lansata platforma Wiley
Online Library care a inlocuit platforma Wiley InterScience. Pe platforma Wiley Online Library se regasesc
peste 1.400 jurnale, peste 14.000 de carti online, sute de volume de lucrari de referinta, baze de date si
alte resurse.

Pentru anul 2016, statisticile de utilizare pentru cele 4 platforme, conform datelor furnizate de asociatia
Anelis Plus, au fost:

< < Numar total accesari pe anul 2016
AR [P0 GRLE Acces pe baza de IP Acces mobil
Science Direct 2679 3463
SpringerLink 257 407
Wiley Journals 201 597
Taylor & Francis 3 437
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10. Concluzii

Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti s-a infiintat si
functioneaza sub actuala denumire de 6,5 ani, prin reorganizarea Institutului de Bioresurse Alimentare,
care functiona din 2001. Astfel, organizatia noastra este un institut relativ tanar, care s-a dezvoltat timp
de 16 ani in continuu, atat ca numar de personal, infrastructura si competenta, cat si ca vizibilitate la nivel
national si international, intre organizatiile publice sau private din domeniul agroalimentar si nu numai.
Preocuparea institutului pentru dezvoltarea infrastructurii a fost permanenta, acest lucru putandu-se
observa foarte bine in prezentarea infrastructurii de la capitolul 6 cand, pe l&ngé dotérile achizitionate prin
proiectele de cercetare, prin proiectele SAPARD si POS CCE achizitile de noi echipamente au
reprezentat sume de la 1,5 milioane euro (2008) la circa 3,5 milioane euro (2009-2012). in 2016 institutul
a avut 90 de angajati.

Ca realizari ale institutului, in cifre, se pot mentiona urmatoarele:

n 2016, IBA Bucuresti a avut in derulare 34 de proiecte, dintre care 8 la nivel european. S-au organizat
16 evenimente stiintifice: evenimente de multiplicare proiecte internationale, simpozion anual ASMP,
workshop-uri proiecte nationale etc.

Cercetatorii din IBA Bucuresti au participat cu 52 de lucrari stiintifice in diferite evenimente internationale
si nationale.

Toate realizarile obtinute sunt succint prezentate in Anexele 2-8.

11. Perspective/prioritati pentru perioada urmatoare de raportare

In ceeace priveste activitatea de perspectiva pentru anul 2017, aceasta va fi concentrata pe urmatoarele
domenii:

Resurse umane:

- Pregatirea profesionala continua a personalului;

- Organizarea concursului pentru obtinerea de grade stiintifice;

- Gésirea unor criterii de apreciere a activitatii personalului care sa fie mai stimulative, eficiente si
obiective si care sa stimuleze participarea cercetatorilor cu publicatii in jurnale cu factor de impact
mare, brevetarea produselor/tehnologiilor obtinute si comunicarea rezultatelor cercetérii la diferite
evenimente stiintifice, dar si stimularea efectuarii de servicii de laborator, consultanta si asistenta
tehnica sau microproductie.

Cercetare:

- Continuarea dezvoltarii domeniilor de nutritie si stiintele consumatorului: infrastructura si capacitate
stiintifica;

- Gasirea unor solutii pentru dezvoltarea infrastructurii in domeniul biotehnologiilor alimentare;

- Continuarea monitorizarii deschiderii de competitii de proiecte pe diferite programe si participarea
la acestea;

- Continuarea colaborarilor internationale si intensificarea lor in vederea pozitionarii mai bune a IBA
Bucuresti pe plan european;

- Extinderea gamei de analize de laborator si autorizarea si acreditarea testelor de interes;
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- Continuarea si intensificarea colaborarilor pe plan national atat cu industria cat si cu alti actori de
pe lantul alimentar (autoritati si asociatii non-guvernamentale).

Management institutional:
- Implementarea procedurilor de control intern;
- Implementarea ISO 9001;
- Extinderea autorizarii si acreditarii de teste de laborator;
- Cresterea sectorului de servicii oferite pietei private;
- Monitorizarea si prioritizarea cheltuielilor si acoperirea, cat mai mult posibil, a datoriilor financiare —
banca, esalonare.

12. Anexe

Anexa1 Raport al Consiliului de Administratie al Institutului National de Cercetare-
Dezvoltare pentru Bioresurse Alimentare - IBA Bucuresti privind activitatea
desfasurata in anul 2016
Raportul Directorului General cu privire la executia mandatului si a modului de indeplinire
a indicatorilor de performanta asumati prin contractul de management, anexa la raportul
de activitate al CA

Anexa2 Lista contractelor de cercetare-dezvoltare

Anexa 3  Lucrari stiintifice/tehnice publicate in reviste de specialitate cotate ISI

Anexa4  Brevete de inventie (solicitate/acordate)

Anexa5 Produse/servicii/tehnologii rezultate din activitdti de cercetare, bazate pe brevete,
omologari sau ,inovatii proprii”

Anexa 6  Lucrari stiintifice/tehnice publicate in reviste de specialitate, fara cotatie ISI

Anexa7  Comunicari stiintifice prezentate la conferinte internationale

Anexa 8  Studii prospective si tehnologice, normative, proceduri, metodologii si planuri tehnice, noi
sau perfectionate, comandate sau utilizate de beneficiar

Anexa9  Organigrama INCD pentru Bioresurse Alimentare-IBA Bucuresti

Anexa 10 Activitati de perfectionare a resursei umane din IBA Bucuresti in anii 2015-2016

' 1 subunitate cu personalitate juridica

i 2 subunitate f&ra personalitate juridica

it 3 ex. Fuziuni, divizari, transformari, etc.

i 4 se prezinta raportul de activitate al consiliului de administratie, anexa 1, la raportul de activitate

i 5 se prezinta raportul acestuia cu privire la executia mandatului si a modului de Tndeplinire a indicatorilor de performantd asumati prin contractul
de management, anexa la raportul de activitate al CA

i 6 detaliere pentru principalii indicatori economico-financiari ( venituri totale, cheltuieli totale, profit brut, pierderi brute, arierate, etc.)

i 7 din care imobilizari corporale si necorporale si active circulante

i 8 se anexeaz3 lista contractelor ( parti de contracte, valoarea contractuluiu, obiectul contractului, etc.) anexa 2 la raportul de activitate
9 idem 8

10 idem 8

11 total si detaliere pentru bugetul consolidat al statului si alti creditori

i 12 total si detaliere pentru bugetul consolidat al statului si alti creditori

13 se prezinta defalcat pe grade stiintifice (ex. CSI, CSllI, CSlll, CS, ASC, IDTI, IDTII, IDTIII, IDT) si pe categorii de varsta (ex.pana la 35 ani, intre
(35-50) ani, intre (50-65) ani)

14 se prezinta in anexa 3 la raportul de activitate (titlul, revista, autorii)

V15 se prezintd in anexa 4 la raportul de activitate (titlul, revista oficiala, inventatorii/titularii)

V16 se prezinta Tn anexa 5 la raportul de activitate pe categorii (produse, servicii, tehnologii) inclusiv date tehnice si domeniul de utilizare
Vi 17 se prezinta in anexa 6 la raportul de activitate (titlul, revista, autorii)

V118 se prezinta in anexa 7 la raportul de activitate (titlul, conferinta, autorii)

vii19 se prezintd in anexa 8 la raportul de activitate (titlul, operatorul economic, numarul contractului/protocolului, etc.)

%20 se prezinta in anexa 9 la raportul de activitate (titlul, revista oficiala, autorii/titlul)

21 in conformitate cu strategia si programul de dezvoltare ale INCD

22 se prezinta in anexa 10 la raportul de activitate — raportul de audit trebuie sa prezinte clar o opinie a auditorului.
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