
PROIECTUL 2PS/28.08.2019 

  ”CERCETĂRI PRIVIND FORTIFIEREA PRODUSELOR ALIMENTARE CU 

INGREDIENTE FUNCŢIONALE OBŢINUTE DIN SUBPRODUSE VINICOLE” DIN 

PLANUL SECTORIAL 

 

 

 

Faza 3 (15.06.2020 – 09.12.2020): Testarea calității ingredientelor funcționale obținute din 

subproduse vinicole, prin realizarea de produse de patiserie fortifiate. Prezentarea publică a 

rezultatelor: organizarea de sesiuni de prezentare cu companii/societăți comerciale din 

inidustria alimentară, organizații CD de profil 

 

Rezultate obținute în faza 3: 

- Produse de patiserie fortifiate (fursecuri, chec)/Documentație tehnică de realizare 

- Indicatori de calitate (senzoriali, fizico-chimici și microbiologici) ai produselor de patiserie 

  fortifiate 

 - Workshop/Masă rotundă de prezentare publică a rezultatelor proiectului. Raport privind  

  prezentarea publică a rezultatelor proiectului 

 

 
 

„Fursecuri fortifiate cu făină din tescovină de struguri” 

 

 

 
 

„Chec fortifiat cu făină din coji de struguri” 

 



Prezentarea publică a rezultatelor proiectului 

 
Nr. 

crt. 

Titlu prezentare Simpozion/Masă rotundă Autori 

1 Valorificarea superioară a 

subproduselor vinicole, în 

scopul realizării unor 

ingrediente funcționale cu 

valoare nutrițională ridicată și 

capacitate antioxidantă 

Simpozion "Ingredient 

Show", Știința 

ingredientelor – de la 

inovare și planificare, la 

adaptare și alegere, 5-9 

octombrie, 2020 on line 

Luminița CATANĂ, Monica 

CATANĂ, Monica-

Alexandra LAZĂR,  Anda-

Grațiela BURNETE, Nastasia 

BELC, Florica 

CONSTANTINESCU, Anca 

Petronela ONACHE, Dorin 

SUMEDREA, Nicolae-

Valentin VLĂDUȚ, Oana-

Diana Cristea 

2 Ingrediente funcționale cu 

valoare nutrițională ridicată și 

potențial antioxidant, obținute 

din subproduse vinicole 

Simpozionului ISB INMA 

TEH’ 2020 – Ediție  

Jubiliară, 30 octombrie, 

2020 on line 

Autori: Luminița CATANĂ, 

Monica CATANĂ, Monica-

Alexandra LAZĂR,  Anda-

Grațiela BURNETE, Nastasia 

BELC, Florica 

CONSTANTINESCU, Anca 

Petronela ONACHE, Dorin 

SUMEDREA, Nicolae-

Valentin VLĂDUȚ, Oana-

Diana Cristea 

3 Posibilități de valorificare a 

subproduselor vinicole, în 

scopul realizării unor 

ingrediente funcționale, 

valoroase din punct de vedere 

nutrițional și al potențialului 

antioxidant 

Masă rotundă 

"Valorificarea 

subproduselor vinicole, 

prin crearea de ingrediente 

funcționale, utile în 

procesul de fortifiere a 

produselor alimentare" 

Autori: Luminița CATANĂ, 

Monica CATANĂ, Monica-

Alexandra LAZĂR,  Anda-

Grațiela BURNETE, Nastasia 

BELC, Florica 

CONSTANTINESCU, Anca 

Petronela ONACHE, Dorin 

Ioan SUMEDREA, Nicolae-

Valentin VLĂDUȚ, Oana-

Diana CRISTEA 

4 Prezentarea unui laborator 

amenajat în cadrul INCDBH-

Ștefănești Argeș, pentru 

valorificarea subproduselor 

vinicole, prin obținerea de 

ingrediente funcționale 

Masă rotundă 

"Valorificarea 

subproduselor vinicole, 

prin crearea de ingrediente 

funcționale, utile în 

procesul de fortifiere a 

produselor alimentare" 

Petronela  Anca ONACHE, 

Dorin Ioan SUMEDREA, 

Andrei TANASE 

 


