BIBLIOGRAFIE
Concurs Grade profesionale cercetare 2024

Domeniul ,Calitate produse alimentare si ambalaje” (CSlII)

1.

ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Controlul calitatii in industria panificatiei. Metode de analiza (Bordei, D. si altii, 2007).
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1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei
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SR 90:2007 Faina de grau. Metode de analiza.
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SR 2213-2:2007 Produse dulci. Reguli pentru verificarea calitatii si pregatirea probelor pentru
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SR EN ISO 20483:2014. Cereale si leguminoase. Determinarea continutului de azot si calculul
continutului de proteina bruta. Metoda Kjeldhal.

SR 13531:2008. Produse alimentare. Determinarea indicelui de peroxid.
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